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THANK YOU LETTER

Thank you for choosing Midea! Before using your new Midea product, please read
this manual thoroughly to ensure that you know how to operate the features and
functions that your new appliance offers in a safe way.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Intended use

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen risks or damage
from unsafe or incorrect operation of the appliance. Please check the packaging and
appliance on arrival to make sure everything is intact to ensure safe operation. If you
find a y damage, please contact the retailer or dealer. Please note modific tions or
alterations to the appliance are not allowed for your safety concerns. Unintended use
may cause hazards and loss of warranty claims.

Explanation of symbols

Danger
A This symbol indicates that there are dangers to the life and health
of persons due to extremely flammable gas.

Warning of electrical voltage
This symbol indicates that there is a danger to life and health of
persons due to voltage.

Warning
A The signal word indicates a hazard with a medium level of risk

which, if not avoided, may result in death or serious injury.

Caution
The signal word indicates a hazard with a low degree of risk which,
if not avoided, may result in minor or moderate injury.

Attention
The signal word indicates important information (e.g. damage to
property), but not danger.

Observe instructions
c This symbol indicates that a service technician should only operate and
maintain this appliance in accordance with the operating instructions.

Read these operating instructions carefully and attentively before using/commis-
sioning the unit and keep them in the immediate vicinity of the installation site or
unit for later use!
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A WARNING

The appliance and its accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching heating elements. Children
less than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.

This appliance can be used by children aged 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning the use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not
be done by children without supervision.

If the surface is cracked, switch o, the applianc e to avoid the pos-
sibility of electric shock.

In pyrolysis mode, the oven surface temperature may be higher
than normal, do not touch the oven surface, and children should

stay away.
& Caution, hot surface
« Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.
© PROHIBIT

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface, which
may result in the shattering of the glass.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote control system.

Do not use the oven unless you are wearing something on your
feet. Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

When the door or drawer of the oven is open do not leave any-
thing on it, or you may unbalance your appliance or break the door.

Do not allow children to go near the oven when it is operating,
especially when the grill is on.
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/\ CAUTION

* Don't use under the worksurface and it must not be subject to
spillage from containers onto surfaces under which the appliance is
installed.

* Please use the product in an open environment.

* During use, the appliance becomes very hot. Care should be taken
to avoid touching heating elements inside the oven.

* Ensure that the appliance is switched o, bef ore replacing the oven
lamp to avoid the possibility of electric shock.

 The means for disconnection must be incorporated in the fi ed
wiring in accordance with the wiring specific tions.

« Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

» This appliance is not intended for use by persons (including chil-
dren) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge unless they have been given supervi-
sion or instruction concerning the use of the appliance by a person
responsible for their safety.

» Accessible parts may become hot during use. Young children
should be kept away.

« An all-pole disconnection means must be incorporated in the fi ed
wiring in accordance with the wiring rules.

 If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly qualified persons in o der to
avoid a hazard.
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@ ATTENTION

When the oven is fir t switched on, it may give o, an unpleasant
smell. This is due to the bonding agent used for the insulating
panels within the oven. Please run the new empty product with the
conventional cooking function, 250°C, for 30 minutes to clean oil
impurities inside the cavity.

During the fir t use, it is completely normal that there will be slight
smoke and door. If it does occur, you should wait for the smell to
be cleared before putting food into the oven.

Only use the temperature probe recommended for this oven.

The oven door should not be opened often during the cooking
period.

The appliance must be installed by an authorized technician and
put into use. The producer is not responsible for any damage that
might be caused by defective placement, and installation by unau-
thorized personnel.

When the door or drawer of the oven is open do not leave any-
thing on it, or you may unbalance your appliance or break the door.
Some parts of the appliance may keep its heat for a long time; it is
required to wait for it to cool down before touching onto the
points that are exposed to the heat directly.

If you will not use the appliance for a long time, it is advised to
plug it off.
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SPECIFICATIONS

Product Information and Product Information Sheet according to EU and UK Ecodesign
and Energy Labelling Regulations

Supplier's name Midea

Model identificatio MBO7NP30E4-BK
Energy E“ciency Index 61.2

Energy e“ciency class A++

Energy consumption with a

standard load, conventional mode Lottt/ erels

Ctandard loadh fan-forced mode 052 kwh/cycle
Number of cavities 1

Heat source Electricity

Volume 72L

Type of oven Built-in Oven

Rated Voltage/Frequency 220-240 V~ 50-60 Hz
Electric Power 3.2 kW

ENERGY CONSUMPTION

Product information for power consumption and maximum time to reach applicable
low power mode.

Standby mode 0.8 W
Networked standby 2.0 W

The maximum time needed for the oven to .
automatically reach the applicable low power mode or 20 minutes
condition.
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PRODUCT OVERVIEW

Oven

When taking out food, please wear heat-insulating gloves to prevent burns!
Pay attention to the hot air when opening the oven door.

Control panel

Sc=sc=sc=—sc=—c==——7=w%— Ventilating openings

Mounting fixing hol —

«——— Mounting fixing hol

-

AT Oven door

|

J

'

1
Handle ———— 1o
Accessories
Grill rack x1

Grill food or place heat-resistant
cooking containers

Slide rail x2
Only for some models

/) e

Probe x1
Only for some models
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Grill tray x2
Cooking food or receiving food scraps

Air fry basket

Air fry function-specifi
Only for some models



Accessories Use

For the oven to work properly, the grill rack and grill tray should only be placed
between the first and fifth levels. When used together, place the grill tray under t
grill rack.

77777
ALY

Only for some models

NNV ARY
77V77

( Only for some models )
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QUICK START GUIDE

Oven Control Panel

@

X

4D —

Introduction

Cancel the current setting and return to the standby state.

5 B Press this key briefly to turn on or o, the lamp.
&3s Press and hold for 3 seconds to enter or release the child lock.
In the standby state, press this key briefly to select the high-temperature
baking menu, press it again briefly to cancel the menu selection and return
3
=35 to the upper and lower tube mode.
In standby mode, press and hold this key for network connection.
4 @ Preheat the cavity to ensure the taste of the food.

Ul
=]

Press this key to select the automatic menu.

Press this key briefly to select the high-temperature self-cleaning mode,
and press it again briefly to cancel the high-temperature self-cleaning
mode and return to the upper and lower pipe mode.

Adjust the temperature or time.

o

Turn the knob to adjust the parameters;
Press this key to start or pause the work.

NOTE

1.

2.

After the oven is connected to the power supply or reconnected to the power
supply, the wireless network is in the "On" state.

In standby mode, press the " Ss

" key for 3 seconds, and then press the " (D" key

quickly to enter the wireless network status inquiry (display "On" or "OFF").

In the wireless network status query interface, press the " ‘65

" key again, and then

press the " Ok key quickly to switch the wireless network status
If the wireless network is in the "OFF" state, the oven cannot be remotely controlled

using the App.
2.4G WIFI:

2412MHz-2472MHz, <20dBm

BLE: 2402MHz-2480MHz, <10dBm
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Mode Temperature Introduction

The top and bottom heating elements work together to

E 30°C -250°C ) : h
provide convectional cooking.

Conventional

In convection mode, the fan turns on automatically to
provide even heat for single or multi-layer baking. This is

®

. 50°C -300°C particularly suitable for baking foods that require even
Convection .
colouring.
= The combination of the fan and the top and bottom
© 50°C -250°C heating elements provides more even heat penetration
Conventional+fan and colouration, primarily for cooking meat.
The inner grill element switches on and o, t o maintain
) 150°C -250°C temperature. Can be used to grill You can use it to cook
Radiant heat a small amount of food.
Vavl; The radiant heating element and top heating element
50°C -250°C

Double grill+fan are working with a fan.

The radiant heating element and top heating element
are working.

N

150°C -250°C
Double grill

50°C -300°C Especially suitable for making pizza.

Heating is provided by heating pipes at the bottom of

0 |2

30°C -220°C the oven. Mainly used for keeping warm and colouring
Bottom heat the food.
eCo . . .
ECO 140°C -240°C Cook the selected ingredients in a gentle way.
Ay
Fermentation 30°C -45°C Make yeast dough or yoghurt.
*O The circulation of air at room temperature enables
/ quicker thawing of frozen food (without the use of
Defrost any heat).
W
— 60°C -100°C Keep the temperature of food constant.
keep warm
D I ]
et / Steam softens the food residue in the cavity.
Clean
;E_y 0z o _ o Air Fry is a special cooking mode that is designed to
' ' 150°C -250°C provide fast and even heat distribution .
Air Fry
The cavity is cleaned by high temperature. Please make
/ sure that there are no accessories in the cavity before
Pyrolytic starting.
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High-temperature menu

Code Menu name Mode Time Temperature Preheat
HO1 Handmade pizza 8min 300°C Yes
HO2 | Steak 6min 300°C Yes
HO3 Honey glazed pork hock 25min 210°C Yes
HO4 Panko-breaded pork chops 15min 260°C Yes
HO5 Jugged duck legs 20min 250°C Yes

Pork marsala with sautéed . .
IO spinach and mushroom Jel BHOE e
HO7 Roast chicken 45min 250--180°C Yes
HO8 | St.louis BBQ rib 105min 10--280°C Yes
HO9 Baked lobster 8min 280°C Yes
HIO | Apple pie 45min 205--180°C Yes
H11 Ciabatta bread 30min 230°C Yes
H12 Mixed seafood 35min 200--220°C Yes
Automatic menu

Code Menu name Mode Time Temperature | Preheat

AO1 Roasted lamb leg with 2 80min 175°C Yes
mint sauce

AO2 Roasted duck with orange > 55min 220-230°C Yes
sauce

AO3 Roasted lamb leg with beans E 90min 205°C Yes

po4 | BBGporkribwith guava 2 30min | 180--235C Yes
sauce

AO5 | Duck terrine E 120min 160°C Yes

AO6 | Asparagus roll E 10min 230°C Yes




Automatic menu

Code Menu name Mode Time Temperature | Preheat
AO7 Medium cooked roastbeef D 130min 80°C Yes
AO8 \I?v:?esﬁige:salsrglc;gvgirfg caviar = 6min 220°C Yes
AO09 Salt-crusted sea bass 13min 250°C Yes
A0 | Sou'é ] 13min 200C Yes
ATl Chocolate delight D 40min 150°C Yes
A13 | Bread and butter pudding ] 50min 180°C Yes
Al4 Peanut butter cookies 13min 175°C Yes
A15 Fruit cake D 30min 180°C Yes
A16 Chocolate lava cake 13min 200°C Yes
A17 Black and white cookies D 12min 165°C Yes
A18 Baked potato with cheese R 78min 205°C Yes
A19 Tomato tart tartan D 35min 200°C Yes
A20 French beans with parmesan E 20min 200°C Yes
A21 Roast sea bass E 20min 220°C Yes
A22 Roasted chicken 2 40min 220°C Yes
A23 Easy BBQ RIB 2 50min 160--230°C Yes
A24 Country bread R 40min 250°C Yes
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Air fry menu

Code

FO1

FO2

FO3

FO4

FO5

FO6

FO7

FO8

FO9

F10

Menu name

French fries(3509)

French fries( 7509)

Chicken drumsticks(5009)

Chicken drumsticks(1000g)

Chicken nugget(2009)

Vegetable nuggets(180g)

Mozzarella fries(1209)

Onion rings thick cut(160g)

Breaded mushrooms(1259g)

Breaded mushrooms(2509)

Mode

Y

[

&

<

[

>

>

<

&

>

Time

19min

23min

30min

32min

17min

1.5min

T0Omin

11.5min

13min

13min

Temperature

200°C

230°C

250°C

250°C

250°C

250°C

250°C

220°C

230°C

230°C

Preheat

Yes

Yes

NO

NO

Yes

Yes

Yes

Yes

Yes

Yes
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PRODUCT INSTALLATION

Cupboard Diagram (Standing Cupboard)

#Min.50
508 546
“20
v/ ///// /= 210
1 t Minimum bottom ventilation area: 250 mm2
576 Native appliance

@ Reserve 5 mm for the door panel at the top and
bottom respectively.

® Reserve 20 mm for the door panel on the left
and right respectively.

© Reserve 20 mm for the door panel in thickness.

The thickness of the cupboard board is 20 mm.

2. If the power socket is installed on the back of the appliance, the depth of the
cupboard opening shall be increased from a minimum of 590 mm to 620 mm.
3. The dimensions in the figures are in mm
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Cupboard Diagram (Ground Cupboard)

ot 546
20
v//////// /]
25
f
1
576 Native appliance
@ Reserve 5 mm for the door panel at the top and
] l bottom respectively.
V777777777 25 @ Reserve 20 mm for the door panel on the left
2 and right respectively.
Without hob © Reserve 20 mm for the door panel in thickness.
---Hob
I : 1 ‘
4 ! A
S If the appliance is installed under the hob, the
f 25 minimum thickness of worktop A is shown below:
u Hob type worktop A
_ _ Induction hob 37 mm
576 Native appliance Full-surface induction hob 47 mm
Gas hob 30 mm
|| l Electric hob 27 mm
V/ // /S g—f 25

With hob

The thickness of the cupboard board is 20 mm.

If the power socket is installed on the back of the appliance, the depth of the
cupboard opening shall be increased from a minimum of 590 mm to 620 mm.
. The dimensions in the figures are in mm
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Installation Important Instructions

0Content that means [mandatory]

1. The safe operation of this appliance can only be guaranteed if it has been installed
to a professional standard by these installation instructions. The installer shall be
liable for any damage resulting from incorrect installation.

2. The entire installation process requires two professional installers. Wear dry
protective gloves during installation to avoid scratches or electric shock.

Fitted units must be heat-resistant up to 90°C, and adjacent unit fronts up to 70°C.
4. Please use a 16A socket.

w

®Content that means [prohibit ]

1. Do not install the appliance behind a decorative door or the door of a kitchen unit,
as this may cause the appliance to overheat.

2. Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transit.

3. Do not block the vent of the appliance and the gap between the cupboard and
the appliance.

4. Use extreme caution when moving or installing the appliance. It is very heavy, do
not lift the appliance by the door handle.

5. If the power cord or power plug is damaged, stop using the appliance
immediately, to avoid fire, electric shock or other injuries

AContent that means [note]

1. Be very careful when moving or installing the appliance to avoid damage to the
appliance or damage to the cupboards.

2. Before starting up the appliance, remove all packaging materials and accessories
from the cavity.

3. The power socket shall be accessible to users (such as next to the cupboard) for
easy power-o..

4. After installation is complete, make sure that the power plug is firmly inserted into
the socket.

5. Please refer to the "Cupboard Diagram” for the requirements of net depth of the
cupboard. The clearance between the cupboard bottom board and the rear board
(or wall) shall not be less than 50 mm.
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Installation steps

Please customize the cupboard according to the "Cupboard Diagram”.

2. Before installation, please check for normal power sockets and appropriate

grounding, and check whether the cupboard dimension meets the installation
requirements.

3. Place the appliance in designated locations in the kitchen, install it in a vertical

cupboard, and connect the power supply.

4. To locate the mounting fixing holes, open the appliance door and look at the side

frame of the appliance (position shown above).

5. Fix the appliance to the cupboard with two rubber plugs A and screws B

provided with the appliance.
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Accessory installation

Only for some models
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OPERATION INSTRUCTIONS

First Use

Before using it for the fir t time, please clean the oven and accessories to a certain
extent. Remove the oven packaging shipping protection parts. Remove all acces-
sories (eg: baking trays, grills, foam, etc.) from the cavity.

Thoroughly clean the attachment with soapy water and a rag or soft brush.

Wipe the cavity and oven surfaces with a soft damp cloth.

To avoid fi e, please make sure that the cavity is free of any remaining packing
materials and accessories when using it for the fir t time.

When using it for the fir t time, keep the kitchen highly ventilated (open the hood
and windows). During this time, keep children and pets out of the kitchen and
keep the doors of adjacent rooms closed.

To remove the smell of new products, run the following:

Oven Mode Temperature

|:| Conventional 250°C 0.5 Hour

Setting the clock

Before using your oven, set the clock.
If you want to modify the clock again, please follow steps 1and 2.

SIS

In the standby state, turn the knob to enter the setting state.
Press the " 8D " key for 3 seconds.

Turn the knob to adjust the hours of the clock.

Press the " 8D " key to confirm

Turn the knob to adjust the minutes of the clock.

Press the " 8D " key to complete the clock setting.
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Baking function

1. In standby state, turn the knob to select the mode.

2. Press the "DIl" key or " 8D " key and turn the knob to adjust the temperature.

3. Press the " 8D " key and turn the knob to adjust the time.

4. Press the " @ " key to preheat the cavity (can be skipped).

5. Press the "Dl " key to start cooking.

NOTE

1. Preheating is to ensure the taste and nutrition of food.

2. After preheating, put the food into the oven, close the oven door and start cooking.

3. In the cooking process, press the ” & key and turn the knob to adjust the tem-
perature. Press the " DK key again and turn the knob to adjust the time. There is
no operation within 6 seconds after the adjustment is completed, and the adjust-
ment parameters are automatically confirmed

4. During cooking, open the oven door or press the " Pl key to stop cooking. After
closing the oven door will restart.

5. As a separate function, Oven light is used by consumers to actively choose to
observe food or clean the cavity. After the user opens it, they need to actively
close it before exiting and returning to standby mode.

6. After cooking in the oven, the cooling fan will continue to dissipate heat. The oven

will only close when the core temperature is below 75°C.

Automatic menu

1.

2.
3.

In the standby state, turn the knob to enter the setting state.
Press the " " key or the " " key and turn the knob to select the menu.
Press the " D>l " key to start cooking.

NOTE

1.

2.

For the menu that needs to be preheated, put the food in the oven to start cook-
ing after preheating is completed.

Please refer to the menu table for menu information.

Demo mode

In the standby state, press and hold the JOK key for 10 seconds to enter the demo
mode setting. At this time, the display screen shows “OFF”, and you can turn the
knob to select the On or OFF state, and automatically confirm the setting xit
after 3 seconds of no operation, or press the JOK key short to exit the setting.

The demo mode has power-o, memory function. In demo mode, the oven is still in
demo mode after turning o, the po wer and then turning on it. To exit the demo
mode, please refer to step 1and set it to “OFF”.

In the demo mode, when cooking starts, the large relay of the heating pipe does
not work, and the exhaust fan, lamp and hot air motor work normally.
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Pyrolytic function

This function can clean the cavity. Recommended after baking a lot of greasy food.
Please remove all accessories from the cavity before starting this function.

1. In standby mode, press the " 5= " key, and the display screen will show "Pyr".

2. Press the "DI" key to start work.

NOTE
1. The time and temperature of pyrolysis function are not adjustable, and the default
is 450°C, 2 hours.

2. During operation or after pyrolysis, if the oven cavity temperature is higher than
300, the display screen shows "Hot", so the oven door cannot be opened. Please
wait for the display screen "Hot" to disappear.

3. To avoid burns, do not touch the surface of the oven during the pyrolysis function.
After pyrolysis, please wait for the oven to cool completely.

Probe function (Only for some models)

1. In the standby state, disassemble the short end of the probe into the hole in the
upper right corner of the oven cavity.

2. Insert the long end of the probe into the centre of the food (avoid fat and bones).
3. Turn the knob to select the mode.( [_] )

4. Press the "DIl" key or " 89 " key and turn the knob to adjust the baking
temperature.

5. Press the " DIl key or " 8D " key and turn the knob to adjust the probe
temperature.

6. Press the ">l " key to start cooking.

Air fry function

Air Fry is a special cooking mode that is designed to provide fast and even heat
distribution. The hot air also takes away the moisture on the surface of the food,
generating crunchy and crispy frying. Preheating is not necessary for this mode.
Follow the recipe or user manual for setting temperature and time.

1. In standby state, turn the knob to select the “[=] AF .

2. Press the "D>Il" key or " &D " key and turn the knob to adjust the temperature.
3. Press the "D " key and turn the knob to adjust the time.

4. Press the "Dl " key to start cooking.

Tips
1. Turn the knob left, then you can fir t reach AF function.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning

Disconnect the power supply before cleaning and maintenance.
In order to ensure the life of the oven, it should be thoroughly cleaned frequently.
The cleaning steps are as follows:
1. After cooking, wait for the oven to cool completely.
2. Remove oven accessories, rinse with warm water and dry.
3. Remove food residues and oil stains from the oevn cavity.
4. Clean the oven surface with a soft cloth dampened with detergent and dry.
5. Start the water clean function as follows:
1. Add about 250 ml of purified water and an appropriate amount of dish soap t
the cavity and stir well.
2). With the oven door closed, turn Knob to the " [_| RELUR".
3). Press the "Dl " key ( The working time is 30 minutes ).

6. After the water clean function is completed, wait for the oven to cool completely.
Then dry the furnace oven cavity with clean absorbent sponge or soft cloth.

)

Notes

1. Do not use sharp cleaning tools, hard brush and corrosive cleaning products, so as
not to damage the oven and its accessories.
2. Do not use rough scrubbing agent or sharp metal spatula to clean the door glass.
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Lamp Replacement

1. To prevent the lamp from being damaged, put a towel in the cavity.
2. Turn counterclockwise to remove the glass cover (corner lamp);

3. Pull out the wick and replace it (don't turn it).

4. Install the glass cover back and take out the towel.

5. The product contains a light source of energy efficiency class:G.

Corner lamp

Warning

HN] 7o avoid electric shocks-please ensure that the electricity supply to the appliance is
switched o, and the applianc e is fully cold. before removing the lamp lens.
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Door Cleaning

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and remain
fully functional for a long time to come.

For cleaning purposes and to remove the door panels, you can detach the appliance
door. There is a lock lever on the left and right hinges of the appliance door. When the
locking levers are closed, the appliance door is secured in place. It cannot be detached.
When the locking levers are open in order to detach the appliance door, the hinges are
locked. They cannot snap shut.

Warning
1. The hinges on the appliance door move when opening and closing the door, and
you may be trapped. Keep your hands away from the hinges.

2. If the hinges are not locked, they can snap shut with great force. Ensure that the
locking levers are always fully closed or, when detaching the appliance door, fully
open.

Removal and installation of oven door

1. Open the appliance door fully.

2. Fold open the two locking levers on the left and right.

3. Close the appliance door as far as the limit stop.

4. With both hands, grip the door on the left- and right-hand side, and pull it out
upwards.

5. The plastic inlay in the door cover may become discoloured. To carry out a thorough
cleaning, you can remove the cover. Press the left and right switches the cover.

6. After removing the door cover, the rest parts of the appliance door can be easily
taken o, so that you can go on with the cleaning. When the cleaning of the
appliance door has finished , put the over back in place and press on it until it
clicks audibly into place.

NOTE
Reattach the appliance door in the opposite sequence to remove.
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TROUBLESHOOTING

If the problem cannot be solved or other problems occur, please contact the after-

sales service.

Problem

Unable to start

Possible reason

Power is not connected

Solution

connect power supply

The main power switch is
not turned on

The oven door is not closed

Turn on the power switch

Close the oven door

The lamp does not come on

It's broken

Contact after-sales service

Has a pungent odour or
smoke

first us

No processing required

The food is not cooked

Temperature is too low

Use a higher temperature

Food portion is too large

Cook food in smaller pieces
or extend the cooking time.

Burnt or uneven food

The temperature is set too
high or the heating time is
too long

Adjust the cooking
temperature or time

The food is too close to
the heating tube

Adjust the placement layers
of accessories

The fan did not stop
working after stopping
the heating

Fan delays blowing for
heat dissipation

No processing required
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DISPOSAL AND RECYCLING

Important instructions for the environment

Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waster Product:
This product complies with the EU WEEE Directive (2012/19/EU). This product bears
a classification symbol for waster electrical and electronic equipment (WEEE)

This symbol indicates that this product shall not be disposed with other household
wastes at the end of its service life. Used devices must be returned to the o”cial
collection point for the recycling of electrical electronic devices. To find these collec
tion systems please contact to your local authorities or retailer where the product
was purchased. Each household performs an important role in recovering and recy-
cling old appliances. Appropriate disposal of used appliances helps prevent potential
negative consequences for the environment and human health.

ce =

Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with the EU RoHS Directive (2011/65/EU).
It does not contain harmful and prohibited materials specified in the Directive

Package information

The packaging materials of the product are manufactured from

recyclable materials by our National Environment Regulations. “
Do not dispose of the packaging materials together with the ‘
domestic or other wastes. Take them to the packaging material ’
collection points designated by the local authorities. . ’
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FOUR ENCASTRABLE

MANUEL D’UTILISATION

i :__ MBO7NP30E4-BK
)

SmartHome  Teléchargez
I’application et activez
le produit

Avertissements : Avant d'utiliser ce produit, veuillez lire attentivement ce manuel et le conserver pour toute
référence future.

La conception et les spécifications sont susceptibles d'étre modifiées sans préavis en vue d'améliorer le
produit.

Consultez le revendeur ou le fabricant pour plus de détails.

L'illustration est donnée uniquement a titre de référence. Veuillez considérer I'apparence du produit réel
comme référence.



LETTRE DE REMERCIEMENT

Nous vous remercions d’avoir choisi Midea ! Avant d'utiliser votre nouveau produit
Midea, veuillez lire attentivement ce manuel afin de vous assurer que vous savez
utiliser les caractéristiques et les fonctions offertes par votre nouvel appareil en
toute sécurité.
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CONSIGNES DE SECURITE

Usage prévu

Les directives de sécurité suivantes visent a prévenir les risques ou les dommages

imprévus résultant d’'une mauvaise utilisation de 'appareil. Veuillez vérifier 'emballage

et 'appareil a l'arrivée pour vous assurer que tout est intact afin de garantir un
fonctionnement sdr. Si vous trouvez un quelconque dommage, veuillez contacter
le détaillant ou le revendeur. Veuillez noter que les modifications ou altérations de

I'appareil ne sont pas autorisées pour votre sécurité. Une utilisation non prévue peut

entrainer des risques et la perte des droits a la garantie.

Description des symboles

o > B B> P

Q

Lisez prudemment et attentivement ce manuel d’utilisation avant d’utiliser 'appareil et
conservez-le a proximité du lieu d’installation ou de I'appareil pour pouvoir le consulter

Danger
Ce symbole indigue la présence de dangers pour la vie et la santé des
personnes en raison du gaz extrémement inflammable.

Avertissement contre la tension électrique
Ce symbole indique qu’il existe un danger pour la vie et la santé des
personnes en raison de la tension.

Avertissement
Ce signal indique un danger avec un niveau de risque moyen qui, s'il
n'est pas évité, peut entrainer la mort ou des blessures graves.

Mise en garde
Ce signal indigue un danger a faible degré de risque qui, s'il n'est pas
évité, peut entrainer des blessures légeres ou modérées.

Attention
Ce symbole indigue une information importante (par exemple, un
dommage matériel), mais pas un danger.

Respectez les instructions
Ce symbole indigue qu’un technicien d'entretien ne doit utiliser et
entretenir cet appareil que conformément aux consignes d’utilisation.

ultérieurement !
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A AVERTISSEMENT

» ’appareil et ses pieces accessibles deviennent chauds pendant
'utilisation ; Prenez soin de ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a
I'écart, a moins d'étre surveillés en permanence.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus ainsi que par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites, ou manquent d’expérience
ou de connaissance, si ceux-ci ont bénéficié d’une surveillance ou
d’instructions préalables concernant l'utilisation de 'appareil en
toute sécurité et comprennent les dangers encourus. Les enfants
ne doivent pas jouer avec |'appareil. Le nettoyage et I'entretien
réalisables par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

* En cas d'apparition de fissures sur la surface, éteignez 'appareil
pour éviter tout risque de choc électrique.

* En mode pyrolyse, la température de la surface du four peut étre
plus élevée que la normale, ne touchez pas la surface du four et
les enfants doivent rester a I'écart.

& Attention, surface chaude

* Gardez l'appareil et son cordon d’alimentation hors de la portée
des enfants de moins de 8 ans.

© INTERDICTION

* N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoir métallique
pour nettoyer la vitre du four, car cela peut rayer la surface ce
qui peut fendre le verre.

* N’utilisez pas un nettoyeur a vapeur.

* L’appareil ne doit pas étre utilisé avec un minuteur externe ou un
dispositif de télécommande séparé.

* N’utilisez pas le four a moins que vous ne portiez quelque chose
aux pieds. Ne touchez jamais le four avec les mains ou pieds
mouillées ou humides.
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* Lorsque la porte ou le tiroir du four est ouvert, ne laissez rien
dessus, au risque de déséquilibrer votre appareil ou de casser la
porte.

* Ne laissez pas les enfants s’approcher du four lorsqu’il est en
marche, en particulier lorsque le gril est allumé.

/\ MISE EN GARDE

* Ne l'utilisez pas sous le plan de travail et il ne doit pas étre
possible de déverser des récipients sur les surfaces sous
lesquelles I'appareil est installé.

* Veuillez utiliser le produit dans un environnement ouvert.

* Pendant l'utilisation, 'appareil devient trés chaud. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les
éléments chauffants a I'intérieur du four.

* Assurez-vous que l'appareil est éteint avant de remplacer la
lampe pour éviter tout risque d’électrocution.

* Les moyens de débranchement doivent étre incorporés dans le
cablage fixe conformément aux spécifications de cablage.

* Les enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne puissent pas
jouer avec cet appareil.

* L'appareil n'est pas prévu d’étre utilisé par des personnes
(y-compris les enfants) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou ayant un manque
d'expérience et de connaissances, sauf si elles sont supervisées
ou ont recu des consignes concernant l'usage de 'appareil, par
une personne responsable de leur sécurité.

* Les pieces accessibles peuvent devenir chaudes pendant
I'utilisation. Les enfants doivent étre tenus a I'écart.

 Un moyen de débranchement omnipolaire doit étre incorporé
dans le cablage fixé conformément aux regles de cablage.

* Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son agent d'entretien ou des personnes ayant
des qualifications similaires afin d’éviter tout danger.
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@ ATTENTION

* Lorsque le four est allumé pour la premiére fois, il peut dégager
une odeur désagréable. Cela est di a I'agent de liaison utilisé
pour les panneaux isolants a I'intérieur du four. Veuillez faire
fonctionner le nouveau produit vide avec la fonction de cuisson
conventionnelle, 250°C, pendant 30 minutes pour nettoyer les
impuretés d’huile a I'intérieur de la cavité.

* Lors de la premiere utilisation, il est tout fait normal gu’il y ait
une légere fumée et des odeurs. Si cela se produit, attendez que
les odeurs se dissipent avant de mettre les aliments dans le four.

» Utilisez uniguement une sonde de température recommandée
pour ce four.

* La porte du four ne doit pas étre trop souvent ouverte pendant
la période de cuisson.

* ’appareil doit étre installé et mis en service par un technicien
agréé. Le fabricant n’est pas responsable de tout dommage
pouvant étre causés par un placement défectueux et une
installation par un personnel non autorisé.

* Lorsque la porte ou le tiroir du four est ouvert, ne laissez rien
dessus, au risque de déséquilibrer votre appareil ou de casser la
porte.

» Certaines pieces de 'appareil peuvent conserver sa chaleur
pendant une longue période ; il faut attendre gu’ils refroidissent
avant de toucher directement les points exposés a la chaleur.

* Si vous n’allez pas utiliser I'appareil pendant une longue période,
il est conseillé de le débrancher.
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SPECIFICATIONS

Les informations sur le produit et celles relatives a la fiche du produit sont conformes

aux réglementations de I'UE et du Royaume-Uni en matiere d'écoconception et

d'étiquetage énergétique

Nom du fabricant
Identification du modele
Indice d'efficacité énergétique
Classe d’efficacité énergétique

Consommation d'énergie avec une charge
standard, mode conventionnel

Consommation d'énergie avec une charge
standard, mode fan-forced

Nombre de cavités
Source de chaleur
Volume

Type de four

Tension/Fréguence nominale

Puissance électrique

Midea
MBO7NP30E4-BK
61,2

A++

1,10 kWh/cycle

0,52 kWh/cycle

1

Electricité

721

Four encastrable
220-240 V~ 50 -60 Hz
3,2 kW

CONSOMMATION D'ENERGIE

Les informations sur le produit relatives a la consommation d'énergie et au temps
maximum nécessaire pour atteindre le mode de faible consommation applicable.

Mode Standby 0,8 W

Veille en réseau 2,0 W

Le temps maximum nécessaire
pour que le four atteigne
automatiquement le mode ou
la condition de faible puissance
applicable.

20 minutes
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APERCU DU PRODUIT

Four

Lorsque vous retirez les aliments, veuillez porter des gants isolant de la chaleur afin
d'éviter les brdlures !

Faites attention a I'air chaud lorsque vous ouvrez la porte du four.

Panneau de — Q‘
commande Ouvgrtgres de
= =—=c——r——c—c— % ventilation
Trou de fixation pour 2 @ Trou de fixation pour

monture monture

/ AT Porte du four
( J

Poignée4|~ l Il
Accessoires
J/i A\
Etagére a grille x1 Plateau a grille x2
Faites griller les aliments ou placez des Cuisson d’aliments ou réception de déchets
récipients de cuisson résistants a la alimentaires
chaleur
Rail coulissant x 2 Panier a friture a air
Seulement pour certains modéles Fonction Air fry - spécifique

Seulement pour certains modeles

/) e

Sonde x 1
Seulement pour certains modéles
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Utilisation des accessoires

Pour un fonctionnement optimal du four, la grille et le plateau a grille ne doivent étre
placés qu’entre le premier et le cinquiéme niveau. Lorsqu’ils sont utilisés ensemble,
placez le plateau grill sous la grille.

~
N
A

////7/
NN

N
N

Seulement pour certains modeles

FR re ~N
)z S S SN
/ AN
/ AN

Uniguement pour certains modéles
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GUIDE DE DEMARRAGE RAPIDE

Panneau de commande du four

w X p—
S YRS D e R e
@ 8w 1DDDE DRI
&d —
Symbole Introduction
1 Q) Annuler le réglage en cours et revenir a I'état de veille.

Appuyez brievement sur cette touche pour allumer ou éteindre la lampe.
Appuyez sur le bouton et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes pour activer
ou désactiver la sécurité enfant.

En mode Standby, appuyez sur cette touche brievement pour sélectionner le
menu high-temperature baking, appuyez a nouveau briévement sur cette touche
3 pour annuler la sélection du menu et revenir aux modes upper and lower tube.

’ En mode standby, appuyez sur cette touche et maintenez-la enfoncée pour
établir une connexion réseau.

4 @ Préchauffez la cavité pour garantir le goUGt des aliments.

5 Appuyez sur ce bouton pour sélectionner le menu automatique.

Appuyez brievement sur cette touche pour sélectionner le mode high

6 == | temperature self-cleaning, et appuyez a nouveau brievement sur cette touche
: pour annuler le mode high temperature self-cleaning et revenir au mode upper

and lower pipe.

7 8:’-) Ajustez la température ou I’heure.

8 Tournez le bouton pour ajuster les réglages.
Appuyez sur ce bouton pour démarrer ou interrompre le fonctionnement.

REMARQUE
1. Une fois le four connecté ou reconnecté a I'alimentation électrique, le réseau sans fil
est dans I'état « On ».

2. En mode standby, appuyez sur la touche «';5.2;» pendant 3 secondes, puis appuyez
rapidement sur la touche «(D» pour accéder a la consultation de I’état du réseau
sans fil (affichage « On » ou « OFF »).

3. Dans l'interface de requéte de I'état du réseau sans fil, appuyez sur le bouton «'}Z»

puis & nouveau le bouton «(D» pour basculer rapidement I’état du réseau sans fil.
4. Si le réseau sans fil est en mode « OFF », le four ne peut pas étre contrdlé a distance
a l'aide de l'application.
5.2,4G WIFI : 2412 MHz-2472 MHz, <20 dBm
6. BLE : 2402 MHz-2480 MHz, <10 dBm
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Mode Température | Introduction
E Les éléments chauffants supérieurs et inférieurs
30°C -250°C | fonctionnent en tandem pour effectuer la cuisson par
Conventionnel convection.
En mode convection, le ventilateur se met
automatiquement en marche pour fournir une chaleur
) 50°C -300°C | homogéne pour la cuisson d’'une ou plusieurs couches.
Convection Cette méthode est particuliérement adaptée a la cuisson
d’aliments nécessitant une coloration uniforme.
La combinaison du ventilateur et des éléments chauffants
w o . s . s s .
50°C -250°C | SuPérieurs et inférieurs permet une pénétration de la

Conventionnel +

chaleur et une coloration plus homogeénes, principalement

ventilateur pour la cuisson de la viande.
L’élément de gril intérieur s’allume et s’éteint pour
o _ o maintenir la température.
Chaleur 150°C -250°C | pot atre utilise pour griller Vous pouvez I'utiliser pour
rayonnante cuire une petite quantité d'aliments.

R

L'élément chauffant radiant et I'élément chauffant supérieur

Grille double + | 20°C-250°C | ¢ 0 i nent avec un ventilateur.
ventilateur
- 150°C -250°C L'élément de chguffage pgr rayonnement et I'élément de
Gril double chauffage supérieur fonctionnent.
50°C -300°C | Particulierement adapté a la préparation de pizzas.
Pizza
La cuisson est assurée par des tubes chauffants situés au
D 20°C -220°C bas du four.

Chaleur de fond

Principalement utilisé pour le maintien au chaud et la
coloration des aliments.

EeC[Z[(]) 140°C -240°C | Cuisez les ingrédients sélectionnés en douceur.
A
Fermentation 30°C -45°C | Préparez de la pate a levure ou du yaourt.
*G La circulation de I'air a température ambiante permet une
A / décongélation plus rapide des aliments congelés (sans
Décongeler utiliser de chaleur).
K . . )
= 60°C -100°C | Maintenez la température des aliments constante.
Gardez au chaud
E ]
UL / La vapeur ramollit les résidus alimentaires dans la cavité.
Nettoyage
?T |:| |: . . . .
't 150°C -250°C Air Fry est un_mo_de _de cuisson spec_lal congu pour
. assurer une distribution rapide et uniforme de la
Air Fry
chaleur.
La cavité est nettoyée a haute température. Veuillez vous
] / assurer qu'il n'y a pas d'accessoires dans la cavité avant de
Pyrolytique commencer.
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Menu High-temperature

Code Nom du menu Mode Temps | Température |Préchauffage
HO1 Pizza artisanale 8 min 300°C Oui
HO2 Steak 6 min 300°C Oui
HO3 Jarret de porc glacé au miel 25 min 210°C Oui
HO4 gﬁfgiﬁfgs de porc panées 15 min 260°C oui
HO5 Cuisses de canard en gelée 20 min 250°C Oui
omn | zec o
HO7 | Poulet rati 45min | 250--180°C oui
HO8 |((:)(L),It|§ de beeuf BBQ de St 105 min | 110--280°C oui
HO9 Homard cuit au four 8 min 280°C Oui
H10 Apple pie 45 min 205~-180°C Oui
HT Pain Ciabatta 30 min 230°C Oui
H12 Mélange de fruits de mer 35 min 200--220°C Oui

Menu automatique

Code Nom du menu Mode Temps | Température |[Préchauffage
AOT Sa'ggé ‘;’laag;eean‘ir:‘;“ avec 80 min 175°C oui
AO2 fjrgigeréti avec sauce a 2 55min | 220-230°C oui
AO3 E;?iigfs’agnea“ roti aux ] 90 min 205°C oui
AO4 scaéjceed;g‘ggyzsg avec 2 30min | 180--235°C oui
AO5 | Terrine de canard ] | 120min 160°C oui
AO6 Rouleau d'asperges D 10 min 230°C Oui




Menu automatique

Nom du menu Mode Temps | Température | Préchauffage
pey | edeEkbeRwr - ] 130 min 80°C oui
moyennement cuit
A0S Saumon roti avec.salade > 6 min 220°C oui
de cresson et caviar
AO09 Bar en crolte de sel 13 min 250°C Oui
A0 | Soufflé ] 13 min 200°C oui
ATl | Délice de chocolat ] 40 min 150°C oui
A12 Pizza aux tomates, a_I_a > 7 min 230°C oui
mozzarella et au basilic
Ay | PRUEITE)EY PR € El E 50 min 180°C Oui
beurre
Biscuits au beurre de . o .
Alg | DlecUe sl 13 min 175°C oui
A5 | Gateau aux fruits ] 30 min 180°C oui
Géateau a la lave de . o .
Als | Soea s 13 min 200°C oui
A17 | Biscuits noirs et blancs ] 12 min 165°C oui
A8 Pommes de terre au four 78 min 205°C oui
avec fromage
A19 Tarte aux tomates \:\ 35 min 200°C Oui
A20 | Haricots verts au ] 20 min 200°C oui
parmesan
A21 Bar roti ] 20 min 220°C Oui
A22 Poulet réti 2 40 min 220°C Oui
a2z | Cotedebeeuf facile a B 50 min | 160--230°C oui
cuire au barbecue ==
A24 Pain de campagne 2 40 min 250°C Oui
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Menu de la friteuse[A |

Code Nom du menu Mode Temps | Température | Préchauffage
FO1 Frites(3509) ] 19 min 200°C QOui
FO2 Frites( 7509) 2 23 min 230°C Oui
FO3 Pilons de poulet (5009) 2 30 min 250°C NO
FO4 Pilons de poulet (1000g) R 32 min 250°C NO
FO5 Nugget de poulet (2009) 2 17 min 250°C Oui
FO6 ?{gggge)ts de legumes 2 11,5 min 250°C Oui
FO7 thgs)é B ezZIElR) 2 10 min 250°C oui
Fo8 fggssgsese Sa?éfgso% 600) 2 11,5 min 220°C oui
FO9 8222)‘)"]9”"”5 panés 2 13 min 230°C oui
Flo | Shampignons panés 2 13 min 230°C Oui

(2509)
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INSTALLATION DU PRODUIT

Schéma de I'armoire (armoire en position verticale)

et 60Q r-- Orifices
510 L, d'aération
590
@ _._:\’NTSO min.
\ >

T777 777777 Z—iaw

Surface de ventilation minimum dans le

' fond : 250 mm?
576 Appareil

d’origine

@ Réservez 5 mm pour le panneau de porte
respectivement en haut et en bas.

@ Réservez 20 mm pour le panneau de porte
respectivement a gauche et a droite.

©® Réservez 20 mm d’épaisseur pour le panneau
de porte.

1. L'épaisseur de la planche de I'armoire est de 20 mm.

2. Si la prise de courant est installée a 'arriere de I'appareil, la profondeur de I'ouverture
de 'armoire doit étre augmentée au minimum de 590 mm a 620 mm.

3. Les dimensions sur les schémas sont en mm.
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Schéma de I'armoire (armoire en position horizontale)

--Orifices d'aération

596
508 546
20
Surface de ventilation minimum dans le fond :
250 mm?
v/ //////////]
25
}
|

576 A’pp_alfeil
d'origine @ Réservez 5 mm pour le panneau de porte
l respectivement en haut et en bas.

7 ~ >5 @ Réservez 20 mm pour le panneau de porte
2] f respectivement a gauche et a droite.
® Réservez 20 mm d’épaisseur pour le panneau
Avec fcable de de porte.
cuisson

-- Table de cujsson

: 2 A
gy
>t En cas d'installation de I'appareil sous la table de
[} i cuisson, I'épaisseur minimale du plan de travail (A)
u| est indiquée ci-dessous :
Type de table de cuisson Plan de travail A
576 Appareil Table de cuisson a induction 37 mm
d’origine Table de cuisson a induction
. 47 mm
pleine surface
— l > Table de cuisson a gaz 30 mm
|4 / 25 - - -
i] f Table de cuisson électrique 27 mm

Sans table de cuisson

1. L'épaisseur de la planche de lI'armoire est de 20 mm.

2. Si la prise de courant est installée a I'arriere de l'appareil, la profondeur de I'ouverture
de I'armoire doit étre augmentée au minimum de 590 mm a 620 mm.

3. Les dimensions sur les schémas sont en mm.
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Instructions importantes relatives a P’installation

0 Consignes utiles [obligatoire]

1.

3.

La sécurité de fonctionnement de cet appareil ne peut étre garantie que s'il a été
installé dans les régles de |'art, conformément aux présentes consignes d'installation.
L'installateur doit étre responsable de tout dommage résultant d'une installation
incorrecte.

. L'ensemble du processus d’installation nécessite deux installateurs professionnels.

Portez des gants de protection secs pendant l'installation pour éviter toute rayure
ou décharge électrique.

Les éléments encastrés doivent pouvoir résister a une température de 90° C et les
facades des éléments adjacents a une température de 70° C.

4. Veuillez utiliser une prise de courant 16 A.

® Consignes utiles [interdiction]

1.

N'installez pas l'appareil derriere une porte décorative ou la porte d'une cuisine, au
risque de provoqguer sa surchauffe.

. Aprés I'avoir déballé, vérifiez si 'appareil est endommagé. Si l'appareil a été

endommagé pendant le transport, ne le branchez pas.

. N'obstruez ni I'évent de I'appareil ni I'espace entre I'armoire et I'appareil.
. Faites preuve d'une extréme prudence lorsque vous déplacez ou installez I'appareil.

L'appareil étant tres lourd, ne le soulevez pas par la poignée de la porte.

. Si le cordon d’alimentation ou la fiche d’alimentation est endommagé(e), cessez

immédiatement d’utiliser I'appareil afin d’éviter tout risque d’incendie, d’électrocution
ou de blessure.

A Consignes utiles [remarques]

1.

2.

Soyez tres prudent lors du déplacement ou de l'installation de I'appareil afin d'éviter
d'endommager 'appareil ou les armoires.

Avant de mettre 'appareil en marche, retirez de la cavité tout matériel d'emballage
et accessoire.

. La prise de courant doit étre accessible aux utilisateurs (par exemple a cété de

'armoire) afin de faciliter la mise hors tension.

. Une fois l'installation terminée, assurez-vous que la fiche d’alimentation est

correctement insérée dans la prise.

. Veuillez vous référer au « Schéma de I'armoire » pour prendre connaissance des

exigences relatives a sa profondeur nette. L'espace entre le fond de I'armoire et le
panneau arriére (ou le mur) ne doit pas étre inférieur a 50 mm.
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Etapes d’installation

1. Veuillez configurer I'armoire selon le « Schéma de I'armoire ».

2. Avant l'installation, assurez-vous que les prises de courant sont normales, la mise a
la terre appropriée, et que les dimensions de I'armoire sont conformes aux exigences
de l'installation.

3. Placez 'appareil aux emplacements prévus a cet effet dans la cuisine, installez-le
dans une armoire verticale et branchez 'alimentation électrique.

4. Pour localiser les trous de fixation, ouvrez la porte de I'appareil et observez le cadre
latéral de 'appareil (position illustrée ci-dessus).

5. Fixez I'appareil a I'armoire a l'aide des deux bouchons en caoutchouc (A) et des vis
(B) livrés avec l'appareil.

Trous de fixation
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Installation des accessoires

Seulement pour certains modeéles
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CONSIGNES D'UTILISATION

Premiere utilisation

1. Avant de l'utiliser pour la premiére fois, nettoyez le four et les accessoires dans une
certaine mesure. Retirez les pieces de protection de 'emballage d’expédition du
four. Retirez tous les accessoires (ex : plagues de cuisson, grilles, mousse, etc.) de la
cavité.

2. Nettoyez soigneusement 'accessoire avec de I'eau savonneuse et un chiffon ou une
brosse douce.

. Essuyez la cavité et les surfaces du four avec un chiffon doux et humide.

4. Pour éviter tout risque d’incendie, veuillez vous assurer que la cavité n’est pas
encombrée de matériaux d’emballage et d’accessoires avant de l'utiliser pour la
premiére fois.

5. Lors de la premiere utilisation, aérez bien la cuisine (ouvrez la hotte et les fenétres).
Pendant cette période, les enfants et les animaux domestiques doivent étre tenus a
I’écart de la cuisine et les portes des piéces adjacentes doivent étre fermées.

6. Afin de supprimer 'odeur des nouveaux produits, procédez comme suit :

[N

Mode four Température

|:| Conventionnel 250°C 0,5 heure

Réglage de I'horloge

Avant d’utiliser votre four, réglez I’horloge.
Si vous souhaitez modifier a nouveau I’horloge, suivez les étapes 1 et 2.
1. En mode veille, tournez le bouton pour accéder au mode de réglage.

2. Appuyez sur la touche «&D» pour 3 secondes.

3. Tournez le bouton pour régler les heures de I’horloge.

4. Appuyez sur la touche «&5» pour confirmer.

5. Tournez le bouton pour régler les minutes de I'horloge.

6. Appuyez sur la touche «&8D» pour terminer le réglage de ’horloge.
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Fonction cuisson

1. En mode veille, tournez le bouton pour sélectionner le mode.

2. Appuyez sur la touche «>|» ou «8D» et tourner le bouton pour régler la température.
3. Appuyez sur la touche «fD» et tourner le bouton pour régler ’heure.

4. Appuyez sur la touche «@» pour préchauffer la cavité (peut étre omise).

5. Appuyez sur la touche «>|j» pour démarrer la cuisson.

REMARQUE
1. Le préchauffage permet de garantir la qualité gustative et nutritionnelle des aliments.

2. Apres le préchauffage, mettez les aliments dans le four, fermez la porte du four et
démarrez la cuisson.

3. Pendant la cuisson, appuyez sur la touche «fD» et tournez le bouton pour régler
la température. Appuyez sur la touche «fD» & nouveau et tournez le bouton pour
régler I’heure. Si aucune opération n’est effectuée dans les 6 secondes suivant la fin
du réglage, les parameétres de réglage sont automatiqguement confirmés.

4. Pendant la cuisson, ouvrez la porte du four ou appuyez sur la touche «>|» pour
interrompre la cuisson. Aprés la fermeture de la porte du four, le four se remettra en
marche.

5. La lampe du four est une fonction autonome qui permet aux consommateurs de choisir
activement de surveiller les aliments ou de nettoyer la cavité. L'utilisateur doit I'éteindre
activement aprés I'avoir allumée, puis la quitter et revenir en mode veille.

6. Le ventilateur de refroidissement continue a dissiper la chaleur aprés la cuisson dans le

four. Le four ne s'éteintque lorsque la température a coeur est inférieure a 75°C.

Menu automatique
1. En mode veille, tournez le bouton pour accéder au mode de réglage.

2. Appuyez sur la touche «» ou sur «» et tournez le bouton pour sélectionner le
menu.
3. Appuyez sur la touche «>|j» pour démarrer la cuisson.

REMARQUE

1. Pour le menu qui nécessite un préchauffage, placez les aliments dans le four pour
démarrer la cuisson une fois le préchauffage terminé.

2. Veuillez vous référer au tableau des menus pour obtenir des informations sur les menus.

Mode Démo

1. En mode standby, appuyez sur la touche «()» et maintenez-la enfoncée pendant 10
secondes pour accéder au réglage du mode demo. A ce moment, I'écran d'affichage
affiche «OFF», et vous pouvez tourner le bouton pour sélectionner le mode On ou
OFF, et confirmer automatiquement la sortie du réglage aprés 3 secondes d'absence
de fonctionnement, ou appuyer brieévement sur la touche«()» pour quitter le réglage.

2. Le mode demo est doté d'une fonction de mémorisation de I'extinction de 'appareil.
En mode demo, le four est toujours en mode demo apres avoir coupé I'alimentation,
puis I'avoir allumé. Pour quitter le mode demo, reportez-vous a I'étape 1 et réglez-la
sur « OFF».

3. En mode demo, lorsque la cuisson commence, le grand relais du tuyau de chauffage
ne fonctionne pas et le ventilateur d'échappement, la lampe et le moteur a air chaud

fonctionnent normalement.
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Fonction pyrolytique

Cette fonction peut nettoyer la cavité. Recommandé aprés avoir cuit beaucoup
d'aliments gras. Veuillez retirer tous les accessoires de la cavité avant de démarrer
cette fonction.

1

. En mode standby, appuyez sur la touche «x=» et I'écran d'affichage affichera «Pyr».

2. Appuyez sur la touche «>|» pour commencer le travail.

REMARQUE

1.

Le temps et la température de la fonction pyrolysis ne sont pas réglables, et la valeur
par défaut est 450°C, 2 heures.

2. Pendant le fonctionnement ou apres la pyrolyse, si la température de la cavité du

four est supérieure a 300, I'écran d'affichage affiche « Hot », de sorte que la porte
du four ne peut pas étre ouverte. Veuillez attendre que « Hot » affiché a I'écran
disparaisse.

3. Pour éviter les bralures, ne touchez pas la surface du four pendant la fonction

pyrolysis. Apres la pyrolyse, attendez que le four refroidisse complétement.

Fonction probe (uniquement pour certains modéles)

En mode standby, insérez I'extrémité courte de la sonde dans le trou situé dans le
coin supérieur droit de la cavité du four, et I’écran affiche «Probe».

2. Insérez l'extrémité longue de la sonde au centre de 'aliment (évitez les graisses et

les 0s).

3. Tournez le bouton (C|[@][Z].pour sélectionner le mode
4. Appuyez sur la touche « >|| » ou «fD » et tournez le bouton pour régler la

température de cuisson.

5. Appuyez sur la touche « >| » ou «&D » et tournez le bouton pour régler la

température de la sonde.

6. Appuyez sur la touche «>|| » pour démarrer la cuisson.

Fonction de cuisson a l'air

Air Fry est un mode de cuisson spécial concu pour assurer une distribution
rapide et uniforme de la chaleur. L'air chaud élimine également I'"humidité a la
surface des aliments, ce qui permet d'obtenir une friture croustillante et
croquante. Ce mode ne nécessite pas de préchauffage. Suivez la recette ou le
manuel de l'utilisateur pour régler la température et la durée.

1. En mode veille, tournez le bouton pour sélectionner le mode de fonctionnement de
I'appareil “[=] BE .

2. Appuyez sur la touche " D>||" ou " fD et tournez le bouton pour régler la
température.

3. Appuyez sur la touche "8D" et tournez le bouton pour régler I'hneure.

4. Appuyez sur la touche " >||" pour démarrer la cuisson.

Conseils
1. Tournez le bouton vers la gauche, puis vous pouvez firmer la fonction AF.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage

Débranchez I'alimentation avant tout nettoyage et entretien.

Afin d’assurer une longue durée de vie du four, il convient de le nettoyer
soigheusement fréguemment.

Les étapes de nettoyage sont les suivantes :

1.
2.

3.
4.
5.

Apres la cuisson, patientez jusqu’a ce que le four soit complétement refroidi.
Retirez les accessoires du four, rincez a I'eau tiede et séchez.

Retirez les résidus alimentaires et les taches d'huile de la cavité du four.
Nettoyez la surface du four avec un chiffon doux imbibé de détergent et séchez.
Démarrez la fonction water clean comme suit :

1. Ajoutez environ 250 ml d'eau purifiée et une quantité appropriée de savon a
vaisselle dans la cavité et remuez bien.
Zzo oz

2).Avec la porte du four fermée, tournez le bouton sur «E] AR,
3).Appuyez sur la touche «>|» (Le temps de fonctionnement est de 30 minutes).

. Une fois la fonction water clean terminée, attendez que le four refroidisse

compléetement.
Ensuite, séchez la cavité du four avec une éponge absorbante propre ou un chiffon
doux.

e —

Remarque

1.

2.

N’utilisez pas d’outils de nettoyage tranchant, de brosse dure ou produits corrosifs,
au risque d’endommager le four et ses accessoires.

N’utilisez pas d’agent de récurage rugueux ou de spatule métallique tranchante pour
nettoyer la vitre de la porte.
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Remplacement de la lampe

1. Pour éviter que la lampe ne soit endommagée, mettez une serviette dans la cavité.

2. Tournez dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour retirer le couvercle en
verre (lampe d'angle) ;

3. Retirez la meche et remplacez-la (ne la tournez pas).
4. Replacez le couvercle en verre et retirez la serviette.
5. Le produit contient une source lumineuse de classe d'e”cacit é énergétique : G.

Lampe d’angle

Avertissement

Pour éviter tout choc électrique, assurez-vous que l'alimentation électrique de I'appareil
est coupée et que 'appareil est complétement froid avant de retirer la lampe. -
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Nettoyage de la porte

Avec un bon entretien et un bon nettoyage, votre appareil conservera son apparence
et restera pleinement fonctionnel pendant longtemps.

Vous pouvez détacher la porte et ses panneaux de I'appareil a des fins de nettoyage.
Un levier de verrouillage se trouve sur les charniéres gauche et droite de la porte de
I'appareil. Lorsque ces leviers sont fermés, la porte de 'appareil est verrouillée. Il ne
peut pas étre détaché. Lorsque les leviers de verrouillage sont ouverts pour détacher
la porte de I'appareil, les charniéres sont verrouillées. Elles ne peuvent pas se fermer.

Avertissement

1. Les charniéres de la porte de I'appareil bougent lors de I'ouverture/fermeture de la
porte et vous risquez d’étre coincé. Gardez vos mains éloignées des charnieres.

2. Si les charniéres ne sont pas verrouillées, elles peuvent se refermer avec une grande
force. Assurez-vous que les leviers de verrouillage sont toujours complétement
fermés ou, lorsque vous retirez la porte de 'appareil, complétement ouverts.

Démontage et montage de la porte du four

1. Ouvrez complétement la porte de 'appareil.

2. Ouvrez les deux leviers de verrouillage gauche et droit.

3. Fermez la porte de I'appareil jusqu’a la butée.

4, Saisissez la porte des deux mains par les coétés gauche et droit et la soulever.
5.

Le revétement en plastique dans le couvercle de la porte peut se décolorer. Pour
effectuer un nettoyage en profondeur, vous pouvez retirer le couvercle. Appuyez sur
les interrupteurs gauche et droit du couvercle.

6. Apres avoir retiré le couvercle de la porte, les autres parties de celle-ci peuvent étre
facilement retirées pour continuer le nettoyage. Lorsque le nettoyage de la porte de
'appareil est terminé, remettez le couvercle en place et appuyez dessus jusqu’a ce
gu’il s’enclenche de maniere audible.

REMARQUE
L’installation de la porte de 'appareil se fait dans l'ordre inverse du retrait.
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DEPANNAGE

S’il est impossible de résoudre le probléeme ou si d’autres problémes surgissent, veuillez
contacter le service aprés-vente.

Probléme ‘ Cause possible ‘ Solution

¢ L'alimentation n'est pas . .
P * Brancher I'alimentation

Impossible d’allumer

La lampe ne s’allume pas

Une forte odeur ou de la
fumée est émise

Les aliments ne sont pas
cuits

Aliments brdlés ou cuits
de maniére irréguliére

Le ventilateur n’arréte
pas de tourner apres la
cuisson

branchée

L'interrupteur d'alimentation
principal n'est pas activé

La porte du four n'est pas
fermée

La lampe est cassée

Premiere utilisation

La température est trop
basse

La quantité d’aliments est
trop grande

La température est trop
élevée ou le temps de
cuisson est trop long

Les aliments sont trop
proches des tubes
chauffants

Le ventilateur continue a

tourner pour assister la
dissipation de la chaleur
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Activez l'interrupteur
d'alimentation

* Fermer la porte du four

Contactez le service apres-
vente

Aucun traitement nécessaire

Sélectionnez une température
plus élevée

» Cuisez de plus petites

quantités ou allongez la durée
de cuisson.

Réglez la température ou la
durée de cuisson

Positionnez les ustensiles
différemmment

Aucun traitement nécessaire



MISE AU REBUT ET RECYCLAGE

Consignes importantes relatives a I’environnement

Conformité avec la directive DEEE et a la mise au rebut du produit usagé :

Ce produit est conforme a la directive DEEE de I'UE (2012/19/EU). Ce produit porte un
symbole de classification pour les déchets d’équipements électriques et électroniques
(DEEE).

Ce symbole indigue que cet appareil, une fois usé, ne doit pas étre mis au rebut

au méme titre que les autres déchets ménagers. Les appareils usagés doivent étre
remis au point de collecte officiel destiné au recyclage des appareils électriques et
électroniques. Pour trouver ces systémes de collecte, veuillez contacter les autorités
locales ou le distributeur chez qui le produit a été acheté. Chaque ménage joue un rble
important dans la récupération et le recyclage des vieux appareils. La mise au rebut
appropriée des appareils usagés permet de prévenir les potentielles conséquences
négatives pour I'environnement et la santé humaine.

ce =

Conformité a la directive RoHS

Le produit que vous avez acheté est conforme a la directive RoHS de I'UE
(2011/65/EU).

Il ne contient pas de matériaux dangereux ou interdits tels que spécifiés dans la
directive.

Informations sur ’emballage

Les matériaux d’emballage du produit sont fabriqués a partir “
de matériaux recyclables conformément a nos réglementations

nationales sur 'environnement. Ne jetez pas les matériaux ’ ‘
d’emballage avec les déchets domestiques ou autres. Apportez- . ’

les aux points de collecte des matériaux d’emballage désignés
par les autorités locales.

FR
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L'appareil, ses ALALIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE
accessoires et e

son cordon
d'alimentation
sont recyclables

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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EINBAUBACKOFEN

BEDIENUNGSANLEITUNG

MBO7NP30E4-BK

SmartHome App herunterladen und

Produkt aktivieren

Warnhinweise: Bevor Sie dieses Produkt verwenden, lesen Sie bitte dieses Handbuch sorgfaltig durch und
bewahren Sie es zum spateren Nachschlagen auf.

Aussehen und Spezifikationen kéonnen fur eine Produktverbesserung ohne vorherige Ankiindigung geandert
werden.

Setzen Sie sich fur weitere Einzelheiten mit lhrem Handler oder dem Hersteller in Verbindung.

Die nachstehenden Abbildungen dienen nur zu Referenzzwecken. Bitte nehmen Sie das Aussehen des
tatsachlichen Produkts als Standard.



DANKSCHREIBEN

Vielen Dank, dass Sie sich fir Midea entschieden haben! Bevor Sie |hr neues Midea-
Produkt in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte dieses Handbuch aufmerksam durch,
damit Sie wissen, wie Sie die Funktionen lhres neuen Gerats auf sichere Weise
nutzen kénnen.
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SICHERHEITSHINWEISE

BestimmungsgemaBe Verwendung

Mit den folgenden Sicherheitsrichtlinien soll nicht vorhersehbaren Risiken oder
Schaden aufgrund eines unsachgemafRen oder nicht ordnungsgemaéafien Betrieb des
Gerats vorgebeugt werden. Wenn Sie das Gerat empfangen haben, vergewissern Sie
sich bitte, dass weder die Verpackung des Gerats noch das Gerat selbst beschadigt
sind/wurden, um einen sicheren Betrieb zu gewéhrleisten. Sollten Sie einen

Schaden feststellen, wenden Sie sich bitte an lhren Handler oder Verkaufer. Zu lhrer
eigenen Sicherheit sind Modifikationen oder Verdnderungen am Gerat untersagt.
Zweckentfremdete Nutzung kann zu Gefdhrdungen und dem Erldschen der Garantie
fuhren.

Erlduterung der Symbole

Gefahr
A Dieses Symbol weist auf Gefahren fUr das Leben und die Gesundheit
von Personen aufgrund leicht entflammbarer Gase hin.

Warnung vor Stromschlag
Dieses Symbol weist auf Gefahren fUr das Leben und die Gesundheit
von Personen aufgrund elektrischer Spannung hin.

Warnung

Dieses Signalwort weist auf Gefahrdungen mit einem mittleren
Risikograd hin, die bei Nichtvermeidung Tod oder schwere
Verletzungen zur Folge haben kdnnen.

Vorsicht

Dieses Signalwort weist auf Gefahrdungen mit einem niedrigen
Risikograd hin, die bei Nichtvermeidung leichte bis mittelschwere
Verletzungen zur Folge haben kdnnen.

Achtung
Dieses Signalwort weist auf wichtige Informationen wie beispielsweise
Schaden am Eigentum hin, die jedoch keine Gefahrdung sind.

o > B D

Anweisungen befolgen
Dieses Symbol weist darauf hin, dass Servicetechniker dieses Gerat nur
gemanR der Bedienungsanleitung bedienen und warten sollten.

O

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung/Inbetriebnahme des Geréts
aufmerksam durch und bewahren Sie sie fUr spateres Nachschlagen beim Gerat oder
am Aufstellort des Gerates auf!
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A WARNUNG

* Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wahrend der
Benutzung hei3. Achten Sie darauf, keines der Heizelemente zu
berthren. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat fern, wenn
sie nicht beaufsichtigt werden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder unzureichenden Erfahrungen und Kenntnissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder sie in die
sichere Benutzung des Gerates eingewiesen worden sind und die
mit der Benutzung verbundenen Gefahren verstehen. Das Gerat
ist kein Spielzeug flr Kinder. Reinigung und Benutzerwartung
durfen nicht von unbeaufsichtigten Kindern durchgefihrt
werden.

* Wenn die Oberflache gesprungen ist, schalten Sie das Gerat
sofort aus, um einen elektrischen Schlag zu vermeiden.

* Im Pyrolysemodus kann die Oberflachentemperatur des Ofens
h&éher als normal sein, berthren Sie die Ofenoberflache nicht und
Kinder sollten sich fernhalten.

& Achtung, heif3e Oberflache

* Halten Sie sowohl das Gerat als auch sein Kabel auf3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

© VERBOTEN

* Verwenden Sie zum Reinigen des Backofentlrglases keine
scharfen Scheuermittel oder scharfen Metallschaber, da diese
die Oberflache zerkratzen k&nnen, was zu einem Zerbrechen des
Glases fuhren kann.

* Ein Dampfreiniger darf nicht zur Reinigung verwendet werden.

* Das Gerat darf nicht durch eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernsteuerungssystem betrieben werden.

* Benutzen Sie den Backofen nicht barfuf3. Berlihren Sie den
Backofen nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FuRRen.
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Legen Sie keine Gegenstande auf die gedffnete TUr oder
Schublade des Backofens, da Sie das Gerat aus dem
Gleichgewicht bringen oder die Tur beschadigen kénnen.
Lassen Sie Kinder nicht in die Nahe des Backofens, wenn er in
Betrieb ist, insbesondere wenn der Grill eingeschaltet ist.

/\ VORSICHT

Benutzen Sie das Gerat nicht unter der Arbeitsflache und achten
Sie darauf, dass keine FlUssigkeiten aus Behaltern verschlttet
werden, unter denen das Gerat aufgestellt ist.

Bitte verwenden Sie das Produkt in einer offenen Umgebung.
Wahrend des Gebrauchs wird das Gerat sehr hei3. Achten Sie
besonders darauf, keines der Heizelemente im Inneren der
Mikrowelle zu beruUhren.

Achten Sie darauf, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Lampe des Backofens austauschen, um Stromschlag zu
vermeiden.

Die Vorrichtung zum Trennen muss in die feste Verkabelung
gemal den Verkabelungsvorschriften eingebaut werden.

Kinder muUssen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Dieses Gerat ist nicht dazu gedacht, von Personen (einschlief3lich
Kindern) mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen bzw.
geistigen Fahigkeiten oder fehlender Erfahrung und Kenntnis
verwendet zu werden, es sei denn dies geschieht unter der
Aufsicht oder Anleitung bzgl. des Gebrauchs des Gerats durch
eine Person, die flr deren Sicherheit verantwortlich ist.

Wahrend der Benutzung kénnen zugangliche Teile heil3 werden.
Kleinkinder missen vom Gerat ferngehalten werden.

Eine allpolige Trennvorrichtung muss gemaf den
Verkabelungsregeln in die feste Verkabelung eingebaut werden.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es entweder vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Personal ausgetauscht werden, um Gefahren zu
vermeiden.
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@ ACHTUNG

* Wenn der Backofen zum ersten Mal eingeschaltet wird, kann
er einen unangenehmen Geruch abgeben. Dies ist auf den
Klebstoff zurickzufUhren, der fur die Isolierung im Backofen
verwendet wird. Lassen Sie das neue leere Produkt mit der
herkdmmlichen Backfunktion bei 250 °C fur 30 Minuten laufen,
um Verunreinigungen durch Ol im Innenraum des Backofens zu
entfernen.

* Wahrend des ersten Gebrauchs ist es vollig normal, dass
zu leichter Rauch- und Geruchsbildung kommt. Sollte dies
vorkommen, mussen Sie lediglich warten, bis sich der Geruch
verflichtigt hat, bevor Sie Speisen in den Backofen geben.

* Verwenden Sie nur das fur diese Mikrowelle empfohlene
Fleischthermometer.

* Die BackofentUlr sollte wahrend der Zubereitung nicht haufig
geodffnet werden.

* Das Gerat muss von einem autorisierten Elektriker installiert und
in Betrieb genommen werden. Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch fehlerhafte Aufstellung und Installation durch
nicht autorisiertes Personal verursacht werden.

* Legen Sie keine Gegenstande auf die gedffnete TUr oder
Schublade des Backofens, da Sie das Gerat aus dem
Gleichgewicht bringen oder die Tur beschadigen kénnen.

* Einige Gerateteile kdbnnen die Warme lange Zeit speichern;
warten Sie, bis das Gerat abgekUhlt ist, bevor Sie die Stellen
berdhren, die der Hitze direkt ausgesetzt sind.

* Wenn Sie das Gerat fur langere Zeit nicht benutzen, empfehlen
wir lhnen, den Netzstecker zu ziehen.
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TECHNISCHE DATEN

Produktinformationen und Produktinformationsblatt geman den Okodesign- und Ener
giekennzeichnungsvorschriften der EU und des Vereinigten Kénigreichs

Name des Herstellers Midea
Modellidentifikation MBO7NP30E4-BK
Energieeffizienzindex 61,2
Energieeffizienzklasse A++

Energieverbrauch bei Standardlast,

konventioneller Modus 110 kWh/Zyklus

Energieverbrauch bei Standardlast, Lufterbetrieb 0,52 kWh/Zyklus

Anzahl Garraume 1

Warmequelle Elektrizitat
Fassungsvermogen 72 L

Backofentyp Einbaubackofen
Nennspannung/Frequenz 220 - 240 V~ 50 - 60 Hz
Leistung 3,2 kW

STROMVERBRAUCH

Produktinformationen flr den Stromverbrauch und die maximale Zeit bis zum
Erreichen des anwendbaren Stromsparmodus.

Standby-Modus 0.8 W

Vernetzter Standby-Betrieb 20W

Die maximale Zeit, die der

Backofen bendtigt, um

automatisch den entsprechenden 20 Minuten
Niedrigleistungsmodus oder

-zustand zu erreichen.
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PRODUKTUBERSICHT

Backofen

Tragen Sie beim Herausnehmen von Lebensmitteln hitzeisolierende Handschuhe, um
Verbrennungen zu vermeiden!

Achten Sie auf die heiR3e Luft, wenn Sie die Tur 6ffnen.

Bedienfeld —— O]

Bellftungsodffnungen
*— Befestigungso6ffnung

8

Befestigungséffnung —

/ AT Backofentur
( J
Griff ———— | |

Zubehor
li 1\ o/ AR
17/ S
Y/ N / \
/g N\
1 x Grillrost 2 x Grillblech

Zum Grillen von Lebensmitteln oder Lebensmittel zubereiten oder
zum Aufstellen von hitzebestandigen Lebensmittelreste aufnehmen

Kochbehaltern

2 x Gleitschiene Luftfrittierkorb
Luftfrittierspezifisch

Nur bestimmte Modelle
Nur bestimmte Modelle

/D

1 x Sonde
Nur bestimmte Modelle
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Verwendung von Zubehor

Damit der Backofen ordnungsgeman funktioniert, dlrfen der Grillrost und das
Backblech nur zwischen der ersten und funften Ebene platziert werden. Wenn Sie es
zusammen verwenden, stellen Sie das Grillblech unter den Grillrost.

~
N
A

e

/77

////7/
AN\
NN

N
N

Nur bestimmte Modelle

5
AV NN
/7077

nur flr einige Modelle
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SCHNELLSTARTANLEITUNG

Bedienfeld des Backofens

@

X

av —

Symbol EinfGhrung

1 @ Brechen Sie die aktuelle Einstellung ab und kehren Sie in den Standby-Modus
zurlck.

- Driicken Sie diese Taste kurz, um die Lampe ein- oder auszuschalten.
2 6 Halten Sie die Taste flr 3 Sekunden gedrickt, um die Kindersicherung zu
aktivieren oder zu deaktivieren.

Dricken Sie im Standby-Zustand diese Taste kurz, um das Hochtemperatur-
BackmenU auszuwahlen, dricken Sie sie erneut kurz, um die MenUauswahl

3 abzubrechen und zum oberen und unteren Rohrmodus zurlckzukehren.

’ Halten Sie im Standby-Modus diese Taste gedrickt, um eine Netzwerkverbindung
herzustellen.

4 @ Heizen Sie den Garraum vor, um den Geschmack der Speisen zu gewahrleisten.

5 Drilcken Sie diese Taste, um das Automatikmen( zu wahlen.

Drlcken Sie diese Taste kurz, um den Hochtemperatur-Selbstreinigungsmodus
6 o auszuwahlen, und drlcken Sie sie erneut kurz, um den Hochtemperatur-

: Selbstreinigungsmodus abzubrechen und zum oberen und unteren Rohrmodus
zurlickzukehren.

7 8:'—) Temperatur oder Zeit einstellen.

Drehen Sie den Drehknopf, um die Parameter einzustellen;
Drlcken Sie die Taste, um mit der Zubereitung zu beginnen oder sie zu beenden.

HINWEIS
1. Nachdem der Schrank an die Stromversorgung angeschlossen oder wieder
angeschlossen wurde, befindet sich das drahtlose Netzwerk im Zustand ,,On“.

2. Drlcken Sie im Standby-Modus zunachst 3 Sekunden (?S und dann schnell @ um
die Abfrage des drahtlosen Netzwerkstatus aufzurufen (Anzeige ,,On” oder ,OFF").
3. Drlcken Sie im Abfragemenl des Netzwerkstatus erneut SS und dann schnell @

um den Netzwerkstatus umzuschalten.

4. Wenn sich das drahtlose Netzwerk im Zustand ,,OFF“ befindet, kann der Ofen nicht
Uber die App ferngesteuert werden.

5.2.4G WLAN: 2412 MHz - 2472 MHz, <20 dBm

6. BLE: 2402 MHz - 2480 MHz, <10 dBm
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Modus

]

Konventional

Temperatur

30°C-250°C

EinfUhrung

Das obere und untere Heizelement arbeiten fur
traditionelle Zubereitung zusammen.

Umiluft

50 °C - 300 °C

Im Umluftmodus schaltet sich der Llfter automatisch ein,
um gleichmaBige Hitze fUr ein- oder mehrlagiges Backen
zu erzeugen. Dies eignet sich besonders fUr das Backen
von Lebensmitteln, die eine gleichmaBige Farbung
erfordern.

P

Konventional +
Umluft

50 °C-250°C

Die Kombination aus Geblase und den oberen und
unteren Heizelementen sorgt fur eine gleichméaBigere
Warmedurchdringung und Farbgebung, vor allem beim
Garen von Fleisch.

Strahlungswéarme

150 °C - 250 °C

Das innere Grillelement schalten sich zum
Aufrechterhalten einer gleichmaBigen Temperatur an und
aus.

Kann zum Grillen verwendet werden. Sie kdnnen es
verwenden, um eine kleine Menge an Lebensmitteln
zuzubereiten.

R

Das Strahlungsheizelement und das obere Heizelement

Doppelgrill + | 20 “C=250°C | iten mit Umiuft.
Umiluft
150 °C - 250 °C Dgzl Strghltupgbshelzelement und das obere Heizelement
Doppelrlll SiNnd In setrien.
50 °C - 300 °C | Besonders zur Zubereitung von Pizza geeignet.
Pizza
Die Beheizung erfolgt Gber die Heizelemente an der
D 20 °C - 220 °C U_ntetjselte des Ba?kof_ens. )
Unterhitze Sie dienen hauptsachlich zum Warmhalten und Braunen
der Lebensmittel.
Ee([:% 140 °C - 240 °C | Gart die ausgewahlten Zutaten auf schonende Weise.
Teig aufgehen 30 °C-45°C Hefeteig oder Joghurt zubereiten.
lassen
*0 Die Luftzirkulation bei Zimmertemperatur erméglicht
/ ein schnelleres Auftauen von gefrorenen Lebensmitteln
Auftauen (ohne Einsatz von Warme).
ﬁ 60 °C - 100 °C | Halt die Temperatur der Speisen konstant.
Warmbhalten
E R
et / Dampf weicht die Speisereste im Garraum auf.
Reinigen
F: F 150°C -250°C Air Fry ist ein spezieller Kochmodus, der eine schnelle und
Air Fry gleichmaBige Warmeverteilung bietet.
= Der Garraum wird durch hohe Temperatur gereinigt. Bitte
_ / stellen Sie vor dem Start sicher, dass sich kein Zubehor
Pyrolytisch im Garraum befindet.
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Hochtemperatur-Menii

MenUname

Modus

Zubereitungszeit

Temperatur

Vorheizen

HO1 Handgemachte Pizza 8 Min. 300 °C Ja

HO2 | Steaks 6 Min. 300 °C Ja
Mit Honig glasierte . o

HO3 | o om9 I 25 Min. 210 °C Ja
Panierte - °

A0 Schweinekoteletts 15 Min. 260 °C Ja

HO5 Entenkeulen im Glas 20 Min. 250 °C Ja
Schweinemarsala mit

HO6 sautiertem Spinat und 10 Min. 280 °C Ja
Champignons

HO7 | Brathdhnchen 45 Min. 250--180 °C Ja
St. Louis BBQ- : o

Ho8 | D e 105 Min. 110--280 °C Ja

HO9 Gebackener Hummer 8 Min. 280 °C Ja

HI0 | Apfelkuchen 45 Min. 205--180 °C Ja

H11 Ciabatta-Brot 30 Min. 230 °C Ja
Gemischte . o

H12 o e 35 Min. 200 - 220 °C Ja

Automatikmenii
MenUname Modus | Zubereitungszeit| Temperatur | Vorheizen

Aol | Gebratene Lammkeule | 75 80 Min. 175 °C Ja
mit Minzsauce —

Agp | DEEleEEEm mi 2 55 Min. 220 - 230 °C Ja
Orangensauce
Gebratene Lammkeule . o

A03 | 2EOEENe E 90 Min. 205 °C Ja
BBQ-

AO4 Schweinerippchen mit ] 30 Min. 180 - 235 °C Ja
Guavasauce

AO5 | Ententerrine E 120 Min. 160 °C Ja

AO6 | Spargelrslichen ] 10 Min. 230 °C Ja
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Automatikmenii

MenlUname Modus | Zubereitungszeit| Temperatur | Vorheizen
Medium gegartes . o
ao7 | pecm o E 130 Min. 80 °C Ja
Gebratener Lachs mit
AO8 Brunnenkressesalat ] 6 Min. 220 °C Ja
und Kaviar
Seebarsch mit . o
A09 | eErarsel 13 Min. 250 °C Ja
A0 | Soufflé E 13 Min. 200 °C Ja
ATl Chocolate Delight ] 40 Min. 150 °C Ja
Pizza mit Tomaten,
Al12 Mozzarella und 7 7 Min. 230 °C Ja
Basilikum
A13 | Brotpudding E 50 Min. 180 °C Ja
Al4 Erdnussbutterkekse 13 Min. 175 °C Ja
A5 | Obstkuchen E 30 Min. 180 °C Ja
Schokoladen- . o
Al6 oo 13 Min. 200 °C Ja
A7 | Schwarz-weiBe Kekse | || 12 Min. 165 °C Ja
A18 Ofenkartoffel mit Kase 7 78 Min. 205 °C Ja
A19 | Tomatentarte ] 35 Min. 200 °C Ja
A20 | Brechbohnen mit ] 20 Min. 200 °C Ja
Parmesan
Gebratener - ; o
Azl | peorEtener ! 20 Min. 220 °C Ja
A22 Brathahnchen 7 40 Min. 220 °C Ja
A23 EiriEehiz BiEer 2 50 Min. 160 - 230 °C Ja
Rippchen
A24 Landbrot 7 40 Min. 250 °C Ja
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Menii fiir die HeiBluftfritteuse

Code MenlUname Modus | Zubereitungszeit| Temperatur | Vorheizen
FO1 Pommes frites (350 g) ) 19 Min. 200 °C Ja
FO2 Pommes frites (750 g) E 23 Min. 230 °C Ja
FO3 (Hségg‘;h)e”dr“ms“‘:ks R 30 Min. 250 °C Nein
FO4 Zg%rgginke“'e” 2 32 Min. 250 °C Nein
FO5 (Czh(;%kgr)‘ Nuggets 2 17 Min. 250 °C Ja
Fos | Gemuse Nuggets 2 11,5 Min. 250 °C Ja

(180 9)

Mozzarella Pommes = f ®
FO7 Sticks (120 @) R 10 Min. 250 °C Ja

Zwiebelringe dick

FO8 geschnitten (160 g) 2 1,5 Min. 220 °C Ja
FO9 Panierte Pilze (125 g) 2 13 Min. 230 °C Ja
F10 Panierte Pilze (250 g) 7 13 Min. 230 °C Ja
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INSTALLATION DES PRODUKTS

Einbauschrank (Hochschrank)

i 570 600 - Luftaustritt

546 @\_y Min. 50

T777 777777 Z—iaw

Mindestbeltftungsflache am Boden: 250 mm?

576
Haushaltsgerat

@ Reservieren Sie jeweils 5 mm fur die
TUrverkleidung oben und unten.

@ Reservieren Sie jeweils 20 mm fur die
Turverkleidung links und rechts.

© Reservieren Sie 20 mm fur die Starke
der TUrverkleidung.

1. Die Starke der Schrankwand betragt 20 mm.

2. Wenn die Steckdose auf der Rlckseite des Geréats installiert wird, muss die Tiefe der
Schrankdéffnung von mindestens 590 mm auf 620 mm vergréBert werden.

3. Die Maf3e in den Abbildungen sind in mm angegeben.
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Einbauschrank (Unterschrank)

596

546

576 Haushaltsgerat

\%
[6)]

T
Ohne Kochfeld

. :——- Kochfe:Id i

", .

576 Haushaltsgerat

|4 / g—f

Mit Kochfeld

\%
(6]

@ Reservieren Sie jeweils 5 mm fur die
TUrverkleidung oben und unten.

@ Reservieren Sie jeweils 20 mm fur die
TUrverkleidung links und rechts.

® Reservieren Sie 20 mm fur die Starke der
TUrverkleidung.

Wenn das Gerat unter dem Kochfeld installiert
wird, ist die Mindeststarke der Arbeitsflache A

nachstehend dargestellt:

Kochfeldtyp

Arbeitsplatte A

Induktionskochfeld 37 mm
Vollflachiges

Induktionskochfeld 47 mm
Gas-Kochfeld 30 mm
Elektrokochfeld 27 mm

1. Die Starke der Schrankwand betragt 20 mm.

2. Wenn die Steckdose auf der Rlckseite des Gerats installiert wird, muss die Tiefe der
Schrankdéffnung von mindestens 590 mm auf 620 mm vergrdBert werden.

3. Die MafR3e in den Abbildungen sind in mm angegeben.
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Wichtige Installationsanweisungen

0 Inhalt das bedeutet [Zwingend]

1.

3.

Der sichere Betrieb dieses Gerates kann nur gewéahrleistet werden, wenn es
fachgerecht und geman dieser Installationsanleitung installiert wurde. Der
Installateur haftet fur alle Beschadigungen aufgrund nicht ordnungsgemafien
Einbaus.

. Die gesamte Installation erfordert zwei professionelle Installateure. Tragen Sie

bei der Installation trockene Schutzhandschuhe, um Kratzer oder Stromschlag zu
vermeiden.

Einbauschranke mussen bis zu 90 °C hitzebestandig sein, die angrenzenden Fronten
bis zu 70 °C.

4. Bitte verwenden Sie eine 16-A-Steckdose.

® Inhalt das bedeutet [Verboten]

1.

2

Stellen Sie das Gerat nicht hinter einer Ziertlr oder der TUr einer Kiichenzeile auf, da
dies zu einer Uberhitzung des Geréats fihren kann.

. Uberprifen Sie das Gerat nach dem Auspacken auf Unversehrtheit. SchlieBen Sie

das Gerat nicht an, wenn es beim Transport beschadigt wurde.

. Blockieren Sie nicht die LUftungsdéffnung des Gerats und den Spalt zwischen

Schrank und Geréat.

. Seien Sie duBerst vorsichtig, wenn Sie das Gerat bewegen oder aufstellen. Es ist sehr

schwer, heben Sie das Gerat nicht am Targriff an.

. Wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist, stellen Sie die Verwendung

des Gerats sofort ein, um Stromschlag und andere Verletzungen zu vermeiden.

A Inhalt das bedeutet [Hinweis]

1.

2.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie das Gerat bewegen oder aufstellen, um Schaden
am Gerat oder an den Schranken zu vermeiden.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
und Zubehorteile aus dem Backofen.

. Die Steckdose muss frei zuganglich sein (z. B. neben dem Einbauschrank), damit Sie

das Gerat leicht ausschalten kénnen.

. Vergewissern Sie sich nach Abschluss der Installation, dass der Netzstecker fest in

der Steckdose steckt.

. Die Anforderungen an die Nettotiefe des Schranks entnehmen Sie bitte dem

Abschnitt ,,Einbauschrank”. Der Abstand zwischen der Bodenplatte des Schranks
und der RUckwand (oder der Wand) darf nicht weniger als 50 mm betragen.
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Installationsschritte

. Bitte passen Sie den Schrank gemé&fi dem Abschnitt ,,Einbauschrank” an.

2. Uberpriifen Sie vor der Installation, ob eine normale Steckdose und eine
geeignete Erdung vorhanden sind und ob die Abmessungen des Schranks den
Installationsanforderungen entsprechen.

3. Stellen Sie das Gerat an der vorgesehenen Stelle in der Klche auf, installieren Sie es
in einem Hochschrank und schlieBen Sie die Stromversorgung an.

4.Um die Befestigungsodffnungen zu finden, 6ffnen Sie die Tur und schauen Sie auf den
seitlichen Rahmen des Gerats (siehe unten).

5. Befestigen Sie das Gerat mit zwei mitgelieferten Kunststoffdibeln A und
Schrauben B.

ad

Befestigungsoffnung
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Einbau des Zubehors

mea © _

Nur bestimmte Modelle
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Erste Verwendung

1. Reinigen Sie den Backofen und das Zubehbr, bevor Sie ihn zum ersten Mal benutzen.
Entfernen Sie den Versandschutz der Backofenverpackung. Entfernen Sie alle
Zubehorteile (Backbleche, Roste, Schaumstoff usw.) aus dem Backofen.

2. Reinigen Sie das Zubehor grindlich mit Seifenlauge und einem Tuch oder einer
weichen Burste.
3. Wischen Sie den Backofen innen und auf3en mit einem weichen, feuchten Tuch ab.

4. Um Feuer zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass der Backofen vor der ersten
Benutzung frei von Verpackungsmaterial und Zubehor ist.

5. Sorgen Sie bei der ersten Inbetriebnahme fir eine gute Bellftung der Klche (schalten
Sie die Dunstabzugshaube ein und &6ffnen Sie die Fenster). Halten Sie wahrend
dieser Zeit Kinder und Haustiere aus der Klche fern und halten Sie die TUren der
angrenzenden Rdume geschlossen.

6. Um den Geruch von neuen Produkten zu beseitigen, gehen Sie wie folgt vor:

Backofen-Modus Temperatur Zubereitungszeit

|:| Konventional 250 °C 0,5 Stunde

Uhrzeit einstellen

Bevor Sie Ihren Backofen benutzen, stellen Sie die Uhr ein.
Wenn Sie die Uhrzeit wieder andern mdchten, fihren Sie bitte die Schritte 1 und 2 aus.

1. Drehen Sie im Standby-Modus den Drehknopf, um in den Einstellmodus zu gelangen.
2. Halten Sie ,&D“ fur 3 Sekunden gedrickt.

3. Stellen Sie die Stunden mit dem Drehknopf ein.

4. Driicken Sie zur Bestatigung ,,&9".

5. Stellen Sie die Minuten mit dem Drehknopf ein.

6. Driicken Sie 89", um die Einstellung der Uhr zu beenden.
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Backfunktion

1. Wahlen Sie den Modus durch Drehen des Drehknopfes im Standby-Modus.

2. Druicken Sie ,>|“ oder ,&D und stellen Sie die Temperatur mit dem Drehknopf ein.
3. Drucken Sie ,&D“ und stellen Sie die Zeit mit dem Drehknopf ein.

4. Dricken Sie ,, @, um den Backofen vorzuheizen (kann Ubersprungen werden).

5. Drlcken Sie die Taste ,>||“, um die Zubereitung zu starten.

HINWEIS

1. Das Vorheizen dient dazu, den Geschmack und den N&hrwert der Lebensmittel zu
erhalten.

2. Nach dem Vorheizen geben Sie die Lebensmittel in den Backofen, schlieBen die Tar
und beginnen mit der Zubereitung.

3. Driicken Sie wahrend der Zubereitung , 89 und stellen Sie die Temperatur mit dem
Drehknopf ein. Driicken Sie erneut , 8D und stellen Sie die Temperatur mit dem
Drehknopf ein. Wenn innerhalb von 6 Sekunden nach Abschluss der Einstellung
keine Bedienung erfolgt, werden die Parameter automatisch bestatigt.

4. Offnen Sie wahrend der Zubereitung die Backofentiir oder driicken Sie ,[>|[*, um die
Zubereitung zu beenden. Nach dem SchlieBen der Tur wird der Backofen wieder
gestartet.

5.Als separate funktion wird das ofenlicht vom benutzer zur aktiven beobachtung
des garguts oder zur reinigung des garraums verwendet. Nach dem 6ffnen muss es
vom benutzer aktiv geschlossen werden, bevor er das gerat verlasst und in den
standby-modus zurlckkehrt.

6.Nach dem garen im ofen wird die warme weiterhin Uber das kihlgeblase abge
fahrt. Der ofen wird erst geschlossen, wenn die kerntemperatur unter 75°C liegt.

Automatikment

1. Drehen Sie im Standby-Modus den Drehknopf, um in den Einstellmodus zu gelangen.

2. Dricken Sie ,[A]* oder ,,
Menu.

3. Drlcken Sie die Taste ,>|I*, um die Zubereitung zu starten.

HINWEIS

1. Bei den MenUs, die Vorheizen erfordern, geben Sie die Lebensmittel nach dem
Vorheizen in den Backofen.

2. Hinweise zu den MenUs finden Sie in der MenUtabelle.

[@« ynd wahlen Sie mit dem Drehknopf das gewlnschte

=3s

Demo-Modus

1. Halten Sie im Standby-Zustand die Taste ,,()* 10 Sekunden lang gedrickt, um
die Einstellung fur den Demo-Modus aufzurufen. Zu diesem Zeitpunkt zeigt der
Bildschirm ,,OFF“ an, und Sie kébnnen den Knopf drehen, um den Ein- oder AUS-
ZUSTAND auszuwahlen, und automatisch den Ausstieg aus der Einstellung nach
3 Sekunden ohne Bedienung bestatigen, oder die ,,(D“-Taste kurz driicken, um die
Einstellung zu verlassen.

2. Der Demo-Modus hat eine Stromausfall-Erinnerungsfunktion. Im Demo-Modus
befindet sich der Ofen immer noch im Demo-Modus, nachdem er ausgeschaltet und
dann eingeschaltet wurde. Um den Demo-Modus zu verlassen, lesen Sie bitte Schritt
1 und stellen Sie ihn auf ,OFF".

3. Im Demo-Modus, wenn das Garen beginnt, funktioniert das groe Relais des
Heizungsrohrs nicht, der Abluftventilator, die Lampe und der HeiBluftmotor
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Pyrolytische Selbstreinigungsfunktion

Diese Funktion kann den Garraum reinigen. Empfohlen nach dem Backen von viel

fettigem Essen. Bitte entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem Garraum, bevor Sie diese

Funktion starten.

1. DrlUcken Sie im Standby-Modus die Taste ,x==“ und auf dem Bildschirm wird ,,Pyr*
angezeigt.

2. Dricken Sie die Taste ,>|“, um die Zubereitung zu starten.

HINWEIS

1. Die Zeit und Temperatur der Pyrolysefunktion sind nicht einstellbar, die
Standardeinstellung ist 450 °C, 2 Stunden.

2. Wahrend des Betriebs oder nach der Pyrolyse, wenn die Ofengarraumtemperatur
héher als 300 °C ist, zeigt das Display ,Hot” an, die Ofentlr kann dann nicht
geodffnet werden. Bitte warten Sie, bis die Anzeige ,,Hot” verschwindet.

3. Um Verbrennungen zu vermeiden, berlhren Sie wahrend der Pyrolysefunktion
nicht die Oberflache des Ofens. Warten Sie nach der Pyrolyse, bis der Backofen
vollstandig abgeklhlt ist.

Sondenfunktion (nur fiir einige Modelle)

1. Nehmen Sie im Standby-Modus das kurze Ende der Sonde an der Offnung in der
oberen rechten Ecke des Backofen-Garraums ab.

2. FUhren Sie das lange Ende der Sonde in die Mitte des Lebensmittels ein (vermeiden
Sie Fett und Knochen).

3. Wahlen Sie mit dem Drehknopf (C][@][ZD.

4. Driicken Sie die Taste " || oder " i " und drehen Sie den Knopf, um die
Backtemperatur einzustellen.

5. Driicken Sie die Taste " >||" oder " &9 " und drehen Sie den Knopf, um die
Sondentemperatur einzustellen.

6. Drlcken Sie die Taste " D>||", um die Zubereitung zu starten.

Die Airfry-Funktion

Die Air Fry-Funktion ist ein spezieller Kochmodus, der eine schnelle und
gleichmafige Hitzeverteilung bietet. Die heiBe Luft nimmt auch die
Feuchtigkeit auf der Oberflache des Essens auf und erzeugt knuspriges und
knuspriges Braten. Vorheizen ist fur diesen Modus nicht erforderlich. Befol-
gen Sie das Rezept oder die Bedienungsanleitung fur die Einstellung von
Temperatur und Zeit.

(1) Im Standby-Modus drehen Sie den Knopf, um " AF" auszuwahlen.

(2) Drucken Sie die Taste ">|| " oder " AD" und drehen Sie den Knopf, um
die Temperatur einzustellen.

(3) Drucken Sie die Taste " Ap " und drehen Sie den Knopf, um die Zeit
einzustellen.

(4) Driucken Sie die Taste " D>II", um mit dem Kochen zu beginnen.

Tipps: Drehen Sie den Knopf nach links, um zuerst die AF-Funktion zu erreichen.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigung

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigungs- und Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung.

Um die Lebensdauer des Backofens zu gewahrleisten, sollte er regelmafig grindlich
gereinigt werden.

Die Reinigungsschritte sind wie folgt:

1. Warten Sie nach dem Backen, bis der Backofen vollstandig abgekihlt ist.

2. Entfernen Sie das Zubehor, spllen Sie es in warmem Wasser ab und trocknen Sie es
ab.

. Entfernen Sie Speisereste und Olflecken aus dem Garraum des Ofens.

4. Reinigen Sie die Ofenoberflache mit einem weichen, mit Reinigungsmittel
angefeuchteten und trockenen Tuch.

5. Starten Sie die Wasserreinigungsfunktion wie folgt:

1. Etwa 250 ml sauberes Wasser und eine entsprechende Menge Spulmittel in den
Garraum hineinsetzen und gut umruihren.

W

2).Drehen Sie den Knopf bei geschlossener Ofenttr auf ,[_| RELA".
3).Drlcken Sie die Taste ,>|I* (Die Arbeitszeit betragt 30 Minuten).

6. Nachdem die Wasserreinigungsfunktion abgeschlossen ist, warten Sie, bis der Ofen
vollstandig abgekUhlt ist.
Trocknen Sie dann den Ofengarraum mit einem sauberen, saugfahigen Schwamm
oder einem weichen Tuch.

e —

Hinweise

1. Verwenden Sie keine scharfen Reinigungswerkzeuge, harten Blrsten und &tzenden
Reinigungsmittel, um den Backofen und sein Zubehodr nicht zu beschadigen.

2. Verwenden Sie keine groben Scheuermittel oder scharfe Metallspatel, um das
Targlas zu reinigen.
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Lampe auswechseln

1. Um zu verhindern, dass die Lampe beschadigt wird, legen Sie ein Handtuch in den
Garraum.

2. Drehen Sie gegen den Uhrzeigersinn, um die Glasabdeckung (Eckleuchte) zu
entfernen;

3. Ziehen Sie den Docht heraus und ersetzen Sie ihn (drehen Sie ihn nicht).
4. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an und nehmen Sie das Handtuch heraus.
5. Das Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energiee”zienzklas se: G.

Backofenlampe, Decke

Warnung

Um Stromschlag zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass die Stromzufuhr zum Gerat
ausgeschaltet und das Geréat vollstdndig abgekUhlt ist, bevor Sie das Lampenglas
entfernen.
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Tlrreinigung

Bei guter Pflege und Reinigung behalt |hr Geréat lange sein Aussehen und bleibt voll
funktionsfahig.

Zu Reinigungszwecken und zum Entfernen der TUrverkleidungen kénnen Sie die
Geratetlr abnehmen. An den linken und rechten Scharnieren der Geréatetlr befindet
sich ein Verriegelungshebel. Wenn die Verriegelungshebel geschlossen sind, ist

die Geréatetlr gesichert. Sie kann dann nicht abgenommen werden. Wenn die
Verriegelungshebel gedffnet sind, um die Geratetlr zu I6sen, sind die Scharniere
verriegelt. Sie kdnnen nicht zuschnappen.

Warnung
1. Beim Offnen und SchlieBen der Backofentiir bewegen sich deren Scharniere -
Quetschgefahr. Halten Sie Ihre Hdnde von den Scharnieren fern.

2. Wenn die Scharniere nicht verriegelt sind, kdnnen sie mit groB3er Kraft einrasten.
Stellen Sie sicher, dass die Verriegelungshebel immer vollstdndig geschlossen oder
beim L&sen der Geratetlr vollstandig gedffnet sind.

Demontage und Einbau der Ofentir

1. Offnen Sie die GeratetUr vollstadndig.

2. Klappen Sie die beiden Verriegelungshebel links und rechts auf.
3. SchlieBBen Sie die Geratetlr bis zum Anschlag.

4. Greifen Sie mit beiden Handen die Tur auf der linken und rechten Seite und ziehen
Sie sie nach oben heraus.
5. Die Kunststoffeinlage in der TUrverkleidung kann sich verfarben. Um eine grindliche

Reinigung durchzufihren, kdbnnen Sie die Verkleidung entfernen. Drlcken Sie den
linken und rechten Schalter der Verkleidung.

6. Nach dem Entfernen der Turverkleidung kdnnen die restlichen Teile der Geratetlr
leicht abgenommen werden, damit Sie mit der Reinigung fortfahren kénnen. Wenn
die Reinigung der Geratetlr abgeschlossen ist, setzen Sie die Verkleidung wieder
auf und drlcken Sie darauf, bis sie horbar einrastet.

HINWEIS
Zum Abnehmen die Geratetldr in umgekehrter Reihenfolge wieder anbringen.
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PROBLEMBEHEBUNG

Wenn das Problem nicht geldst werden kann oder andere Probleme auftreten, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

Problem

Kann nicht eingeschaltet

werden

Die Lampe leuchtet nicht

Starker Geruch oder
Rauch

Die Lebensmittel sind
nicht durchgegart

Verbrannte oder
ungleichmaBige
Lebensmittel

Der Lufter hat nach
dem Ausschalten der
Heizelemente nicht
aufgehort zu arbeiten

‘ Mogliche Ursache

Kein Strom

¢ Der Netzschalter ist nicht

eingeschaltet

Die Backofentlr ist nicht
geschlossen

Defekt

Erste Verwendung

Die Temperatur ist zu niedrig

Lebensmittelportion ist zu
grof3

Die Temperatur ist zu hoch
eingestellt oder die Heizzeit
ist zu lang

Die Lebensmittel sind zu
nahe am Heizelement

Der Lufter zur
Warmeableitung lauft
verzégert
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‘ Lésungsvorschlag

AnschlieBen am Stromnetz

Schalten Sie den Netzschalter
ein

SchlieBen Sie die Backofentlr

Setzen Sie sich mit dem
Kundendienst in Verbindung

Keine Zubereitung erforderlich

Stellen Sie eine héhere
Temperatur ein

Bereiten Sie Lebensmittel
in kleineren Stlcken zu
oder verlangern Sie die
Zubereitungszeit.

Temperatur oder
Zubereitungszeit einstellen

Passen Sie die Platzierung der
Zubehorteile an

Keine Zubereitung erforderlich




ENTSORGUNG UND RECYCLING

Wichtige Hinweise zum Umweltschutz

Einhaltung der WEEE-Richtlinie und Entsorgung des Abfallprodukts:
Dieses Produkt entspricht der EU-WEEE-Richtlinie (2012/19/EU). Dieses Produkt tragt
ein Klassifizierungssymbol flr Elektro- und Elektronikaltgerate (WEEE).

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt am Ende seiner Nutzungsdauer nicht
mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate muissen zur
Wiederverwertung von Elektrogeraten an eine offizielle Sammelstelle zurlckgegeben
werden. Um diese Sammelstellen zu finden, wenden Sie sich bitte an |hre 6rtlichen
Behoérden oder an den Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben. Jeder Haushalt
spielt eine wichtige Rolle bei der RUckgewinnung und dem Recycling von Altgeréaten.
Die ordnungsgemafie Entsorgung gebrauchter Geréate tragt dazu bei, mégliche
negative Folgen fur die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

ce Z

Einhaltung der RoHS-Richtlinie

Das von lhnen erworbene Produkt entspricht der EU-RoHS-Richtlinie (2011/65/EU).
Es enthalt keine schadlichen und verbotenen Materialien, die in der Richtlinie
aufgefihrt sind.

Hinweise zur Verpackung

Das Verpackungsmaterial fUr dieses Produkt ist aus “
wiederverwertbaren Materialien hergestellt und entspricht

den nationalen Umweltvorschriften. Entsorgen Sie dieses ’ ‘
Verpackungsmaterial nicht Gber den Hausmull oder andere . ’

Abfalle. Bringen Sie es zu den von den értlichen Behdérden
bestimmten Sammelstellen flr Verpackungsmaterial.
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HORNO INTEGRADO

MANUAL DEL USUARIO

MBO7NP30E4-BK

S

SmartHome Descarga de la
aplicacion y activacion
del producto

Avisos de advertencia: Antes de utilizar este producto, lea atentamente este manual y consérvelo para futuras
consultas.

El disefio y las especificaciones estan sujetos a cambios sin previo aviso para mejorar el producto.
Consulte con su distribuidor o fabricante para mas detalles.

La ilustracion solo sirve de referencia. Tome como referencia el aspecto del producto real.



CARTA DE AGRADECIMIENTO

iGracias por elegir Midea! Antes de utilizar su nuevo producto Midea, lea
detenidamente este manual para asegurarse de que sabe cémo manejar las
caracteristicas y funciones que le ofrece su nuevo electrodoméstico de forma
segura.

INDICE
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ELIMINACION Y RECICLAJE -~~~ 27
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Uso previsto

Las siguientes pautas de seguridad tiene como objetivo evitar riesgos o dafos
imprevistos debido al uso inseguro o incorrecto del aparato. Por favor, verifigue el
empaque vy el producto a su llegada para asegurarse de que todo estd intacto para
garantizar un funcionamiento seguro. Si encuentra algun dafo, pédngase en contacto
con el vendedor o distribuidor. Tenga en cuenta que no se permiten modificaciones o
alteraciones en el aparato por razones de seguridad. El uso no previsto puede causar
peligros y la pérdida de derechos de garantia.

Explicacion de los simbolos

Peligro
A Este simbolo indica que existen peligros para la vida y la salud de las
personas debido a los gases extremadamente inflamables.

Advertencia de tension eléctrica
Este simbolo indica que existe un peligro para la vida y la salud de las
personas debido a la tensidn.

Advertencia
A La sefal indica un riesgo de nivel medio que, si no se evita, puede
provocar la muerte o una lesién grave.
Precaucioén
& La sefal indica un riesgo de nivel bajo, que si no se evita, puede
provocar una lesiéon leve o moderada.
O

Atencion
La senal indica informacién importante (por ejemplo, danos a la
propiedad), pero no peligro.

Cumplir con las instrucciones

c Este simbolo indica que Unicamente un técnico de mantenimiento
debe operar y realizar el mantenimiento de este aparato conforme a
las instrucciones de funcionamiento.

Lea detenida y atentamente este manual de instrucciones antes de utilizar o poner
en servicio el aparato y consérvelo en las inmediaciones del lugar de instalacion o del
aparato para su uso posterior.
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A ADVERTENCIA

* El aparato y sus piezas accesibles se calientan durante su uso. Se
debe tener cuidado para evitar tocar los elementos térmicos. Los
ninos menores de 8 anos deben mantenerse alejados a menos
que estén supervisados continuamente.

» Este aparato pueden usarlo nifos a partir de 8 anos y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con
falta de experiencia o conocimientos, siempre y cuando hayan
recibido supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de
forma segura y entiendan los riesgos que conlleva. Los nifos no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento del
usuario no deben hacerlo nifos sin supervision.

» Si la superficie presenta grietas, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.

* En el modo de pirdlisis, la temperatura de la superficie del horno
puede ser mas alta de lo normal, no togue la superficie del horno y
los ninos deben mantenerse alejados.

& Precaucion, superficie caliente

* Mantenga el aparato y su cable alejado del alcance de los nifos
menores de 8 anos.

© PROHIBIDO

* No use limpiadores abrasivos duros o ralladores metalicos
afilados para limpiar el cristal de la puerta del microondas, ya
que pueden arafar la superficie, lo que puede provocar la rotura
del cristal.

* No se debe usar un limpiador a vapor.

» El aparato no estad disefado para ser utilizado mediante un
temporizador externo o un sistema separado de mando a
distancia.

* No use el horno salvo que lleve puesto algo en los pies. No toque
el horno con las manos o los pies himedos o mojados.

e Cuando la puerta o el cajon del horno estén abiertos, no deje
nada en ellos, puede desequilibrar el aparato o romper la puerta.
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* No deje que los nifios se acerquen al horno mientras esta
funcionando, en especial cuando la parrilla esté encendida.

/\ PRECAUCION

* No lo utilice bajo la encimera y no debe ser objeto de derrames
de los recipientes sobre las superficies bajo las que esta instalado
el aparato.

e Utilice el producto en un entorno donde exista circulacion de
aire.

* Durante su uso, el aparato se calienta mucho. Se debe tener
cuidado para evitar tocar elementos térmicos dentro del horno.

* Asegurese de que el aparato estd apagado antes de sustituir la
bombilla de horno para evitar la posibilidad de una descarga
eléctrica.

* Se debe incorporar un medio de desconexion en el cableado fijo
conforme a las especificaciones de cableado.

» Se debe supervisar a los ninos para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

» Este aparato no esta disefado para ser utilizado por personas
(incluidos ninos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, a menos
gue hayan recibido supervision o instrucciones sobre el uso del
aparato por parte de una persona responsable de su seguridad.

* Las piezas accesibles pueden calentarse durante el
funcionamiento. Se debe mantener alejados a los nifos
pequenos.

* Se debe incorporar una desconexidon de todos los polos en el
cableado fijo conforme a la normativa de cableado.

* Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser sustituido
por el fabricante, su servicio técnico o personal cualificado para
evitar riesgos.
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@ ATENCION

* Cuando se enciende en horno por primera vez, puede que emita
un olor desagradable. Esto se debe al agente adhesivo usado
para los paneles de aislamiento del interior del horno. Ponga
en funcionamiento el nuevo producto vacio con la funcidn de
cocinado convencional, a 250 °C, durante 30 minutos para
limpiar las impurezas de aceite del interior del horno.

* Durante su uso por primera vez, es absolutamente normal que
haya un ligero humo y un ligero mal olor. En caso de que eso
se produzca, debe esperar a que desaparezca el olor antes de
poner alimentos en el horno.

* Use Unicamente la sonda de temperatura recomendada para este
horno.

* No debe abrirse con frecuencia la puerta del horno durante el
periodo de cocinado.

* Un técnico autorizado debe instalar el aparato y ponerlo en
funcionamiento. El fabricante no asume ninguna responsabilidad
por cualquier dafnos que pudiera provocarse por una colocacion
e instalacion defectuosa realizada por personal no autorizado.

e Cuando la puerta o el cajon del horno estén abiertos, no deje
nada en ellos, puede desequilibrar el aparato o romper la puerta.

* Algunas piezas del aparato pueden permanecer calientes durante
mucho tiempo; es necesario esperar a que se enfrien antes de
tocar los puntos que estan expuestos al calor directamente.

* Si no va a usar el aparato durante un periodo prolongado de
tiempo, le aconsejamos que lo desenchufe.

ES
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ESPECIFICACIONES

Informacion del producto y hoja de informacion del producto de acuerdo con las
regulaciones de disefio ecoldgico y etiquetado energético de la UE y el Reino Unido

Nombre del proveedor Midea
Identificacion del modelo MBO7NP30E4-BK
indice de eficiencia energética 61,2

Clase de eficiencia energética A++

Consumo de energia con una carga

estédndar, modo convencional 110 kWh/ciclo

Consumo de energia con una

carga estandar, modo forzado por 0,52 kWh/ciclo
ventilador

Numero de cavidades 1

Fuente de calor Electricidad

Volumen 72 L

Tipo de horno Horno integrado
Tensiéon nominal/Frecuencia 220-240 V-~ 50-60 Hz
Potencia eléctrica 3,2 kW

CONSUMO DE ENERGIA

Informacion del producto sobre el consumo de energia y el tiempo maximo para
alcanzar el modo de baja potencia aplicable.

Modo de espera 0,8 W
Modo de espera en red 2,0 W

El tiempo maximo necesario para que el horno alcance

automaticamente el modo o condicidn de baja potencia 20 minutos
aplicable.
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VISTA GENERAL DEL PRODUCTO

Horno

Al sacar la comida del interior, iuse guantes aislantes del calor para evitar quemaduras!

Preste atencion al aire caliente cuando abra la puerta del horno.

L . O \

Panel de control
Aberturas de

== c——sc—9c——Sc > ventilacion
Orificio de fijacion del i ®— Orificio de fijacion del
montaje montaje

/ AT Puerta del horno
( J

Tirador4k ‘ ' |
Accesorios
o/ > AR
17/ S
7 N
7 /i N\
1 rejilla de parrilla 2 bandejas de parrilla

Ase alimentos o cologue recipientes de Cocinar alimentos o recibir restos de comida
cocina resistentes al calor

2 rieles deslizantes Cesta para freir con aire

Solo para algunos modelos

1sonda
Solo para algunos modelos
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Uso de los accesorios

Para que el horno funcione correctamente, la rejilla y la bandeja de la parrilla deben
colocarse entre el primer y el quinto nivel. Cuando las use juntas, coloque la bandeja
de la parrilla debajo de la rejilla de la parrilla.

5 ~ - ~ -
2 ~ - ~ -
3 N A=\ P
X Ny S b
. \ % N /

Solo para algunos modelos

Solo para algunos modelos
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GUIA DE INICIO RAPIDO

Panel de control del horno

@ F o=
S YR o R
[ P e B o P T 4
&D
icono Presentacion
1 (D Cancelar la configuracion actual y volver al estado de espera.
A Pulse esta tecla brevemente para encender o apagar la ldmpara.
2 ;;; Mantenga pulsado durante 3 segundos para acceder al bloqueo para niflos o
= desbloquearlo.
En el estado de espera, pulse esta tecla brevemente para seleccionar el menu
3 de coccidn a alta temperatura, vuelva a pulsarla brevemente para cancelar la
=35 seleccién del menu y volver al modo de tubo superior e inferior.
En modo de espera, mantenga pulsada esta tecla para conectarse a la red.
4 @ Precaliente el interior para garantizar el sabor de los alimentos.
5 Pulse esta tecla para seleccionar el menu automatico.
Pulse esta tecla brevemente para seleccionar el modo de autolimpieza de
6 Y- alta temperatura, y vuelva a pulsarla brevemente para cancelar el modo de
autolimpieza de alta temperatura y volver al modo de tubo superior e inferior.
7 8:'—) Ajustar la temperatura o el tiempo de cocinado.
8 Gire el mando giratorio para ajustar los parametros;
Pulse esta tecla para iniciar o pausar el trabajo.

NOTA
1. Después de conectar o volver a conectar el horno a la red eléctrica, la red
inaldmbrica se encuentra en estado «ONw.

535;» durante 3 segundos vy, a continuacion, pulse
rapidamente la tecla «D» para acceder a la consulta del estado de la red inaldmbrica
(pantalla «ON» o0 «OFF»).

3. En la interfaz de consulta del estado de la red inaldmbrica, pulse de nuevo la tecla
«;%» y, @ continuacion, pulse rapidamente la tecla «(ly» para cambiar el estado de la
red inaldmbrica.

4. Si la red inaldmbrica esta en estado «OFF», el horno no podra controlarse a distancia
mediante la aplicacion.

5. Wi-Fi de 2,4G: 2412 MHz-2472 MHz, <20 dBm
6. BLE: 2402 MHz-2480 MHz, <10 dBm

2. En modo de espera, pulse la tecla «

ES-9



]

Modo Temperatura | Presentacion

Los elementos térmicos superior e inferior funcionan juntos

30 °C-250 °C . o
Convencional para ofrecer un cocinado de conveccion.
En el modo de conveccidn, el ventilador se enciende
automaticamente para proporcionar un calor uniforme
50 °C-300 °C | para hornear una o varias capas. Esto es especialmente
Conveccion adecuado para hornear alimentos que requieren una
coloracién uniforme.
La combinacion del ventilador y los elementos térmicos
50 °C-250 °C | superior e inferior ofrecen una penetracion del calor y

Convencional +

coloracion uniforme, principalmente al cocinar carne.

ventilador
Se enciende y se apaga el elemento interno de la parrilla
150 °C-250 °C | Para mantener la temperatura. Puede usarse para asar.
Calor por Puede usarse para cocinar una pequefia cantidad de
radiacion comida.
& o o El elemento térmico radiante superior y el elemento
Asado 50 °C-250 °C

doble+ventilador

calefactor superior funcionan con ventilador.

150 °C-250 °C

El elemento térmico radiante y el elemento térmico
superior funcionan.

Asado doble
50 °C-300 °C | Especialmente indicado para hacer pizza.
Pizza
g El calor se proporciona mediante tubos calefactores en
30 °C-220 °C | la parte inferior del horno. Se usan principalmente para

Calor inferior

mantener calor y dar color a los alimentos.

Pirdlisis

EEC[Z[(]) 140 °C-240 °C| Cocer los ingredientes seleccionados de forma suave.
. 30 °C-45 °C | Hacer masa de levadura o yogur.
Fermentacion
*0 La circulacion del aire a temperatura ambiente permite una
. / descongelacion mas rapida de los alimentos congelados,
Descongelacion (sin usar ningun tipo de calor).
)2) )
— 60 °C-100 °C | Mantenga constante la temperatura de los alimentos.
Mantener el calor
D Dz D
et / El vapor ablanda los restos de comida en el interior.
Limpieza
::= :: 150 °C-250 | «Air Fry» es un modo de coccidn especial disefiado para
Freido por aire °C proporcionar una distribuciéon rapida y uniforme del calor.
/ El interior se limpia a alta temperatura. Asegurese de que

no hay accesorios en el interior antes de empezar.

ES-10



Menu de alta temperatura

Codigo Nombre del menu Modo Tiempo | Temperatura | Precalentar
HO1 Pizza artesanal 8 min 300 °C Si
HO2 Filete 6 min 300 °C Si

Jarrete de cerdo glaseado . o .
Hoz | -amere st 25 min 210 °C si
Chuletas de cerdo rebozadas . o .
HO4 | oS 15 min 260 °C si
HO5 | Muslos de pato 20 min 250 °C Si
Marsala de cerdo con
HO6 espinacas y champifones 10 min 280 °C Si
salteados
HO7 | Pollo asado 45min | 250--180 °C si
HO8 | Costillas BBQ St. Louis 105 min | 110--280 °C Si
HO9 Langosta al horno 8 min 280 °C Si
H10 | Tarta de manzana 45min | 205--180 °C si
H11 Pan de chapata 30 min 230 °C Si
H12 Marisco variado 35min | 200--220 °C Si
Ment automatico

Codigo Nombre del menu Modo Tiempo | Temperatura | Precalentar

AO1 Pierna de cordero asada con 80 min 175 °C s
salsa de menta

pgp | RO EEERD CeN el €6 B 55min | 220-230 °C Si
naranja —

AO3 _Patfa de cordero asada con E 90 min 205 °C si
judias
Costillas de cerdo a la _

AO4 barbacoa con salsa de 2 30 min 180--235 °C Si
guayaba

AO5 | Tarrina de pato ] 120 min 160 °C Si
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AO6

Rollo de esparragos

]

10 min

230 °C

Si

Ment automatico

Codigo Nombre del menu Modo Tiempo | Temperatura | Precalentar
AO7 Carne asada a medio cocer \z\ 130 min 80 °C Si
AOS Salmoén asado con ensalada > 6 min 220°C si

de berros y caviar
AO09 Lubina en costra de sal 13 min 250 °C Si
A0 | Sopa ] 13 min 200 °C si
ATl Delicias de chocolate \:\ 40 min 150 °C Si
AT2 Pizza con tomate, mozzarella > 7 min 230 °C Si
y albahaca
Al3 Budin de pan y mantequilla \:\ 50 min 180 °C Si
Galletas de mantequilla de . o ,
Alg | ooeEs 13 min 175 °C si
A5 | Tarta de fruta ] 30 min 180 °C si
Al6 Pastel de lava de chocolate 13 min 200 °C Si
Al7 Galletas en blanco y negro \z\ 12 min 165 °C Si
A18 Patatas asadas con queso 2 78 min 205 °C Si
A19 Tartaleta de tomate \z\ 35 min 200 °C Si
A20 Alubias francesas con E 20 min 200 °C si
parmesano
A21 | Lubina asada 20 min 220°C si
A22 Pollo asado R 40 min 220°C Si
A23 | Barbacoa facil RIB B 50 min | 160--230 °C Si
A24 Pan de pueblo 2 40 min 250 °C Si
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Mend de freir con aire

Cddigo Nombre del menu Modo | Tiempo | Temperatura | Precalentar
FO1 Patatas fritas (350 g) 2 19 min 200 °C Si
FO2 Patatas fritas (750 g) R 23 min 230 °C Si
FO3 Muslos de pollo (500 g) ) 30 min 250 °C NO
FO4 Muslos de pollo (1000 g) R 32 min 250 °C NO
FO5 Nuggets de pollo (200 g) 2 17 min 250 °C Si
FO6 Nuggets de verdura (180 g) R 11,5 min 250 °C Si
FO7 Mozzarella frita (120g) R 10 min 250 °C Si
FO8 g:j;s‘i‘z ‘(:%boo'g'f) cortados 2 11,5 min 220°C si
FO9 Sggrgg’iﬁones DAL 2 13 min 230 °C Si
F10 Champifiones rebozados ~ 13 min 230 °C si

(250 9)
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INSTALACION DEL PRODUCTO

Diagrama del armario (armario de pie)

V/ /S

576

Aparato nativo

Win: 570 600 e Rejillas de

ventilacion

z

()\_y “Min. 50

Area minima de ventilacion de fondo: 250 mm?

@ Reserve 5 mm para el panel de la puerta
en la parte inferior respectivamente.

@ Reserve 20 mm para el panel de
la puerta a izquierda y derecha
respectivamente.

©® Reserve 20 mm en grosor para el panel
de la puerta.

1. El tablero del armario tiene un grosor de 20 mm.

2. Si la toma de corriente se encuentra en la parte trasera del aparato, es necesario
aumentar el fondo de la apertura del armario desde el minimo de 590 mm hasta

620 mm.

3. Las dimensiones de las figuras estan en mm.
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Diagrama del armario (armario a tierra)

--Rejillas de

596
508 546
20
v/ //////////]
¥ 25
|
576 Aparato nativo
@ Reserve 5 mm para el panel de la puerta en la
l parte superior respectivamente.
7 ~ — >5 @ Reserve 20 mm para el panel de la puerta a
Z] f izquierda y derecha respectivamente.
. ® Reserve 20 mm en grosor para el panel de la
Sin pla.ca de puerta.
cocina
-- Placa

=TI
[-—

Si el aparato se instala debajo de la placa de

>
[} 5 cocina, el grosor minimo de la encimera A, se
| muestra a continuacion:

Tipo de placa de cocina Encimera A

576 Aparato nativo Placa de induccion 37 mm

Placa de induccion de 47 mm

l superficie completa
I/ — — >5 Coc?na de, ga§ 30 mm
i] f Cocina eléctrica 27 mm

Con placa de cocina

1. El tablero del armario tiene un grosor de 20 mm.

2. Si la toma de corriente se encuentra en la parte trasera del aparato, es necesario
aumentar el fondo de la apertura del armario desde el minimo de 590 mm hasta
620 mm.

3. Las dimensiones de las figuras estan en mm.
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Instrucciones importantes de instalacion

0 Contenido que significa [obligatorio]

1.

3.

El funcionamiento seguro de este aparato sélo puede garantizarse si se ha instalado
segun normativas profesionales siguiendo estas instrucciones de instalacion. El
instalador debe responsabilizarse de cualquier dafio resultante de una instalacién
incorrecta.

. El proceso completo de instalaciéon requiere de dos instaladores profesionales.

Durante la instalacidon hay que utilizar guantes de proteccion secos para evitar
arafazos y descargas eléctricas.

Las unidades instaladas deben ser resistentes al calor hasta 90 °C, y los frentes de
las unidades adyacentes hasta los 70 °C.

4. Utilice una toma de corriente de 16 A.

® Contenido que significa [prohibido]

1.

No instale el aparato detrds de una puerta decorativa o detrds de la puerta de la
cocina, ya que la falta de circulacion de aire causaria el sobrecalentamiento de la
unidad.

. Después de desembalar el aparato, compruebe que no presenta dafos. No enchufe

el aparato si ha sufrido algun dafo durante el transporte.

. No bloquee las rejillas de ventilacion del aparato ni el espacio entre el armario vy el

aparato.

. Extreme las precauciones cuando mueva o instale el aparato. Es muy pesado, no lo

levante agarrando por el asa de la puerta.

. Si el enchufe o el cable de alimentacion presentan danos, deje de usar el aparato

inmediatamente para evitar un incendio, una descarga eléctrica u otro tipo de
lesiones.

A Contenido que significa [nota]

1.

2.

Tenga mucho cuidado al mover o instalar el aparato para evitar dafos en el armario
0 en el propio aparato.

Antes de usar el aparato, retire todos los materiales de embalaje y accesorios del
interior.

. La toma de corriente debera ser accesible para los usuarios (p. ej., proxima al

armario) para facilitar la desconexion.

. Después de finalizar la instalacion, asegurese de que el enchufe esté correctamente

introducido en la toma de corriente.

. Consulte el «<Diagrama del armario» para conocer los requisitos de profundidad neta

del armario. El espacio libre entre el tablero inferior del armario y el tablero trasero (o
pared) no debe ser inferior a 50 mm.
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Pasos de instalaciéon

. Personalice el armario de acuerdo con el «Diagrama del armario».

2. Antes de la instalacion, compruebe que las tomas de corriente son normales con
su correspondiente toma de tierra, y compruebe que las dimensiones del armario
cumplan los requisitos de instalacion.

3. Cologue el aparato en el lugar designado de la cocina, instalelo en un armario
vertical y conecte la toma de corriente.

4. Para localizar los orificios de fijacion del montaje, abra la puerta y fijese en el marco
lateral del aparato (la posicidn se indica en la imagen anterior).

5. Fije el aparato al armario usando los dos tapones de goma A vy los tornillos B

suministrados con el aparato.

M@’
Orificio de fijacion del
montaje
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Instalacion de accesorios

Solo para algunos modelos
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INSTRUCCIONES DE
FUNCIONAMIENTO

Primer uso

1. Antes de usar el horno por primera vez, limpie el horno y los accesorios hasta cierto
punto. Retire los elementos de embalaje utilizados durante el transporte del horno.
Retire todos los accesorios (por ejemplo: bandejas de horno, rejillas, espuma, etc.)
del interior.

2. Limpie a fondo los accesorios con agua jabonosa y un trapo o cepillo suave.
. Limpie el interior del horno y las superficies con una bayeta humedecida.

4. Para evitar un incendio, asegurese de que en el interior del horno no queden restos
del material de embalaje y accesorios cuando lo utilice por primera vez.

5. La primera vez que use el horno, mantenga la cocina bien ventilada (abra las
ventanas y encienda la campana). Durante este tiempo, mantenga a los nifios vy las
mascotas fuera de cocina y cierre las puertas de las habilitaciones adyacentes.

6. Para eliminar el olor de los productos nuevos, haga lo siguiente:

[N

Modo horno Temperatura

|:| Convencional 250 °C 0,5 hora

Configuracion del reloj

Antes de usar el horno, configure el reloj.

Si desea volver a modificar el reloj, siga los pasos 1y 2.

1. En el estado de espera, gire el mando giratorio para entrar en el estado de ajuste.
2. Pulse la tecla «&9» durante 3 segundos.

3. Gire el mando giratorio para configurar la hora del reloj.

4. Pulse la tecla «&9» para confirmar.

5. Gire el mando giratorio para configurar los minutos del reloj.

6. Pulse la tecla «{D» para finalizar la configuracién del reloj.
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Funcién de horneado

1. En el estado de espera, gire el mando giratorio para seleccionar el modo.

2. Pulse la tecla «>|» o «&D» y gire el mando giratorio para configurar la temperatura.
3. Pulse la tecla «&9» y gire el mando giratorio para configurar el tiempo.

4. Pulse la tecla «@)» para precalentar el interior (puede omitirse).

5. Pulse la tecla «>|» para empezar a cocinar.

NOTA

1. El precalentamiento sirve para garantizar el sabor y la nutricidon de los alimentos.

2. Después del precalentamiento, introduzca los alimentos en el horno, cierre la puerta
del horno e inicie la coccion.

3. Durante el proceso de coccidn, pulse la tecla «fiD» y gire el mando giratorio para
configurar la temperatura. Pulse la tecla «f9» otra vez y gire el mando giratorio para
configurar el tiempo. Si no se realiza ninguna operacidén durante los 6 segundos
siguientes a la finalizacidn del ajuste, los pardmetros de ajuste se confirmaran
automaticamente.

4. Durante la coccidn, abra la puerta del horno o pulse la tecla «>||» para detener la
coccion. Después de cerrar la puerta del horno se reiniciara.

5. Como una funcidn separada, los consumidores solo utilizan la luz del horno para
elegir la observacion de los alimentos o para limpiar el interior. Una vez que el
usuario lo abre, debe cerrarlo de forma activa antes de salir y volver al modo en
espera.

6. Tras cocinar en el horno, el ventilador de refrigeracién continuara encendido para
disipar el calor. El horno Unicamente se cerrard cuando la temperatura principal sea
inferior a 75 °C.

Menu automatico

1. En el estado de espera, gire el mando giratorio para entrar en el estado de ajuste.
2. Pulse la tecla «» o «» y gire el mando giratorio para seleccionar el menu.
3. Pulse la tecla «>|» para empezar a cocinar.

NOTA

1. Para el menu que necesita precalentamiento, introduzca los alimentos en el horno
para gue comiencen a cocinarse una vez finalizado el precalentamiento.

2. Consulte la tabla de menus para obtener informacién al respecto.

Modo Demo

1. En el estado de espera, mantenga pulsada la tecla «()» durante 10 segundos para
acceder a la configuracion del modo de demostracion. En este momento, la pantalla
muestra «OFF», y puede girar el mando giratorio para seleccionar el estado ON u
OFF, y confirmar automaticamente la salida del ajuste después de 3 segundos sin
operacion, o pulsar brevemente la tecla «()» para salir del ajuste.
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2. El modo de demostracion tiene funcion de memoria de apagado. En el modo de
demostracion, el horno sigue en modo de demostracion después de apagarlo y
volver a encenderlo. Para salir del modo de demostracidon, consulte el paso 1y
ajustelo a «OFF».

3. En el modo de demostracion, cuando se inicia la coccidn, el relé grande del tubo
de calefaccidn no funciona, y el extractor, la ldmpara y el motor de aire caliente
funcionan normalmente.

Funcidn pirolitica

Esta funcion puede limpiar el interior del horno. Recomendado después de hornear
mucha comida grasienta. Retire todos los accesorios del interior del horno antes de
iniciar esta funcion.

1. En el modo de espera, pulse la tecla «¢» y la pantalla mostrard «Pyr».

2. Pulse la tecla «>|» para empezar a funcionar.

NOTA

1. El tiempo vy la temperatura de la funcidn de pirdlisis no son ajustables, y el valor
predeterminado es 450 °C, 2 horas.

2. Durante el funcionamiento o después de la pirdlisis, si la temperatura del interior del
horno es superior a 300, la pantalla muestra «Hot», por lo que no se puede abrir la
puerta del horno. Espere a que desaparezca la pantalla «Hot».

3. Para evitar guemaduras, no toque la superficie del horno durante la funcién de
pirdlisis. Después de la pirdlisis, espere a que el horno se enfrie completamente.

Funcién de sonda (solo para algunos modelos)

1. En el estado de espera, desmonte el extremo corto de la sonda en el orificio de la
esquina superior derecha del interior del horno.

2. Introduzca el extremo largo de la sonda en el centro del alimento (evite la grasa y
los huesos).

3. Gire el mando giratorio para seleccionar el modo.(_|[@][Z)

4.Presione la tecla " >IlI" o la tecla " 89 " vy gire la perilla para ajustar la temperatura
de horneado.

5.Presione latecla” Dll" o latecla" 8D "y gire la perilla para ajustar la temperatura
de la sonda.

6.Pulse la tecla « [>||» para empezar a cocinar.
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Funcidn de freir con aire

«Air Fry» es un modo de coccién especial diseffiado para proporcionar una distribucion
rapida y uniforme del calor. El aire caliente también elimina la humedad de la superficie
de los alimentos, generando una fritura crujiente. El precalentamiento no es necesario
para este modo.

Siga la receta o el manual del usuario para ajustar la temperatura y el tiempo.

1. En el estado de espera, gire el mando giratorio para seleccionar « =] HF».

2. Pulse la tecla «>|» o «&D» y gire el mando giratorio para configurar la temperatura.
3. Pulse la tecla «&D» y gire el mando giratorio para configurar el tiempo.

4. Pulse la tecla «>|» para empezar a cocinatr.

Consejos

1. Gire el mando giratorio a la izquierda y podrd acceder por primera vez a la funciéon
AF.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Limpieza

Desconecte la alimentacion eléctrica antes de limpiar o realizar trabajos de
mantenimiento en el horno.

Para garantizar una larga vida util del horno, deberia limpiarlo a fondo con frecuencia.
Los pasos de limpieza son los siguientes:

1. Después de cocinar, espere a que el horno se enfrie completamente.

2. Saque los accesorios del horno, enjuaguelos con agua caliente y séquelos.

3. Elimine los restos de comida y las manchas de aceite del interior del horno.
4,

Limpie la superficie del horno con una bayeta humedecida con detergente y luego,
séquela.

5. Inicie la funcidén de limpieza con agua como se indica a continuacion:
1. Anada al interior del horno unos 250 ml de agua purificada y una cantidad
adecuada de jabdn para vajilla y remueva bien.
2).Con la puerta del horno cerrada, gire el mando a la posicidon «E] R
3).Pulse la tecla «>|» (El tiempo de funcionamiento es de 30 minutos).
6. Una vez finalizada la funcién de limpieza con agua, espere a que el horno se enfrie
completamente.

A continuacion, seque el interior del horno con una esponja absorbente limpia o un
pafo suave.

e —

Notas
1. No use herramientas de limpieza afiladas, cepillos duros o agentes de limpieza
corrosivos, de forma que no daie el horno ni sus accesorios.

2. No use un estropajo duro o una espatula metalica afilada para limpiar el cristal del
horno.
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Sustitucion de la lampara

1. Para evitar que la ldmpara se dafie, coloque una toalla en el interior.

2. Gire en sentido contrario a las agujas del reloj para retirar la tapa de cristal (ldmpara
de esquina);

Abra suavemente la tapa de cristal con una herramienta de cabeza plana (Iampara
lateral).

3. Saque la mecha y vuelva a colocarla (no la gire).
4.Vuelva a instalar la cubierta de cristal y saque la toalla.
5. El producto contiene una fuente de luz de clase de eficiencia energética: G.

Lampara de esquina

Advertencia

Para evitar descargas eléctricas, asegulrese de que la alimentacion eléctrica del aparato
estd desconectada y el aparato estd completamente frio antes de retirar la cubierta de
la ldmpara.
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Limpieza de la puerta

Con un buen cuidado y limpieza, el aparato conservara su aspecto y seguird
funcionando perfectamente durante mucho tiempo.

Para limpiar y retirar los paneles de la puerta, puede desmontar la puerta del aparato.
Hay una palanca de bloqueo en las bisagras izquierda y derecha de la puerta del
aparato. Cuando las palancas de bloqueo estan cerradas, la puerta del aparato esta
asegurada en su lugar. No se puede separar. Cuando las palancas de bloqueo estan
abiertas para desmontar la puerta del aparato, las bisagras estan bloqueadas. No
pueden cerrarse.

Advertencia
1. Las bisagras de la puerta del aparato se mueven al abrir y cerrar la puerta, y puede
guedar atrapado. Mantenga las manos alejadas de las bisagras.

2. Si las bisagras no estan blogueadas, pueden cerrarse con gran fuerza. Asegurese de
gue las palancas de blogueo estén siempre completamente cerradas o, al desmontar
la puerta del aparato, completamente abiertas.

Desmontaje e instalacién de la puerta del horno

1. Abra completamente la puerta del aparato.

2. Abra las dos palancas de bloqueo de la izquierda y la derecha.

3. Cierre la puerta del aparato hasta el tope.

4. Con ambas manos, agarre la puerta por el lado izquierdo y derecho vy tire de ella
hacia arriba.

5. La incrustacion de plastico de la cubierta de la puerta puede decolorarse. Para
realizar una limpieza a fondo, puede retirar la tapa. Pulse los interruptores izquierdo
y derecho la cubierta.

6. Después de quitar la tapa de la puerta, el resto de las partes de la puerta del aparato
se pueden quitar facilmente para que pueda continuar con la limpieza. Una vez
finalizada la limpieza de la puerta del aparato, vuelva a colocar la tapa en su sitio y
presidonela hasta que encaje de forma audible.

\r

NOTA
Vuelva a colocar la puerta del aparato en el orden inverso al de desmontaje.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Si no puede solventar el problema, o surgen nuevos problemas, contacte con el

servicio de posventa.

Problema

No es posible encenderlo

La ldampara no se
enciende

Presenta un mal olor o
humo intenso

La comida no se cocina

Alimentos quemados o
desiguales

El ventilador no deja de
funcionar tras detener el
calor

‘ Posible motivo

La alimentacién no esta
conectada

¢ El interruptor principal no

estd encendido

La puerta del horno no se
cierra

Estad estropeada

Primer uso

La temperatura es
demasiado baja

La porcion de alimentos es
demasiado grande

La temperatura tiene una
configuracion demasiado
elevada o el tiempo de
cocinado es demasiado alto.

Los alimentos estan
demasiado cerca del tubo
térmico

El ventilador retarda su

funcionamiento para la
disipacion del calor
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‘ Solucioén

.

Conecte la alimentacion

Encienda el interruptor

Cierre la puerta del horno

Pdéngase en contacto con el
servicio posventa

No se requiere procesamiento

Use una temperatura mas alta

Cocine los alimentos en
pedazos pequeios o
prolongue el tiempo de
cocinado.

Ajuste la temperatura o el
tiempo de cocinado

Ajuste las capas de colocaciéon
de los accesorios

No se requiere procesamiento



ELIMINACION Y RECICLAJE

Instrucciones importantes para el medio ambiente

Cumplimiento de la Directiva RAEE y eliminacion del producto usado:

Este producto cumple la Directiva RAEE de la UE (2012/19/UE). Este producto porta
el simbolo de clasificacidén de equipos eléctricos y electréonicos para su eliminacion
(WEEE).

Este simbolo indica que este producto no debe desecharse con otros residuos
domésticos al final de su vida Uutil. Los aparatos usados deben devolverse al punto de
recogida oficial para el reciclaje de aparatos eléctricos y electréonicos. Para encontrar
estos sistemas de recogida, pdngase en contacto con las autoridades locales o
distribuidor minorista donde se adquiri¢ el producto. Cada hogar desempefia un papel
importante en la recuperacion y el reciclaje de los aparatos viejos. La eliminacidn
adecuada de aparatos usados ayuda a prevenir las potenciales consecuencias
negativas para el medioambiente y la salud humana.

ce =

Cumplimiento con la Directiva RoHS

El producto que ha adquirido cumple la Directiva RoHS de la UE (2011/65/UE).
No contiene materiales nocivos o prohibidos especificados en la Directiva.

Informacion sobre el paquete

Los materiales de envasado del producto estan fabricados

con materiales reciclables segun nuestra Normativa Nacional “
de Medio Ambiente. No elimine los materiales de embalaje ‘
junto con los residuos domésticos o de otro tipo. LIévelos a los

puntos de recogida de material de embalaje designados por las . ’

autoridades locales.
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ENTOIXIZOMENOZ ®OYPNO2

ErXEIPIAIO XPHZTH

MBO7NP30E4-BK

SmartHome KateBdote tnv edapuoyn

& EVEPYOTIOIOTE TO
TPOIOV

MPoeldoTIoOINCELG: MPOTOU XPNOLOTIOINOETE AUTO TO TIPOIOV, SIABAOCTE TIPOCEKTIKA AUTO TO €YXELPIDOLO KAl KPATAOTE TO
vl LEANOVTIKA avadopd.

O oxedlAoMOC KAl Ol TIPODLAYPADEC UTIOKELVTAL O AAAAYEC XWPIC TiposldoTtoinon yia Adyouc BEATIwoNG Tou TIPolovVTOoG.
> UMUBOUAEUTEITE TOV DLAVOEQ GOC ) TOV KATAOKEUAOTH VIO ASTITOUEPELEG.

Ol €IKOVEC TIAPEXOVTAL UOVO YIa Adyoug avadopdc. AABETE TNV EUPAVION TOU TIPAYATIKOU TIPOIOVTOC WC TIPATUTIO.



EYXAPIZTIEZ

>ag euxaploToUpe Tou eTiAeEate TNV Midea! MpoTtouU XPNOULOTIOINCETE TO

VEO 0aC TIPOIOV TNG Midea, dLlaBACTE TIPOCEKTIKA AUTO TO gYXELPdL0 via va
BeBalwBeite OTL yvwpideTte TIWC va XelpideoTe TIC dUVATOTNTEG KAl TIG ASlTOUpPYieg
TIOU TIPOODEPEL N VEA OAC CUOKEUN UE aodAAELQ.

[MEPIEXOMENA

EYXAPIZTIES - oo oo 01
OAHTIES ASDAAEIAS ~----nnmmmmmmmmomcmcooe 02
MPOAIAFPADES - -~ 06
EMIZKOMHEH MPOTONTOX ------nmmmmmmmmmmmcmmcmmcoee 07
OAHIOX FPHIOPHZ EKKINHEHE -----n-mnmmmmmmmmmaeo 09
EFKATAZTAZH MPOTONTOX -------nmmmmmmmmmmmemmee 14
OAHTIES AEITOYPIIAS ---nnmmmmmmmmmmmmmccoee 19
KAGAPIZMOS KAl SYNTHPHEH -----mnmmmmmmmooeee 23
ANTIMETQMIZH MPOBAHMATOQN --------cmmmmmm e 26
ATOPPIWH KAl ANAKYKAQSH -------nnmmmmmmmmmmoeeo 27
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OAHIE>Z AZDAAEIAX

MpoBAeTIOMEVN XPHON

Ol akdAouBecg 0dnyieg aocdaAsiag Exouv WG oTdOXO va aTtoTPEPoUV ATIPORBAETITOUG
KlvdUuvouc A ZnULEG attd un aocdaAn N AavBaoueévn AslToupyia TNG CUOKEUNG. EAgyEte
TN CUOKEUaoia Kal T CUOKEUN KATA TNV TtapaAafn yia va BeBatwbdeite 6Tl OAA sival
ABIKTA, TIPOKELUEVOU va dlaodaAloTel N acpaAng Asttoupyia. Edv dlariotwoesTte
oTtoladATIOTE N, ETIKOWWVAOTE UE TOV EUTIOPO ALAVIKAG A TOV AVTIITIPOOCWTIO.
>NUELWOTE OTL OEV ETUTPETIOVTAL TPOTIOTIOINOELG ) METATPOTIEC OTN CUOKEUN VA
AOyoucg aocdaAsiag. H akoUola Xprion UTIoOPEl va TIPOKAAECSEL KIVOUVOUCG KAl ATIWAELA
aflwoewyv gyyunong.

Ene€nynon cupBOAwYV

Kivduvog
A AUTO TO OUMBOAO UTTODELKVUEL OTL UTIAPXOUV Kivduvol yia Ttn dwn Kat
TNV UYEIA TWV ATOUWY AOYW £EALPETIKA EUDAEKTOU AepPioU.

Mposidomnoinon yla TV NAEKTPLKNA TAoN
AUTO TO OUMBOAO UTTOdELKVUEL OTL UTIAPXEL KivOuvog via Tn dwn Kal
TNV UYEIA TWV aTOUwY AOYyw TAoNG.

Mposdomnoinon

H €vdelén uttodnAwVel peoaio emittedo KivoUuvou Ttou, eAv dev
artodpeuxBei, evdexetal va odnynoel o BAvato | coBapod
TOPAUUATIONMO.

Mpoooxn
H evdelkTikA AEEN UTIOONAWVEL XOANAO TtiTtEdO KIVOUVOU TIoU, €AV OV
armodeuxOel, evdexeTal va odNYNOEL O KPS 1 LETPLO TPAUUATIONO.

Mpoocoxn
H evdelkTIKA AEEN UTTOONAWVEL CNUAVTIKEG TIANPodopiec (Tt.X. {NULA O
TIEPLOUCLOKA OTOLXEIA), AAAA OXL KivOuvo.

o > B D

Tnpeite T 0dnyisg

c AUTO TO CUBOAO UTTODELKVUEL OTL O XELPLOWOC KAl N cuvTAPNOoN TNG
OUOKEUNG TIPETIEL VA EKTEAEITAL ATIO TEXVIKO CEPRIG LOVO cUudwva UE
TIG 0dnyieg Aettoupyiac.

ALOBACTE TIPOOEKTIKA KAl UE TIPOOCOXN TIG TTAPOoUoeC odnyieg Asttoupyiag oy and Tn
XPNOoN/AEToUpyia TG CUOKEUNG KAl GUAAETE TIC OE KOVTA OTOV XWPO EYKATAOTAONG
N TN HovAda yla LeEAAOVTLIKA Xprion!
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A NPOEIAONOIHZH

* H cuoKkeun Kal Ta TIpooBACIUA LEPN TNC BspuaivovTal

waltepa KATA TN XPNon. ATtAUTETAl LEPLLVA TIDOKELLEVOU
va artodpevyetal N sTtadn UE OspuavTIKA oTolxXeia. Ta rtadld
NALKIAC UKPOTEPNG TWV 8 €TWV deV TIPETIEL va TTANoLAZouV TN
ouokeun av dev BplokovTal uttd sTIITAENON.

* H mapoVoa cUoKeUN MTTOPEL va XpnotoTtiotn®si arod mtaudld

NALKIOC 8 eTWV Kal Avw Kal attd ATOUA UE MEIWEVEC OWMATIKEC,
ALOONTNPLAKES A TIVEUUATIKESG duvATOTNTEG N EAASWPN EUTIEPIOG
KAl yvwong, edpooov sTuUBAETIOVTAL | £XOUV AABEL odnyieg
OXETIKA E TN XPNON TNG OCUOKEUNG E aodaAn TPOTIO KAl
KATAVOOUV TOUC KIVOUVOUC TTIOU vEXOVTAL. Ta Ttadldt OV TIPETIEL
va rtaidouyv e Tn ouokeun. O KaBaploudg Kal N cuvTAenon TNG
OUOKEUNC OV TIPETIEL VA TIpAyATOoTIoIoUVTAL ATIO TTAdLA XWwPlc
sTtiiBAsYN.

* Av n sTiihAVELA Eival payloueEVN, OBNOTE TN CUCKEUN VA va

AattodUyYETE TNV TUOAVOTNTA NAEKTPOTIANEIAG.

* >e AstToupyia TupdAuonc, N Ospuokpacia TNG eTiidAVELAC TOU

doUpvou uttopsi va sivat upnAdTEPN ATIO TO KAVOVLIKO, UNV
ayyidete TNV sriidAdvela tou doUpvou Kal TA TIAadLA TIPETIEL va
LEVOUV MOKPLAL.

& Npoooxn, KauTr eTidAvela

e ALATNPEITE TN CUCKEUN KAl TO KAAWDLO TNG MAaKPLA aTtto Ttadld

KATW TWV 8 ETWV.

© ANATOPEYZH

* Mn XPNOLIOTIOLE(TE LIOXUPQA, ATIOEECTIKA KABAPLIOTIKA I ALXUNPEG

ETAAALKEC BoUPTOEG via va KaBapioste to Tddul TNG TIOPTAC
Tou doUpvou, adou urtopouv va ypatlouvioouv Tnv studpAvelq,
TIPOKAAWVTAC Bpavon Tou YUAALoU.

e AEV TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLEITAL CUOKEUN KABAPIOUOU UE ATO.
* H cuokeun dev TpoopideTal va AEITOUPYEL HE EEWTEPLKO

XPOVOUETPO N EEXWPLOTO CUCTNUA TNAEXELPLOMOU.

* Mnv xpnowJuoTioleite Tov poUpvo €Av dev PopPATE KATL OTA

Todla cag. Mnv ayyidete tov doUpvo UE BPEYMUEVA XEPLA N
todla.
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e 'Otav N opTaA N TO CUPTAPL TOU doUpVouU gival aAvolxTo, unv
OKOUMTIATE T{TToTA TIAVW TOU, KABWC EVOEXETAL VA TIDOKAAECETE
AVATPEOTIN TNG CUOKEUNG N Bpauon Tng TOPTAG.

* Mnv adnvete ta tadid va mAnolddouv To oupvo OTaV AUTOG
AELITOUPVEL €OIKA OTaAV elval AVAUEVO TO YKPLA.

A\ MPOZOXH

* Mn XPNOLLOTIOLEITE TN CUOKEUN KATW ATIO TOV TIAYKO £pyaciag
KOl NV ETUTPETIETE TN dlaPPEON UYPpwWYV attd doxeia o ETUPAVELEC
KATW attd TIC OTIolEC ival EYKATECTNEVN N CUOKEUN,.

e XPNOLLOTIOLEITE TO TIPOIOV OE AVOLXTO TIEPIBAAAOV.

* Katd tn Xpnon, N cuckeun Beppaivetal uttepBoAKA. MNpemel va
TIDOCEXETE WOTE VA UNV AYVIZETE TA BOEPUAVTIKA OTOLXEIA HEocA
oto poupvo.

* BeBalwwbdeite OTL N CUOKEUN €ival ATIEVEPYOTIOINUEVN TIPOTOU
AVTIKATAOTAOCETE TN AQuTta doUpvou, yia TNV artoduyn TN
TOavotTnTac NAskTpoTANElaG.

* Ta pEoA ATTooUVOEONC TIPETIEL VA E(VAL EVOWMATWMEVA OTN
oTtaBepn KAAWdiwon, cUudwva UE TIC TipodlaypadeC KAAWDIWV.

e Ta rtadld Ba TpeTel va sTiRBAETIOVTAL WOTE va dlaodaAideTal
OTL dev TtaidouV UE TN CUOKEUN.

e AUTN N cuokeun dev TpoopidsTal yia xpnon amno atoua
(CUUTIEPIAABAVOEVWY TWYV TIADIWYV) E UEIWUEVEC OCWULATIKEG,
aALoONTNPELAKES N DLAVONTLIKEC LKAVOTNTEG N EAAEWYN EUTIEPIAG
KAl YVWOoNG, EKTOC €AV Bplokovtal utto €TtiBAsPN | TOUC £XOUV
d00el 0dNVYIEC OXETIKA UE TN XPNON TNG CUOKEUNG ATIO KATIOLO
ATOMO TIOU €ival UTtEUBUVO via TNV AOPAAELA TOUC.

e Ta mpooBACIUA HEPN EVOEXETAL VA Kailve KATA TN Xpnon. Ta
MIKPA TTALDLA TIPETIEL VA TIAPAUEVOUV LAKPLAL.

* JUMPWVA UE TOUC KAVOVIOUOUC KAAWDIwoNG, TIPETIEL va
EVOWMATWOEL eva nECO artoouvdeong OAWYV TwV TIOAWY OTN
otaBepn KaAwdiwon.

* EAvV 1o KAAWDLIO pevpaTocC £xel uTtooTel BAABN, Oa TipETEl
VA QVTIKATOAOTAOEL ATtO TOV EKTIPOOWTIO CEPRLG N ATOUA UE
TIaPoOuOoLla TIPOCOVTA YA TNV artodpuyn KvOUVWV.
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@ NPOZOXH

‘Otav o doUpvocg evepyoTIoLlEiTALl VIA TIPWTN PopPA, evOEXETAL
va avadidel pa duocdpeotn ooun. AuTto odsilsTal oTO
OUYKOAANTLIKO LECO TIOU XPNOLUOTIOLE(TAL YIA TA TIAVEA HOVWOoNC
EVTOC ToU doUpVvoU. AEITOUPYNOTE TO VEO TIPOIOV ADELO, UE TN
oupBaTIKA AstTtoupyia payelpguatog, 250°C yia 30 Astttd, Via
va KaBapioste Tuxov akabapoiec AadloU OTO EOWTEPLKO TOU
BaAdLou.

Katd tnv mpwtn Xpnon, sivatl amoAUTwe dUCLoAoOYLIKO va
UTTAPXEL EAAPPUC KATIVOC KAl MUpwWOLA. EAV cuuBei auTo,
TIEPLUEVETE va e€adavioTel N MUPWILA TIPOTOU TOTIOOETAOCETE
dayntd otov poupvo.

XPNOUOTIOLE(TE UOVO TOV aloBnNTAPA OEpUOoKPATIaC TIOU
OUVIOTATAL VIO TOV CUYKEKPLLEVO doUpVo.

H mopta Tou doUpvou eV TIPETIEL VA AVOLYEL OCUXVA KAOTA TN
OLAPKELA TOU UAYELPEUATOC.

H cuokeun TIPETIEL va eykaTtaotaBsl arnod s€ouclodoTnUEVO
TEXVLIKO Kal va Tebei og Asttoupyia. O KOTAOKEUAOTAC OV
suBbuveTal yla Tuxov NULEC TToU eVOEXETAL VA TIPOKANBOoUYV
attd EAATTWUATLIKNA TOTIOOETNON KAl eyKaTAoTAON ATO [N
€E0UOLOOOTNUEVO TIPOCWTIKO.

‘Otav n épTa | To cUupTAPL Tou doUpPVoU €ival avolxTo, unv
OKOUMTIATE TiTmoTaA TIAVW TOU, KABWC EVOEXETAL VA TIDOKAAEOCETE
AVATEOTIA TNG CUOKEUNG N Bpaudon tTng TtoOpTAC.

OplopEVA MEPN TNG OCUOKEUNG evdEXETAL va dlatneouv uPnAn
Bepokpaoia yla HeEYAAO XPOoVIKO dldoTnua. MNepUEVETE

€W OToU N cuokeun PuxBel ipotou ayyiféste Ta onuUEeia TTou
eKTOevTal Aueoa otn BgpuodTNTA.

Edv dev TIPOKEITAL VA XPNOLLOTIOIOETE TN CUOKEUN VIA LEYAAO
XPOVLIKO dIACTNMA, CUVIOTATAL VA TNV ATIOCUVOEOETE Attd TNV
ipida.
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[MTPOAIAT PADE>

DUANO TIANPODOPLWYV TIPOIOVTOC CUUDWVA [UE TOUG KAVOVIOOUG OLKOAOYLKOU
oxedlaooU Kal EVEPYELIAKNAC eTIloAAvoNng TNe EE kal Tou Hvwuévou BaotAsiou

Ertwvupia mipoun©eutn
Avayvwplon UovVTEAOU

A€IKTNG EVEPYELAKAG ATIOd0oONC
Katnyopla evepyelakng amoddoong

KatavAAwon eVEPYELAC |LE TUTIKO
dopTio, CUMBATIKA AslTOUPYIiA

KatavAAwon eVEPYELAC E TUTIKO
doptio, Asttoupyia aveulotipa

AplOUOC BaAd WY

Mnyn Bgpudtntag
XwpntikdéTnTa

Tuttog dpoUpvou

OVOMAOTIKA TAon/Zuxvotnta

HAeKTPLKA LloXUC

Midea
MBO7NP30E4-BK
61,2

A++

1,10 kWh/kUKkAo

0,52 kWh/kUkAo

1

HAEKTPIKA svEpyela

721

Evtowxiléuevog poupvoc
220-240 V-~ 50-60 Hz
3,2 kW

KATANAAQZXH ENEPTEIAX

MAnpodopieg TIpoidvToc yia TNV KATAVAAWON LoXUOC KAl TOV UEYLIOTO XPOVOo VIa TV
ettiteuén Tne loxvouoag Asttoupyiag XAUNAAC LoXUoG.

Katdotaon avauoving 0,8 W
Avapovr dlktuou 2,0 W

O pévLIoTOoC XPOVOoC TTIoU artaltteital yia va ¢tdostl

0 doUpVoC AUTOMATC OTNV loXUouoa Asltoupyia n 20 Asemttd

KatdoTtaon XauUnAARS Loxuog.
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EMIZKOMHXH MPOIONTOX

doupvog

Katd tnv adaipeon tTwv Tpodpiuwy, popdte OEPUOMOVWTIKA YAVTIA YA VA

arnodpuyeTe Ta eykavpatal

MNpoog€te Tov deoTd agpa OTAV AvolyeTe TNV TIOPTA TOU poUpvou.

MNivakag sAgyxou

O ‘ Avoiyuata

s€agplouou

v]

Oy otRPENG Bdong —

®——Omn otApLENG Bdong

-~

AT Mopta poupvou

(

J

il

AaB ————1 |

E€apTtinata

-

Zxdapa YKPLA x1
Wnote dayntd oTo VKPLA R
TOTIOOETAOTE AVOEKTIKA 0TN OgpudTnTA
doxeia payelpguatog

%ﬂ

SUpPOMEVN oxdpa x2
Mdvo yla CUYKEKPLUEVA HOVTEAQ

/) o

AwocOntnpag x1
MOvVo yla GUYKEKPLUEVA LOVTEAA

(78} AR
{7 N
7 N\
/) N

AloKOG VKPLA x2
Mayeipeua payntou rj cUAAOYN
UTTOAELUATWY dayntou

Kdadog bprtédag agépa
Edkd yia Asttoupyia dpitedag agpa

Mdévo yla cuyKeKpLLEVA LOVTEAQ
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Xpnon s€aptnuatwyv

[a Tn owoTA Asttoupyia Tou doUpvou, N oXAPA YKPIA Kal TO TaPi YKPIA TIPETIEL
va TottofsTouvTal UOVO METAEU TOU TIPWTOU KAl TOU TIEUTITOU TiEdoU. OTAvV
xpnouortotouvtal padi, TortoOeTtAoTE TO TAYI VKPIA KATW ATtO TN OXAPA YKPLA.

77777
NV
77077

Mdvo yla ocuyKeKpLlUEvVa
MOVTEAQ

N AN
77077

(Mévo yua
OUYKEKPLULEVA LOVTEAQ)
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OAHIO2Z N'PHIMOPHXZ EKKINH>XH~

MNivakag eAéyxou doupvou

@

X

&

€LlKoVidlo

Elcaywyn

AKUPWOTE TNV TPEXOUCA PUBLLON KAl ETIICTPEWPTE OTNV KATACTAON AVAMOVAG.

MNMatnote autd To MARKTEO CUVTOUA YIA VA EVEQYOTIOINCETE ) VA ATIEVEPYOTIOINOETE TN
Adurta.

MATACTE TIAPATETAMEVA YIA 3 DEUTEPOAETITA YIA VA EVEPYOTIOINON 1 Attevepyotoinon
TOU TTAOIKOU KAEDWHATOC,.

S € KATAOTAON AVAMOVAG, TIATACTE AUTO TO MARKTPO CUVTOMA VLA VA €TIAEEETE

To pevou Ynoiuatog ubnARg Bgpokpaciag Kal TtatnoTte To avd ocUvToua yia va
OKUPWOETE TNV ETUAOYN LEVOU KAl VA ETIIOTPEWETE 0TN AslTOUpPYia AV KAl KATW.

S € KATAOTAON AVAMOVAG, TIATACTE TIAPATETAMEVA AUTO TO TIARKTPO YIa oUVOECH OTO
dikTuo.

MpoBepudvete TOoV OAAAUO YA va eEaocdaiiosTe KAAr yeuon Tou dpayntou.

MatrioTe autd TO TARKTPEO YlA VA ETIAEEETE TO AUTOUATO UeVOU.

MatRoTe autd TO TIARKTPO CUVTOMA VIA VA TUAEEETE TN AsiToupyia auTtokad®aplououU
uUPNARC BepuoKpaciag KAl TIATACTE To EavA cUVTOUA YIA VO AKUPWOETE TN AslToupyia
AUTOKABAPLIOMOU UPNARC BEPOKOACIAC KAL VA ETILOTPEWPETE 0TN ASITOUPYIA AVw Kal
KATW.

PuBuiote tn Bgpuokpacia n tov xpodvo.

STPEYTE TOV TIEPLOTPODIKO SLAKOTITN YIA VA PUOUICETE TIG TIAPAUETOOUG.
MatAoTte autd To TIARKTPO Yia va EeKIVACETE 1) va dlakoweTe TNV gpyacia.

ZHMEIQ>H

1.

AdoU o dpoUpvocg cuvdebEel | eTtavacuvdeOel UE TNV TTIAPOXN PEUMATOC, TO AcUPUATO dIKTUO

Bpioketal os katdotaon «On» (EvEPYOTIOINUEVO).

. 2€ KATAOTAON AVAMOVAG, TIATAOTE TO TTIANKTPO «;%» via 3 deUTEPOAETITA KA, OTN CUVEXELQ,
@

TIATAOTE YPAYOPA TO TIANKTPO «On VLA VA EICEANDETE O £PWTNON KATAOCTACNG ACUPUATOU
dlktUou (epuddvion «On» (Evepyortoinon) n «OFF» (AMENEPIOMOIHZH)).

. 2TN dlETmad £PWTNONC KATAOTACNC ACUPMATOU DIKTUOU, TIATACTE EavA TO TIANKTPO «SS

» KA, OTN CUVEXELQ, TIATAOTE ypnRyopa To TARKTEo «(D» yia va aAd€ete tnv katdotaon
aAcUpPMATOU SIKTUOU.

. Edv to acupuato diktuo Bploketal os katdotaon «OFF» (Avevepyod), o doUpvoc dev uropsl

va eAeyxOel €€ amooTAcCEWS UECW TNC €PAPUOYNAC.

. 2,4G WIFI: 2412MHz-2472MHz, <20dBm
. BLE: 2402MHz-2480MHz, <10dBm
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AglToupyia Oepuokpaocia | Eloaywyn

]

Ta eTtAvw Kal KATW B£pUAVTIKA oTolXeia cuvepydlovTal yia va

) o
SupBaTikKi 30°C-250°C TIAPEXOUV CUURBATIKO HAYEIpEMAL.
AstToupyia
>Tn Asttoupyia petadopdc esguo'rnrac, o aysutorr’]pac
) 50°C-300°C EVEPYOTIOLEITAL AUTOMATA, TIAPEXOVTAG OpoLOpopdn BepudTnTA
Metadopa via Yoo oe éva f eploocdTepa eTtimeda. AuTo sival KATAAANAO
OepudTnTag via To Yoo TPOod{wY TIOU amattoUV Opoldoopdo pOdIoUA.
< O cuvOUAOHOG TOU AEPA KAl TWV TIAVW KAl KATW OEPUAVTIKWY
ZupBatiki 50°C-250°C OTOIXEIWV TIAPEXEL TILO OpoLOpopPdN dleicduon BepudTNTAG KAt
Asltoupyia podIioMATOC, KUPIWG VIa TO HAYEIPEUA KPEATOG.
+aveulotipag
H ecwTeplkr avtiotaon YKPIA EVEQYOTIOLEITAL KAl
) 150°C-250°C arevepyoToleital yia dlathpnon Tng Beppokpaaciag. Mmopsi
AkTIvOoBoAoUMEVN va xpnolotolnBel yla payeipepa oto yKpIA MTopeite va to
BepuoTNTA XPNOLUOTIOINCETE YIA VA LAVELPEWETE WIKPR TTocoTNTA daynTouU.
- o o To OgpUAVTIKO OTOLXEIO AKTIVOBOAIAG KAl TO ETIAVW OEPUAVTIKO
ATAS 50°C-250°C oTolxeio A y >
XElo AelToupyoUV e agpa.
YKPIA+QVEULOTAPAG

ATTIAG YKPLA

150°C-250°C

To BEPUAVTIKO OTOIXEIO AKTIVOBOAIAG KAl TO ETIAVW BEPUAVTIKO
OTOLXE(O AstTOUPYOUV.

50°C-300°C KaTtdAAANAO yla TNV TIAPACKEUN TITOAG.

Mitoca

Q H B€puavon TIapEXETAL ATIO CWAAVEG B€PUAVONC OTO KATW
30°C-220°C UEPOCG TOU poUpvou. XpNOLUOTIOLEITAL KUPIWG yia dlathpnon Tng

@épuavon KATw

Bepuokpaciag Katl poddloua Tou dayntou.

EG([ZE) 140°C-240°C MayelpéPte TA ETUAEYUEVA CUCTATIKA UE ATILO TPOTIO.
Ay
] oC-45° . . . Ot
Zouwon 30°C-45°C dTid€te Q0PN payldg N ylaoupTt
*0 H KukAodopia Tou agpa o Bepuokpacia dwUATIOU ETUTOETIEL
. / TNV Taxutepn anoPuén Twyv KATEPUYUEVWY TPODIUwY (Xweig TN
Anoyugn XPHON BEPUOTNTAL).
w
Sathpnon 60°C-100°C Alatnpeite otabepn tTn Bgpuokpacia Twv TEOPiHwY.
Bepuokpaociag
E ]
v / O aTUAG LAAAKWVEL TA UTIOAELMATA TPODIMWY 6ToV BAAAUO.
KaBaplopog

Tnydviopa HE agpa

150°C-250°C

To TnydAvicua Pe agpa eival pia 101K AslToupyia LayelpEUATOG,
OXEDLAOUEVN YA VA TIAPEXEL YPNYOPN KAl OpOoLdMopdN KATAVOUN
BepudInTAG.

MupodAuon

O BdAapuog kabapidetal pe TNV uWNnAr Bgpuokpacia. BeBalwwbeite
OTL OEV UTIAPXOUV OKEUN OTOV BAAAUO TIPLVY EEKIVAOETE.
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MevouU uPnAng Bsprokpaciag

Kwdlkog ‘Ovoua pevou /AglToupyia ‘Qpa Oepuokpaocia MNpoBgpuavon
HO1 STIUTIKA Ttitoa 8 AemtTd 300°C Naut
HO2 Mmplora 6 AsTtTA 300°C Nau
HO3 Xolpvd KOTOL e EAL 25 Aemttd 210°C Nau
XolpIVEG UTTPLCOAES

HO4 TIAVOPLIOUEVEG UE 15 Aemttd 260°C Naut
TIAVKO

HO5 drepolyeg AT 20 AeTtTA 250°C Nau
Xolpvd papodAa e

HO6 COTAPLOUEVO OTIAVAKL 10 AemtTd 280°C Nau
KAl pavitdpla

HO7 Wntd KOTOTIOUAO 45 Aemttd 250--180°C Nau
Maiddakia

HO8 UTIAPUTIEKIOU XEVT 105 Asmttd 10--280°C Nau
Aoulg

HO9 WNtdg aoTtakog 8 AeTtTA 280°C Nau

H10 MnAoTuta 45 Aemttd 205--180°C Nau

HT Ywul tolandta 30 AsmtTA 230°C Nau

H12 AvApuelkta Balaocoivd 35 Aemttd 200-220°C Nau

AUTONATO LEVOU

Kwdkocg ‘Ovoua evou A&lToupyia 'Qpa Oepuokpaoia | Mpobgpuavon

AO1 WNTo ApVIGLO UTTOUTL ke 2 80 Aemttd 175°C Nat
odAToa UévTag

AO2 AT TS [ Greiierel B 55 Aertd 220-230°C Nau
TIOPTOKAALOU —

AO3 ¥NTO UmouTL apvioy ue E 90 Aemtd 205°C Nau
dacoAla
Xolpvd taiddkia

AO4 UTIAPMUTIEKIOU UE CAATOA 72 30 AemtTd 180--235°C Naut
ykoudBa

AO5 Mateé namag E 120 Aemttd 160°C Nau

AO06 PoAo oTtapayylwyv |z| 10 AettTd 230°C Nau
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Autépato puevou

Kwdkog ‘Ovoua uevou AslToupyia ‘Qpa Oepuokpaocia| Mpobépuavon

AQ7 Poourid \z\ 130 AsmtTd 80°C Nau
WNTdC coAOUOC UE
AO8 oaAdta KApdauo ] 6 AsTtTd 220°C Nau
Kat xapdpt
AABPAKL e . ®
A09 e it 13 Aemtdl 250°C Nau
A0 | Soudhé ] 13 Aerttd 200°C Nau
ATl SRSOPID ] 40 Aertta 150°C Na
OOKOAATAG
Mitoa ue vroudta,
Al2 LOTOapPEAA Kall 2 7 AeTITA 230°C Nau
BaoIAkO
Ay || SUEIE [ Ll E 50 Aerttd 180°C Nau
Kat Boutupo
MriiokéTa . o
AR il S 13 Aemtd 175°C Nau
A5 | Kéw dpodtwv ] 30 Aemtd 180°C Nat
Al6 K&K cokoAdTag 13 Aemttd 200°C Nau
Al | ATnEereEe E 12 Aemtd 165°C Nau
cookie
A8 wntn matdta pe 2 78 Aemtd 205°C Nau
TUpl
Al19 TdpTa HE VTOUATA \:\ 35 Aemttd 200°C Nau
A20 | FoAka dacola e ] 20 Aemtd 200°C Na
mapueldva
A21 Wntod AaBpdkL E 20 Aemttd 220°C Nau
A22 WNTtod KOTOTIOUAO 2 40 Aemttd 220°C Nau
pog | EONC! TElSErg) 2 50 Aemtd | 160-230°C Nait
UTIAPUTIEKLIOU
A24 Xwptdtiko Pwui 2 40 AsmtTtd 250°C Nau
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Mevou tnydviopa pe aépa

Kwdlkog ‘Ovopua uevou AslTtoupyia ‘Qpa Oepuokpaocia| Mpobépavon

FO Tnyavntec natateq > 19 Aemrtd 200°C Na
(350 yp.)

Fo2 | [MYAVNTEG matTaTeq R 23 Aemtd 230°C Nait
(750 yp.)
KoTttavdkl

FO3 KotottouAo (500 R 30 AsmtiTtd 250°C OXI
YP.)
Kottavdkl

FO4 kotottouAo (1.000 R 32 Aemttd 250°C OXI
vP.)

FO5 NS (2000 2 17 Aemtd 250°C Nau
YP.)

FO6 Aaxavika (180 yp.) 2 11,5 Aemttd 250°C Naut
MNatdteg ue = , o

FO7 e (20 e 2 10 Aemttd 250°C Nau

Fog | XOvIPOKOMuEva 2 N5 Aemta|  220°C Nau
onion rings (160 yp.)

Fog | Mavitapamave (125 2 13 Aetrtd 230°C Na
YP.)
Mavitdpla tave - , o

F10 (250 vp.) 2 13 Aemttd 230°C Nau
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ErKATAZTAXH MPOIONTOX

Aldypappa vtouAarniou (6pOlo VTOUAArtL)

600 ;'—' Avoiyuata

. 519
ENOE s€aeplopou

z

@ T TErax 50
\ B

T777 777777 Z—iaw

EAdxloTn emiidpdvela e€asplopol oTo KATW
Hépoc: 250 mm?

576

>UOKEUN

© Alatnerote 5 mm yia To TAaiclo
TOPTAC OTO KATW MEPOC AvTioTOLXA.

A Alatnperiote 20 mm yla To TAaiclo
TOPTAC OTO APLOTEPO Kal oTo de€l
UEPOC AVTIOTOLXA.

O Alatnpnots 20 mm yia To TAaiolo
TOPTAC OE TIAXOC.

1. To tdxog Tou vTouAartou sivat 20 mm.

2. EAv n mpida peupatog eyKATtaoTaOsl 0TO ToWw UEPOC TNCG CUCKEUNG, TO BABOC Tou
AVOIYUATOC TOU VTOUAATILOU TIPETIEL VO au&nBel artd 590 mm TtouAdxlotov os 620
mm.

3. OL dlaoTAOoELG OTIC EIKOVEG sival o mm.
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Aldypappa viouAarmniou (ETdanédio VTOUAAr)

596

546

576 SUOKEUN

\%
(6]

|4 / g—f

Xwplic eotia

--- EoTia
: ! LA
]

576 SUOKEUN

\%
(6]

|4 / g—f

Me soTia

--Avoiyuata
aepLooU

EAdAxLoTNn eTiiddvela eEaeplopoU 0TO KATW
Hwépoc: 250 mm?

O AlatnenoTe 5 mm yia To TAQICLO TIOPTAC OTO
ETIAVW KAl OTO KATW UEPOC AVTIOTOLXA.

@ Alatnpnote 20 mm yia To TTAQioLo TIOPTAC OTO
aplotepd Kal oTto Ol uEpoC avtioTolxa.

© Alatnenote 20 mm yia To TAAiolo ToPTAC O
TIAXOC.

Edv n cuokeur sykataotadsl KATW amod tnv
€0Tia, TO EAAXIOTO TIAXOC TOU TIAYKOU gpyaaciag
A daivetal apakdTw:

TUTtoC soTiag TIAYKOC gpyaciag
A

ETtaywylkn eotia 37 mm

ETtaywylkn eotia ARpoug 47 mm

etudaveiag

Eotia agpiou 30 mm

HAekTPIKNA €oTia 27 mm

1. To tdxog Tou vTtouAartou sivat 20 mm.

2. Edv n pida pevpatog eykataotaBsi oto Tiow UEPOC TNC CUCKEUNG, TO BABOG Tou
AVOIYMATOC TOU VTOUAATILOU TIPETIEL VA au&EnBel artd 590 mm touAdxlotov os 620

mm.

3. OL DLlOOTACELG OTIC EWKOVEC slval o mm.
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ZNMAVTIKEG 0dnyieg eykataotTaong

0 Meplexduevo ou onuaivel [urtoxpéwon]

1.

2.

3.

4.

H aocdaAg Asttoupyia auTtnC TNC CUCKEUNG UTTOPEL va dlaodaAloTel uovo dv
TIAPEXETAL ETIAYYEAUATIKO €THTIEDO EyKATAOTAONSG CUMDPWVA UE TIC TIAPOUCEC
odnyieg eykatdotaong. O TeEXVIKOG eykaTtAdoTtaong subuveTtal yia Tuxov ZnNULEG TIoU
TIPOKUTITOUV attd AavOaoueEvn eykatdotaon.

‘'OAN n dadikaoia sykatdotaonc arnaltel dUo TIAYYEAUATIEG EYKATAOTATEG.

DopPEOTE OTEYVA TIPOOTATEUTIKA YAVTLIA KATA TNV EYKATACTAOCN, TIDOKEILEVOU VA
ATIOPUYETE TUXOV YPATOOUVIEG | NAEKTPOTIANEAL.

Ol ToTIOOETNUEVEC MOVADEC TIPETIEL VA £lval AVOEKTIKEC o€ BgpuoKkpaaoia ewe 90°C
Kal ol Ttapakeipeveg ewg 70°C.

Xpnowuottolnote mpida 16A.

® Meplexéuevo mou onpaivel [anayépsuon]

1.

2.

MnNV eYKABIOTATE TN CUOKEUN Tiow aTtd dLAKOOUNTIKA KAAUUUATA, KABWS auTod
MTTIOPEL VA TIPOKAAECEL UTIEPOEPILAVON TNG CUCKEUNC.

EAEvETe TN cuoKkeun yia TUXOV NULEG UETA TNV ATIOCUCKEUACIA. MnNV cuvOEETE TN
OUOKeUN €AV £xel uttooTel NULd KATA TN HeTadopd.

. Mnv umAokdpeTe Tov €€agploud TNG CUCKEUNCG Kal TO OLAKEVO HETAEU TOU

VTOUAQTILOU KAl TNC CUCKEUNC.

.Na sioTte 1Blaitepa MPOCEKTIKOL KATA TN UETAKIVNON ) TNV eyKatdoTtaon TN

ouoKeUNG. Eival dlaitepa Bapld, NV ONKWVETE TN CUOKEUR aTttd TO XEPOUAL TNG
nopTac.

. EAv To KAAWd10 N To dIg peUATOC €XEL UTTOOTEL {NULA, OTAUATAOTE AUECWC

TN XPNON TNG OCUCKEUNG, TIDOKELLEVOU VA ATIOPUYETE TOV KivOUVO TIUPKAYLAG,
NAeKTPOoTIANEIAC A AAAOU TPAUMATICMOU.

A Meplexduevo ou onpaivel [onueiwon]

1.

2.

Na siote 1dlaitepa TPOOEKTIKOL KATA TN METAKIVNON A TNV EYKATAOTAON TNG
OUOKEUNG, TIPOKELLEVOU va AattoduyeTe CNIULEG OTN CUCKEUN ) OTA VTOUAATILAL.
MPOoTOU OE0ETE TN CUCKEUN O ASITOUPYIA, adalp€oTe OAA TA UAIKA CUOKeUAoiag
Kal ta e€aptAnata amnd tov OAAAO.

. H mpida mpgmnel va sival mpooBdoiun amd toug XpNoTeg (Ti.X. OITTAC 0TO VTOUAATIL)

yla eUKOAN artevepyotoinon.

. MOALG oAoKANPWOE( N eykatdotaon, BeBawwOdeite 6Tl TO dIg sival cwoTtd

ToTtoBeTNEVO oTNV TIPida.

. AvaTpEETe 0TO «ALAYPALUO VTOUAATIIOU» YId TIC ATIALTACELC KaBapou BAaBoug Tou

vTouAariou. H arntdotaocn HeTA&U TNC KATW TIAAKAC TOU VTOUAATILOU KAl TNC Tiiow
TIAAKAC (A Tou Toixou) dev TIPETIEL va ival UKpoTtepo artd 50 mm.
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BApaTa eykataotaocng

. MpoocapudOTE TO VIOUAATIL CUUDWVA UE TO «ALAYPALUC VTOUAATILOUY.

2. Mplv atod TNV EYKATACTAON, EAEYETE VIA KAVOVIKEC TIPIZEC KAl KATAAANAN yeilwon

Kal eAEyETE €dv N dlACTAON TOU VTOUAATIIOU TIANPOL TIG ATIATACELG eyKAaTAoTaoNnc.

3. TOTIOOETAOCTE TN CUOKEUN OTIC KABOopPLoUEVEC BEoelg otnV Kouliva, EYKATAOTAOTE

TNV O€ €va KATAKOPUGDO VTOUAATIL KOl CUVOECTE TNV TIAPOXN PEUATOC.

4. Tl va eVTOTUHOETE TIG OTIEG OTAPLENG BAONG, AvolETe TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG KAl

KOITAETE TO TIASUPIKO TTIAACLIO TNG CUOKEUNG (B€0on Ttou daiveTal Tmapamnmivw).

5. >TEPEWOTE TN CUCKEUN OTO VTOUAATIL e dUO TATIEG OIALKOVNG A Kat Bideg B Tou

TIOPEXOVTAL UE TN CUOKEUN.
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Eykataotaon €£apThHATWV

MOvVo yla CUYKEKPLLEVA MOVTEAQ
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OAHIIE2Z AEITOYPITAZ

MNpwtn Xprion

1. Mplv amd TNV IIPWTN XPNon, Kabapiote Tov doupvo Kal Ta eEapthuata. Adalpgote
TA TIPOCTATEUTIKA ATIOOTOANC TNG cUoKeuaoiac doUpvou. Adalpgots OAa ta
s€aptAupaTa (Tux.: TaPld Pnoipatoc, oxXxApec, adppwdeC UAIKO K.ATL) artd Tov
BdAauo.

2. Kabapiote oXOAAOTIKA TA EEAPTAMATA JUE CATIOUVOVEPO KAl £VA TIAVI A A LAAAKNA

BoupTtoa.

. 2KouTt{oTe TOV BAAQUO KAl TIG €TUPAVELIEG TOU doUPVOU HE £va LAAAKO Uypd Ttavi.

4. Ma tnv arnoduyn TIupKayldg, BeBatwBseite OTL 0 BAAAUOG eV EXEL TUXOV
UTTOAE{UUATA UAIKWYV CUCKEUAOIAC KAl EEAPTNUATWY KATA TN XPAoN Yla TIowTN
dopd.

5. Katd tn xpnon via mpwtn ¢opd, BeBalwbdeite 6T N Kouliva €xel KAAO €€aEPLOO
(avoiéte Tov amoppodnTAPA Kal Ta TIapddbupa). Katd tn ddpKela AUTAG TNG
TEPLOdOU, KpATAOTE TA TtAdLA KAl Ta KaTtolkidla wa pakpld ard tTnv koudiva Kal
AlATNPAOTE TIC TIOPTEC TWV TIAPAKEIMEVWY dWHATIWY KAEIOTEG.

6. Na va attoaKPUVETE TN MUPWOLA TWV VEWYV TIPOIOVTWY, EKTEAECTE TA aKOAouBa
BrAuaTa:

[N

Aettoupyia poupvou Oepuokpacia

|:, >UMBATIKA AslToupyia 250°C 0,5 wpeg

PUOuion poAoylou

MpoToU XPNOLOTIOINOETE TOoV POoUPVO CAg, PUBDUIOTE TO POALL.
Edv B€Aete va tpotmomiolAceTe £avdA To poAdL, akoAouBnote ta BAuata 1 Kal 2.

1. TNV KatdoTtaon avapoVvAg, YuploTe Tov TIEPLoTPOPIKO dLAaKOTITN yia HeTdBaon
oTnV Katdotaon pudbuilong.

. MATAOCTE TO TMARKTPEO «&D» yIa 3 SEUTEQOAETTTAL.

. NuploTe ToV TIEPLOTPODIKO dLAKOTITN YIA VA PUOUICETE TIC WPEC TOU poAoyLou.
.Mieote To MAAKTEO «fD» via eTuBeRaiwon.

. TupioTte ToV TIEPLOTPODIKO DIAKOTITN YIA VA pUBUicETE TA AETTTA TOU POAOYLOU.
. MatAoTe To TARKTPO «fD» yia VA OAOKANPWOETE TN PUOILON TOU POAOYLOU.

O U1 A NN
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Asttoupyia Ynoipatog

1. TNV KATAoTAON AVALOVAC, YUPIOTE TOV TIEPLOTPODIKO DLAKOTITN YIA VA ETUAEEETE
TN Asttoupyia.

2. MATACTE TO TIARKTEO «>|» N TO TIARKTEO «&D» KAl YUPIoTE TOV TIEPLOTPODIKO
OLOKOTITN Vla va pubuiocste Tn Bgpuokpaacia.

3. MATACTE TO TIARKTEO «fD» KAl YUPIOTE TOV TIEPLOTPODIKO SLAKATITN VIa VA
puBulioste TNV Wpa.

4. NMATACTE TO TIARKTEO «W» YIA VO TIPOOEPUAVETE TOV OAAAUO (UTIOPEITE VA TO
TapaAeigete).

5. MNatAoTe To TMARKTPO «>|» yld va EEKIVACETE TO MAVEipEUA.

>HMEIQXH

1. H mpoBépuavon e€aocdalilel Tn yeuon Kal th Bpetttikh a&ia tou dpayntou.

2. MeTd tnV TIpoBEpavon, TottobeTAoTE To dayntd otov doUpVvo, KAE(oTE TNV TIOPTA
Tou doUpvou Kal EEKIVAOTE TO Uayeipeua.

3. KaTtd Tt SLAPKELA TOU AYELREMATOG, TIATACTE TO TIARKTPO «fD» Kal yuploTte Tov
TIEPLOTPOPIKO DLAKOTITN Yla va pubuiocete tn Ogpuokpaoia. MNatnote Eava to
TIARKTEO «&D» KAl YUPIOTE TOV TIEPLOTPOPIKO SLAKATITN VIA VA PUBUICETE TNV WPA.
Aev UTTAPXEL KaUia AstToupyia eVTOC 6 DEUTEPOAETITWY META TNV OAOKANPWOCN TNG
pUBLIONC KAl oL TIAPAUETPOL pUBULIONG eTiBeRalwvovTal auTouaTa.

4, Katd tn SLAPKELO TOU UAYELPEUATOC, AvoilETe TNV MopTA Tou doUpVou N TIATHOTE
TO TIANKTPO «>|» yld VA CTAUATAOCETE TO Mayeipeua. MeTd TO KAEICIWO TNG TIOPTAG
doUpvou skTeAs(Tal eTTAVEKKIVNON.

5. Q¢ EexwploTn AstToupyia, To dwe Tou poUpvou UTtopEl va xpnotluotolin®si amd
TOUC KATAVAAWTEC €AV BEAOUV va eAEyxouVv To dayntd ) va kabapiocouv tov
BAAA 0. APoU 0 XPNOTNG TO AVOIEEL, TIPETIEL VA TO KAE(OEL TIPOTOU ETIIOTPEWEL O
KatdoTtaon avauovAigc.

6. MeTd TO payeipsua otov doUpvo, 0 aveploThpag PUuEnc Ba cuvexidsl va dLAXEEL TN
BepudTnTa. O doUPVOC KAEIVEL HOVO STAV N BACIKA BEPUOKOACIA TOU £ival KATW
armod 75° C.

Autounato pevou

1. TNV KATtdoTAon AVAUOoVAG, YUPLoTE ToVv TIEPLOTPODLKO dLAKOTITN VI peTABAON
oTnVv Katdotaon pubulong.

@), kat yuploTe ToV TIEpPLOTPOPIKO

=3S

2. MatAoTe To TARKTEO A 1) TO TTARKTPO «
OLOKOTITN YlA VA ETUAEEETE TO pEVOU.
3. NatAoTe To TMARKTPO «>>|» yla va EEKIVACETE TO MAYEipEUA.

ZHMEIQZH

1. Tla cuvTayE£g TIou amaltouy TipodEpuavon, TottofeTNoTe TO dayntd otov poUpvo
via va EekivAoel To payeipeua adol oAokANPwOEel N ipoBEpuavon.

2. lNa mAnpodopieg Levou, avatpeETe oToV Ttivaka JUevou.
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Asttoupyia emidelEng

1. € KATAOTAON AVANOVAG, TIATACTE TtapateTauéva to TARKTEo «(D» yia 10
OEUTEPOAETITA VIA VA EICEADETE OTN pUBULON Asttoupyiag eTidelEng. TNV 00d6vNn
eudavidetal n €vdelEn «OFF» (ATIENEPIOMOIHZH) kal pmopeite va TieploTpePeTe
TO KOUUTI yia va eTiiAéEeTe TNV kKatdotaon On (Evepyottoinon) n OFF
(ATIENEPIOMOIHZH) kal va etiuBeBatwBdel autduata n £€o0dog arnd Th pubuion
HMETA aTIO 3 SEUTEPOAETITA XWPIG KATIOIA EVEPYELA ) va TtaTAoeTE To TARKTPO «(D»
ocuvtoua via €€odo amnd tn pubulon.

2. H Asttoupyia emtidelEng €xel Asttoupyia LvAUNG KATA TNV ATtevepyoTtioinon. >
Asttoupylia emideléne, o poupvoc eEakolouBei va BplokeTal og Asttoupyia emtidelEng
META TN dlaKoTA TNG Tpododoaoiag Kal, 0TN CUVEXELD, TNV EVEPYOTIOinoA TNC. Na
va €€€ABeTe amd Asttoupyia emtidelEng, avatpe€te oto BAUA 1 Kal eTiAEETE «OFF»
(ATIENEPIOMOIHZH).

3. > Aettoupyia emtideléng, otav Eekivd TO HAYEIPEUA, O MEYAAOC NAEKTPOVOUOC TOU
ocwAnva B€puavong dev ASITOUPYEL Kal 0 aveuloTApAg e€asplodoy, O AQUTITAPAC
KAl 0 KlvNTApAg BepoU agpa AsToUupyoUV KAVOVLIKAL.

Asttoupyia ntupoAuong

AUTA N Asttoupyia umopesl va kabapiost Tov 6AAAuo. >uvioTtdTtal LETA To PAOLUO

TIOAAWYV ATIAP WV Tpodiuwy. Adalpeote OAA Ta e€apTAUATA ATIO TOV BAAAUO TIPOTOU

EEKIVAOETE AUTNV TN ASlTOUpPYia.

1. 2 KATAOTAON AVALOVAG, TIATAOCTE TO TIAAKTPO «x¢==» KAl oTNV 006vn 6a sudavioTel
n €vdelén «Pyr».

2. MatnoTe To TTANKTPO «>|» yia va £ekivioste tn dladikaaoia.

ZHMEIQZH

1. O xpdvoc Kal n Bepuokpacia Tng Asttoupyiag TtupoAuonc dev sival pudbuddusva
Kal N TiposTuiiAoyn sivat 450°C, 2 wpec.

2. Katd tn Asttoupyia | LETA TNV TIUPOAUGCH, €AV N BgpuoKpacia Tou BaAduou
Tou doupvou sival uPnAdTtepn attd 300, n 08dvn gudavidel Tnv €vdelén «Hot»
(ZeoTo) Kal dev sival duvatd To Avolyua TN opTac Tou poupvou. MNeplUéveTe va
oTauATAOEL va sudavidstal n €voelén «Hot» (Zeoto).

3. Ma va arnmodUyeTe TA eyKAUUATA, NV ayyidete TNV eriidpdvela Tou doUpvou KATA
TN dLAPKELA TNG AstTtoupyiag TtupdAuong. MeTtd TNV TIUPOAUCN, TIEPLUEVETE va
KPUWOEL TeAeiwg o doupvoc.

Asttoupyia atcOntipa (MOVo 0 CUYKEKPLHEVA LOVTEAQ)

1. 2& KATACTAON AVAUOVAG, ATIOCUVAPILOAOYNOTE TO BpaxU AKPO TOU aloBnThpa otnv
o1t oTNV €TIAVW dg€1A Yywvia Tou BaAdpou Tou doupvou.

2. Eloaydyete 1o pakpU AKPO TOU aloONnNTAPa 0TO KEVTPO Tou dayntou (arodpuysTs
TIEPLOXEG UE ATTOC Kal 00TA).
3. MeploTpéPTe TO KOUUTT via va eTiAéEete tn Asttoupyia.(_|[@][F)

4. TaTAOCTE TO TIARKTEO «>|j» N TO TIARKTEO «&D» KAl YUPIoTE TOV TIEPLOTPODIKO
SLOKOTITN VA va puBuioste Tn OgpuoKkpaoia Ynoipatoc.
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5. MNATtAoTE TO TARKTEO «>|» 1 TO TARKTEO «fD» Kal YUPIoTE ToV TIEPLOTPODIKO
OLAKOTITN VI va pubuioste TN Beppokpacia alcOntTnpa.

6. MatAoTEe To MARKTPO «>|» yid va EEKIVACETE TO ULayeipeua.

Asttoupyia Tnyaviopa pe agpa

To TnyAvioua e agpa sival pia edkn Asltoupyia LAYEIPEUATOG, OXEDLAOUEVN VIO VA
TIAPEXEL YPAYOoPN KAl ouoduopdn katavour Bepuotntag. O deotdg agpac adalpsi
eTioNg TNV uypaocia amnd Tnv erdAveld Tou dayntou, TIPoodEPLOVTAC TPAYAVO
Tnyavioua. H poBgpuavon dev sival anapaitnTn yia authv Tn Asttoupyia.
AKOAOUBONOTE TN CUVTAYA A TO EYXELPIOIO XPNONC OXETIKA UE TN pUBULION TNG
Bepokpaciag Kal Tou xpodvou.

1. Y& KATAOCTAON AVAUOVAG, TIEPIOTPEWTE TO KOUUTI yia va eTIAEEETE TO 2| F».

2. MATAGCTE TO TIARKTEO «>|» N TO TIARKTEO «&D» KAl YUP{oTE TOV TIEPLOTPODIKO
OLOKOTITN Yla va pubuicste Tn BgpuoKkpaacia.

3. MATACTE TO TIARKTEO «fD» Kal YUPIOTE TOoV TIEPLOTPODIKO SLAKATITN VIa VA
puBulioete TNV Wpa.

4. MATACTE TO TIANRKTPO «>|» yia va EEKIVACETE TO Maysipsua.

ZUMBOUAEQ
1. TuploTE TO KOUUTI TIPOC TA APLOTEPA KA, OTN CUVEXELQ, ETUAEETE TN AstTtoupyia AF.
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KAGAPIZMOZ2 KAI 2YNTHPH2H

Ka@aplounog

AlakoPte TNV TPpododoacia loxuoc TipLv Attd Tov KaBaploud Kal Tn cuvTAenon.

Ma va dtaocdpaAiotei n didpkela wng tou doupvou, Ba TIPETEL va Kabapidetal cuxva
KAl OXOAQOTIKA.

Ta BAMAaTAa KaBaplouou €xouv we e€ENC:

1. MeTA TO HAYEIPEUA, TIEPIMEVETE WG OToU Puxdel evteAwe o douUpvoc.

2. Adalpgote ta e€apTAUATa doUpvou, EeTTAUVETE e {e0TO VEPO KAl OTEYVWOTE.

3. Adalpgote Ta UTTOAsiUpaTA TPodinwy KAl Toug Aekedeg AadloU ard Tov BAAauo
ToU douUpVvou.

4. Kabapiote tnV emidpdvela tou doUpvou e Eva LAAAKO TIavVi BPEYUEVO UE
ATIOPPUTIAVTLIKO KAl OTEYVWOTE.

5. =eklvAoTe TN Asttoupyia kaBaplouou vepoU we €Nc:

1. MNpooBgote Tiepitnou 250 Ml kKaBapoU vepoU Kal TNV KATAAANAN TtoodTNTA UyPoU
TUATWY OTOoV BAAQUO KAl AvaKATEPTE KAAA.

2).Me TNV épTaA ToU PoUpPVoU KAELOTH, YUPIOTE TO KouuTtt oto «_| ASLIR

N

3).Matnote to TMARKTPO «>|» (O Xpovocg spyaciag sival 30 Astttd).

6. AdpoU OAOKANPWOEL N Asttoupyia KABAPLoUOU VEPOU, TIEPIUEVETE VA KPUWOEL
EVTEAWC 0 doUpVvoc.
>TN CUVEXELA, OTEYVWOTE ToV OAAQUO ToU doUpVvou e KaBapd aroppodnTikd
odouyydpl N LAAAKO Ttavi.

e —

ZNUEWWOELG

1. MnV XPNOLUOTIOLEITE alXnNEA epyaAAsia KABapLouoU, okAnpn Bouptod Kalt
OLABPWTIKA TIPOIdVTA KABAPLoOUOU, WOTE va NV TipokaAgéoete ZnULd otov doUpvo
Kal ota €EAPTAMATA TOU.

2. MNV XpNOUOTIOLE(TE TPAXLIA KABAPLIOTIKA A AlX NP METAAALKA OTIATOUAQA yla va
kKaBapioste To TdAUL TNG TIOPTAC.
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Avtikataoctaon Adunag

1. Tla va arnoduUyeTe TNV KATAOTPODH TNG AAUTIAC, TOTIOOETAOCTE LA TIETOETA OTOV
BAaAao.

2. Meplotpedte aplotepdoTpoda yia VA APAPECETE TO YUAAIWVO KAAUMUMA (YWVIAKA
Auxvia).

3. Abalp€oTE TOV AQUTITAPA KAl AVTIKATACTACTE ToV (UNV ToVv oTpideTs).

4, TOoTtoOETAOTE TO YUAALVO KAAUUUA THIow oTN ©€0N TOU Kal adalp€oTE TNV TIETOETA.

5. AUTO TO TIPOIOV TIEPLEXEL PWTELVA TINYA EVEPYELAKAG artddoong Katnyopiac: G.

FWVIOKOG AQUTITAPAC

Mposidomoinon

lMa tnv aroduyn NAEKTPOTIANEAG, BERBalwOEeiTE OTL N TIAPOX NAEKTPLIKOU PEUATOC
slval arevepyotmoinuevn Kat OTL N CUOKeUN €xel YuxOel evTeAWC TIpoToU adalpEosTE
ToV AKO TOU AQUTITAPA.
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Kadaplopog moptag

Me kaAn dpovTida Kal Kabaploud, N CUCKEUN ocag Oa dlatnPNosl TNV eudAvIon TNG
Kal A TIapAMEIVEL TIAAP WS AEITOUPYLKA Vid TIOAU Kalpo.

o Adyoug KaBaplouoU Kal yid va adalpEosTe TA TTAVEA TWV BUpWV, UTToPEiTE va
ATIOOUVOEOETE TNV TIOPTA TNG CUOKEUNG. YTIAPXEL £VAC MOXAOG KASWDWATOC OTOUC
APLOTEPOUC Kal Oe€loUC UEVTEDEDEG TNG TIOPTAC TNC CUOKEUNG. ‘OTtav ol HoxAol
aodpAAloNng sival KAsloTol, N TIOPTA TNG CUCKEUNC TIAPAMEVEL ACHAAICUEVN OTN
B€on tng. Asv umnopsl va amnoortactel. ‘Otav ot poxAol aocdpdAAlong sival avolxtol yia
VA ATIOCUVOEOETE TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG, Ol MEVTEOEDEC ival KAEWBWMEVOL. Agv
MTIOPOUV va KAsicouv amndétoua.

Mposldomoinon

1. Ol HeVTEOEDEC OTNV TIOPTA TNC CUOKEUAG KIVOUVTAL KATA TO AVOLY A KAl TO
KAg({olwo NG TépTaAC Kal UTtopsl va Ttayidsucouy Ta dAXTUAA cac. Kpatiote Ta
XEPLA OOC UAKPLA aTtd TOUG JUEVTECEDEG.

2. EAv ol pevteogdeg dev sival KAEIOWMUEVOL, UTTOPOUV VA KAEIOOUV UE HeyAANn dUuvaun.
BeBawwBeite 6Tl ol poxAoi aocdAAloNng eival TIAVTA TIARPWS KAELOTOL ), KATA TNV
aroouvdeon TNG TIOPTAC TNC CUOKEUAG, TIARPWC AVOLXTOL.

Adaipeon kal totoO£tTnoNn moptag poupvou

1. Avoi€te MARPWC TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG.

2. ZedImMAWOoTE Toucg dUOo poxAoucg acdAAlong aplotepd Kal de&Lld.

3. KAsiote TNV épTa TNC CUOKEUNG LEXPL TO OpPLO.

4. Me ta dUo Xépla, TILACTE TNV TIOPTA ATO TNV APLOTEPN Kal TN Oe€1d TIAsUPA Kal
TPABNETE TNV TIPOC TA TIAVW.

5. To TAAOTIKO £VOETO OTO KAAUMMA TNG TIOPTAC UTIoPEL va artoxpwuatioTel. MNa va
TIPOAY LA TOTIOINOETE OXOAAOTIKO KABAPLIOUO, UTTOPEITE VA APAIPECETE TO KAAUMMA.
Meéote Tov aplotePd Kal Oe€ld dLAKOTITN OTO KAAUUUA.

6. Metd TNV adaipeon Tou KAAUUUATOG TNG TIOPTAG, TA UTIOAOLTIA OTOLXEIA TNG

TOPTAC TNG CUCOKEUNG MTTopoUV va adalpebolv eUKOAQ, YIA VA UTIOPECETE VA
ouvexioete Tov KABaplopod. ‘Otav oAoKANpwOEel 0 KABAPIoUOG TNG TIOPTAG TNG
OUOCKEUNG, ETIAVATOTIONETACTE TO KAAUMA OTN BE0N TOU KAl TIECTE TO MEXPL VA
KOUUTIWOEL.

\r

2HMEIQZH

TotrtoBsTNOTE EavA TNV TTOPTA TNG CUOCKEUNG LE TNV AVTIOsTN oslpd yia va Tnv
adalpgosTe.
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ANTIMETQTI2ZH NMPOBAHMATQN

Edv to mpoRAnua dev umopsl va sTiuAuBei | ipokUPouv AAAA TIPORBAAATA,
ETUKOWVWVNAOTE E TNV UTINPECIA eEUTINPETNONC META TNV TIWOANOCN.

MpoBANUA

Meavn attia

Aduvauia skkivnong

H Adura dsv avdpel

EKTtguel €évtovn ooun A
Katvo

To daynTto dev €xel
HayelpeuTel

Kapuévo i avopuolduopdo
dayntd

O aveplotTnpag dev
OTAMATNOE VA AEITOUpPYEL
META TN dlaKOTIA TNG
O€puavong

H tpododoacia dev eivat
ouvdoedeévn

O dlakomTng tpododooiag
dev eival evepyoTolnUEVog

H mtopta doupvou dev eival
KAELOTN

‘Exel oTtdostl

TPWTN XPrnon

H Bepuokpacia sivat
UTTEPRBOAIKA XANAR

H uepida dayntou sival
UTIEPBOAIKA UEYAAN

H Bepuokpacia €xel
pubuLoTel UTIEPRBOAIKA YNnAA
N 0 Xpovog BEpuavong sivat
UTTEPBOAIKA UEYANOG

To daynTo sival uttepBOAIKA
KOVTA OTOV CWARvVA
Oépuavong

O aveplotApag ocuvexidel va

AEITOUPYEL yla amtaywyn TngG
BepuodTnTOC
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>uvdgote TNV Tpododocia

Evepyottolnote Tov dlaKOTITN
AslTtoupyiag

KAglote tnv épta dpoupvou

ETilkolvwvnoTE Ue TNV
c€utnEETNOoN UETA TNV
TIWANCN

Aegv antatte(tal eme€epyacia

Xpnotpotolote uPnAdTEPN
Oepuokpacia

MayelpgPte TO dayntod
OE€ MIKPOTEPA KOMUATIA
Il TAPATEIVETE TOV XPOVO
LOYEIPEUATOG.

MNpoocapudoTe TN
Oeppokpacia n Tov xpdvo
LOYELQEUATOC

MNpoocapudoTe TA £TIiTEdA
TOTIOOETNONG TWV
c€apTNUATWY

Aev antatteital eme€epyacia




ATTOPPIWH KAl ANAKYKAQ2H

ZNMAVTIKEG 0dnyieg yia To repIBAAAOV

SUMMOpdwon Ue Ttnv odnyia AHHE kat artdppln Tou Tipoidvtoc:

AUTO TO TIPOTOV CUMOPDWVETAL UE TNV odnyia AHHE tng EE (2012/19/EE). Autd to
TPOoIdV dEpel cUBOAO TA&VONONG VA TA ATIORBANTA NAEKTPLIKOU KAL NAEKTPOVIKOU
e€omtAlopoU (AHHE).

AUTS To cUURBOAO UTtodELKVUEL OTL TO TIPOIOV dev TIPETIEL va aTttoppinttetal padi ue
AAAQ OLKLAKA aTtdBANTA 0To TEAOCG TNC dldpkelac wNC Tou. H xpnouotolnuevn
OUOKEUN TIPETIEL VA €TIIOTPADEL O €TTiONO ONUEIO CUAAOYNC YIa TNV AVAKUKAWGON
NAEKTPLKWY NAEKTPOVIKWY CUCKEUWV. A va EVTOTIIOETE AUTA TA CUCTAUATA
OUAAOYNG, ETUKOWVWVNOTE UE TIC TOTIUKECG APXEC N TOV AlavoTtwAnTr arod oTou
AYyopACTNKE TO TIPOIOV. KABe volkokupld dladpapatidel onuavtikd poAo otnv
AVAKTNON KAl AVAKUKAWGCN TIAACLWY CUOKEUWY. H KATAAANAN artdoppn Twyv
XPNOUULOTIOINUEVWY CUCKEUWY CUUBAAAEL 0TNV TIPOANYN THOAVWY ApVNTIKWV
OUVETIELWYV YLlA TO TIEPIBAAAOV KAl TNV AvOpwWTIlvn UVYEia.

ce =

ZupBatotnTa pe Odnyia RoHS

To TPOoidV TTOU AyoPACATE CUMMOPPUWVETAL UE TNV odnyia RoHS tng EE (2011/65/EE).
Acv TIEPLEXEL TIRBAARN KAl ATIAYOPEUMEVA UAIKA TIou Kabopidovtal otnv Odnyia.

MAnpodopicg cuockeuaoiag

Ta UAIKA cuoKeUuaoiag Tou TipolovToc KataokeudlovTal

attd AVOKUKAWGLIUA UAIKA cUdwVA JUE TOUG €OVIKOUC “
TIEPLBAAAOVTIKOUC KAVOVIOOUC TNG XWPAC Hag. Mnv ‘
ATIOPPITTETE TA UAIKA cuokeuaoiag nadi UE TA OIKIAKA 1 AAAQ

amoppippata. Na ta HETAPEPETE OTA ONUEIA CUAAOYNAC UALKWY . ’

OUOKeuaoiag TTou €Xouv OpLOTEL aTtd TIC TOTIKES APXEC.
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