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1 Acp&Aeix

[MpooelTe TIC akOAouBeC uTTOdEIEEIC OPOAEIDC.
1.1 MevikEég UMTOSEIEEIQ

= AIoBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0Onyiec.

m OQuAaéTe TIC 0bOnyvieg, TNV KAPTA TNC OUOKEU-
NC KOOBWC Kol TIC TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
LUETETIEITO XPNON N VIO TOV EMOUEVO KOTOXO
TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKeEUN o€ TepimTwon (n-
HIGC KOTQ TN HETAPOPO.

1.2 Xprion cUJPWVA E TOV OKOTTIO
TTPOOPICHOU

Movo adelouxo TTPOOWTTIKO EMTPEMETAI VO OUV-
DEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. e epinmTwon {nUIwV
AOYW AGBouc ouvdeonc, Oev UPIOTOTOI KAVEVQ
dIKaiwua eyyunong.

XpNOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPAOKEUN POYNTWV KO POPNUATWV.

B KATW OO emTnENON. EmMBAETeETE TIC OUVTO-
pec dladIKaoieC BPaopou Xwpic dIGKOT.

® OTO IOIWTIKA VOIKOKUPIO KO 08 KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIGKOU TTIEPIBAAOVTOC.

® yexpl eva upoc amo 2.000 m mavw omd Tnv
EMPaveIn TNC OGAACOOC.

Mn xonoIYOTIoIEITE TN CUOKEUN:

B e evav eEWTEPIKO XPOVODIaKOTTN 1N eva Ee-
XWPIOTO TnAexelpioThplo. AuTo dev IoxUEl Via
TNV TIEPITTWON, TTOU N AeIToupyia DIOKOTTETO
he TIC avixveupevee pyeow EN 50615 cuokeu-
Q.

1.3 MepPIOPIOHOG OPABAG XPNOTWV

AUTN N CUOKEUN UTTOPEI v XoNOIPJOTIOIEITOI OTTO
maudIx oo 8 eTWV KAl AV KOl OO TTOOOWTTX
HE PEIWPEVEC (PUOIKEC, AIOONTNPIEC N VONTIKEC
IKOVOTNTEC KOOWEC Kol EANNeIYN eutelpiac Kai/n
yvwonge, av emPBAETovVTal ) EXOUV KOTOTOTIOTEI
OXETIKQ PE TNV GOPOAN XpNon TNG OUOKEUNG
KOl EXOUV KOTOVONOEl TOUG KIVOUVOUC TTOU
QTTOPPEOUV QIO QUTH.

To moudid dev emMTPEMETAI VO TTaiCOUV Pe TN Ou-
oKeun.

O KaBapIopOC Kal N ouvTrENOoN ammod To XPNOTN
eV EMTPETETAI VO TTPAYUOTOTIOINOOUV aTTd TTOH-
Ol eKTOC eav eival 15 eTwv Kal Gvw Kal eMTN-
QOUVTAQI.

KpaTaTe Ta Taudid TToU €ival KATW TwV 8 eTwV
LOKPIO OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwdIo ouvde-

ong.

1.4 Ac@aAng xprion

AN\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog TTupkayiig!
To payeipepa oe BAoeEIC 0TIV Pe ANITTOC 1 AGdI
XWPIC EMTHPNON UTTOPEI VO gival EMKIVOUVO Kal
vol 0ONyNoel 0€ TTUPKOYIEC.

» Mnv apAVeTE TIOTE TO KAUTA AGdIG KOl AT
XWPIC emThpnon.

» Mn QOoKIUGOETE TTIOTE VO OBNOETE PIE PWTIAK
He vepo, avTi auToU OTIEVEQYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN KOl HETA KOAUWTE TIC PAOYEC TI.X. UE
EVOl KATTOKI N pIot KouBepTa MupooBeon .



el Acpdieia

H empaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTOBETNOETE TIOTE EUPAEKTO QVTIKEIIE-
VO TIAVW OTNV EMPAVEIR JOYEIPEUATOC N
oTnVv mANGciov TrepIoxN.

» Mn QUAGYETE TTOTE QVTIKEIPHEVA TTAVW OTNV
EMPAVEIX UOVEIPEUOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUPAEKTO OVTIKEIUEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIA Oeudeiae KOTW
aro TN BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VO

odnNyNoouV 0g ATUXNUOTA, TI.X. OO utiepBep-

pavon, avagAeén f 6pauon UAIKwWV.

» Mn xonOoIYOTIOIEITE KOVEVO KOAUPPG BAoncg
€0TIWV.

TpOPIUa PTTOPEI VO aVapAEYOUV.

» H diadiKkaoiol HoyeIpEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia cuvtopun diadIKaoia TTPETEl TTAVTO-
TE VO EMTNEEITAL.

/\ NMPOEIAONOIHZH - Kivéuvog sykaUpo-

TOG!

Kata mn didpkela TNS Xpnong (eoTaiveTal N OU-

OKeUN Kol ToL eE0PTAUOTO TTOU OGKOUUTIOUVTO,

IOIGITEPO EVOL EVOEXOUEVWE OIKOUN UTTOPXOV

mAaiolo B&ong €0TIwV.

» AWOTE TTPOOOXN, VIO TNV GTTOPUYI TNG ETTO-
PNC Pe T BEPUAVTIKG OTOIXEIO.

» Ta pikpG maudid, KATw TwV 8 eTwv, TTPETEI VO
KOOTIOUVTOI HOKPIO OTTO TN OUOKEUN.

To TTPOOTATEUTIKG TTAEYHOTO TWV PACEWV EOTIWV

UTTOpOUV Vo 0ONyHOOUV OE OTUXINHOTO.

» Mn xonNOIYOTIOIEITE TTOTE TIPOOTOTEUTIKG TTAEY-
HOTO BAOEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTd TN SIAPKEIR TNC

AeIToupyiag.

» [1piv TOV KOBOPIOPO OpHOTE TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

O1 AaBEC TwV LOVEIPIKWY OKEUWV PTTopEei va Ce-

oTabouv TOAU KaTd Tn AeiToupyia. Eav o1 Aa-

Bec BeppaivovTal amo Tn (wvn Bepuavong, ol

AaBec pmopei va CeoTabouv 181aiTEPT I0XUPO.

» KoAutTeTe TavTa 0AOKANPEN TN {wvn BEpuav-
ONG Pe TO HAVEIPIKG OKeUn.

» XONOIYOTIOIEITE YIO TIAOTPO KOUCIVOG.

/\ NPOEIAONMOIHZH - Kivéuvog nAeKTpO-

mAn&iag!

O aKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ival eTiKivOUVeC.

» MoOvo ekmaideupevo yI' auTo, I0IKEUUEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TTOOYUATOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWNoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XpnolpomoinBouy yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKEUNG.

» Edv To KaAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO ToU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKeUNcg utooTei dn-
LIG, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI OO eKTaIdeU-
LEVO, €IOIKEULEVO TTPOOWTTIKO.

Mia ouokeun ) eva KaAwdio ouvdeonc Tou

exouv umooTei nuIa eival emkivouva.

» Mn xpnNOIUOTIOIEITE TTOTE PIOt KATEOTPAPUEVN
ouoKeun.

» EQv n em@paveia eival payiouevn, TTPETEN N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV omopu-
yN Hiog evdexopevnc nAekTpotmAnéiag. MNpoc
TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINOETE TN OUOKEUN HE
TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OAG KaTeBAoTe TNV
QOPAAEInl OTO KIBWTIO OOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTNonG TeAO-
Twv. »2eAida 13

Mia €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKOAEOE!

nAekTpomANEia.

» Mn xpNOIUOTIOIEITE OCUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKeUEC Kabapliopou uwnAng Tie-
ong, VIO Vo KaBOopIioeTe Tn OUOKEUN).

2TO KAUTO JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TTOTE TO KOAWDIO oUvOEONC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ ETTOPN HE TO KAUTN

HEPN TNC OUOKEUNC.

A\ MPOEIAONMOIHZH - Kivéuvog TpaUHXTI-

cuou!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WYNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO PETAEU TOU TTATOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG E0TIOG HOVEIPEUOTOC.

» KpoOTATE TNV €0TIO HOYVEIPEPOTOC KOl TOV
TTOTO TNC KOATOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVO.

N\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog ac@uiag!

Ta moudid pmopeil va mepA&oouv To UNIKG TNG

OUOKEUOOIOG AV OTIO TO KEPGAI I VO TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol va TaBouv aopuiia.

» KpaTOTe T UNKG CUOKEUOICIOG HOKPIG OTTO
To MBI,

» Mnv aprvete Ta audid va maidouv pe To UAI-
KO OUOKEUOOIOG.

Ta moudid umopeil var e10TVEUOOUV ) VO KOITO-

TMOUV PIKOG KOPPGTION KOl €TOI VO TTAO0OUV

aopuiio.

» KOOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO T
oI,

» Mnv apnveTte Ta MadIA va Taidouv Pe PIKPX
KOUUGTIO



Amopuyn UAIKav Uiy el

2 Amro@uyn UAIK@WV nUIwV

NMPOZOXH

Ol1 TPaXeIC TTATOI KATOGPOAWY N TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAéy&Te TO payeipikd 0og OkeUog.

To paveipeua EXPI OTEYVWUO pTtopel va TrpoevroeTe (n-

HIG OTO HOYEIPIKO OKEUOC 1| TN OUOKEUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTIOTE KATOGPOAEC XWPIC TTEPIEXOUEVO
TAOVW OE HIG KOUTN €0TION HAYEIPEUATOC KAI KNV TIC
a@rveTe &deleg eMAVW OE AVOUUEVN €oTial.

To ANABoC TOTTOBETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VOl

odnynoel oe utlepOEPUOVON TNG CUOKEUNG.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIA Il KOAUTEC KOTOO-
POAEC TTAOVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU 1 0TO TIAQICIO TNG
Baonc eoTIWV.

Edv mecouv okANP& 1 aiXxpnea avTIKEiyeva TTOvw oTN

Bdon eoTiwv, prmopouv va dnpioupynBouv CnuIEC.

» Mnv OQnOETE VO TTECOUV OKANPA N AIXUNES OVTIKEIpE-
Vo TV 0Tn BA&OoN €0TIWV.

To pn BeppoGvVTOXO UNKG AIVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEG PAYEIPELOTOG.

» Mn XPnNOoIUOTIOIEITE KOUIG HeUBPAvVN TTOOCTOCIGC TWV
E0TIWV.

» Mnv xpnoigomoleite yepBpavn GAOUUIVIOU 1 TTAQOTIKA
doxeia.

2.1 EmOKOTINoN TWV CUXVOTEPWV BAXBwV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTePeS PAGRBEC KOl CUUBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OTTOPEUYETE.

Znuix  Artia Evépyeia
NekedeC  YmepxelNIopEVD  ATTOHOKOUVETE TOL UTTEPXEIAI-
poynTa OUEVD PpayNTO OIHEOWC UE

gia EuoTpa yuoAiou.

Nekedec  AKATOMNAG UA-  XpnolUoTioleiTe HOVO UNKG
K& KaBapliopgol  KaBapIiopou, TTIoU €ival Ko-
TOMNAGL VIOE UGAOKEPTPIKO

UAIKO.

Mn xpnoiyotoleite To medio
HOYEIPEUATOC WC EMPAVEID
eVOTTOOeonC 1N WC EMPAVEIX

Mpo- ANGTI, CGxopn R
TOOUVIEC QUUOC

epyooiag.
[po- Tpaxeic maTol EAeyETe TO poyelpikd 00C
TOOUVIEC KOTOOPOAQV N OKeUOog.
TNYOVIOV
AMayr  AKATOMNAG UA- - XpnoldoTioleiTe Hovo UNKG

TOU K& KaBapiopgol  KaBapIiopou, TTIoU €ival Ko-
XPWUO- TOAMNAG VIOt UOAOKEPOILIKO
TOC UAIKO.

AMayry  ®Bop& KATOO-  XNKWVETE TIC KOTOKPOAES

TOU POAOC, TT.X. KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-
XPWHO-  OAOULIVIO Takivnon.

TOG

Anuioup- Zoxapn, N oyn- ATOPHOKOEUVETE TO UTTEPXEIA-

yia "oxl- TG pe peyoAn Te- opeva paynTd OUECWC JE

Badwv"  PIEKTIKOTNTG 0 HIa EUOTPC YUOAIOU.
¢oxapn

3 MpooTaoia TTEPIBAAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 AnOOUPON CUCKEUXOING

To UNIKG cuoKeuaoiag eival QIAIKG TTPOC To TTePIBGAMOV

KOl ETTOVOIXPNOILOTTIOIOUHEVQ.

» ATIOOUPETE TG EMPEPOUC EERPTNHOTO EEXWPIOTA,
avaoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAoubroeTe auTeg TIC utmodeitelg, N cUCKeUr 00¢g
XPeIRleTal AIyOTEPN EVEPVEIQ.

EmAeETe TN Cvn POyEIPEPOTOC avOAOYa e TO peyebog
NG KOTOGPOAGC. TOTOBETHOTE TO LOYEIPIKO OKEUOC Ke-
VTOOPIOUEVO.

XpnolUoTIoleiTe PayeIpIKO OKEUOC, TOU ottoiou n didue-
TPOC TOU TIATOU CUWTITITE! Pe TN OIGPETPO TNC EOTION HO-
VEIPELOTOG.
ZUMBoUAR: Ol KOTOOKEUGOTEC TWV HAYEIPIKWV OKEUWV
Olvouv ouxva TNV emavw SIALETPO TNC KATOOPOAXC. Au-
TN €ival oUXVa peyoAUuTepn ommo TN SIGUETOPO TOU TIATOU.
v Ta oKOTOMNAG HOyEIpIKG OKeUN 1) Ol N eVTEAWC KO-
Auppeveg CWVEC UOVEIPEUOTOC KATAVAAWVOUV TTOAU
EVEPVEIDL.

KAeiveTe TIC KATOOPOAEC TTAVTOTE P’ EVal KATAAMNAO KO-

TTOKI.

v OTov payelpeUeTe XwPIC KATIOKI, XPeIGlETAI N CUOKEUN
ONUOVTIKG TTEQICOOTEQPN EVEPYEIQ.

SNKWVETE TO KATIOKI 0G0 TO OUVOTO AlYOTEPO.
v OTav ONKWVETE TO KATIOKI, dlopeuyel TTIOAU eveEpyela.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
v Méoa oo TO YUGAIVO KOTIOKI PTTOPEITE VO BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOA, XWPIC VO ONKWVETE TO KOTIGKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIOL e ETTIMEOOUC

TTATOUG.

v O1 aveminedol TaTol auEAvouv TNV KATAVAAWON EVEP-
YEIOGC.

XPNOIUOTIOIEITE PHOVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ yIa TNV TTO-

00TNTO TWV TPOPIHWV.

v Eva peyoAo payeipikod okelog Je Aiyo Treplexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEppavon.

MayeipeueTe pe Aiyo vepo.

v 000 mepIocdTEPO VEPO PPICKETOI OTO UAYEIPIKO OKEU-
0G, TOOO TTEPICOOTEPN EVEPVYEIN XPEIACETAI YIG TN OEP-
gowvon.

EmoTpéyTe eykaipa oe xapunAdtepn Bobpida 1oxUocC.
v Me pia oAU uywnAr BoBpida ouvexiong Tou poyel-
PELIOTOC OTTATOANTE eVEPYEIQ.

EkpetaMeuTeiTe TNV umtdAoimn BeppdTnTa TNC BAong
EOTIWV. 2€ HOyEIpEUD HEYOAUTEPNC OIGPKEIOG OTTEVEQYO-
TTIOINOTE TNV €0Tia pavelpepaToc 5-10 Aentd mpiv TN ANéN
TOU XPOVOU HOVEIPEUATOC.



el Tvwpipia

v H unoAeimopevn evépyeia TTou dev XNoIJOTOIEITAI G-
Eavel TNV KOTAVAAWON EVEPYEING.

v
4 Tvwpldix
O1 0dnyiec xpnong 1oXUouV Yo dIAPOPEC PACEIC EOTIWV.

Toa oToIxeia TwV OIOTACEWY VIO TIC BACEIC €0TIRV Ba To
BpeiTe oTnNV €mMOKOTNON TWV TUTIWV. — 2eAida 2

4.1 Nedio xeIpIGpOU

Meow Tou Tediou xelplopoU pubuideTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNC CUOKEUNG OOC Kol AGPBAVETE TTANPOPOPIEC VIO TNV KO-

TGOTOON AeITOUPYIaC.
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4.2 Evdcitelq
O1 evdeiteic Oeixvouv puBUIOUEVEC TIHEC KOI ASITOUPYIEC.

‘EvoeliEn  'Ovopox

-9 Babuidec paveipeporog
H/h YroAoitn OepuoTnTo
g8 Xo0ovodIoKOTTNG

4.3 Nedia apng

Ta media apne eival euaiodnTeg oTnNV aPr| mMPAveIeq.
Mo va eMAEEETE PIa ASITOUPYIO, TIATAOTE EACPPA TIAVW
OTO OVTIOTOIXO OULBOAO.

MNedio ‘Ovopa

aprg

® KevTpIkog dIaKOTTNG

O EmAoyr TNGC €0TIOC POYEIPEUATOC
- + Media puBbuIoNng

@ MpdobeTn evepyoroinon Twv (WVV
© XpovodIoKOTTNC

ansmoelq

= AloTnpeite To Medio XelpIopou mavTa oTeyvo. H uypa-
oia emnpedadel TN AsiIToupyia.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOGPOAEC KOVTA OTIC evOEeIEeIC KAl
Ta edia aPnc. To NAEKTPOVIKO oUoTNHO YTTopei va
utiepOeppavOei.

4.4 EOTIiEQ HAYEIPENATOC

Edw Oa Bpeite pia emokommon via TIc SIGpopec mpoobe-
TEC EVEPYOTIOINOEIC TWV ECTIWV HOYEIQEUATOC.

OT1av evepyoTtoINoeTe TIC TTPOOOETEC eVEPYOTIOINOEIC,
avaBouv ol avTioToixeg evoeitelg.

EoTia Ovopx MpocOeTn evepyoTToincn Kai

Hayel- arrevepyoroinon

PEHO-

TOGQ

@) EoTia poyer- EmAEETE TNV €0TiO poyeIpEO-
PEPOTOC HidG  TOC.
qwvng

© Eotia poayer- EmAeETe TV eoTia poyeipepo-

PEPOTOC OIMANG TOC KOl TTOTAOTE EACPOG TO Co.
qwvng
O OBGA eoTia

EmAeETe TNV €0TIO pOyEIPELO-
TOG KOl TTOTAOTE EAGPPG TO Co.

anelwosm
Ol OKOUPEC TTIEPIOXEC TNG €0TIOG UAYEIPEUATOC OPeilo-
VTOI Og TEXVIKOUG AOYOUG. Agv £€XOUV Kapia emppon
TAOVW OTN AEITOUPYIG TNC E0TIOC HAYEIPEUATOG.

= H eoTia poyelpEUoToC pubuidel TN BEPUOKPATIA e
EVEPYOTTOINON KOl AImevepyoToinon TnNg B€puoavong.
AKOLIN Kol OTN PeyIoTn 10XU PTTopel va evepyoroinoei
KOl VO arrevepyotioindei n 6gppavon.

= 3TIC €0TIEC HAYEIPEUATOC TIEPIOCOTEPWY (WVWY, Ol
OepUAVOEIC TNG E0TIOG LOYVEIPELOTOC KOl TWV TTPOOOE-
TOL EVEQYOTTOINUEVWV TIEPIOXWYV, UTTOPEI VO EVEPYOTTOIN-
Bouv 1 va amevepyoroinbouv og dIPOPETIKOUC
XPOVOUG.



= AOyol:
— Ta euaiodnTa €€OPTHPATO TIOOOTATEUOVTOI OO
utepOeppuavon.
— H ouokeur| mpooToaTeUeTal QO NAEKTPIKI UTIEPPOP-
Twon.
- EmrtuyxaveTal éva KOAUTEPO QMOTEASCUO LOYEI-
PELOTOC.

4.5 'Evdeign umoAoimng OepuoTnTOg

H B&on eoTiov €xel yio KAOE €0TioN HAYEIDEPATOC HIC EV-
del&n umodAoimng BepudTnTag duo Babuidwy. Oco avapel

Baolkog xeipiopoc el

n evoeiEn umoAoImng BeppdTNTOG, YNV OIKOUUTINOETE TV
€0TiON HOYEIPEPATOC.

‘Evdeign Inuaoia

H H eoTia poyeipepaTog ival TOoo (e0TH
mou dlarnpEei (eoTq PIKPG PpaynTa 1 JTTo-
peiTe va AlwoeTE KOURBeEPTOUPO.

H eoTia payeIpEUOTOC ival KauTn.

-~
<

5 BXOIKOC XEIPICMOC

5.1 Evepyormoinon i arrevepyormoinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN eVEPYOTIOIEITE KOl OTIEVEQYO-
moleite Tn BAon €o0TIWV.

Otav evepyoroinoeTe Eova TN OUOKEUN OTO TTPWTA 4
OeUTEPOAETITOl UETG TNV OTIEVEPYOTTOINON, TIEPVA N BAon
€0TIWV LE TIC TTooNyouuevee pubuioeic oe AeiToupyia.

5.2 Evepyomoinon Tng B&ong 0TIV

» [MoThoTte ehappa 1o O.

v H evdeIKTIKN Auxvia mavw omo 1o @ avaBel.

v Q1 evdeiteic & avaBouv.

v H Bdon eoTiwv BpiokeTal 0g eTOINOTNTA ASITOUPYIOC.

5.3 Amevepyoroinon Tng B&ong eoTiwv

OT1ov OAeC 01 €0TIEC PAVEIPEPATOC EIVOI QTTEVEPYOTIOIN-

peEveC yia Aiyo xpovo (10-60 deutepdAenTa) n Baon

€0TIWV OTIEVEPYOTTOIEITOI GUTOUOTAL.

» [latnoTte ehappda To .

v H evdeIKTIKN Auxvia mavw oo To @ ofrvel.

v Q1 evdeieic oprvouv.

v OAeg ol €0TieC POYEIPEPOATOC EIVOI ATTEVEPYOTIOIN-
LEVEG.

v H évdei&n tnc umdAoimng BepudTNTOC TOPAUEVEI
QVOPPEVN, LEXP! VO KOUWOOUV OIPKETA Ol E0TIEC HAVEI-
PELOTOC.

5.4 PUOMION TWV ECTIOV HAYEIPEPATOC

Mo va uTropeiTe Vo pUBUIOETE HIOl E0TION LOYEIPELOTOC,
TTOETIEl QUTH VO eival eTIASYUEVN.

>Tnv meploxn pubuioewyv pubuileTe TIC emBuunTeC Badui-
0eC HOYEIPEUOTOC.

BoOuida

HXYEIPEPQ-

TOG

1 eAdxIoTn 10XUG
9 pEYIOTN 10XUC

KaBe Babpido HayeIpEPOTOC EXEI HiO ev-
Oldpeon Boduida, m.x. 4. .

5.5 PUOpIoN TwV BAOUIdSWV HAYEIPEHATOG
MpolmoeBeon: H Bdon eoTiwv eival evepyoroinuevn.

1. Me 10 O emAe€Te TNV €0TION POYEIPEUATOG.

v >Tnv &voelEn Baduidwy HoyeIpEUOTOC avaper O.

2. Meoa oTa enmopeva 10 deuTeEPOAETITO TTOTAHOTE EACPO
T0+nT10—.

EppaviCeTal n Booikn pubuion.
- + Babpida payeipgpatoc 9
- — Babuida payeipepoaTog 4

5.6 AAAayN TwV BXOMIdWV HAYEIPEPATOG

1. Me O emAeETE TNV €0TIO LOYEIPELOTOC.
2. MNamnoTe eAaPpd TO + ) TO —, PHEXP! VO ELPAVIOTEI N
emBupunth Bobuida payEIPEPATOC.

5.7 Amevepyorroinon Tng €0TixG
HOYEIPEUATOC

MropeiTe va oTIEVEPYOTIOINOETE TNV €0TIA HAVEIPEUATOC

pe 2 Tpomoug

1. MNamote ehappd 2 popeg 10 O.

v >Tnv evoeiln Twv BoBuidwy YayeIpeEUaTOC eppavideTal
~
.

v MeTd amo 10 deutepodAenTa eppavideTal n evdeliEn Tng
ummdAoITING OepuoOTNTOC.

2. EmMAEETE TNV e0TION HOYEIPEPOTOC KA TTOTAOTE EAGPPA
TO + N 10 —, péxpl oTnv evoelén Twv Bobuidwyv payel-
PEPOTOC VO eppavIoTel 4.

v Metd amd 10 deuTepoAenTa epgavideTal n evoelén TG
uTtoAoITING BepuOTNTOC.

Znueiwon: H TeAeuTaio pubuIoUEVN E0TIG LOYEIPELATOG

TTOPOPEVEl evepyoTioinuevn. Mmopeite va pubpuioete Tnv

€0TiON HOYEIPEUATOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.



el Boolkoc xelpiopgde

5.8 ZUMPBOUAEG pUBUIONG YIXK TO HAYEIPEMX AOXaVIKS, PPECKA 2.-3. 10-20

ESw Ba BpeiTe pia eMOKATNON VIO SIGPOPa PayNTA e AOXQVIKA, KOTEWUYUEVD 3.-4. 10-20

TIC KOTOMNAeC BaBuideg HayeIpeEPaTOG. ®aynTo oTn XUTPO ToXUTNTOG 4-5 -

O xpovoc payelpeuaTog oAMadlel avadoya pe To €idog, To i ] ]

B&POC, TO TIAXOC KOl TNV TTIOIOTATA Twv poynTov. H Bod- Mayeipepa o KAEIOTO Okeuog

HidO CUVEXIONC TOU PAVEIPEUTTOC EQPTATAI OO TO XPN- POAX KOEOTOC 4.5 50-60

OIUOTIOIOUEVO UOYEIPIKO OKEUOG.

Y” e HEVO HAYEIPIKE ¢ WNTo Komad 45 60-100
modeigeIg mapackeung , , [KOUAOG 2.3. 50-60

= [0 TO OPXIKO payeipepa xpnoiyotoleite TN Babuida

goyelpeparog 9. Tnyaviopa ge Aiyo A&di
= AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TIOXUPPEUOTS PayNTA. TnyavioTe Ta GOyNTA XWPEIG KATGKI.
= To TPOPIUG, TO OTIOIO COTAPOVTOI QUVOTA I OTOL OTToIOH - — ,

KOTA TN SIGPKEIR TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETAI TIOAU 2ViTOEA, PUOIKO N TTaVE 6-7 6-10

UYPO, VO 0OTRPOVTOI OE PIKPEG HEPIDEG. SVITOEA, KATEWUYHUEVO 6-7 8-12
= JUPBOUAEG VIl TO poyeipepa pe eE0IKOVOUNGN evep- KOTOAETEG, PUOIKEG 1) TIaVE * 6-7 8-12

VEIOC. = 2eAida 5 . ;

' Mmp1COAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12
ANiwoipo KepTedeg, 3 cm xovTpoi* 4.-5, 30-40
daynrto Baepiac( Al('xQKSIO( XAUTOUpPYKEP ,2 cm XovTP& * 6-7 10-20

OUVEXI-  OUVEXIONG >TNOOC TOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
Ong TOU  TOU HAYEI- XOVTEO *
Hayel- PEMATOG : ,
PENOTOC  OE AeTT& >T1hooc nqu)\84p|Kou, 5-6 10-30
; . KOTEWUYHEVO
20KOAGTO, KouRBepToupa 1-1. - — : ; :
BoUTUpO, LEN. CehaTival 12 Wapl () INETO yoapiou, pUCIKO 5-6 8-20
PO, HEM, WPl 1 QINETO WopIoU, TTOVE 6-7 8-20
ZeoTapa ) dlaTnpnon 8eppoTnTog Wapl 1 pIAETO wopiol, Tove kol 6-7 8-12
FIoVi, T.X. POKEC OoUTIO! 1-2 - K(lagju#&\\//%évo X QETAKIA Yo
Fona 12, - piob e :
AOUKGAVIKO OTO vepd ' 3-4 - Kapapioec, vapioe 78 4-10
2OTAPIOUO AOXOVIKWY, PPECKWY  7-8 10-20
SenAywHA Kol {ECTOHA HOVITOPIOV
STIOVOKI, KOTEWUYHEVO 2.-3. 10-20 Qggg\gg?ai;giucér?; Awpideg 7.-8. 15-20
KOUAGIC, KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30 , p' -
TnyavnTd GpoynTa, KATEWYUYUEVD  6-7 6-10
Zlyqvo Hayeipepa 1y oiyavo BpaoIHOZIYXVO HAYEipE- Kognec 6-7 ouvexoue-
HX 1) ClIyavo Bpa&oiHo Vol
MouBaPAGKIO, KeEPTEDEG 22 4.-5. 20-30 OueAeTO 3.-4. ouvexoue-
Wepr 2° 45 10-15 va
AOTIPN OGATOQ, T.X. OGATOO Pe- 1-2 3-6 Auya poTIoL 5-6 3-6
GOILEA Tny&viopo oTn GPITECX
XTUTINTEG OGATOEG, TI.X. OOATOO  3-4 8-12 TnyavioTe Tor paynTa otn epITela pe 150-200 yp. avd

umeapvel (Bearnaise), oGAToO
oMavTeC (Hollandaise)

Mayeiped, HXYEIPEUX ME ATHO 1) COTAPICHX

PUd pe dIMAGoIo TOCOTNTA Ve- 2-3 15-30
pou

Pulbdyoio 1.-2. 35-45
BpooTéc marareg pe pAouda 4-5 25-30
BpooTeg maTaTeg xwpic pAouda 4-5 15-25
ZUUOPIK, HOKOPOVAKIO 2 6-7 6-10
Moyvi, couta 3.-4. 15-60

" TopaoKeUBOTE TO PayNTO XWPIC KATTOKI.

2 AvoBpGoTe TO VEPO PE KAEIOTO TO KATOKI.

3 SuvexioTe To payeipepo Tou GaynToU XWPIC KOTOKI.
4 TupioTe TTOMEG POPEC TO PayNTo.

8

pepida oe 1-2 ANitpa A&OI. MNapaokeudoTe Ta paynTa Xw-
PIC KOTTOKI.

Karteyuypeva mpoiovTa, m.X. Tn-  8-9 -
VOVNTEC TTOTATEC I VAYKETC KO-

TOTTOUAOU

KOOKETEC, KOTEWUYHEVEC 7-8 -
Kpeag, 1.X. KOTOTIOUAO 6-7 -
Wapl, mave 1 oe CUun pe poyide  5-6 -
TTiOIG

AOXaVIKG I gaviTaplia, mave f oe 5-6 -
CUHN We pavia pmipog



Teumoupa

Aopaieia maidiwv el

MIKOG TTOPOOKEUAOUOTO, TI.X. TN- 4-5 -
yoviTeg ) Aoukoupadeg Bepohi-

vou, ppouTa oe CUN Pe PoyIa

pmipag

6 ACPAAEIX TTXISIWV

Me Tnv ao@aAeio ToIdIWV PTTOPEITE VO eUTTOOIOETE TA TICK-
OId, Vo evepyoTToInoouy Tn BAon €0TIWV.

6.1 Evepyomoinon Tng xoPp&AEING XISV

MpolmoeBeon: H Bdon eoTiwv eival amevepyoToinuévn.

» KpoTnoTe 10 <0 Tepimou 4 OsUTEPOAETITO TTOTNHEVO.

v H evOeIKTIKN Auxvia TTavw ommo To <0 avaBel yia 10
OeuTEPOAETITO.

v H Bdon eoTiwV gival KASIOWPEVN.

6.2 Amevepyoroinon Tng XoP&AEIXG
X310V

» KpaTnoTte To <0 miepinmou 4 SeuTepOAETITA TTOTNHEVO.
v To KAeIdwUO EXEl OKUPWOEI.

6.3 AUTOHXTN XCPXAEIX TIXISIWV

Me auTr TN AeIToupyia EVEPYOTIOIEITOI N GOPAAEIR TIO-
OlwV QUTOUOTO, OTOV E0EIC OTIEVEQYOTTOIEITE TN BAIoN
€0TIWV.

Tnv auTtopoTn aopaAeia TAIOIWV UITOPEITE VO TNV EVEPYO-
ToInoeTe OTIC BAoIKES pubuioelg. = 2eAida 10

7 AeiToupyieg xpovou

H ouokeun oac diabeTel dIdPopeC AeIToupyieg xpoOvou
HE TIC OTToieC pTToPEiTE Vo puBpioeTe pio DINPKEID 1) VO
POAOI ouvayepuoU Koulivac.

7.1 AiGpKeEIX

PuBuioTe yia TNV emBuunTr) €0TIO LOYEIPELOTOC UIG XPO-
VIK BIGpKeIa. H e0Tion payeEIpEPOTOC AITEVEQYOTIOIEITA
auTopoTa HETG TN AMEN TNG XPOVIKNG OIGPKEICC.
MropeiTe va puBbpioETE PIO XPOVIKN OIGPKEIO €WC 99 Ae-
TTa.

PuUBpIon TNG XPOVIKNG SIXPKEIRG

MpolmoéBeon: H coTia poyelpeuaTog eival emAeyUevn.

1. PuBuioTte Tn BaBuido poyeipepaToq.

2. Matnote ehaPppa 10 O.

v H evOeIKTIKN Auxvia TNC €0TIOG UAVEIPEUTTOC OTO |-
avaBel. XTnv €voelén Tou XpovodiakomnTn avaRel To L.

3. Matnote ehagpd 7o + ) TO —.

O Q O Q

bl R
O3 0o o4 d0
-+ @29 |l- + @0

H mpoTeivopevn Tiun eupavileTal.
- + 30 AemTa.
- — 10 AeriTan.
v H xpovikr didpkela TpeExel. Eqv exeTe pubuioel pia
XPOVIKN OIGPKEIO VIO TTEPIOCOTEPEC E0TIEC PHAVEIPEUT-

TOG, eppavideTal TAVTOTE N XPOVIKN OIAPKEIR TNC ETTI-
AEYLEVNC €0TIOG HOYEIPEUOTOC.

v Otav n xpovikn didpkela €xel AN&el, amevepyoTToleiTal
N €0TiO payelpePaToC. Eva ofpa nxei Kol otnv evoeién
avaBel OO yia eva AetTo.

A10pBwon 1} GPNCIMO TNG XPOVIKNG SIXPKEING

1. EmAe€Te TNV e0Tia payelipePaToC.

2. MNatnoTe ehappd To .

v H gvdei&n Il avaBel wnpd.

3. Me 10 + ) TO — GMGETE TN XPOVIKN OIdpKeIa 1) BEoTe
Tnv oTo Ld.

ATmevepPyOTTOiNGN TOU GUVEXOUG CHHATOG
MropeiTe va oTIevVEPYOTIOINGETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.

» [MoThoTe eAa@P& eval oTTo10dNATIOTE OURBOAO.
v Q1 evdeielc orvouv Kal To NXNTIKO OO OTAPGTA.

AUTOHXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTr TN AeIToupyia UTTOPEITE VO TIDOETTIAEEETE pIt
OIAPKEIO VIO OAEC TIC €0TIEC HAYEIPEUATOC. MeTA ammd
KOBe evepyortoinon PICG E0TIOC HOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemAsyuevn dIGpKela. H eoTion poyeIpEUOTOC amevep-
YOTIOIEITOI AUTOUOTO IETG TN ANEN TNC OIAPKEITC.

Tov auTOPOTO XPOVODIGKOTTTN TOV EVEQYOTTOIEITE OTIC Ba-
OIKEC puBpioelg. = 2edida 10

ZupBouAR: O aUTOUOTOC XPOVOJIOKOTITNG IOXUEI VIO
OAEC TIC €0TIEC pavEIPEPATOC. o ot EEXWPIOTH 0TI
HOYEIPEPOTOC, UTIOPEITE VO LEIWOETE N VO OIOYPAWETE TN
dldpkela. — 2eAida 9

7.2 Po)oOI cuvayepHoU Koulivag

MrmopeiTe va KabopioeTe evav xpovo pexpl 99 Aetrd, pe-
TG TN ANEN Tou oroiou Ba nxnoel eva onua. To PoAdI ou-
vayepUoU Koudivag eival avelapTnTo o’ OAEG TIC GAMEG

pubuioelc.



el AutopoTn amevepyormoinon

PuBpion Tou poAoyiou cuvayepoU Koulivag

1. Evepyotoifote 10 poAd! ouvayeppoU koudivag.
Mrmopeite va evepyorolfoete To POAOI ouvayepLoU
Koudivac pe 2 SIopOPETIKOUC TPOTIOUC.

>e mepinTwon emAeypevne MNammote ehappd To © duo
€0TIOG POVEIPEUATOC. popec yeoa oe 10 deuTte-
POAETITOL.

>e TEPITITWOoN YN €TAey-
HEVNG €0TIOG HOYEIPELO-
TOG.

MatnoTte ehappdc To ©.

v H evdein & avael.

2. Me 10 + 1) TO — puBpioTe ToV XPOVO.

v O xpoOvoc Tpexel.

v Otav 0 xpovog Aiéel, nxel eva onua. >Tnv evdeién Tou
xpovodiokorTn avaBer GO, Metd omd 10 deuTtepoOAenTa
oBnfvel n evoeiEn.

8 AUTOMOTN XTITEVEPYOTTOINON

Otav dev aMGEeTe TIC pUBUIOEIC PIOG E0TIOG HOYEIPELIO-
TOC VIO HEYGAO XPOVIKO BIGOTNUA, EVEQYOTIOIEITAI TOTE N
QUTOLIOTN aTTeveEPYyOTIOiNoN.

To moTe B amevepyoroiNdei N 0TI HOYEIPEUOTOC,
eCapTaTal amd TN pubuiopevn Babuida payelpepoaTod (1
uexpl 10 wpeg).

H B¢ppavon TNG €0TIOC HOYEIPEUOTOC OTIEVEPYOTIOIEITA.
2Tnv &voeiEn Twv E0TIWV PAVEIPEUATOC avaBooRrvouv
evaMaGE FB kai n evdelEn umodAoimng BepudTnTog H/h.

8.1 ZuvEYXION TOU HAYEIPEUATOC HETX TNV
QUTOHATN XTTEVEPYOTTOINCN
1. MNoTroTe eAapp& eva omolodnmoTe edio aPnc.

v H évdei&n ofnvel.
2. PuBpioTe ek veou.

9 Baoikeg pubpuioeig
Mrmopeite va TpooapudoeTe TIC BACIKES pubuioeic TNG

OUOKEUNG OGC OTIC TIPOOWTTIKES OOC AVAYKEG.

9.1 EmOoKOMNOoNn TWV BACIKWV pudbuicswv

Edw Oa Bpeite pia emokomnon via TIC BOOIKEG pubpioeig
KO TIC TIOOPPUBUICUEVES OO TO EPYOOTACIO TIMEG.

‘Evdéel- EmAoyn
&n

cl AuTOUOTN aoPAAEIn TTAUDIWV
0 - Amevepyormoinuévn !
{ - Evepyotoinuevn
c - H xeipokivnTn Kal N aGuTOUOTN GOPAASIA TIOI-
OIQV €IVl ATTeVEPYOTIOINUEVEG.
HxnTikd ofjua
- To ofpa emBeRaiwong KOl TO UG E0POA-
LUEVOU XEIPIOUOU €ivail aTtevepyoroinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU OIaKOTITN TTAPGUEVE! EVEP-
YOTIOINUEVO.
{ - MOvo TO ONpo EOPOALEVOU XEIPIOUOU eival
EVEPYOTTIOINUEVO.
c - Movo T0 onpa empBeBaiwong eival evepyoTtol-
nUEvo.
3 -To onua emPBefaiwong Kal To oAPo EoPaA-
LEVOU XEIPIOUOU gival evepyoroInueva. !
chS AUTOPOTOC XPOVOJIOKOTTTNG
00 - Amevepyomoinuevn.
95 - AIGpKeIa, JETG AT TNV OTIoI0 ATEVEPYO-
TTOIOUVTQI Ol ECTIEC LOYEIPELIOTOC.

[}
LaX]

" PUBpIon gpyooTaoiou

10

‘Evdel- EmAoyn
&n

ch Aldipkela Tou onuoToc ANENc Tou Xpovodio-
KOTITN
- 10 deuTepodienTa.
c - 30 deuTepoOAemTaL.
3 - 1 Aertro.

MpdoOeTn evepyoToinon Twv BEPUOVTIKWY Ow-
HATWV

0 — Amevepyotoinuevn

{ — Evepyotoinuevn

2 — H TeAeuTaio puBuIon Tpiv TNV GTevepyoTioi-
non TNG €0TIOG YOYEIPEUATOC.

ch XpOvocg emAOYNC TWV ECTIWV HOYEIDEUOTOC
& — Mn meplopiopevoc: MMopeiTe TAVTOoTE VA
puBbpioeTe TNV TeEAeuTaiC ETIASYUEVN EOTIO LIOYVEI-
PEUOTOC, XWPIC VO EMAEEETE ek veou.
{ — Mnopeite va puBuioeTe TNV TeAeuTalian ETTIAEY-
pevn eoTia paveipepatog yeoa oe 10 deute-
pOAeTTOl HETG TNV emAoyr. MeTd TpETEl var eTTl-
AeEeTE €K VEOU TNV €0TION LOYEIQEUATOC TIPIV TN
puBuion.

cl Emavagpopd otnv epyooTooIoK: pUBUIoN
0 - Amevepyoroimnpuévn.
{ - Evepyotoinuevn.

~d

9.2 AAN\ayR TNG BAXOIKAG pUBUIONG

MpolmoeBeon: H Bdon eoTiwv ival amevepyomoinuévn.
1. Evepyotoinote 1n B&on €0TIWV.



2. Meoa ota emopeva 10 deuTepOAETITO KOOTHOTE TO <0
TTOTNUEVO VIG 4 OeUTEPOAETITAL.

bl

O
o Ol o
+

v 3TNV aploTepr] 06ovn evdeiewv avaBooBnvouy evoh-
AGE ¢ ko .

v >Tn 8e&idt 0060vn evdeitewv avapel O.

3. MaTtnoTe eANaPPG TO <3 TOOEC POPEC, HEXP! VO ELPOVI-
oTel oTnv aploTepr) 0Bovn evdeifewv N emBuuNTr €v-
deign.

KabBapiopodc kail ppovtida el

4. Me 10 + ) TO — puUBuioTe TNV emMOUUNTN TIUA.

O O Q
bl
O 05 30
O= - - ® ©

5. KpatnoTe To <0 TIATNUEVO VIO 4 OeUTEPOAETTTO.

v H pubuion &xel evepyortoindei.

ZupBouUAR: Na va eykaToAeipeTe TIC BaCIKES puBUIcEIg

XWPIC ommobriKkeuon, amevepyorolnoTe Tn BA&on 0TIV pE
To @. Evepyoroinote Eava Kal pubpioTe ek veou Tn Baon
€0TIWV.

10 KaxOapIopHOC Ko pPOovTidx

[0 Vo TTOPOILIEVET I CUOKEUN OOC VIO HEYOAO XPOVIKO
O10TNUA ASITOUPYIKN, KaBapIleTe KAl pEOVTICETE TNV
TTOOOEKTIKA.

10.1 YAIK&X KxOxpioHoU

Ta KATGAMNAG UAKG KaOapiopou Kol TNV EUOTPO YUGAIOU
o Ta Bpeite oTNV UTINPEECIa e€UTTNPEETNONG TTEAXTWY, OTO
Online-Shop 1) oTo gpmopIo.

NMPOXZOXH

Ta oKOTAMNACL UNKG KOBOPIOUOU PTTOPET VO KOTO-

OTPEWYOUV TIC EMPAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XpnoIYOoTIoIEITE TTOTE AKOTAAMNAC UAIKO KOBOPI-
ouou.

AKATXAANAX UMIK& KXOAPIGHOU

Mn 0POIWUEVO OTTOPPUTIOVTIKO THATWY

KoBapIoTIKG yial TO TTAUVTHPIO TwV TIATWY

YAKG TRIWIHOTOG

loxupd& UNKG KaOOpIopoU, T.X. OTTPEl NAEKTPIKOU poUp-
VOU ) UNIKG ammopakpuvong Aekedwy

>KANPAG opouyyapIa

® JUOKEUEC KaBapIopoU UWNANC TieonC Kol CUOKEUEC
ekTOEEUONC ATHOU

10.2 KaxBxpIGHOG TOU UXAOKEPXHIKOU
UAIKOU

KaBopilete TN BAoN €0TIWV PETG O KAOE Xprion, Vio
VO UNV KOANOOUV TOl UTTOAEILPOTA TV POyNTWV.

Znueiwon: MNpooExeTe TIG TANPOPOPIEG VIO TO AKOTAAN-

AO UAIKG kKaBapiopou. = 2eAida 11

MpolmoeBeon: H B&on eoTiov £XEl KPUGOEL.

1. ATTOPOKPUVETE TN PeyodAn putavon pe pio EVoTPO yuo-
AioU.

2. KaBapilete Tn BAon 0TIV pe eva UAIKO KaBapiopoU
VIOt UOGAOKEQROUIKO UAIKO.
MpooekTe TIC UTTOOEIEEIC KOBOPIOUOU TTAVW OTN OU-
OKEUOOIO TOU QMOPPUTIAVTIKOU.
ZupBoUAR: Me €va eIBIKO OPOUYYAPI VIO UGAOKEQOII-
KO UANIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAG OTTOTEAEOUON KO-
Bapiopou.

10.3 KaBapiopog Tou mAaiciou Tng paon
EOTIOV

KaBopilete To MAGIOIO TNG BAON €0TIWV PETG TN XPNon,

oTav BpiokovTal Mavw PUTIOI I AeKEDEC.

ZNMEINOEIG

= [1p00gETE TIC TANPOPOPIEC VIO TG OKATAAMNAGL UAIKG
kabapliopou. = ZeAida 11

= Mn xpnoipotoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KaBapiote 1O MAaiiclo TNG Baon eoTiwv pe (eoTd
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl HOAKO TIAWVI.
MpIv TN xPnon MAUVETE KOAG TOl KaIVOUPYIO Qmoppo-
PNTIKA TIAVIA.

2, >TEYVWOTE e VO HOACKO TTOVi.

11 AmokataoTaon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN OUCKEUN OOC UTTOPEITE VO TIC AMMOKATOOTHOETE Ol i0101. XPNOIYOTIOINOTE TIC TTANPOPOPIEC
yla TNV amokaTaoTaon BAcBwv, TTpoToU £00eTe O emar) pe TNV utnpeoia e€umnpetTnonc meAoTwyv. ETol anmogelyeTe

aokota €00,

11



el AmnokoTdoTtaon BAaB®V

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicpou!
O akoTGMNAEC ETTIOKEUEC eival emMIKiVOUVEC.
» MOVO ekmadEUPEVO, EIDIKEUUEVO TTPOOWTTIKO EMTEETIETAI VO TIOOYUGTOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN CUOKEUT).
» OTOv N OuoKeun €ival EAATTWHOTIKI KOAECTE TNV UTINPECIa eEUTTNEETNONG TIEAGTWV.
— "Yrinpeoia ekunnpgrnonc neAarwv”, ZeAida 13

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog nAekTpomAngiag!

O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTTIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupévo yI' auTO, IOIKEUUEVO TTPOOWTTIKO ETIITPETIETAI VO TTPOYUOTOTIOOE! ETIIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOVO yVNOoIa GVTOAMOKTIKG ETITRETIETAI VO XPNOILOTTOINO0UV YIG TNV ETTIOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Edv 10 KOAwdI0 oUvdeonC oTo SIKTUO TOU PEUPGTOC QGUTHC TNG CUOKEUNC UTIOOTE! {NUIA, TIPETIEI VO QVTIKATOOTOOE]
oo ekTaAIOEULEVO, EIOIKEULEVO TTPOOWTTIKO.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog eykaupaTog!

H eoTia payelipepaToc Beppaivel, MG n evoelén Oe AeiToupyei.
» KaTeB&oTe TNV AoPAAEIG OTO KIBWTIO TWV GOPAASIWY.

» KoAeoTe Tnv utinpecia eEunEETNoNG TIEAGTWV.

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog mmupkayiag!
H Bdion €0TIWV OmeveQYOTTOIEITAI OO JOVN TNG KAl O XEIPIOPOC TNG Oev gival TTAEoV OUVOTOC. ApyOTEPD UTTOPET VO

evepyoroinBei abeAnTa.

» KaTeB&oTe TNV AOPAAEIG OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.
» KaAeoTe TNV utnpecia eEUNEETNONG TIEAATQV.

11.1 Ymodei&eig oTo medio evdeiEewv

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWOITICN TTPOPANHATWV

Kapio

H mopoxr peupartog exel dIaKoTTEl.

1. EAeyETE TNV QOPGAEIO OTOV NAEKTPIKO TTIVOKG TNC KOTOIKIGC VIO TN CUCKEUN.

2. EAeyETe pe Tn Bondeia GMWV NAEKTPIKWY CUCKEUWY, AV UTTAPXE! LItk OIGKOT
PEULOTOC.

OAec o1 evdeilelc avapBoofrivouv

To medio xeipiopou eival uypod ) BPIOKOVTAI TTAVW TOU OVTIKEIUEVO.
» >TeyvwoTe To Tedio XEIPIOUOU 1) OTTOUOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

Fe

2€ TIEPIOCOTEPEC €O0TIEC POVEIPEPOATOC EANPBE XWPO HOYEIPEUD VIO LEYOAUTEQO XPO-

VIKO d1doTnUO e uwnAr 1oxU. Mo TNV TTPOOTO0IO TOU NAEKTPOVIKOU GUOTAHOTOC

QTTEVEPYOTIOINONKE N €0TION UAYEIPEUATOG.

1. MepipéveTe Aiyo.

2. MatnoTe ehaPpd eva omolodnmoTe Tedio aPng.

v Otav 1O pivupo dev eppavideTal TTASOV, EXEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNHO KPUWOEI
apKeTd. MMopeiTe vor ouUveXioeTe TO payeipepa.

]
g

MapdAN TNV amevepyoroinon Ye To F2, TO NAEKTPOVIKO oUoTnua BepudvOnke

aKOUN TePIcoOTEPO. [’ aUTO amevepyoToINONKav OAEC Ol E0TIEC UAVEIPEUOTOC.

1. MepipéveTe Aiyo.

2. [MatnoTe ehaPpd Eva omolodnmoTe Tedio aPng.

v Otav 10 pivupo dev ep@avideTal TTASOV, EXEl TO NAEKTPOVIKO CUCTNHO KPUWOEI
apKeTA. MTopeiTe Vo OUVEXIOETE TO PayeEipeua.

To F 5 kail n Babpuida poyeipeuo-
ToC avapBooRrvouv evoAaE. Hxel
Vol NXNTIKO ONUO.

KouTn KaToapOAa oTnyv Tiepioxr) Tou Tiediou xelpiopou. To NAEKTPOVIKO cuoTnUo
KivOuveuel va utiepBepuavoel.

» ATIOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

v H evdelln oprver petd amod Aiyo.

F 5 kol NXNTIKO onuo

KoawTr) KaToopOAa oTnv Tieploxrn Tou mediou XelpiopoU. Mo TNV mpooTaoial Tou nAe-

KTPOVIKOU OUOTAUOTOC OTIEVEPYOTTOINONKE N E0TION LOYEIPEUOTOC.

1. ATTOLIOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.

2. epipéveTe Aivo.

3. MatnoTe ehaPpd eva omolodnmoTe Tedio aPng.

v Otav 10 privupa dev eppavideTal TTASOV, EXEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNHO KPUWOEI
apKeTA. MMopeiTe vor OUVEXIOETE TO payeipepa.

H eoTia poyelpepaTog BPICKOTAV VIO TTOAU XPOVO O ASITOUPYIC KOl OTIEVEQPYOTIOIN-
OnKe AUTOUGTA.
MropeiTe va evepyorioINoeTe AUEOWE EAVA TNV EOTION HOYEIPEUOTOC.
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Anooupon el

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TIPOBANHATWV

d E kol ol eoTieg payelpeuatog de  H AsiToupyia mapoucioong eival evepyorioinuevn.

BeppuaivovTal

1. AtoouvdeoTe Tn cuokeun via 30 deuTepOAETTA OTIO TO NAEKTPIKO OIKTUO, KOTE-

BaCovTac/EeBIBWVOVTOC TNV GOPAAEIa OTO KIBWTIO QOPAAEIV.
2. MoTAOoTE eAAPPG OTa emopeva 3 AeTTd eva otolodnmoTe edio aPnc.

>Tnv 00o6vn evdeifewv eppavileTal To NAEKTPOVIKO GUOTNHO QVOYVWPIOE VO OPOAUQL.

prfvupa pe "E", mx. EO111.

1. ATTevepyorioIfoTe KOl EVvEPYOTTOINOTE EQvVA TN OUOKEUN.

v Edv n BAGRBN ATav piot povo popd, oPRrvel To Pivupa.

2. Eav TO Privupo egQaVvIoTEl K VEOU, KOAEOTE TNV umnpeoia eEUTINEETNONG TIEAO-
ToV. AWOTE KATA TNV KANON TO OKPIBEG PAVULIO OPAALIOTOC.
— "Yrnpeoia eéunnpernonc meAarwv”, ZeAida 13

12 Amocupon

12.1 AmmOcUpPON TOXAIKG CUCKEUNGQ

Me Tnv omocupon CUPPWVO PE TOUC KOVOVEC TIPOOTAOI-
ac Tou TEPIBAANOVTOC, UTTOPOUV VO EMTAVATTIOKTNOOUV TTO-
AUTIPEC TTPWTEC UAEG.
» ATIOOUPETE TN OUOKEUN CUPPWVO UE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGAAOVTOC.
[MANPOYPOPIEC OXETIKA e TOUC ETIKAIPOUC TPOTIOUG
amdouponcg Ba Bpeite oTo IdIKO KATAOTNHO ] OTNV
apuOdIa TOTTIKA AnuoTIK ApxM 00G.

AUTI N OUOKeur XopaKTNPEIZeTal CUPPW-
VO e TNV eupwraikn odnyia 2012/19/
EE mepi NASKTPIKGOV Kol NAEKTOOVIKWY
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mAaiolo yia
HIO oTTOOUPON Kail a&loTroinon Twv TIo-
NV OUOKEUWV e 10XU 0" OAn Tnv EE.

B

13 Ymnpeoiax eEUTTNPETNONC TTEAXTWYV

SXETIKG e TN AeIToupyia yvhoIok ovTOAOKTIKG, CUUPWVOL
pe Tnv avTioToixn SIATOEN OIKOAOYIKOU OXeDINCHOU, UTTO-
peiTe va mpopnBeuTeiTe OO TNV UTINPECia e€utEeTNoNGg
TTEAQTWV TNC eTaIPEiaG Pac via TN SIGPKEIR TO AiyOTEQO
10 eTWV omd TN B€0N 08 KUKAOPOPIO TNC OUOKEUNC OOC
evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou Xwpou.

Znueiwon: H xprion Tng umnpeociog e€umnpeTnong meAo-
TV €iVOl OTO TTAGIOIO TWV OPWV eyyUNoNG TOU KOTO-
OKeUOOTH dwPEeAV.

AeTTopePEic TANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUnong Kai
TOUC OPOUC eyyUNoNG OTN XWPG 00¢ Ba A&BeTe eow
TOU KWOIKOU QR OTO OUVNUUEVO EYYPAMO VIO TIC ETIOPEG
OEPPIC KOl TOUG OPOUC eyyunonc amd Thv utnpeocia e&u-
TTNPETNONC TTEAOTQWV TNG ETAIPEIGC HOC, TOV EUTIOPO OOC
f TNV 1I0TOoEAIDO LOG.

OTav £€pOeTe O emapr Pe TNV urnpeoio eEUNEETNONC
TTEAOTWYV, XPEIGLEOTE TOV OPIBUO TTPOoIOVTOC (E-Nr.) Ko
Tov apIBud Karaokeunc (FD) TNC ouokeung oag.

Ta OTOIXEIO ETTKOIVWVIOG TNG UTINEeoiag eEutnpeTnoNg
mehaTav 6o 6o BpeiTe pEow Tou KwdIkou QR oTo cuvnu-

HEVO EyYPOPO VIO TIC ETTAPEC 0EPRIC KAl TOUC OPOUC ey-
yunong r oTnv 1I0TooeANida PoG.

O1 mAnpopopieg oUPPWVA pe Tov Kavoviopo (EU)
66/2014 xau (EU) 2023/826 BpiokovTal online KO&TW
ad www.neff-home.com otn oeAida TTPOIOVTOC Kol 0TN
oehida 0€pPIC TNC CUOKEUNC oac oTIc odnyiec xpnong
KOl OTO TTPOOOETO EYYPTPAL.

13.1 ApiBpOGg TpoiovTog (E-Nr.) ko axpiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiOud KOTaoKeU-
ne (FD) 6a Touc Bpeite oTnv mvokida TUTTOU TNG CUCKEU-
ne.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

= []avw OTNV KAPTO TNC OUCKEUNG.

= 3TNV KATW PEPIG TNG BGONG €0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OOC Kol TOV apIBuO TNAEPWVOU TNG utinpeoiog e&utn-
PETNONG TIEACTWY, UTTOPEITE VO TA ONUEIWOETE.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

14 Odnyieg cuvapuoAoynong

MpooeTe auTES TIC TTANPOPOPIEC KATA TN CUVOPUOAOYN-
on TNG OUOKEUNC.

mm
—>

14.1 AGPAAG cuvapuoAoynon

Mpooelte auTtec TIC urtodeiéelc aopaleiac,

OTOV OUVOPUOAOYEITE TN CUOKEUN.

® HAeKkTPIKN ouvOeon POVO OTO evav adEIOUXO
NAEKTPOAOYO. 2€ TIEPITTTWON E0PAAUEVNC OUV-
deong mauel va IoXUel n eyyunon.

= MOVO N OWOTH EYKOTAOTOON, CUUPWVO UE
QUTEC TIC 0dnyiec ouvapuoAdynong, eyyuaTal
TNV GOPOAN AeITOUpyia. 2€ TTEPITTTWOoN TTOU
dnuioupynBouv CnuIEC oo AGOOC EYKO-
TAOTOON, TNV euBuvnN PEPEI O EYKOTAOTATNC.

14.4 TPOETOINACIX TOU VTOUAXTTIOU

14.2 TOTTOOETNON KATW KITO TIXYKO

= Edv TomoBeThoeTe £vav pOoUPVO KATW aTTd TOV TTAYKO
£pY00IaC, TTEETEl TO TTAXOC TOU TTAYKOU £QYOOIAC VO
avepxeTal To Aiyotepo ota 20 mm, 0e OPIOUEVEC TIEPI-
TITWOEIC O¢ emiong 1eplocoTePO. [MpooetTe TIC UTTodEi-
Eeic oTIc 0dnyiec ouvappoAdynNoNg Tou PpoupVou.

® [1p0o0elTe, WOTE TO TIPOEEEXOVTO PEPN, OTTWC TT.X. TO
mepiBANUa ouvdeong oTo OIKTUO I TO KaAWdIo ouvde-
ong oTo BIKTUO, VO LN CUYKPOUOVTAI TI.X. JE EVal OUp-
TAPL.

= H tomoBeTnon evog mMAuvTnpiou mMATWY, Wuyeiou N GA-
AWV NAEKTPIKWV OUOKEUWV gival SUVATR, eV OUVOPLIO-
AoynBei evag EUAIVOG evlIGpECOC TTOTOC (TO AIiyOTEPO
10 mm xovtpocg) oe amooTaon 10 mm amnd To xoun-
AOTEPO onueio Tou MA&ToU TNC BAONG €0TIWV (KOUTI
gyKaTAdoTooNCg) Kal Xwpidel TN ouokeur amnd Tn Baon
E0TIGV.

14.3 EvOIXUECOC TTATOG

Edv n kaTw pepid TNG B&oNG €0TIWV €ival TIPOOITH,

TIpeTEel va ToToBeTNOei evac evOIAPECOC TIATOC.

= PwTNOTE OTO €I0IK& KATOOTHHOTA VIO evav evOIGUECO
TTOTO WG eEAPTNUOL.

= Edv xpnoipgomoinoete évav OIKO oac evOIGLECO TIATO,
TTPETEI N eAGXIOTN OMOOTAOoN oMo TN cuvdeon oTo di-
KTUO TNG ouokeunc va eivar 10 mm.

O maykog epyaoiog mpemel va eival emimedog, opIlOVTIOC Kol 0TaOepoC.
= To evTOIXICOPEVD VTOUAQTIICN KOl Of TINXEIC TEASIWUOTOC TOIXWV TTIPETIEI VO €ival AVOEKTIKG 0 BepoKpaoial To AiydTEPO

pexpl Toug 90 °C.

= Mia emevduon TnG 6€ong TomoOeTNoNG eviog pIag amdoTaong 50 mm amd 1o Tow Toixwpo dev TIPETE! VO eivail eU-

PAEKTN (TT.X. TTAOKGKIO, TIETPQ).

= SppoyioTe TIC emM@PAveIEC TOUNAC K’ Eva oTeyavoTioIiNTIKO UANIKO avBeKTIKO OTn OeppoTNTq, VIo va eprmodiosTe TO pouU-

OKWHO TOU TTIAlYKOU £pY0I0IiOC AOYw UYPOoIOC.

g

5 P

_~ g
900 % /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

14.5 HAekTpIKN oUvdeon

Mo TTPOOTACIC, GPAIPEDTE TN CUOKEUN OO TO KEAUPN

PeNICOA, OTav OTTPWEETE TN OUOKEUN PEOTO OTO AVOIVHO.
Mnv ToToBETEITE TIOTE TN CUCKeEUN 0PBIa, oTnEICOUEVN

oTn piot TAeUPG TNC OUOKEUNG.
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= []pIv TN oUvOEDN TNC CUOKEUNG EAEYETE TNV OIKIOKN)
gykaTdoToon.

= H OUOKeUN OVTATTOKPIVETAI OTNV KOTNYopio TTIPOOTOCI-
oc | kol emTpemeTal Vo AeiToupyei HOVO 0e ouvOUOoUO
ge o ouvdeon aywyou TTPooTaciag (yeiwon).



= 3TN YOVIUN NAEKTPIKI EYKOTAOTAON TIPETIEl VO TIPO-
BAETETON pIax BIGTAEN OIOKOTING OTIC PAOEIC OUPPWVAL
e TOUC KOWVOVIOUOUG EYKATAOTOONG.

= Ed&v otnv 000vn evdeifewv TNC CUOKEUNC ePPaviCeTal
MO0, T0TE N ouoKeun eival AdBog ouvdedepevn. Ato-
OuvOEOTE TN OUOKeUr omd TO NAEKTPIKO OIKTUO, EASY-
&te TN ouvdeon.

Zuvdeon pe 3-KAwvVo KaAwdIo
MpooelTe yia P KATAAMNAN aoPAAICN TNC OIKIOKNG
EYKOTAOTOONC.
MpooelTe TO XPWHOTO TOU KoAwdiou ouvdeonc oTo Oi-
KTUO.
= [TpAoIVOC-KITPIVOC €ival O aywyOC TTIPOoTOCIoG (Yeiw-
on) &.
MrAe eival 0 ouBETEPOC aYWYOC.
Kogeé gival n paon (eEwTepIikdC aywyog).
To KoAwdIO PTToPEl, O TIEPITITWON TIOU XPEIGZETA, VO
OVTIKOTOOTOOE! OO €va TTOAUPOOIKO KOAwSIO oUvOe-
ong. Kat& TNV avTIKATAOTOoN Tou KoAwdiou, TTpooelTe
TNV akOAoUON evoTnNTAL.

ZUvdeon XwpPIiC TPOCUVAPHOAOYNHEVO
KaXAwdi0

>uvoeoTe Tn BAon €0TIWV HOVO OUPPWVO e TO OXEDI0

ouvdeong.

= TomoBeTrOTE, O TIEPITITWON TTIOU XPEIA(ETAI, TO GUVNU-
pEVO XOAKIVO eEapTHHOTO YEPUPWONC.

= To KoAwdIo ouvdeong oTo BIKTUO TIPETIEI VO AVTIOTOI-
xei otov TUTO HO5 VV-F 1 avawTepo.

= H dioTopr KAwvou TIPETEl Vo KaBopIoTei OULPWVO e
TO POPTIO PEUPOTOC. AV EMTEEMETAI HIOE OIOTOUN
< 1,5 mma.

ZUuvdeon PE TPOCUVAPHOAOYNHEVO 5-KAwvVO
KxAwdI0 ouvdeong

Movo ekTaIBEUPEVO TTIPOOWTTIKO TNG UTINPECIOG e&UTN-
PETNONC TIEAATWYV EMTEETETAI VO AVTIKOTOOTNOEI TO KO-
Awdio ouvdeonc.

14.6 TommoO£Tnon Tng B&ong 0TIWV

Mn HOYKWVETE TO KOAWDIO oUVDEONC KAI UNV TO TTEPVATE

TTAVW OO KOPTEPEC OKLUEC.

® 3TOUC TOTIOBETNHEVOUC OTIO KATW (poUpvouc, odnyn-
OTE TO KOAWDIO OTIC TMOW Ywvieg TOU poUpvou TIPOC TO
KOUTI ouvdeonG.

= H Baon eoTiov propei va TormoBeTnOei emiong og eva
utidipxov avorypo Badouc 500 mm.

Obdnyiec ouvappoloynone el

-~

14.7 A@aipeon TnG p&ong 0TIWV

1. ©e0Te TN OUOKeUN EKTOC T&ONG.
2. >pwéTe amd KATW TN BAoN €0TIWV TTPOC To £EW.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado de
dispositivo y la informacion del producto pa-
ra un uso posterior o para posibles compra-
dores posteriores.

m No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo pue-
de ser efectuada por personal especializado y
autorizado. Los dafos provocados por una co-
nexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
VES.

® en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un man-
do a distancia independiente. Esto no se
aplica en el caso de que se desactive el fun-
cionamiento con los aparatos regulados por
la norma EN 50615.

16

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a par-
tir de 8 afos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por nifos
a no ser que tengan al menos 15 anos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al coci-
nar con aceite o grasa puede ser peligroso y
provocar incendios.

» NoO dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato y, des-
pués, cubriendo las llamas con una tapa o
una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.

» No colocar nunca objetos inflamables sobre
la superficie de coccion o cerca de ella.



» No almacenar nunca objetos sobre la super-
ficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aerosoles
en los cajones que se encuentran directa-
mente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefactores.

» Los ninos pequerfios (menores de 8 afnos)
deben mantenerse alejados.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

El aparato se calienta durante el funcionamien-

to.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de pro-
ceder a su limpieza.

Las asas de los recipientes para cocinar se

calientan durante el funcionamiento. Si la zona

de calentamiento ilumina las asas, es posible

que se calienten especialmente.

» Cubrir siempre toda la zona de calentamien-
to con los recipientes para cocinar.

» Utilizar manoplas de cocina para su manipu-
lacion.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

Seguridad es

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta dafado, debe ser sustituido por
personal especializado.

Un aparato dafado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desconec-
tar el aparato para evitar posibles descargas
eléctricas. En este caso, no desconectar el
aparato con el interruptor principal, sino me-
diante el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.

— Pdgina26

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coccion
y la base del recipiente.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifios.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas pequenas.
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2 Evitar danos materiales

ATENCION

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede dafiar los recipientes de co-

cina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion caliente.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar el

sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre los
elementos de mando o el marco de la placa de coc-
cion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa

de coccion puede originar dafios.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccidn obje-
tos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccion caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas
frecuentes

Aqui encontrara los danos mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Dafnos Causa Medida
Man- Alimentos derra- Eliminar inmediatamente
chas mados los alimentos que se derra-
men con una rasqueta de
vidrio.
Man- Productos de Utilizar unicamente produc-
chas limpieza inade- tos de limpieza adecuados
cuados para vitroceramica.
Rayadu- Sal, azicar o No utilizar la placa de coc-
ras arena cion como bandeja o enci-
mera.
Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipientes.
ras de recipientes
Decolo- Productos de Utilizar unicamente produc-
racion limpieza inade- tos de limpieza adecuados
cuados para vitroceramica.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arrastrar-
minio los.
Descon- Azucar o sustan- Eliminar inmediatamente
chadu-  cias con un alto los alimentos que se derra-
ras contenido de men con una rasqueta de

azucar

vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos energia.

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el tama-
fio de la olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida con

el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo indi-

can el diametro superior del recipiente. Muchas veces,

este es superior al diametro de la base.

v Los recipientes de cocina que no coinciden o las pla-
cas de coccion que no estan completamente cubier-
tas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
v Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita bas-
tante mas energia.
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Levantar la tapa lo menos posible.
v Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha energia.

Utilizar una tapa de vidrio
v A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
v Las bases que no son planas necesitan un consumo
mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

v Un recipiente de cocina grande con poco contenido
requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

v Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacién a un nivel de potencia mas ba-

jo.

v Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado se
malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccidn. En
los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zona de
coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiempo de

coccion.

v El calor residual no aprovechado aumenta el consu-
mo de energia.
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4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes

4.1 Panel de mando

para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina?

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

D =

O8d
O8d
+ @ ©

D

4.2 Indicadores

Los indicadores sefalan las funciones y los valores pro-
gramados.

Indicador Nombre

i-9 Niveles de potencia
H/h Calor residual
g8 Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcidn, pulsar el campo corres-
pondiente.

Campo Nombre

tactil

® Interruptor principal

O Seleccionar la zona de coccidn
- + Teclas de ajuste

@ Activacion de las zonas

© Reloj temporizador

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hume-
dad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electronico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Zona Nombre Activacion y desactivacion

de

coc-

cion

O Zona de coc-  Seleccionar una zona de coc-
cion simple cion.

© Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
cién doble cion y pulsar ce.

O Zona de asado Seleccionar la zona de coc-

cion y pulsar ce.
Notas

» |Las areas oscuras en el patrén de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

= | a zona de cocciodn regula la temperatura mediante
la conexidn y desconexion de la resistencia. La resis-
tencia se puede conectar y desconectar incluso con
el nivel de potencia maxima.

= En caso de zonas de coccidn con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cién y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

= Motivos:

Evitar que se calienten excesivamente las piezas

delicadas.

El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-

ca.

Se conseguira un mejor resultado de coccion.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccién. No to-
car la zona de coccidon mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.
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Indicador Significado

Indicador Significado

H La zona de coccion mantiene el calor de
forma que puede mantener calientes pla-
tos pequenos, o bien derretir una cober-
tura de chocolate.

- La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccidn

La placa de coccidon se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los primeros
4 segundos después de haberlo apagado, la placa de
coccion se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

L G 4

< <

Pulsar @.
Se enciende el sefalizador luminoso situado sobre ®

Los indicadores fise iluminan.
La placa de coccion esta lista para su funcionamien-

to.

5.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen apaga-
das un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

Se apaga el senalizador luminoso situado sobre @.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccidn estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidén se enfrien suficiente-
mente.

€ € K K

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j,, 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccion esta encendida.
1. Seleccionar la zona de coccién con O.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina .
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2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

o@Wo || o o
@'o 50 O
_ _|_ I 1

Se muestra el ajuste basico.
- =+ Nivel de potencia 9
- — Nivel de potencia 4

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccién con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de potencia
deseado.

5.7 Apagar la zona de coccion

La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas

1. Pulsar 2 veces O.

v En el indicador del nivel de potencia aparece 0.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccidn y pulsar + o — hasta
que en el indicador de nivel de potencia aparezca .

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccion seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccion sin
necesidad de volverla a seleccionar.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos con
los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccidén
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de
la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.

= [ os alimentos que se asan a fuego fuerte o que suel-
tan mucho liguido deben cocinarse en porciones pe-
quefas.



= Consejos para ahorrar energia durante la coccion.

Manejo basico

es

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12

Chuletas, al natural o 6-7 8-12

empanada*

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12

Albdndigas de carne, 3cm de  4.-5. 30-40

grosor*

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20

grosor*

Pechuga, 2 cm de grosor* 5-6 10-20

Pechuga ultracongelada* 5-6 10-30

Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20

natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20

empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado vy ultracongelado,

p. €j., varitas de pescado

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas saltea- 7-8 10-20

das

Verduras o carne en tiras al esti- 7.-8. 15-20

lo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

Freir por inmersion

Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |

de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

Verduras o setas empanadas o  5-6 -
en masa de cerveza

Tempura

Reposteria, p. ej., bufiuelos o 4-5 -

fruta en masa de cerveza

— Pdginail8

Derretir

Plato Nivel de Duraciéon
coccion de la coc-
lenta cion lenta

en minu-
tos

Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -

late

Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. e]., potaje de lentejas  1-2 -

Leche' 1.-2. -

Salchichas en agua’ 3-4 -

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albondigas de 4.-5, 20-30

patata 2®

Pescado 2? 4-5 10-15

Salsa blanca, p. ej., bechamel 1-2 3-6

Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30

agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45

Patatas sin pelar 4-5 25-30

Patatas cocidas con sal 4-5 15-25

Pasta??® 6-7 6-10

Potaje, sopa 3.-4. 15-60

Verduras, frescas 2.-3. 10-20

Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20

Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60

Estofado 4-5 60-100

Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite

Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10

dos

" Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

2 Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.

% Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.
4 Dar la vuelta al alimento varias veces.
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6 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifos encien-
dan las zonas de coccion.

6.1 Activar el seguro para nifios

Requisito: La placa de coccion esta apagada.

» Mantener pulsada <o aprox. 4 segundos.

v La lampara indicadora situada sobre <o se enciende
durante 10 segundos.

v La placa de coccidn esta blogueada.

6.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada < aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.

6.3 Seguro automatico para nifos

Con esta funcion, el seguro para niflos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en los
ajustes basicos. — Pdginal3

7 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo con
las que se puede ajustar una duracion o un reloj avisa-
dor.

7.1 Duracion

Introducir una duracidon de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidn se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minutos.

Ajustar la duraciéon del tiempo de coccidén

Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccion.

1. Ajustar el nivel de potencia.

2. Pulsar ©.

v Se ilumina la lampara indicadora de la zona de coc-
cion 2l En el indicador del reloj temporizador se ilu-
mina 40

3. Pulsar+ o —.
O fa\ O Jay
i, _ - >, _ _
o4 o O3 30
-+ @29 |-+ @0

Se muestra el valor recomendado.
- + 30 minutos.
- — 10 minutos.

v Se inicia el transcurso de la duracién programada. Si
se ha programado una duracion del ciclo de coccidn
para varias zonas de coccion, en el indicador apare-
cera siempre la duracion de la zona de coccion se-
leccionada.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coccion
se apaga. Se escucha una sefal y en el indicador se
ilumina 40 durante un minuto.

Corregir o borrar el tiempo de coccion
1. Seleccionar la zona de coccion.
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2. Pulsar ©.
v El indicador I2I se ilumina intensamente.
3. Con + o — modificar la duracién o ajustarla a .

Apagar la sefal del tiempo de coccion
La sefal se puede apagar manualmente.

» Pulsar cualquier simbolo.
v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracién
para todas las zonas de coccidn. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina?3

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede re-
ducirse o borrarse para una zona de coccion individual.
— Pdginal2

7.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos vy, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisador
es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj temporizador de cocina se puede encender
de 2 formas diferentes.

Si se ha seleccionado la Pulsar ® dos veces en un
zona de coccion. plazo de 10 segundos.

Si no se ha seleccionado Pulsar ©®.
la zona de coccion.

Se enciende el display 2.

Ajustar el tiempo con + o —.

El tiempo transcurre.

Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una sefal.
En el indicador del reloj temporizador se ilumina &0,
El indicador se apaga transcurridos 10 segundos.

< SN«
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8 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la desconexion
automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccion parpadean de forma
alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

8.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

9 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las
necesidades individuales.

9.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion

dor

cl Seguro automatico para nifios
& - Desactivado’
{ — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifios de-
sactivados.

cc Tono de aviso
£l — Sefal de confirmacion y sefial de error de-
sactivadas. La sefal del interruptor principal si-
gue activada.
{ — Solo senal de error activada.
c — Solo sefal de confirmacion activada.
3 - Sefal de confirmacion y sefial de error
activadas.’

ch Reloj temporizador automatico

00 - Desactivado.’
-39 — Duracion tras la cual se apagan las zo-
nas de coccion.

ch Duracion de la sefial de finalizacidon del reloj
temporizador

{ — 10 segundos.’

¢ — 30 segundos.

3 - 1 minuto.

Conexion de las resistencias
& — Desactivada

~d

{ — Activada
¢ — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion. '

]
[Xu]

Tiempo de seleccion de las zonas de coccion
& - llimitado: la zona de coccién seleccionada
por Ultima vez puede programarse siempre sin
necesidad de volver a seleccionarla. '

' Ajuste de fabrica

Indica- Seleccion
dor

! — Se puede ajustar la zona de coccion selec-
cionada por ultima vez durante los 10 segun-
dos posteriores a la seleccion. Transcurrido
ese tiempo se debera seleccionar de nuevo la
zona de coccion antes de realizar los ajustes.

cl Volver al ajuste de fabrica
& — Desactivado.'
{ — Activado.

9.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccion esta apagada.

1. Encender la placa de coccidn.

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada <
durante 4 segundos.

Q

O
o Ol
+

@‘
|

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma al-
ternacy i

v En la pantalla de la derecha se enciende .

3. Pulsar repetidamente <0 hasta que en la pantalla iz-
quierda aparezca el indicador deseado.
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4. Ajustar el valor deseado con + o0 —.

5. Mantener pulsada <o durante 4 segundos.
v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con ©. Encender otra vez la
placa de coccion y ajustarla de nuevo.

10 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

10.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas
de vidrio apropiados a través del Servicio de Asistencia
Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio es-
pecializado.

ATENCION
Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar
la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecuados.

Productos de limpieza inadecuados

Detergente sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

10.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacidn sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina24

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccidén con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocerami-
ca pueden conseguirse buenos resultados de limpie-
za.

10.3 Limpiar el marco de la placa de coccién

Limpiar el marco de la placa de coccion después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

= Observar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina24

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccién con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafno suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

11 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.

— "Servicio de Asistencia Teécnica", Pdgina26

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
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Solucionar pequefias averias es

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.
» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta danado, debe ser sustituido por personal especializado.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccion calienta, pero el indicador no funciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.
» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
La placa de coccion se desconecta de forma automatica y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar poste-

riormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.
» Avisar al Servicio de Atencién al Cliente.

11.1 Indicaciones en la pantalla de

visualizacion

Averia

Causa y resolucién de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en
el suministro eléctrico.

Todos los indicadores parpadean

El panel de mando esta humedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

FZ

Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al

cocinar. La zona de coccion se ha apagado para proteger el sistema electronico.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

Fy

A pesar de la desconexién con FZ2, el sistema electrénico ha seguido calentando-

se. Por ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

F Sy el nivel de potencia parpa-
dean alternadamente. Suena un
tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se so-
brecaliente el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v El indicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha

apagado para proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

F B

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apa-
gado automaticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

df y las zonas de coccion no se
calientan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectan-
do brevemente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje con "E" en
la pantalla, p. ej.,, EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al
llamar, proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina26
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es Eliminacion

12 Eliminacion

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-
dio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato estda marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electrénicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco gene-
ral valido en todo el ambito de la Unidn
Europea para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

2

13 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afios a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacién detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-

ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el codigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.neff-home.com en las secciones referentes al
producto y servicio al cliente, en el area de manuales y
documentos.

13.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el niumero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:
= |a tarjeta del aparato.
= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

14 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

mm
—>

14.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.

m | 3 conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se ha-
ce una conexion incorrecta, la garantia no
tendra validez.

m Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
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puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los dafios causa-
dos por una instalacion incorrecta.

14.2 Montaje bajo encimera

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en algu-
nos casos, incluso mas. Observar las indicaciones de
las instrucciones de montaje del horno.

= Prestar atencion a que ninguna parte que sobresalga,
como la caja de la conexién a red o el cable de co-
nexion a red, choque, p. €j., con un cajon.

= El montaje de un lavavajillas, un frigorifico y otros
aparatos eléctricos es posible si se coloca un panel
intermedio de madera (min. 10 mm de grosor) a una
distancia de 10 mm del punto mas bajo de la base
de la placa de coccion (caja de instalacion) para se-
parar el aparato de la placa de coccion.


https://www.neff-home.com

14.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidon queda accesi-
ble, debe montarse un panel intermedio.

14.4 Preparar el mueble
La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

Instrucciones de montaje es

= Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

= Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexién a red del aparato debe ser de
10 mm.

= | 0s muebles para placas y hornos, incluidos los embellecedores de pared, deben resistir temperaturas de 90 °C

como minimo.

= FE| revestimiento del hueco colocado a una distancia de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato no debe

ser inflamable (p. €j., baldosas o piedra).

= Sellar las superficies de corte con material resistente al calor para evitar que la encimera se hinche a causa de la

humedad.

g

< x4

R

06—
g =
900 % /
W | Z
585 | min. 35
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14.5 Conexion eléctrica

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban-
dejas de poliestireno cuando se haga presion en el hue-
co. No colocar nunca el aparato de canto sobre un late-
ral del aparato.

= Comprobar la instalacion doméstica antes de conec-
tar el aparato.

= E| aparato pertenece a la clase de proteccion |y solo
puede utilizarse en combinacidon con una conexion
con conductor de toma a tierra.

= Segln las normas, la instalacion eléctrica con toma a
tierra debera disponer de un dispositivo de separa-
cion en las fases.

= Sj en la pantalla del aparato aparece LMD, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.

Conexion con cable de 3 hilos

Comprobar que la instalacién doméstica tenga la pro-
teccion por fusible adecuada.

Observar el cddigo cromatico del cable de conexion a
la red.

= Verde-amarillo es la toma a tierra @.
Azul es el cable neutro (cero).
Marrén es la fase (conductor externo).
En caso necesario, el cable puede sustituirse por un
cable de conexion multifase. Si se sustituye el cable,
prestar atencion al apartado siguiente.

Conexion sin cable premontado

Conectar la placa de coccion segun el esquema de co-

nexion.

= En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

» E| cable de conexidén a la red debe corresponder al ti-
po HO5 VV-F o superior.

= | a seccion transversal del cable esta determinada de
acuerdo con la carga de corriente. No esta permitido
utilizar una seccion transversal <1,5 mm2,

Conexion con cable de conexion de 5 hilos
premontado

Solo el personal técnico del Servicio de Asistencia Téc-
nica puede sustituir el cable de conexion.

14.6 Colocar la placa de coccion

No aprisionar el cable de conexién ni pasarlo por bor-
des afilados.



es Instrucciones de montaje

= Si hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.

= | a placa de coccidn también se puede montar en un
hueco ya existente de 500 mm de profundidad.

-~

14.7 Desmontar la placa de coccion

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer la placa de coccion ejerciendo presion desde
abajo.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.
= Conservare le istruzioni, la scheda dell'appa-
recchio e le informazioni sul prodotto per il
successivo utilizzo o per il futuro proprieta-

rio.
= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza l'impie-
go di spine deve essere eseguito esclusiva-
mente da personale specializzato. In caso di
danni causati da un allacciamento non corret-
to, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura breuvi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul li-
vello del mare.

Non usare l'apparecchio:

= con un timer esterno o un comando a di-
stanza separato. Questo non vale per il caso
in cui il funzionamento viene interrotto con
gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio pu0 essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di 15
anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/N AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Una cottura incontrollata su piani di cottura uti-

lizzando grasso € olio pud essere pericoloso e

causare incend..

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere l'apparecchio e
coprire le fiamme, ad esempio con un co-
perchio o una coperta ignifuga.

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti inflammabili sul-
la superficie di cottura o nelle immediate vi-
cinanze.
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it Sicurezza

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili o spray
nei cassetti sotto il piano cottura.

Le coperture del piano cottura possono causa-

re incidenti, dovuti ad es. al surriscaldamento,

alla formazione di flamme o agli schizzi di ma-

teriale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/N AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante l'utilizzo, l'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si sur-

riscaldano, in particolare il telaio del piano cot-

tura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evitare
di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a 8
anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diventa

caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere alla
pulizia.

| manici della stoviglia possono surriscaldarsi

durante il funzionamento. Se i manici sono illu-

minati dall'area di riscaldamento, possono di-

ventare particolarmente caldi.

» Coprire sempre l'intera area di riscaldamen-
to con la stoviglia.

» Utilizzare una presina.

/N AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettri-

che!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.
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» Per la riparazione dell'apparecchio possono
essere impiegati soltanto pezzi di ricambio
originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
e danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non azionare mai un apparecchio danneg-
giato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'appa-
recchio deve essere spento per evitare pos-
sibili scariche elettriche. A tal proposito, non
spegnere l'apparecchio utilizzando l'interrut-
tore principale, ma disattivarlo mediante il fu-
sibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

— Pagina 39

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare 'apparecchio con pulitori a vapo-
re o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli apparec-

chi elettronici puo fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamento
e i componenti caldi dell'apparecchio.

/N AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra & presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

/N AVVERTENZA - Pericolo di soffocamen-

to!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai
bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere | bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.



Prevenzione di danni materiali it

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-

mica

» Controllare le stoviglie.

La cottura senza alimenti puo causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.

Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

puod provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano cot-
tura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti

Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti
su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento

Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediatamente
sciti gli alimenti fuoriusciti con
un raschietto per vetro.

Macchie Detergenti non  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetrocera-
mica.
Graffi Sale, zucchero o Non utilizzare il piano cottu-
sabbia ra come superficie di lavoro
o di appoggio.
Graffi Fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.
pentole o padel-
le
Altera- Detergenti non  Utilizzare unicamente deter-

zione del appropriati
colore mica.

Altera- Sfregamento Sollevare le pentole e le pa-
zione del delle pentole, ad delle per spostarle.
colore es. alluminio

Fratture Zucchero oppu-
re alimenti con-
tenenti molto
zucchero

genti adatti alla vetrocera-

Rimuovere immediatamente
gli alimenti fuoriusciti con
un raschietto per vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il tipo
di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura del-
la pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrisponda

a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

v Stoviglie non idonee o zone di cottura non completa-
mente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni adat-

te.

v Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio necessi-
ta di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
v Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
v |l coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
v | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti utiliz-

zati.

v Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto ne-
cessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acgua.
v Piu acqua & contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Tornare il prima possibile a un livello di cottura piu bas-

So.

v Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo
elevato, si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso di

tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura

gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.

v |l calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di
energia.
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it Conoscere l'apparecchio

4 Conoscere lI'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |

dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono riporta-

ti nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato

di esercizio.
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4.2 Display Zona Nome Accensione e spegnimento
. . . o di cot-
| display mostrano i valori e le funzioni impostate. tura
Display Nome O Zona di cottura Selezionare la zona di cottura.
-9 Livelli di cottura a circuito sin-
H/h Calore residuo golo ‘ .
og Timer © Zor_la d_| cottura Selezionare la zona di cottura
a circuito dop- e toccare ce.
. pio
4.3 Campl touch O Zona di cottura Selezionare la zona di cottura
| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele- per pirofila e toccare ce.
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente. Note

Campo Nome

touch

® Interruttore principale

O Selezione zona di cottura
- + Campi impostazione

@ Accensione zone

© Timer

Note

= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori e
campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surriscal-

darsi.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse accen-

sioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori corri-

spondenti.
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m | e aree scure della zona di cottura sono dovute a

motivi tecnici Non incid
zona di cottura.
= | a zona di cottura rego

ono sul funzionamento della

la la temperatura mediante

I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento. An-
che alla potenza massima il riscaldamento puo atti-

varsi e disattivarsi.

= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
corrispondenti € le zone accese possono attivarsi e
disattivarsi in tempi diversi.

= Motivi;
— | componenti sensibi
scaldamento.
- L'apparecchio viene
elettrico.

li vengono protetti dal surri-

protetto da un sovraccarico

— Viene raggiunto un miglior risultato di cottura.

4.5 Indicatore di calore residuo

[l piano cottura € dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare la
zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo e

ancora acceso.



Comandi di base it

Indicatore  Significato
[

Indicatore  Significato

il La zona di cottura é cosi calda da tenere
in caldo piccole pietanze o sciogliere la
glassa di cioccolato.

H La zona di cottura é rovente.

5 Comandi di base

5.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamente
gli ultimi parametri in uso.

5.2 Attivazione del piano cottura

Premere @.

La spia su @ si accende.

Si accendono gli indicatori &.

[l piano di cottura & pronto per l'uso.

€ K v

5.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.

L'indicatore del calore residuo resta acceso finché le
zone di cottura non si sono sufficientemente raffred-
date.

€ K C XK vV

5.4 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Nel campo di regolazione impostare i livelli di cottura
desiderati.

Livello di

cottura

1 potenza minima
9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile
un livello intermedio, ad es. 4.

5.5 Impostazione dei livelli di cottura

Requisito: Il piano cottura & attivato.
1. Selezionare la zona di cottura con O.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina &.

2. Nei 10 secondi successivi toccare + o —.

oo || o o

-C/' O

__|_ — L

Viene visualizzata l'impostazione di base.
- + livello di cottura 9
- —livello di cottura 4

5.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura con O.
2. Toccare il simbolo + o — finché non compare il livello
di cottura desiderato.

5.7 Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2
modi

1. Toccare O 2 volte.

v Sull'indicatore dei livelli di cottura compare &.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore resi-
duo.

2. Selezionare la zona di cottura e toccare + o — fino a
visualizzare & nell'indicatore dei livelli di cottura.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore resi-
duo.

Nota: La zona di cottura impostata per ultima rimane at-
tivata. E possibile impostare la zona di cottura senza se-
lezionarla nuovamente.

5.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti con
il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

= |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

= Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno ro-
solati a fuoco vivo o che durante la cottura perdono
molti liquidi.
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it Comandi di base

. Consigli per la cottura a risparmio energetico. Braciole impanate o non* 6-7 8-12
—Pagina 31 Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12
Fondere Polpette, spessore 3 cm* 4.-5. 30-40
Pietanza Cotturaa Durata Hamburger, spessore 2 cm* 6-7 10-20

fuoco della cot- Petto di pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20
lento tura a fuo- re 2 cm*
lento in -
g::nuti Petto di pollo surgelato* 5-6 10-30
Cioccolato, glassa 11 N Pesce o filetto di pesce, al natu- 5-6 8-20
' - rale
B iel lati 1-2 - , , ,
urro, mie’e, geatina Pesce o filetto di pesce, impana- 6-7 8-20
Riscaldare o mantenere in caldo to
: . Pesce o filetto di pesce, impana- 6-7 8-12
Z . lentic- 1-2 - ' .
Cﬁir;pa, ad es. zuppa di lentic to e surgelato, ad es. bastoncini
atio 1 di pesce
Salef collite” 3'4 - Scampi, gamberi 7-8 4-10
aisioce DOTe - - Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20
Scongelare e riscaldare Verdura o carne a listarelle alla  7.-8. 15-20
Spinaci, surgelati 2.-3. 10-20 maniera agahca _
Gulasch, surgelato 2.3 20-30 Piatti misti surgelati 6-7 6-10
Crépe 6-7 progressi-
Stufare o cuocere a fuoco lento vamente
Canederli, gnocchi?® 4.-5. 20-30 Omelette 3.-4. progressi-
Pesce?® 4-5 10-15 . vamente
Salse bianche, ad es. bescia-  1-2 3-6 Uova al tegamino 56 3-6
mella Frittura
Salse montate, ad es. salsa ber- 3-4 8-12 Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-
nese o salsa olandese rare le pietanze senza coperchio.
Bollire, cuocere a vapore o stufare Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9 -
- - —— ne fritte, nugget di pollo
Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30
qua Crocchette, surgelate 7-8 -
Riso al latte 1-2. 3545 Carne, ad es. pollo 6-7 -
Patate lesse 4.5 2530 Pesce, impanato o in pastella di 5-6 -
birra
Patate | [ lat 4- 15-2 — —
aa 8238886 In acqua sa’ata ° 525 Verdure o funghi impanatioin  5-6 -
Pasta*™ 6-7 6-10 pastella di birra
Minestra, zuppa 3.-4. 15-60 Tempura
Verdura fresca 2.-3. 10-20 Pasticcini, ad es. krapfen/bom-  4-5 -
Verdura, surgelata 3.-4. 10-20 boloni, frutta in pastella di birra
Alimenti nella pentola a pressio- 4-5 -
ne
Stufare
Involtini 4-5 50-60
Stufato 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60
Cottura arrosto con poco olio
Rosolare le pietanze senza coperchio.
Fettine, impanate o non 6-7 6-10
Fettina, surgelata 6-7 8-12

" Preparare la pietanza senza coperchio.

2 Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio chiuso.
3 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

4 Girare ripetutamente la pietanza.
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6 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

6.1 Attivazione sicurezza bambini

Regquisito: Il piano cottura é disattivato.

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.

v La spia sopra il simbolo <o si accende per 10 secon-
di.

v |l piano cottura é bloccato.

6.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

6.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata
automaticamente dopo lo spegnimento del piano cottu-
ra.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. — Pagina 36

7 Funzioni durata

L'apparecchio € dotato di diverse funzioni temporali con
cui € possibile impostare una durata o un contaminuti.

7.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottu-
ra si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata

Requisito: La zona di cottura & selezionata.

1. Impostare il livello di cottura.

2. Premere @,

v Si accende la spia della zona di cottura su I=I. Sull'in-
dicatore del timer si accende 4.

3. Toccare + o0 —.

O fa O o
bl b

O3 oo O3 30
T sol|lT T 5o

A

Viene visualizzato il valore proposto.
- =+ 30 minuti.
- — 10 minuti.

v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata impostata
una durata per piu zone di cottura, viene sempre vi-
sualizzata la durata della zona di cottura selezionata.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acusti-
co e sull'indicatore compare &0 per un minuto.

Correzione o cancellazione della durata

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Premere ©.
v L'indicatore 1= si illumina.

3. Con il simbolo + o — modificare la durata o impostar-
la su oo

Disattivazione del segnale permanente
Il segnale pud essere spento manualmente.

» Toccare un simbolo qualsiasi.
v Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si in-
terrompe.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamen-
te una durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual vol-
ta si attiva una zona di cottura, la durata preimpostata
inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo impostato,
la zona di cottura si disattiva automaticamente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.

— Pagina 36

Consiglio: |l timer automatico & valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. = Pagina 35

7.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo il
quale viene emesso un segnale acustico. Il contaminuti
funziona indipendentemente da tutte le altre impostazio-
ni.

Impostazione del contaminuti

1. Attivare il contaminuti.
E possibile impostare il contaminuti in 2 modi diversi.

Con la zona di cottura se- Premere ® due volte entro
lezionata. 10 secondi.

Con la zona di cottura Toccare G.
non selezionata.

L'indicatore & si accende.

. Impostare il tempo con + o0 —.

Il tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un segnale
acustico. Sull'indicatore del timer si accende &5. Do-
po 10 secondi l'indicatore si spegne.

€ DK
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8 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livello
di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-
natamente FE e l'indicatore del calore residuo H/h.

8.1 Proseguimento della cottura dopo lo
spegnimento automatico

1. Toccare un campo touch qualsiasi.

v L'indicatore si spegne.

2. Impostare nuovamente.

9 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-
chio in base alle proprie esigenze.

9.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui & riportata una panoramica delle impostazioni di ba-
se e dei valori preimpostati di fabbrica.

Di- Selezione
splay
ci Sicurezza bambini automatica
0 - Disattivata’
{ — Attivata
£ - Sicurezza bambini manuale ed automatica
disattivate.
cc Segnale acustico

L — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.

! — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.

2 - E attivato solo il segnale di conferma.

3 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.

ch Timer automatico
40 — Disattivato. '
99 — Durata dopo la quale le zone di cottura
si disattivano.

ch Durata del segnale di fine del timer
! — 10 secondi.’
£ — 30 secondi.
3 — 1 minuto.

-d

Accensione degli elementi riscaldanti

0 - Disattivata

i — Attivata

c — Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.’

ch5 Tempo di selezione delle zone di cottura
I — lllimitato: la zona di cottura selezionata per
ultima pud essere sempre impostata senza es-
sere riselezionata. '
{ — La zona di cottura selezionata per ultima
puo essere impostata 10 secondi dopo la sele-
zione, altrimenti € necessario selezionarla nuo-
vamente prima dell'impostazione.

cl Ripristino delle impostazioni predefinite

" Impostazione di fabbrica
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Di- Selezione
splay

& — Disattivato '
{ — Attivato

9.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura & disattivato.

1. Attivare il piano cottura.

2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
<0 per 4 secondi.

O O Q
bl
O OGN 0
- 4+ © ©

v Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alterna-
taisimbolic e /.

v Sul display a destra compare 4.

3. Toccare <o finché sul display a sinistra non compare
l'indicatore desiderato.

4. Impostare il valore desiderato con il simbolo + o0 —.

5. Tenere premuto < per 4 secondi.
v L'impostazione ¢ attivata.



Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base senza
salvare, spegnere il piano cottura con @©. Riaccendere e
reimpostare il piano cottura.

Pulizia e cura it

10 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condizio-
ni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione scrupo-
lose.

10.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

Detersivo per piatti non diluito

Detergenti per lavastoviglie

Detersivi abrasivi

Detergenti aggressivi come spray per il forno o smac-
chiatori

Spugne abrasive

= Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

10.2 Pulizia della vetroceramica

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che |
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. = Pagina 37

Requisito: Il piano cottura € raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un raschiet-
to per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocerami-
ca.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.
Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocerami-
ca € possibile raggiungere buoni risultati di pulizia.

10.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo I'utilizzo, se si tro-
vano sporcizia o0 macchie.

Note

= QOsservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 37

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un pan-
no morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi prima
di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

11 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la sistemazione dei
guasti prima di contattare il servizio di assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

/N AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rappresentano una fonte di pericolo.
» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.
» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 39

/N AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio & danneggiato, deve essere sostituito da personale tecnico apposita-

mente formato.

/N AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

AN AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

[l piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.
» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

37
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11.1 Indicazioni sul display

Guasto

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.

2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Tutti gli indicatori lampeggiano

Il pannello di comando & bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
» Asciugare il pannello di comandi o rimuovere 'oggetto.

Fe

Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteg-

gere il sistema elettronico, la zona di cottura & stata spenta.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente
raffreddato. E possibile proseguire la cottura.

™
£

Nonostante lo spegnimento tramite FZ il sistema elettronico si € ulteriormente sur-

riscaldato. Percid sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente
raffreddato. E possibile proseguire la cottura.

F S el livello di cottura lampeg-
giano in maniera alternata. Viene
€emesso un segnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Il sistema elettronico minaccia
di surriscaldarsi.

» Rimuovere la pentola.

v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

F 5 e segnale acustico

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elet-

tronico la zona di cottura é stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.

2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente
raffreddato. E possibile proseguire la cottura.

FE

La zona di cottura é rimasta in funzione troppo a lungo e si & spenta automatica-
mente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.

of e le zone di cottura non si
scaldano

Modalita demo attivata.

1. Scollegare per 30 secondi l'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'in-
terno della scatola dei fusibili.

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare un messag-
gio con "E", ad es. EO111.

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Co-
municare il messaggio d'errore esatto.
— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 39

12 Smaltimento

12.1 Rottamazione di un apparecchio

dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-
mette di recuperare materie prime preziose.
» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.

Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen-
to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune

di competenza.
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Questo apparecchio dispone di contras-
segno ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per
la raccolta e il riciclaggio degli apparec-
chi dismessi valide su tutto il territorio
dell’Unione Europea.
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13 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secondo
il corrispondente regolamento Ecodesign sono reperibili
presso il nostro servizio di assistenza clienti per un pe-

riodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in circola-
zione dell'apparecchio all'interno dello Spazio economi-
CO europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti & gra-
tuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del produt-
tore.

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle condizioni di
garanzia in ciascun Paese sono reperibili tramite il codi-
ce QR sul documento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso il nostro ser-
vizio di assistenza clienti, il vostro rivenditore o sul no-
stro sito web.

Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
reperibili tramite il codice QR sul documento allegato re-

lativo ai contatti di assistenza e alle condizioni di garan-
zia o0 sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa (EU) 66/2014 e
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla voce
www.neff-home.com nella pagina del prodotto e nella
pagina di assistenza dell'apparecchio nelle istruzioni per
l'uso e nei documenti aggiuntivi.

13.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

= sul certificato di identificazione.

= sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapidamen-
te.

14 Istruzioni per il montaggio

Osservare queste informazioni durante il montaggio
dell'apparecchio.

mm
+—r

14.1 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza
durante il montaggio dell'apparecchio.

m | 'allacciamento elettrico deve essere esegui-
to esclusivamente da un tecnico specializza-
to. In caso di allacciamento scorretto deca-
de la garanzia.

m | 'utilizzo sicuro viene garantito solo se |l
montaggio € stato effettuato in modo corret-
to secondo le presenti istruzioni. In caso di
danni dovuti a un montaggio non a norma la
responsabilita ricade su chi ha montato I'ap-
parecchio.

14.4 Preparazione dei mobili

Il piano di lavoro deve essere piano, orizzontale e stabile.

14.2 Installazione sottopiano

= Se siinstalla un forno sottopiano, lo spessore del pia-
no di lavoro deve essere di almeno 20 mm, in alcuni
casi anche maggiore. Prestare attenzione alle avver-
tenze presenti nelle istruzioni per il montaggio del for-
no.

» Prestare attenzione che le parti sporgenti, ad es. la
scatola di collegamento alla rete o il cavo per il colle-
gamento elettrico, non tocchino ad es. un cassetto.

= |'installazione di lavastoviglie, frigoriferi o di altri ap-
parecchi elettrici &€ possibile se un ripiano intermedio
in legno (spessore min. 10 mm) viene montato a una
distanza di 10 mm dal punto piti basso del fondo del
piano cottura (scatola di installazione) e separa l'ap-
parecchio dal piano cottura.

14.3 Doppiofondo

Se & possibile toccare il lato inferiore del piano di cottu-
ra, & necessario montare un doppiofondo.

= Richiedere presso un rivenditore specializzato un
doppiofondo come accessorio.

= Se si utilizza un proprio doppiofondo, la distanza mini-
ma dal collegamento elettrico dell'apparecchio deve
essere di 10 mm.

» | mobili da incasso, inclusi i listelli di chiusura, devono essere refrattari fino ad almeno una temperatura pari a 90

°C.

= || rivestimento della nicchia entro i 50 mm di distanza dalla parete posteriore non deve essere inflammabile (ad es.

piastrelle, pietra).
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= Per evitare rigonfiamenti del piano di lavoro causati dall'umidita, sigillare le superfici di taglio in modo refrattario.

g

L

_~ _~
900 % /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

14.5 Allacciamento elettrico

Per motivi di protezione, non rimuovere l'apparecchio
dalle vaschette di polistirolo prima di averlo inserito
nell'apertura. Non collocare mai l'apparecchio in posizio-
ne verticale su un lato.

= Prima dell'allacciamento dell'apparecchio, controllare
I'impianto domestico.

= | 'apparecchio rientra nella classe di protezione | e
puod essere messo in funzione solo se collegato a un
conduttore di terra.

= Durante la posa fissa dell'installazione elettrica, € da
prevedere un dispositivo di separazione nelle fasi
conformemente alle disposizioni dell'allestimento.

= Se sul display dell'apparecchio vene visualizzato LHG0
, significa che I'allacciamento non & stato effettuato in
modo corretto. Disconnettere I'apparecchio dalla rete;
verificare I'allacciamento.

Allacciamento con cavo a 3 fili

Verificare la corretta protezione dell'impianto domestico.
Rispettare l'attribuzione dei colori del collegamento di
rete.

= Verde-giallo & il conduttore di terra @.
Blu & il conduttore neutro.
Marrone é la fase (conduttore esterno).
All'occorrenza, & possibile sostituire il cavo con un
cavo di allacciamento multifase. In caso di sostituzio-
ne del cavo osservare il paragrafo seguente.

Allacciamento senza cavo pre-montato

Collegare il piano cottura, attenendosi allo schema di al-
lacciamento.

= Se occorre, montare i ponticelli in rame forniti in dota-
zione.

= || cavo di collegamento alla rete elettrica deve corri-
spondere al modello HO5 VV-F o superiore.

= Determinare la sezione dei fili conformemente al cari-
co elettrico. Una sezione < 1,5 mm2 non € consentita.

Collegamento con cavo di allacciamento a 5 fili
pre-montato

La sostituzione del cavo di allacciamento deve essere
eseguita solo da personale del servizio di assistenza
clienti appositamente formato.
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14.6 Inserimento del piano cottura

Fare in modo che il cavo non rimanga incastrato e non

passi su spigoli vivi.

= |n caso di forni sottostanti, portare il cavo alla presa
di collegamento facendolo passare dall'angolo poste-
riore del forno.

= || piano cottura pud essere montato anche in una pro-
fonda apertura di 500 mm gia presente.

~

14.7 Smontaggio del piano cottura

1. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.
2. Estrarre il piano cottura spingendolo dal basso.
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1 Be3onacHoOCTb

Cobntofarite cneaytolme ykasaHua no TexHuke
6e30nacHOCTH.

1.1 O6wwue yKasaHuA

= BHMMATENIbHO NpoYnTanTe AaHHOE PyKOo-
BOZACTBO.

® CoxpaHuTe MHCTPYKLMK, TeXNacnopT U MHPOpP-
mMaumo 06 usaenuu AnA ganbHENLEero Mcnosb-
30BaHWA WM ANA nepegadv cnenytouiemy Bna-
NenbLly.

® B cnyyae oBHapyXeHuA NoBpexaeHUn, cBA3aH-
HbIX C TPAHCMOPTUPOBKOW, HE MOAK/ItOYanTE
npuoop.

1.2 Ucnonb3oBaHWe No Ha3Ha4YeHUuro

MoakntoueHne npudopa 6e3 WTencebHON BUMKK
NOJ/HKEH NMPOU3BOANTb TOSIbKO KBaAMPULMPOBAH-
HbI cneunanucT. B cnyyae noBpexaeHun 1us-3a
HenpaBW/IbLHOro NOAK/IOYEHMA rapaHTUiHble 00fA-
3aTenbCcTBa TEPAKOT CUY.

Mcnonb3ynte npudop TONLKO:

® 1A NPUroToBneHusa 6104 U HanUTKOB.

® 107 NPUCMOTPOM. HeoBxoaMmMo NOCTOAHHO
KOHTPONMPOBATb KPaTKOBPEMEHHbIM NpoLece
NPUrOTOBNEHMA MULLIN.

® B ObITOBbLIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEH!-
AX AOMAaLLHUX XO3ANCTB.

® Ha BbicOoTe He Bonee 2000 M Haa ypOBHEM MO-
pA.

He ncnonbayinte npudop:

B C BHELHUM TakMepoM WKW OTAE/bHbIM MY/IbTOM
[JUCTaHLMOHHOrO yrnpasneHua. ITo He npume-
HAETCA B TOM C/lyyae, eC/iM He NpeayCcMOoTpeHa

EAL

aKcnayaTtauma ¢ ycTporMcTBaMu, noananatoLm-
MK noa aencteue ctaHaapta EN 50615.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBartesnen

J[laHHbIM NprBOP MOXKET UCMNOb30BaTLCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 /1IeT u cTaplle, a Takxe vLamu
C OrpaHWYeHHbIMW GU3UUYECKUMU, CEHCOPHbLIMM
WU YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM WM C HeOo-
CTaTtkOM OnbiTa U/WNn 3HAHWW, EC/TIM OHU HaxXOaAT-
CA Noa NPUCMOTPOM WK MOC/E MOJyYEeHUA YKa-
3aHWi No 6e3onacHoOMy MCMONL30BaHUIO NPUOO-
pa 1 nocne Toro, Kak OHW OCO3Ha/IM OMAaCHOCTH,
CBA3AHHbIE C HEMPAaBW/IbHBIM UCMO/Ib30BAHUEM.
[letAm 3anpelleHo urpatb ¢ NPMOOPOM.
OuncTky 1 obcnyxxmBaHve npudopa sanpeLyaeT-
CA BbIMOMIHATL AETAM; 3TO pas3peLllaeTca TOIbKO
netam cTtaplie 15 net noa Haa30pPOM B3POC/IbIX.
He nonyckanTte geten mnaawe 8 net Kk npudopy
M €ro ceTeBoMy NpoBoay.

1.4 Bbe3onacHaf akcnayaTauus

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb noxapa!

MpurotosneHue 604 Ha NaHenax ¢ AodaBneHu-

em Xxupa nam macna 6e3 NPUcMoTPa MOXET OblTb

OMacHbIM U MPUBECTU K BOSHUKHOBEHMIO MoXapa.

» Bcerna cneaute 3a ropAYMMM Maciamm m xu-
pamu.

» He nbiTauTecChb TyLWKUTb OFrOHb BOAOW, BbIK/IKOUK-
Te npubop, a 3aTem 3aTyLluMTe Naama, Hanpwu-
MEep HaKpbIB KPbILKOW WX Naameracawmm no-
KPbIBa/IOM.

BapouyHaAa naHenb CWibHO HarpesaeTcA.

» He cTaBbTe nerkoBocniameHaLmeca npea-
MeTbl Ha BapO4HYO NaHesb WK B Henocpen-
CTBEHHOW G/IM30CTH OT HEE.
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ru [lpenoTspalleHue MaTepuasibHoOro yuiepoa

» He knaante npeameTbl Ha BAPOYHYHO MaHeslb.

Mpnbop HarpeBaeTcA.

» Hun B KOEM C/llyyae He XpaHUTb NerkoBocnna-
MEHALWMECA NPEeAMEThl UM a3P030/IbHbIE
OaINIOHUMKKM B ALLMKAX MOJ BAPOUYHOW MaHe-
NbHO.

Kpbllika BapOUYHOM NaHEU MOXET NPUBECTU K

HecyacTHbIM C/yYyasam, HanpuMmep, K neperpesy

npudopa, BO3ropaHuto Uan K pacTpeCcKnBaHUo

maTepuana.

» He ncnonb3oBarth KPbILKY BAPOYHOW MaHEeNu.

[MpoayKTel MOTYT BOCM/IAMEHUTLCA.

» HeoBxoanMO KOHTPO/IMPOBATL MNPOLIECC MPUro-
TOB/MEHMA. [laxxe C/M MPoLEecc NPUroToB/IEHNA
ABNAETCA HENPOAO/MHKUTENbHBLIM, TPedyeTca no-
CTOAHHbIM KOHTPO/Ib.

/N NPEOQYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo Bpemsa ncnonb3oBaHMA Npubop n ero 4oCTymn-
Hble YacTK, OCOOEHHO pamka BapOUHOW NaHeu
(MpW Hannumu), HarpesaroTCA.

» Cobnoaante OCTOPOXHOCTb, HE NpMKacanTech
K HarpeBaTe/bHbIM 3/1EMEHTaM.

» He noanyckawTte Kk npubopy Aeten mnagule 8
ner.

3alWTHbIE PELLETKM BAPOYHOW NaHenn MoryT

cTaTb NPUYMHOM HECUYACTHOrO Cryyas.

» He ncnonbsyinTte 3awmTHble PEWETKN ANA Ba-
POYHOW MaHenu.

Bo Bpemsa paboTtbl NpMbop CUILHO HarpesaeTcA.

» [lepen ouncTkoW ganTe NpMOopPy OCTLITh.

Pyuku nocyabl MOTyT HarpeBaTbCA BO BPEMA pa-

6oTbl. ECcnu pyukn pacnonararotca Haa 30HOK

Harpesa, OHW MOIYT CU/IbHO HarpeTbCcA.

» Bcerpga nog6upaiTe nocyay B COOTBETCTBUM C
pPa3MepOM 30Hbl HarpeBa, YToObl MOTHOCTHIO
ee 3aKpbIThb.

» Ccnonb3ymnTe npuxBaTky.

/N NPEQYNPEX OEHUE — OnacHocTb nopaxe-

HUA 3NEKTPUUYECKHUM TOKOM!

Mpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPHUOOP

MOXET CTaTb MCTOYHMKOM OMNaCHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Nnpudop paspelaetca TObKO
KBa/IMOULUMPOBAHHbLIM CrneLuaimcTam.

» [1nA pemoHTa npndopa MOXHO MCMOMb30BaTb
TO/IbKO OPUTMHAaNbHbIE 3anyacTy.

» Ecnu ceteBon kabens npubopa OyneT nospe-
XAEeH, OH JO/MKEH OblTb 3aMeHeH 00yYeHHbIM
cneunasiMcTom.

[MoBpexaeHHbIM NPUOOP MK NOBPEXAEHHbIN Cce-

TeBOW Kabenb ABNAOTCA UCTOYHMKOM OMNaCHOCTH.

» KaTteropuuecku sanpeljaetca aKcnayatmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIW Nprdop.

» Ecnv noBepxHOCTb Nprbopa TPeCcHyNa, BblK/0-
ynte nNproop, YToOLI N30EXKaTb NOPaXKEeHUA
ANEeKTPUYECKUM TOKOM. [11A 3TOro BbIK/OUUTE
npudop ¢ NOMOLLbIO NpeaoxpaHuTensa B 6noke
npenoxpaHnTenem, a He rnaBHbIM BblK/1tOUa-
TEenew.

» OBpatntecb B CEPBUCHYIO CyXOy.

- Crpaxuya 51

MpoHuKLaa B NpuOOp BNara MOXeT CTaTb NPUUK-

HOW MOPaXXeHWA TOKOM.

» He ucnonbayirte a4na ounmcTku npmubopa napoo-
UNCTUTENIU UIM OYUCTUTE/IM BbICOKOTO [aBe-
HMA.

M3onauma kadena MOXET pacniaBuTbLCA B Cy-

yae KOHTaKTa C ropAadYnMun yactamum npudopa.

» CneauTb 3a TeMm, YToObl ceTeBon Kabenb He Co-
npukacanca ¢ ropAYnMmn YacTAMMU 3/IEKTPOMNPU-
6opoB.

A\ NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb TpaB-

MUupoBaHuA!

N3-3a KMOKOCTU Mexay AHOM KaCTPHO/IM U KOH-

GOPKOKN KaCTPIOSIA MOXET HEOXMAAHHO MOANPbLI-

rMBaTb BBEPX.

» [NosTomMy OHO nocydbl  KOHGOPKK BCeraa
LO/KHbI ObITb CYXUMM.

/A NPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCTb yayuwbAa!

[leTn MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOUHbI MaTtepu-

an wnun HageTb ero cede Ha rofioBy U 3a0XHYThb-

cA.

» He nognyckanTe AeTen K ynakOBOYHOMY mare-
puany.

» He no3sonanTte AeTAM urpatb C yNakoOBOYHbIM
Matepuasiom.

[eTn MOoryT BAOXHYTb MW NMPOrA0TUTL MENKKUE ae-

Tanu, B peaysbTare Yero 3a0XHYTbCA.

» He noanyckanTe AeTen K Menkum AeTasifam.

» He no3sonanTte AeTAM urpatb ¢ MEKUMK OeTa-
NAMM.

2 MpenoTBpalleHUe MaTepUanbHOro yuepba

BHUMAHUE

LLlepoxoBaToe AHO KACTPHOM MM CKOBOPOAblI MOXET cTaTb

NMPUYMHOW NOABAEHMA LlapanuH Ha CTEK/IOKEPaMKUKE.

» [1poBepATb nocyay.

[TonHOE BbIKMMAHWE MOXET MOBPEAUTb KYXOHHYIO mocyady

Wn npuoéop.

» Hwu B KOem cnyyae He CTaBbTe NMYCTbl€ KACTPIO/IN Ha o-
PAYYO KOHOOPKY M He JonyckanTe NOJSIHOMO BblKMMaHWA.
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HenpaBunnbHO pasmelleHHan KyxoHHaaA nocyna MOXeT npu-

BECTU K neperpesy npudopa.

» HuW B KOEM Crlyyae He cTaBbTe ropAuYne CKOBOPOIb! UK
KacCTPHO/IM Ha 9/1EMEHTbI yNpaBieHus Wan pamy Bapoy-
HOWM naHenu.



MNaneHue TBEPObIX UM OCTPLIX MPEOMETOB Ha BAPOUHYIO

naHesib MOXET Bbi3BaTb €€ MNOBPEXAEHHE.

» He oonyckaTb nageHvA TBepabiX UK OCTPbIX NPEeOMETOB
Ha BapOYHYIO NaHesb.

HeTtepmocCTOrKMe Matepumasnsl N1aBATCA Ha FOPAYNX KOH-

popkax.

» He MCnonb3ymTe 3almTHYIO NIEHKY ANA MAWT.

» He ncnonb3ynTe antoMMHWEBYO GOLIY M NaacTMacco-
Bble EMKOCTH.

2.1 0630p cambIX pacnpoCTpPaHeHHbIX
noBpexaeHun

30ech NPUMBOAATCA Camble PacnpoCTPaHEHHbIe NoBpexXae-
HWA M COBEThI, KaK MX MOXHO M30exarts.

Moepe- [puunHa Cnocob ycTpaHeHun
wAaeHue
MaTtHa OcTaTku nuLm Cpaasy e ynananTe ocTaTtku

MWLM cneLuanbHbeIM cKpeo-
KOM [O/1A CTEK/TAHHbIX MOBEPX-
HOCTEN.

3aumTa okpyxatollen cpeabl U 3KOHOMUA  Fu

MoBpe- [lpuyuHa Cnoco6 yctpaHeHus
waeHuwe
[aTHa HenoaxoaAwme McnonbayiTte uncTtawme
uncTAlME cpeld-  CPeacTBa, NpeaHa3HauYeHHbIe
cTBa [0N1A OYUCTKK CTEKSTIOKEpaMK-
KK,
Llapanu- Conb, caxap uiM He ucnonb3ymnte BapoOyHyto
Hbl necok naHenb B KaYeCTBe CTO/MELL-
HULbI UMK MOJIKM.
Llapanu- LllepoxoBatoe [MpoBepanTe nocyay.
Hbl [HO KacTptonb
WM CKOBOPOA
NameHe- Henoaxoaauwme McnonbayiTte unctawme
HWE UBe- YJWUCTAWME Cpeld- CpeacTsa, NpeaHa3HayvyeHHbIe
Ta cTBa [NA OYUCTKKM CTeKSIoKepamu-
KK,
MameHe- Cnenbl TpeHuA MMepensurante KacTproam 1
HWE LBe- Mnocydbl, Hamp., CKOBOPOAKW, MpUNoaHMMan
Ta atOMUHUEBOMN WX Hal CTEK/I0KepamMniyecKom
NMOBEPXHOCTHO.
My3bipn  Caxap wm npo-  Cpagdy xe yaanante octatku
Ha CTeK- AyKTbl C BLICOKMM MWLM CNeLnanbHbIM cKpeo-
NOoKepa-  coaepXaHUeMm KOM [/1A CTEKNAHHbIX MOBEPX-
MUKe caxapa HOCTEeM.

3 3awuTa OKpyHaroLwien cpeabl

3.1 YTunusauuma ynakoBKH

YnakoBOYHbIE Marepuasibl 3KOJI0OrMYeCKHn B6e3onacHbl U MO-
YT UCMO/1b30BaTbCA NMOBTOPHO.

> YTUAUBUPYITE OTAE/bHbIE YaCTH, NPEeaBaPUTENBHO
PacCcoPTUPOBAB UX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPO3HEpPruro

Mpu codntoaeHun aTux ykasaHui npudop ByneT pacxono-
BaTb MEHbLLE SHEPTUH.

BbiBuparite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pa3Mepy Ka-
cTptonu. Pasmelante KyxOHHYIO NOCyady MO LEHTPY KOH-
GOpKMK.

Mcnonb3yrTe nocyay, AMaMeTp AHa KOTOPOW COOTBETCTBYET

avameTpy KOHGOPKH.

PexkomeHgauua: [1pon3BoaNTENN NOCYAbl YACTO yKa3biBAKOT

avMameTp BepxHero kpaa kactptonv. OH yacto Bosblie ava-

MeTpa aHa.

v Henoaxoasuiaa KyxoHHaA nocyaa MK He NOSHOCTLIO 3a-
KPbITble KOHGOPKKU BEdYyT K U3OLITOYHOMY NMOTPEBNEHMUIO
3N1EKTPOIHEPIUH.

3akpbiBaiiTe KacTpiov NOAXOAALMMM KPbILLKAMM.
v [pu NPUroToBNEHKK B Nnocyae 6e3 KPbIKK Npruoop no-
TpebnaeT 3HauuTeIbHO OO/blIE SNEKTPOSHEPT UM,

MpunoaHMMaNTe KPbILWKY Kak MOXHO pexe.

U AKOHOMMUA

v Korga Bbl NpUNoaHUMaEeTe KpPbILLKY, TePAETCA MHOIo

SHEPrvu.

McnonbayiiTe CTEKNAHHBIE KPbILKH.
v CKBOB3b CTEK/IAHHYIO KPbILWKY MOXHO YBUAETb COOEPKM-
MO€ KacTPH/iM, He NMOAHUMAaA KPbILLKY.

Mcnonb3yiTe KacTpiosn v CKOBOPOb! C NMIOCKUM OHOM.
v [pu UCnoabL30BaHUK NOCYdbl C HEPOBHbLIM JHOM MOBbILLA-
€TCA Pacxod SNeKTPOIHEPIMMU.

McnonbayiiTe nocyay, COOTBETCTBYIOLLYID 06bEMY NMPOayK-

TOB.

v [1nA HarpeBa nocyabl 60bWOro pasmepa ¢ He®OoNbLUM
00BEMOM COAEPXUMOro notpedyetca OosblIe 3N1EeKTPOo-

SHEepruu.

Mpu NPUrOTOBNEHWM HANMBANTE HEMHOIO BOBbI.
v Yem Oonblie BOAbl HAMMTO B MOCYy, Tem O0o/bLIe d/1eK-
TposHepruu TpedyeTcA ANA pasorpesa.

3abnaroBpeMeHHO BbINOHANTE Nepek/todeHne Ha Bonee

HU3KWUI YPOBEHb MOLLHOCTMU.

v [py CAKULLIKOM BbICOKOM CTyMeHW Harpesa KOHPpOPKK
HamnpacHO PacXo4yeTCA MHOM0 9/1eKTPOSHEPMMN.

Mcnonb3yhTe oCcTaTouHOE Tenao BapouHor naHenu. MNpwu
D/IMTENTbHOM MPUTOTOB/IEHMM BbIK/IOYANUTE KOHDOPKY YXXe 3a
5-10 MHUHYT OO UCTEYEHMA BPEMEHU MPUrOTOBNEHUA.

v Heun3pacxoaoBaHHOE OCTaTOYHOE Tenao NOBbILLAET pac-

XO[ 3NEKTPOIHEPTUMN.

4 3HaKOMCTBO C npubopom

OTO PYKOBOACTBO MO 3KCM/yaTauun noaxoauT 1A pasnuy-
HbIX BApOUHbLIX NaHenen. Pasmepbl BapOUHbIX NaHenen

MOXHO HalTU B 0030p€e BUOOB BApPOUHbLIX NaHenen. — Crpa-

Huya 2
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ru 3HaKoMCTBO C NpubOpPoOM

4.1 NaHenb ynpaBneHun

HactpouTb Bce dpyHKLMM Nprubopa 1 NOoNyUnTb MHGOPMALMIO O ero padoyeM COCTOAHWU MOXHO Yepes NaHe b ynpasBieHus.

=HO
=20

o 8\
] (N
0l il

4.2 UHauKaTopbl

MHanKaTopbl 0TOBPAXKAOT HACTPOEHHbIE 3HAYEHUA U QYHK-

KoH- HaumeHoBaHue [loaknroueHue U OTKIHOUEHUe
dopka

L. O OaHoKOHTYpHas Bbibepute KOHPOPKY.
KoHPopKa

WUHpnka-  HaumenosaHue ) [IByxKOHTYypHaA BbiBepute KOHPOPKY U HaXMUTE

Top KOHPOPKa Ha ce.

‘-3 CryneHn Harpesa KoHdOpku Cco 30Ha HarpeBa  BbiBepute KOHGOPKY U HaKMUTE

H/h OcTaTouHoe Tenno QA KapOoBHH Ha ce.

88 Tanmep

4.3 CeHCOpHble nonsa

CeHCopHble NoJA UMEeOT UyBCTBUTE/bHBLIE K KacaHWio MNo-
BepxHOCTU. [1nA BbiBopa GYHKLMM KOCHATECH COOTBETCTBY-
toLero noss.

CeHcop- HaumeHoBaHue

Hoe none

0] ['NaBHbIW BbIK/IKOYATENb
O Bbl6op KOHDOpKK

- + [TonAa ycTaHOBKM

co [MoakntoueHue 30H

© Tanmep

YKasaHunA

= CrneauTe 3a TeMm, 4yToObl NaHe b yrnpaBaeHna Bceraa
ocTaBanach Cyxon. Bnara moxeT Bbl3BaTh HapyLleHne
®YHKLMOHUPOBAHUA.

= He nogHocuTe KacTptosim 6/IM3KO K MHAMKATOPAaM U CeH-
COPHbIM MOMAM. ITO MOXET BbI3BaTb NEPErpPeB 3N1eKTPo-
HUKM.

4.4 KoHdopku

3neckb npuBoanTCA 0030P Pas/MUHBIX BAPUAHTOB MOAK/IO-
UEHWA KOHpOPKM.

Ecnu Bbl akTUBMPYETE NOAK/IOUYEHUA, COOTBETCTBYIOLME WUH-
LMKaTopbl CBETATCA.
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YKasaHuA

= TeMHble y4acTKu B NIaMeHn KOHGOPKKU BOSHUKAIOT MO
TEXHWYECKMM MpuumHam. OHW He BAMAIOT Ha GQYHKLMIO
KOHPOPKMU.

= KOHpOpKa peryMpyet TemnepaTypy, BK/toYanA 1 BbIK/IKO-
yaA Harpes. Harpes MOXHO BK/OUaThb W BbIKAOYaTbL Aa-
KE Ha MakCuMMaslbHOW MOLLHOCTH.

= YV MHOFOKOHTYPHbIX KOHGOPOK HarpeB KOHPOPKK U Ha-
rpeB NOAKAOUYAEMBIX 30H MOMYT BK/HOYATLCA U BbIK/IO-
yaTbCA B pas3Hoe BpemA.

= [TpUYMHbI:

Jlerko noBpexagaemble AeTanu 3almaroTca OT nepe-

rpesa.

Mprbop 3almLLEH OT NepenasoB HaNPAXKEHUA.

Bntoga nonyyatotca 6onee BKYCHbLIMMU.

4.5 UHauUKauuUa ocTaTOYHOro Tenna

Kaxaana KoHpOpKa BapOUYHON NnaHenm MMeeT ABYXCTyrneHua-
ThI MHOMKATOP OCTATOYHOro Tenna. He npukacanTecs kK
KOH(}OPKe, MoKa ropuT MHAMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

UHgukatop 3HaueHue

H KoHdpopka HacToNbKo ropayas, YTo HeBo3-
MOXHO MOJAEPXMBATL TEMMNepaTypy He-
60nblUKMX BNt0A UM PACTOMUTL LOKONAAHYIO
rnasypsb.

- KoHpopka ropauas.




CrtaHOapTHOe ynpaBieHue ru

5 CraHpapTHOe ynpaBrneHue

5.1 BknrouyeHue UM BbIKSIFOYEHUE BapOUYHOHU
naHenu

BktoyeHne 1 BbIK/IKOUEHWE BAPOYHOW NaHen ocylle-
CTBNAETCA C MOMOLLbIO [1aBHOrO BhIK/tOYaTENA.

Ecnv Bbl cHOBa BktoYaeTe Nprudop B Nepsble 4 CeKyH.bl
NMoc/e BbIK/IIOUEHUA, TO BapOUHas naHes b HaunHaeT pado-
TaTb C NPEXHWMK HACTPOMKaMM.

5.2 BknroyeHue BapoOUYHOM NaHenu

» Haxmute Ha @.

v [opuT nHamkartopHaa namnouka Hag O.
v 3aropatotca MHaMKaTops .

v BapouyHana naHesb rotosa K paborte.

5.3 BbiKnroueHWe BapoOYHOM NaHenu

Ecnn BCce KOHPOPKU BbIK/IIOUEHBI B TEYEHUE HEKOTOPOIO
BpemeHn (10-60 cekyHa), TO BapoYHaA naHeb BbiKIOYaeT-
CA aBTOMaTUYEeCKH.

HaxxmuTe Ha O.

MHavkaTopHaa namnoyka Hag O racHer.

MHOnKaTopbl racHyT.

Bce KOHGOPKKM BbIK/THOUEHDI.

MHOnKaumMa ocTatouHOro Tenna Npoao/HKAET ropeTb 40
Tex nop, noka KOHGOPKK JOCTATOYHO HE OCThIHYT.

€ KK XKVvY

5.4 BbinonHeHWe yCTaHOBOK AJA KOHPOPOK

YT00bl BINOMHUTL YCTAHOBKM A8 KOHPOPKK, ee cHavyana
HY)KHO BbIOpaTh.
B 30HE HacCTpOeK yCcTaHOBWUTE HyXHble CTyMeHW Harpesa.

CTtyneHu Ha-

rpeBsa KoH-

dopku

1 MWHWUMa/IbHAA MOLLHOCTb
9 MakcumasibHaA MOLHOCTb

Kaxaasa cTyneHb Harpesa KOHPOPKK nmeeT
NMPOMEXYTOUHOE MOMOXEHNE, Hanp., 4. .

5.5 HacTtpo#nKa cTtyneHeun Harpesa

TpebosaHue: BapouHaa naHess BKAOUEHA.

1. BbiBepute KoHdopKy npu nomoum O.

v Ha vHavkartope CTyneHu Harpesa roput &

2. B teuenve cneaytowmx 10 cekyHa Haxmute + nam —.

MoABnsaeTcA 6azoBanA yCcTaHOBKA.
- 4+ — cTyneHb Harpesa KOHGOPKKU 9

- — — CTyneHb HarpeBa KOHPOPKM 4

5.6 UsmeHeHUe cTyneHeun Harpesa

1. BriBepuTe KoHdOpKyY npu nomouim O.
2. Haxumarite + nnm —, noka He nossuTcAa Tpedyemas CTy-
neHb Harpesa KOHQOPKM.

5.7 BbiknroyeHue KOHPOPKH

KOH)OPKY MOXHO BbIK/THOYNTb ABYMA cnoco6amu

1. [IBaxadbl HaxxmuTe Ha O.

v Ha nHaukatope CTyneHu Harpesa KOHPOPKKU NOABAAETCA
mn
o,

v Yepes 10 cekyHa NOABAAETCA MHAMKALMA OCTATOYHOrO
Tenna.

2. BuibepuTe KOHPOPKY WU HaXkMuMawTe Ha + uan —, noka Ha
MHOMKaToOpEe CTYMEHW Harpesa He NoABuTCA J.

v Yepes 10 cekyHO NOABAAETCA MHAMKALMA OCTATOYHOrO
Tenna.

MpumeuaHue: [NocneaHaa KOHPOpPKaA, AA KOTOPOW Obln
BbIMO/THEHbI YCTAHOBKM, OCTAETCA aKTUBMPOBAHHOW. Bbl MO-
XKETE BbINOMHUTL YCTAHOBKM 1A KOHPOPKK, HE BbiOMpan ee
3aHOBO.

5.8 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA BapKu

3neck npeacTasneH 0630p pPasMuHbIX 61104 ¢ NOAXOAALM-
MW CTYMeHAMMW Harpesa.

Bpema npuroTosfieHnA MOXET MEHATLCA B 3aBUCUMOCTM OT
BuMOa, Beca, TOMLMHBI M KayecTBa NpoaykToB. CTyneHu Ha-
rpeBa KOHPOPKKM 3aBUCAT OT UCMONL3YEMONW MOCYbI.

YKasaHuAa no NPUroToByIeHUO

= [lnA noBedeHus A0 KMNAYEHUA UCMOSb3yHTe CTyrneHb Ha-
rpesa 9.
Mepuoanueckn nepemelunBaiite ryctole 6aoaa.
CunbHO nomkapnaeMble NPOAYKThl M NPOAYKThI, U3 KO-
TOPbIX NPY NOOXaPWUBAHUM BbIAEIAETCA MHOIO XUOKOCTH,
nydile Bcero obxapvBaTh paspesaHHbIMW Ha He®osblLne
nopumu.

» PekoMeHgauuu no NpuUroToBIeHUO 0104 C 3KOHOMUEN
3NEKTPO3HEPIUKN. — CTpanuija 43
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ru CraHgapTHOE ynpaBneHune

PacTtannuBaHue

Bnrono CrtyneHb
cna6oro

Harpeea

Mpoxnon-
MUTenb-
HOCTb NpU-
rotosne-
HUA Ha
CTyneHu
cnaboro
Harpesa,
MUH

LLlokonaa, wokonaaHaaA rnasypb 1-1. -

CnuBouHoe macno, Mea, xxenatmH  1-2 -

PaaorpeBaHMe W1 nognepxaHuve B ropa4yemM COCTOAHUU

Crewk, TonwmHa 3 cm 7-8 8-12
PybneHana kotneta, ToNLMHA 4.-5. 30-40
3cm?

LUHMUenb no-ramGyprcku, Tonwm- — 6-7 10-20
Ha 2 cm*

Fpyadka ntvubl, ToawmHa 2 cm* 5-6 10-20
pyaka ntulbl, ry6oKow 5-6 10-30
3aMOpO3KK *

PriBa wnu peibHoe ¢une, 6e3 na- 5-6 8-20
HWPOBKM

Pbiba unu pbibHoe ¢une, B NaHn-  6-7 8-20
poBKe

Pbiba unu pbibHoe ¢une, B NaHn-  6-7 8-12

poBKe, rny®oKoh 3aMopos-
KU1, Hanpumep, pbiOHbIE Nanouku

['ycToM cyn, Hanpumep JYeyeBny- 1-2 -
HasA noxnédka

Monoko' 1.-2. -
Cocwcku B Boge ' 3-4 -

PasmopaXuBaHue 1 pasorpesaHue

LnuHaT, rny®okon 3aMopo3sKu 2.-3. 10-20

Fynsaw, rny®oKon 3aMOpO3KHM 2.-3. 20-30

JoBeaeHre A0 rOTOBHOCTU UNKU BapKa 6e3 KuneHun

Knéuku, ¢pukanensku >® 4.-5. 20-30
Pui6a 23 4-5 10-15
Benbiit coyc, Hanpumep, Gella- 1-2 3-6
Mesb

Babutkie coychl, Hanpumep Oe- 3-4 8-12

APHCKWI WK ronnaHackum coyc

Bapl(a, npuroTosBJieHUe Ha napy unuv npunycKkaHue

J1aHryCTUHBI, KPEBETKM 7-8 4-10

CoTe U3 CBexux oBoLlen unu rpu-  7-8 10-20

6oB

OBoLWM UK MACO, Hapes3aHHble 7.-8. 15-20

NnonocKamu, No-aaMaTcku

Bntoga ana xapexus, rny®okon 6-7 6-10

3aMOPO3KHU

BavHbl 6-7 HenpepbIB-
HO

Owmnet 3.-4. HenpepbIB-
HO

AnyHMLa-rnasyHbA 5-6 3-6

MWapeHue Bo ppuTiope
>Kapbte npoaykTel nopunAamu no 150—200 r B 1—2 n pac-
TMTenbHOro macna. MNpurotosnexune 6mona 6e3 KPbILWKH.

MpoaykThl rNy®oKon 3aMopo3ku,  8-9 -
Puc B ABOMHOM 00bEME BOAMI 2-3 15-30 HanpuUMep KapTodesb Gppu um
MOOYHBIM pUC 1.-2. 35-45 KYPWHbIE HarreTChl
KapTodenb B MyHaMpe 4-5 25-30 KpokeTbl rny6oKow 3aMOpO3KH 7-8 -
OtBapHoOW KapTohesb 4-5 15-25 M#Aco, Hanpumep LbINIeHoK 6-7 -
WUanenua u3 Tecta, MakapoHbl > 6-7 6-10 Pbi6a B NaHWpPOBKE UM B MUBHOM  5-6 -
Cyn, B T.u. rycTOM 3.-4. 15-60 KIApe
OBolLM, CBEXHE 2.3 10-20 Osoum wm rpudsbl, B NaHMposke  5-6 -
= WU NMUBHOM KAApe
OBolum rny©oKol 3aMOpPO3KK 3.-4. 10-20 Temnypa
Briona, npurotoenenHbie B ckopo- 4-5 - Menkana Bbineuka, HanpuMmep noH- 4-5 -
Bapke UWMKM MW MbILKK, GPYKThI B MKB-
TyweHue HOM KnApe
PyneTsl 4-5 50-60
TywéHoe MAco 4-5 60-100
MynAaw 2.-3. 50-60
Y apeHue ¢ manbiM KONMYECTBOM Macna
ObxapuBaiTe NpoayKThl 6€3 KPbILWKH.
LLH1Uenb B naHMpoBKe uan 0e3 6-7 6-10
LLH1uens rny®okow 3aMopo3Ky 6-7 8-12
OT6uBHaA KOTNETa, B MaHWpoOBKe  6-7 8-12

unn 6es3 Heg !

" ToToBbTe 611040 6€3 KPbILLKK.

2 [loBeanTe BOAY [0 KUMEHWUA C 3aKPbITOW KPbILLKOW.
3 ToToBbTE G100 HA MEA/IEHHOM OrHe 6e3 KPbILKMU.
4 MosopaunBaiite 611040 HECKO/LKO Pas.
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Brokuposka a4 6e30MnacHoCTv AeTei  ru

6 BnokupoBKa ana 6esonacHocTu AeTen

DyHKLUMA B6NOKMPOBKK A1A 6e30MacHOCTU AeTer npendT-
CTBYET CAMOCTOATE/IbHOMY BK/IIOUEHMIO AETbMWU BAPDOUHOM
naHesnu.

6.1 BrnroueHue GNOKUPOBKM ANA
6e3onacHoCTH feTen

TpebosaHue: BapouHana naHess BbIK/OYEHA.

» VYaepxwuBarTe HaxaTtbiM < Npudn. 4 cekyHbl.

v MHavkaTopHaA namnoyka Haj < ropuT B TEUEHWE
10 cekyHa.

v BapouyHana naHesns 3ab1o0KkMpoBaHa.

6.2 BbiKnroueHue ONOKMPOBKU AnA
Oe3onacHOCTH fieTen

» VYaepxuBanTe HaxaTtbiM < Npuodn. 4 cekyHbl.
v bnokuMpoBka CHMMaeTCA.

6.3 ABTOMaTHUecKasa 6nNOKMpPOBKa AnA
GesonacHocTu geTen

Mpu HanMuMKn aToM PYHKLMKM BnokupoBka anA 6esonacHo-
CTW [eTen aBToOMaTUYECKMU BK/OYABTCA Kaykabl pas npu
BbIK/TIOUEHWM BAPOUHOW MaHesu.

ABTOMAaTMUECKYIO OOKMPOBKY A/1A 6e30nNacHOCTH AeTel
MOXXHO aKTMBMPOBATL B 0a30BbIX YCTAHOBKAX.

— CrpaHuya 48

7 PYHKUUM BpeMeHHU

Balw npu6éop ocHalleH pasfMuHbiMKM GYHKLMAMU BPEMEHMU,
C MOMOLLbIO KOTOPbIX Bbl MOXETE YCTaHOBUTbL MPOAOSIKM-
TENIbHOCTb BhIMO/IHEHWA UK TaMep.

7.1 Bpema npurotoBneHun

YctaHoBuTe Bpema padoThl BbIOpaHHOW KOHGOPKH. 1o mc-
TEYEHWUU YCTAHOB/IEHHOrO BPEMEHM KOHPOPKAa aBToMaTnye-
CKW BbIK/tOUaETCA.

MOXHO yCTaHOBWUTbL BPEMA MPUIroTOBAEHMA 10 99 MUHYT.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBneHuA

TpebosaHue: KoHpopka BuiOpaHa.

1. YCTaHoBUTE CTyMNeHb Harpeea KOHPOPKHU.

2. HaxmuTte Ha Q.

v 3aropaetca nHaMKaTtop KOHPOpKKM Bo3ne =1l Ha nHavka-
Tope Tarimepa ropuT O4.

3. Haxmute Ha + vam —.

O Q O Q
bl b,

o3 U o3 30
-+ 29 |l- + @ o

A

MMNoABnAeTCA Npeanaraemoe 3HayeHue.
- + 30 MuHyT.
- — 10 MuHyT.

v HaunHaeTcA OTCYET BpeMEeHH NpUrotosneHuA. Ecnu Bl
YCTaHOBWM BPEMA NPUIOTOBAEHUA AN1A HECKO/TbKMX KOH-
®OopoK, Ha MHaMKaTope Bcerna Oynet oToOpaxarbea
BPEMA MPUrOTOBAEHUA ANA BbIOPaHHOW KOH)OPKMU.

v [10 nCTeyeHun yCcTaHOBIEHHOIO BPEMEHM KOHDOPKA Bbl-
kntouyaetcA. PasgaeTtca curHan, M Ha uHaMKaTope B Teue-
HUE MWHYTbI ropuT J0.

U3meHeHHe unu cbpoc BpemeHH
NPUroToBNeHUn

1. BriBepuTe KOHPOPKY.

2. Haxmurte Ha ©.

v WHaukaTop =l roput Apko.

3. C nomMoulbto + 1AM — U3MeHUTE BPeEMA NPUIrOTOBEHKA
nnu yctaHosuTte Ha SO,

BbiknroueHue curHana BpeéMeHH
npuUroToBJiIeHUA
Bbl MOXeTe OTK/1I0UUTL 3BYKOBOW CUrHaM BPYUHY!O.

» HaxmuTe Ha noboi CMMBOII.
v MHIOuKaTopbl racHyT, 3BYKOBOM CUIHaUT BblK/touaeTcA.

ABTOMaTUUYECKUX Taumep

C NOMOLLbIO 3TOW PYHKLIMM MOXHO BbiOpaTb BpeMA padoThl
OnA BCex KOH(OPOK. NMocne BKAYEHWUA Kax oW KOHDOPKHK
HaYyMHaeTCcA OTCUYET 3aaHHOro BpemeHu. Mo ucteueHuu
YCTAHOB/IEHHOI O BPEMEHW KOHPOPKa aBTOMaTUYECKH Bbl-
KntoyaeTcA.

ABTOMATUYECKUI TanMep BkItoYaeTcA B Ba30BbIX YyCTaHOB-
kax. = CtpaHuya 48

PeKomeHgauma: ABToMatMueckuii Taumep AencTByeT anA
BCEeX KOH(OPOK. 1A OTAebHOW KOHPOPKKM MOXHO COKpa-
TUTb BPEMA MPUTrOTOBNEHUA WX YAaUTb €ro.

— CrpaHuya 47

7.2 BbiTOBOM Taumep

Bbl MOXeTe onpeaennTb Bpema A0 99 MUHYT, NO UCTEYEHUH
KOTOPbIX pasaacTca 3BYKOBOW curHas. belToBOW Tanmep He
3aBMCHUT OT APYrMX yCTaHOBOK.

YcTtaHoBKa 6bITOBOro TaiMepa

1. BkitounTe BbITOBOM Tarimep.
BbiTOBOM TaiMep MOXHO BK/HOUWTL ABYMA criocofamu.

Mpu BbiBpaHHOW KOHbOop-  HaxmuTe Ha © ABaxabl B
Ke. TeueHne 10 cekyHa.

Mpn HeBbIOPAHHOW KOH-
dopke.

v 3aropaetca uHankatop &.

HaxmuTe Ha O.
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ru ABTOMatMyeckoe OTK/IOYEHUE

2. C nomMoLbto + 1AM — ycTaHOBUTE BPEMA.
v HauuHaeTca OTCYET BPEMEHM.

v [10 NCTEUYEHUM YCTAHOBIEHHOIO BPEMEHU pPa3naeTca Cur-
Han. Ha nHavkaTope Tanmepa nosasnaeTca &5, Yepes
10 cekyHa MHOMKAUMA BbIKHOYAETCA.

8 ABTOMaTUUeCKOe OTKJIFoUeHUue

Ecnv Bbl HE MEHAETE YCTAHOBKM KOHPOPKKU AOAr0e BPeEMS,
aKTMBMPYETCA GYHKLMA aBTOMATUYECKOrO OTK/IIOYEHHA.
MOMEHT OTK/TIOYEHNA KOHPOPKK 3aBUCUT OT YCTaHOB/EH-
HOWM CTyneHu HarpeBa KOHpopku (Yepe3 1—10 yacos).
HarpesB KOHPOPKK BbikNtOYaeTcA. Ha nHamkarope KOHPOop-
KM nooYyepeaHo MUratoT FE M MHAMKATOP OCTAaTOUYHOro Ten-
na H/h.

8.1 MpoaonxeHue NpUroToBNeHUa nocne
aBTOMaTUYECKOro OTKJIFOUEeHHA
1. KocHuTech Nto6oro CeHCoOpPHOro nosa.

v UMHAavkaTop racHer.
2. 3aganTe HOBYHO YCTAHOBKY.

9 BasoBble yCTaHOBKMU

Bbl MoxeTe 3aatb 6a30Bble YCTaHOBKM Npudopa B COOT-
BETCTBMM C BaLUMMKU NOTPEOHOCTAMM.

9.1 0O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

3neck npuBoanTca 0630p 6a30BbIX YCTAHOBOK W NpeaBapy-
Te/IbHbIX 3aBOCKUX HACTPOEK.

Uuan- Beibop

KauuA

cl ABTOMaTHYeckana BnokuMpoBka aAna 6e30MacHoOCTH
netew
0 — BBIK/TIOUEHO
!{ — BKJ/ItOYEHO
2 — pyyHana u aBToMaTtnyeckan 6/IOKMpoBKa ANA
6e30nacHOCTV AeTeN BbIK/OUEHbI.

cc 3BYKOBOW CurHan

0 — curHanbl noaTBepXxaeHusa u coobueHma 06
olmoéKe BblkAUeHbl. CUrHaa raBHOMO BbIK/IHOYa-
TeNA OCTaeTCA BK/IOUEHHbIM.

{ — BKJILOUEH TOJIbKO CUIrHan coodLeHrAa 06 owmno-
Ke.

2 — BKJ/IIOYEH TOMBbKO CUrHasT MOATBEPXKAEHMA.

3 — BKJIOUEHbl CUMHa/bl MOATBEPXAEHUA 1 CO00-
LeHra o0 olwmoke.

ch ABTOMAaTUYeckui Tanimep
00 — BbIK/OYEHO. !
39 — Bpems, No ucteyeHmn KoToporo KOHGOPKHM
BbIKtOYatoTCA.

ch [1p0oOMKMTENBHOCTL CUrHANA MCTEYEHUA BPEMEHH
TarmMmepa
{— 10 cekyHa.'
£ — 30 cekyHa.
3 — 1 muHyTa.

-d

[lookNtoueHUEe HarpeBaTeNbHbIX 3/IEMEHTOB

£ — BbiktoyeHo

{ — BkntoueHo

2 — [NlocnegHAA yctaHoBKa nepen BblK/HOYEHUEM
KOHpOPKM.

L}

c8 Bpema BbiGopa KoHHOPOK
5 — He orpaHuyeHo: MOXHO B /HOOOW MOMEHT Bbl-
MOJIHATL YCTAHOBKW A71A NMocieAHelr BbiOpaHHOW
KOH(pOPKK O3 MOBTOPHOro BhiGopa. '

' 3aBoackadA HacTporika

48

Unaum-
Kauuna

Bbibop

{ — nocne Bbl6opa KOHGOPKM MOXHO BbINOIHATb
yCTaHoBKW AnA Hee B TeueHune 10 cekyHa. MNocne
aToro TpedyeTcA NOBTOPHbLIN BHIOOP KOHMOPKM
nepea BbINOAHEHUEM YCTAHOBOK.

BoccTaHoBEHME 3aBOACKMX YCTAHOBOK
0 — BBLIK/IIOYEHO '
{ — BKJ/IIOYEHO

n
3

9.2 UsmeHeHUe 6a30BOIM YCTAHOBKH

TpebosaHue: BapouHana naHess BbIK/OYEHA.

1. Bktounte BapoYHyto naHesb.

2. B teuenwne cneaytowmx 10 cekyHa yaep>xuBanTe Haxa-
TbIM <O 4 CeKkyH/bl.

O O Q
[~
O O i
O = - 4+ © ©

v Ha neBoM aucnnee nooyepenHo MUratoT c U .

v Ha npaBom aucnnee roput .

3. Haxumante <o 40 Tex Nop, NoKa Ha N1IeBOM AWCIiee He
noABuTCA Tpedyemas MHAMKaLKWA.



4. Mpy noMoWwm + unm — yctaHosute Tpebyemoe 3HaueHue.,

O O Q
1
o 05 3I0
O = - 4+ 66

OuncTka v yxoa ru

5. YaepxuBanTe <o HaXaTblM 4 CEKyHAbI.
v HacTpowka 3agerictsoBaHa.

PekomeHpgauma: Ytobbl BbIMTM M3 BA30BLIX HACTPOEK 6e3
COXpPaHeHKA, BLIK/IIOUMTE BAPOYHYIO MaHes b NoCPeCTBOM
@. CHOBa BK/IOUMTE BAPOUHYIO MaHe b U HAaCTPOWTE ee 3a-
HOBO.

10 OuucTka v yxon

[nAa nonroBpeMeHHOM ucnpasHol paboTsl npudopa Tpedy-
€TCA ero TwaTesnibHaA OuncTKa M yxoa.

10.1 YucTAwme cpencrea

|_|O,ElXO,E|F|LLlMe yuncTAalme cpenctea U CeréKVI AnA CTeK/IAH-

HbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NMPUOOPECTU B CEPBUCHOM CyX-

6e, OHNalH-MarasumHe Wi Yepes TOProByto CETh.

BHUMAHUE

HenoaxonAwme uncTalmMe cpeactsa MoryT NoBpeanTb No-

BEpPXHOCTU npubopa.

» Hu B KOEeM cyyae He UCMOb3YTe HENOAXOAALME Un-
cTAlWMe cpeacTsa.

HenoaxoafAlwuve unMcTALLMe cpeacTBa

HepasBaBieHHOe CPeaCcTBO A/1A MbiThbA MOCY/dbl
cpencTsa A41A NocyA0MOEYHbIX MallWH

abpasnBHble cpeacTaa

abpasnBHble YUCTALME CPeacTBa, Hanp., a3po30au A1A
OUUCTKM OYXOBbIX WKADOB UM NMATHOBLIBOAUTEM
XKecTkue ryoku

OUMCTUTENM BLICOKOIO [aBMeHUA U NapoCTPyMHbIE Oun-
cTiTenm

10.2 YucTka cTeKnoKkepaMuKu

OunlanTe BapOYHYHO NaHesb NOCAe KaXaoro Mcnosb3oBa-
HMA, YTOBLI OCTATKMU MWLM HE MPUTrOPany.

MpumeuaHue: Ob6paTuTe BHYUMaHWE Ha MHPOPMALIMIO O He-
NOAXOAALMX YUNCTALWMX cpeacTBax. — CtpaHuya 49

TpebosaHue: Bapourana naHess OCThIA.

1.

YoananTe cubHble 3arpAs3HeHna ¢ MOMOLLbIO Ckpedka
OnA CTEKON.

2. Ounctute BapO4HytO NnaHes/ib YncTAalmm CcpeacTBoM As1A

CTEK/IOKEPaMMKM.
CobntonanTe ykasaHvWA No 0UMCTKe, NPUBEAEHHbIE Ha
yrnakoBKe UMCTALLEro cpeacTaa.

PexomeHgauma: Bl MOXETE JOCTUYbL XOPOLWINX pe-
3y/IbTAaTOB OUMCTKM, MUCMOJL3YA CheLnasbHyto ryoky anq
CTEK/IOKEPAMMKM.

10.3 OuuncTKa paMmbl BapOYHOM NaHenu

OLWILLlaﬁTe pamy Bapquoﬁ naHen nocne Ucrnob3oBaHnA,
€C/IM Ha HEWN eCTb 3arpA3HeHnA Uan nAaTHa.

YKasaHuAa

YunTbiBanTE MHPOPMALMIO, KAcatoLLytoCA HEMOAXOAALLMX
uncTAmMX cpeacTs. = CrpaHuya 49

He ncnonbayiTe ckpebok AnA CTEKAAHHBIX MOBEPXHO-
CTEN.

. Ounctute pamy BapOUYHOW MaHe M Mbl/ibHbIM PACTBOPOM

M MATKOW TKaHbIO.
HoBble ryOku A MbiTbA MOCYAbl TWATE/TbHO BbIMOWTE
nepen UCnonb30BaHUEM.

. BbITpuTE Hacyxo MArkon candeTkomn.

11 YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEH

Bbl MOXeTe camoCTOATENBHO YCTPaAHUTb HE3HAYNUTE/IbHbIE HEUCTMPABHOCTKN Ballero npméopa. BOCI'IOJ'Ib3yﬁTer ManopMaumeﬁ
13 rnasbl <<VCTpaHeHme HeMCI’IpaBHOCTeﬁ» nepen of)pau_leHmeM B CEPBUCHYIO Cﬂy)Kéy. OTO NO3BONUT U3BexaTb AOMNONHUTE b

HbIX Pacxonos.

N NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

MpW HEKBaIMDULMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET CTaTb MCTOYHUKOM OMACHOCTM.
» PemoHTMpoBaTh NprbOp paspellaeTca TONbKO 00YyYEHHbLIM CreLmnanMcTam.

» Ecnv npubop HencnpaseH, 0OpaTtTECh B CEPBUCHYIO CIyXOY.

— "CepsucHasa cayxoa", CrpaHuya 51

N NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb Nopa)eHUA 3NeKTPUYEeCKUM TOKoM!

MNpW HeKBaIMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE MPUOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTM.

» PeMoHTMpOBaTb NpUOOP paspellaeTcaA TONbKO KBa/IMGULMPOBAHHLIM ClelanMcTam.

» [lnAa pemoHTa npuéopa MOXHO MCMO/b30BaTh TOIbKO OPUrMHA/IbHBIE 3anyacTy.

» Ecnu ceTeBor kabenb npubopa 6ynet noBpexaeH, oH Jo/MKeH ObiTh 3aMeHeH 0OyUEeHHbIM CreUuanucToM.
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ru Ytuausauma

AN NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

KoHpopka HarpesaeTcA, 0AHako MHAMKATOP He padoTaerT.
» OTKOUMTE NpefoxpaHuTens B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenew.
» BbI3oBWUTE cneLmnanncTa CePBUCHOM CyXObl.

A NMPEAYNPEXXAEHUE — OnacHocTb noxapa!

BapouHaAa naHesnb caMoOnNpon3BO/IbHO OTKIHOUAETCA U NepecTaéT pearnposarth Ha CUrHasbl ynpas/ieHuA. B JanbHelem oHa
MOXET TaK e CamOrnpOU3BOSIbHO BK/THOUUTLCA.

» OTk/IOUMTE NpeaoxpaHnTens B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenen.

» BbizoBuTe cneunanucta CepBUCHON CyXObI.

11.1 YKa3aHufl Ha gucnnee

HeucnpaBHOCTb

MpuuuHa ¥ ycTpaHeH1e HeucnpaBHOCTEwH

OtcyTtcTByeT

CboM anekTponuTaHus.
1. MpoBepbTe AOMOBOW NpefoxpaHuTes npudopa.
2. [poBepbTe HaNMUMe HanpPAXEHWA MO APYIMM 31EKTPUUECKUM Npudopam.

Bce uHam KaTtopbl MUratoT

MaHenb ynpaBneHusa BAaXKHan Win Ha Hel HaXOAATCA Kakne-nMbo npeameTsl.
» Hacyxo npoTpuTe naHenb ynpasaeHua um yoepuTe NOCTOPOHHUIA NpeaMeT.

Fe

Heckonbko KoHGOpOoK padoTanu [0Aroe BPEMA MPU BLICOKOW MOLIHOCTU. [nA 3almThl

3MEKTPOHKKKM OT neperpesa KOHGOpKa BbIK/HOUUIACH.

1. [MToooXXauTe HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHuTech NtoBoro CeHCOPHOro noss.

v Ecnu coobuieHne Oonblie He NMoABAASTCA, S/1eKTPOHUKA OCTbl/1a B JOCTATOUHON
cTeneHn. MoXXHO NPOAO/TIXKNUTL MPUTOTOB/IEHUE MULLN.

Fy

HecmoTpAa Ha OTK/IIoUeHWEe NOCPEACTBOM FZ2 HArpeB S/1EKTPOHUKM NMPOAOXKAETCA.

Mo3TOMY BCE KOHPOPKM OTKIHOUMUIUCE.

1. MoaoxaMTe HeKOTopPOoe BPEMA.

2. KocHutech ntoBoro CeHCOPHOro Moss.

v Ecnun coobuieHne Bosblie He NOoABNAETCA, 3NEKTPOHMKA OCThl1a B AOCTATOUYHON
cTeneHn. MoXHO NPOAO/IKUTL NMPUTOTOBIEHWUE MULLM.

F S 1 CTyMNeHb HarpeBa MUratoT no-
ouepeaHo. PasgaeTca 3ByKOBOW
CUrHann.

['opAYan KacTptons B 30HE NaHenu ynpasnieHuA. Yrposa neperpesa a/1eKTPOHWUKH.
» CHMMKUTE KacTptosto.
v Cpagy nocsne 370ro MHAMKaLMA racHer.

F 5 1 3BYKOBOW CuUrHan

['opAYan KacTptonsa B 30HE NaHenu ynpasnieHua. Jna 3awmTbl 3/1eKTPOHWKKU OT nepe-

rpeBa KOHpOpKa OTK/IHUNIACH.

1. CHMMUTE KacTpoNto.

2. [NoaoxauTe HeKOTOpOe Bpems.

3. KocHutech NtoBoro ceHCoOpPHOro nosns.

v Ecnu coobuieHne Bonblle He NOABNAETCA, 91EKTPOHUKA OCTbi/1a B JOCTATOUHON
cteneHn. MoXXHO NPOAO/MHKUTL MPUrOTOBIEHUE MULLK.

FB

KoHpopka Bbina CAUWLKOM A0MO BKKOYEHA U OTK/IHOUMIACh aBTOMATUYECKH.
Bbl MOXeTe CHOBa BK/IIOUNTL KOHDOPKY.

df M KOHPOPKK HEe HarpesatoTCA

AKTMBMPOBAH AEMOHCTPALIMOHHbLIA PEXUM.

1. OtcoeaunnnTe Npundop OT ceTv NuTaHuna Ha 30 cekyHAa, HEHaaoNro OTK/HOUMB
npenoxpaHuTesns B 610Kke NpeaoXpaHUTeen.

2. B TeueHre 3 MUHYT KOCHUTECH IIOOOrO CEHCOPHOro MosA.

Ha ancnnee noasnaetca cooOlLle-
Hue ¢ "E", Hanp., EO111.

ONIeKTPOHUKA YyCTaHOBUNa OLWKOKY.

1. BblktounTe NpruOop v CHOBAa BK/HOUKTE.

v B cnyyae oJHOKPaTHOW HeMcrnpaBHOCTH COOOLEHUE NCUEBHET.

2. Ecnv coofLeHne noABnUTCA CHOBA, 00paTUTECh B CEPBUCHYIO CYXOY. [TO3BOHMB,
yKaxunTe TouHoe coobLieHne 06 owmnoke.
— "CepsucHasa cayxoa", Crparuya 51

12 YTunu3auud

12.1 YTunusauma ctaporo 6bIToBOro

npubopa

YTunm3aumAa B COOTBETCTBUM C SKOOMMUYECKMMU HOPMaMMU
oBecneurBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWUYHOIo UCMNosIb30BaHKUA

LIEHHbIX CbIPbEBbLIX MaTepPHasioB.
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» YTUAusupyrTte npubop B COOTBETCTBMM C 9KOIOMMUECKU-
MW HOPMaMM.
CBeaeHuA 0 BO3MOXHbIX Criocofax yTuan3aLmm MOXHO
NOMyYnTb B CNeLMannsMpoBaHHOM TOProBOM Mpeanpus-
TWM, a TaKXe B PaUOHHbIX MM TOPOACKMX OpraHax yrnpas-
neHuA.



[aHHbI Npubop MMeeT OTMETKY O COOT-
BETCTBMM €BPOMEUCKUM HOpMaMm
2012/19/EU ytrnusaumnm anekTpuyeckKmx

2

CepsucHan cnyxba ru

[aHHble HopMbl OnNpeaenatoT AenCTByIo-
e Ha TeppuTopun EBpocotosa npasuna
BO3BpAaTa 1 YyTUIU3aLMK CTapbIX Nproo-

W BNEKTPOHHBLIX NPMBOPOB (waste pOB.
electrical and electronic equipment -
WEEE).

13 CepBucHasAa cnymoba

BaxkHble A1A GyHKLUMOHMPOBaHUA Npubopa OpUriHasibHble httos://www.neff.ru

sanuacTtu, cooTseTcTeytowme upektuse EC no akonoruue-
CKOMY MPOEKTUPOBAHWUIO 3N1EKTPOMNOTPEONAIOWEN NPOaYK-
LMK Bbl MOXETE 3aKasaTb B Halleh CepBUCHOW cnyxoe, Kak
MUHUMYM, B TeyeHne 10 n1eT ¢ MOMEHTa NPogaky Ballero
npuoopa B npeaenax EBponeckoro 3KOHOMUUYECKOro npo-
cTpaHcTBa.

MpumeyaHue: Npu BbINOJHEHWU FrapPaHTUMHBLIX YCNOBUH
npousBoanTesnA PadoThl BbIMOMHAOTCA CEPBUCHOU CNyXOOM
6ecnnaTHo.

MoapobHyto MHPOPMALMIO O rapaHTUAHOM CPOKE W YC/OBH-
AX rapaHTMK B Ballen cTpaHe MOXHO MOJyUYnTb, OTCKaHUPO-
BaB QR-koa B npuiaraeMon AOKyMeHTauun ¢ nHGopMaLu-
€1 O CepBUCHOM cryx0e W YCNOBUAX rapaHTU1, B Hallen
cepBUCHON cnyxBe, y Ballero avnepa wiv Ha Hallem Bed-
canTte.

Mpu oBpalleHnr B CEPBUCHYIO CNYXOY YKaKUTE HOMEP W3-
nenuna (E-Nr.) n 3aBoackon Homep (FD) npubopa.
KoHTakTHbIe JaHHble CEPBUCHON CyXObl MOXHO MOJTYUNTb,
oTckaHupoBaB QR-koa B npunaraeMon AOKYMEHTaLUK C UH-
dopmaLmen 0 CepBUCHOM cnyx0e 1 YCOBUAX rapaHTum
WM Ha Halem Beb-canTe.

[na goctyna K KOHTakTaM CyX0 KJMEHTCKOro CepBuca, Bbl
TakXXe MOXETE MCMO/b30BaTh AaHHbIM QR Kog.

MmnopTep/OpraHnsaumsa, NpuHUMAatoLWan NPeTeHsun no Ka-
yecTtBy:TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnanaHcac)», 050040, Pecnybnuka KasaxcTaH, r. Anma-
Tbl, BocTaHabikckui paroH, MukpopanoH KOKTEM-1, gom
15A, 5 atax

e-mail; ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0bl ycTponcTea — 7 feT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxctaH, npu oOHapyxeHun
HEeMCcnpaBHOCTH, 3BOHUTE B CEPBUCHbLIN KOHTAKT-LEHTP
5454 (Tonbko ana MOOUbHBIX TenedoHOoB).

CaenaHo B 'epmaHmu

13.1 Homep uspenun (E-Nr.) u 3aBoackoun
Homep (FD)

Homep nznenua (E-Nr.) n 3asoackon Homep (FD) Bbl Harae-
Te Ha GUPMeHHON Tabanuke cBoero npuoopa.

TunoBas Tabnuyka HaxoauTca:
= B nacnopte npudopa.
» C HUXHEW CTOPOHbLI BAPOUHOW NaHesu.

Yto6bl BLICTPO HalTH AaHHble Npubopa U Homep TenedoHa
CEPBUCHOM CYy»Obl, Bbl MOXETE 3anucaTb 3TU AaHHbIE.

14 UHCTPYKUMUA MO MOHTaXYy

YunTbiBaUTE JAHHYIO MHPOPMALMIO NMPKU YyCTaHOBKE NPUOO-
pa.

mm
+—r

14.1 be3onacHOCTb NpU MOHTaMXe

Mpu ycTaHoske npudopa cobnoaanTe gaHHbIe
yKasaHua No TexHuke 6e30MacHOCTM.

® 3/1eKTPONOAKOUYEHNE [O/MKEH BbINMOMHATD
TOJIbKO YMOMHOMOYEHHbIW cneunanuct. B cny-
yae HenpasWIbLHOO MOAK/IHOUYEHUA rapaHTma
TEepAET CBOIO CUAY.

® Be30nacHOCTb aKCnyaTaummn rapaHTupyeTcs
TO/IbKO MPU YCTaHOBKE KBaTMPULMPOBAHHbLIM

cneynanmucToMm ¢ coBMoaeHUEM MHCTPYKLMK MO
MOHTaXy. 3a NOBPEeXaeHWA BCNEACTBME Hemnpa-
BW/IbHOW YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECeT
cOOPLMK.

14.2 BcTpavBaHue noAa CTOsMELIHULY

= [1nA BCTpavBaHWA AyXOBOro wWKada To/MHA CTONELHU-
Lbl AO/MKHA COCTaRNATb He MeHee 20 MM, a B HEKOTOPbIX
cnyyasx faxe 6onblie. Cneaynte ykasaHuaM pyKo-
BOACTBA MO MOHTaXy AyXOBOroO WKada.

= Cneaute 3a TeMm, YytoObl BbICTyMNatolme YacTu, Takme Kak
MOJly/lb CETEBOro MOAK/OUYEHWA WK CeTeBOW Kadesb, He
HaxoaunMCb PAOOM CO LikadOoM AnA noJorpesa Nocydbl.

® YCcTaHOBKa MOCYAOMOEYHOW MaLllWHBbI, XON04UIbHUKA UK
OPYrUx 9NeKTprYeckunx NnprdopoB AOMYyCKaeTCA, eC/u
NPOMEXYTOYHaA NosikKa U3 APEBECUHbI (TONLWMHA HE Me-
Hee 10 MM) ycTaHaBnnBaeTcA Ha pacctoAnun 10 Mm OT
CaMOM HWXXHEW TOYKM AHA BapOUHOW naHenu (yCTaHOBOY-
HbI BOKC) 1 oTaenseT NprdopP OT BAPOUHOW NaHenw.
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ru MHCTPYKLMA MO MOHTaXy

14.3 lNMpomexyTo4yHanA nosnka

Ecnv nocne mMoHTaxa coxpaHAeTca AOCTYN K HUXHEH CTo-
POHEe BapOYHOM NnaHenm, HeoOxoaMMO YCTaHOBUTL NMPOMe-
YKYTOUHYIO MOJIKY.

14.4 MNMoaroToBKa mebenu

= Bbl MOXETE NPUOBPECTN NMPOMEXYTOUHYIO MOJIKY B Cre-
LUMasIM3MpOBaAHHOM Mara3wHe B KaueCcTBe NPUHaONeXHO-
CcTW.

= [Ipy MCNOSIL30OBAHUKM OPYrOM MPOMEXYTOUHOMW MOJKK pac-
CTOAHWE [0 CeTEeBOro NoaK/toUeHusa npudopa AoSIKHO
cocTaBnATb He MeHee 10 Mmm.

Paboyana noBepxHOCTb AO/MKHA ObiTb POBHOW, FOPUSOHTA/IbHOW U HEMOABUXHOW.

= MeGenb AnA BCTpauBaHWA (BKJ/1. MPUCTEHOUHbIM BOPTWK) AO/MKHA BblAEpXMBaTbL Temnepartypy He meHee 90 °C.
= O6WwuBKa HULIK Ha paccToaHuM 50 MM OT 3a4HEen CTeHKM AO/KHA ObiTb BbIMOSIHEHA U3 HErOPIOUYMX MaTepuasioB (Hanpu-

MEpP, MIMTKA, KaMEHb).

= Y7106bl CTOMEWHULA He B3Ay/1ack OT Barv, NpokK/enTe noBepxHOCTH cpesa TePMOCTOMKUM repMETUKOM.
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>= 600 | min. 50

14.5 MNoaknroyeHUe K aneKTpoceTu

B uenax 6e3o0nacHOCTU He BbiIHUMAKTE NpUBOpP 13 neHonna-

CTOBOW yNakoBKW, NOKa OH He ByaeT BCTPOEH B BbIPES.

3anpelleHo cTaBnTb NPMOBOP BEPTUKA/ILHO Ha OAHY CTOPO-

HY.

= [lepen noakatoueHvem npuoopa npoBepsTe JOMALLIHIOK
9/1eKTPOMNPOBOAKY.

= [Tpubop COOTBETCTBYET KAaccy 3aluThl |, NTO3TOMY OH
[O/MKEH 3KCMN/yaTMpoBaTbCA TO/IbKO B KOMOUHALMK C 3a-
3eM/1AIOLWMM NMPOBOAOM.

= B ycTaHOBIEHHOM HEMOABMXHO 31eKTPO0OOoPYa0BaAHMM
[omKeH ObITb NPeayCMOTPEH CreLmasibHbIi BbiKatoYaTe b
[NA pasMblkaH1A B Gpasax COrnacHo yCNoBUAM MOHTaxa.

= Ecnu Ha aucnnee npubopa otobpaxaeTtca LS00, noaksto-
yeHwe BbIMOSIHEHO HenpaswuibHo. OTcoeanHuTe npudop
OT CeTU 1 NPOoBepLTE NMOAK/IYEHKE.

MogknroyeHue ¢ NOMOLLbIO 3-XUIIbHOIO
Kabens

Y6eanTech, UTo NPefoXpaH1TeNn B BalleM JOMe paccunTa-
Hbl Ha COOTBETCTBYIOLLEE HaMNPAXEHHE.
YunTbiBalTE LIBETOBYIO MapKMPOBKY CETEBOro kadens.

= 3eNE8HO-XENTbIn — 3T0 3a3emMneHune &.
CuHWI — HenTpans.
KopuuHeBbIi — G asa (BHELIHWIA NpoBoa).
Mpr HeobxoaAnMMOCTH Kadeslb MOXHO 3aMEeHWUTb Ha
MHOrodasHbIi ceTeBov nposof. [Npu 3ameHe kabenen
yunTbIBaWTE MHOOPMALIMIO, MPUBEAEHHYIO B Cleayto-
wem adsaue.
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MoakntoueHue 6e3 npeaBapUTENbHO
yCTaHOBNEHHOro Kabens

Moakntoyarite BapOUHYO NaHe b TONIbKO B COOTBETCTBUM CO

CXEMOMN.

= [Tpy HEOOXOAMMOCTH YyCTaHOBWUTE MOCTaBNAEMbIE B
KOMMIEKTE MEAHbIE MepPeMblUKU.

= HeobxoOMMO UCMO/Ib30BaTL CeTeBOM kadenb Tmna
HO5 VV-F unu Bbiwwe.

= CeuyeHne NpoBoJa onpeaenaeTca ua AonyCTUMbIX TO-
KOBbIX Harpysok. He gonyckaeTtca MCno/ib3oBaHue Kabe-
nen c cevennem < 1,5 mm2.

HOAKHI'O‘-IeHMe C NOMOLLUbIO NpeABapuUTesibHO
yCTaHOBJIEHHOIo 5-)XuUnbHOro ceTeBoro
nposoja

ToNbKO cneuuanMcT COOTBETCTBYHIOLLEN KBaMpUKaLMu Mo-
XKET 3aMeHWTb CeTeBOW NPOBOA.

14.6 YcTtaHOBKa BapOUYHOW naHenu

He monyckaiTe saliemneHna ceteBoro nposoaa, He
npoknasiBaiTe NPOBOA YePes3 OCTPbLIE KPOMKMU.



= [1pK HWXKHEM PACMONOXKEHWM JyXOBOro WiKada nposeau-
Te NPOBO/ Yepes 3aaHue Ykl AyXOBOro LKada K poseT-
Ke.

= BapouHyto naHesb Tak)Ke MOXHO BCTPOWUTb B UMEIOLLMIACA
Bbipe3s rnyéuHor 500 mMwm.

-~

14.7 [leMOHTaX BapO4YHOM NaHenu

1. ObecToubTe Npudop.
2. BblgBUHLTE BAPOUHYIO MaHe b CHU3Y.

MHCTPYKLMA MO MOHTaXy ru
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