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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Geréat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir lhre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mdgliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

§ HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerét an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht flir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flssigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den Netz-
stecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehér-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel missen regelmaRig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

«  Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/N WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fur dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warncharakter:

WARNUNG: Heile Oberflache!

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes und danach wird die Temperatur der be-
rihrbaren Oberflachen sehr hoch sein.
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WARNUNG: HeiRe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!

* Fassen Sie den Fettauffangbehalter mit eingesetztem Korb nur
am Griff an. Verwenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

« Wahrend des Betriebs kann heiler Dampf aus der Luftaustrittsoff-
nung austreten. Halten Sie genug Abstand.

* Decken Sie die Lufteinlass- und Luftaustrittsoffnungen nicht ab, um
eine ausreichende Luftzirkulation zu gewahrleisten.

* Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (15¢cm) zu
leicht entzindlichen Gegenstanden wie Mdbel, Vorhange, etc.!

« Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden Hitze und der
Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

« Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem.

« Manipulieren Sie nicht den Sicherheitsschalter.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

* Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und alter und
werden beaufsichtigt.

* Kinder, die junger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen

autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung dieses
5
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Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir
Innen im Kapitel ,Reinigung” dazu geben.

Ubersicht der Bedienelemente/ Lieferumfang

Luftauslasséffnung

Heizungskontrollleuchte 8

Betriebskontrollleuchte O

Lufteinlassoffnungen

Fettauffangbehalter mit innenliegendem Korb

Griff des Korbs

Abdeckung fiir die darunterliegende Entriegelungstaste
Temperaturregler

Ein-/Ausschalter/Zeitschaltuhr

O oo ~NOo Ol WwWwhN —

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Geréat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fullmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Beschéa-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht
in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zurlick.

1 HINWEIS:

Am Geréat kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen Ihnen, das Gerat wie unter
,Reinigung* beschrieben zu saubern.

Anwendungshinweise

Standort

+ Stellen Sie das Gerat auf eine rutschfeste, ebene und
hitzebestandige Flache.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netzkabel nie
auf heien Oberflachen oder in der Nahe von Warme-
quellen platziert werden (z.B. Herd, Kochfeld).

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, priifen
Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerétes (ibereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie auf
dem Typenschild.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 1500 W
aufnehmen.

6
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/\ ACHTUNG: Uberlastung!

Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens 1,5 mm?
haben.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerat zu leistungsstark ist.

Gerat ein-/ausschalten

Das Gerét ist ausgeschaltet, wenn sich der Ein-/Aus-
schalter in Position ,0“ befindet.

Der Betrieb ist nur mdglich, wenn der Fettauffangbehalter
mit Korb im Gerét eingesetzt ist.

Um das Geréat zu benutzen, stellen Sie den Ein-/Aus-
schalter mindestens auf 10 Minuten und den Temperatur-
regler auf eine gewiinschte Temperatur.

1 HINWEIS:
Nach Ablauf der Zeit héren Sie einen Signalton. Das Gerét
schaltet sich automatisch aus.

Vor der ersten Benutzung

Am Heizelement befindet sich eine Schutzschicht. Um diese
zu entfernen, betreiben Sie das Gerat ca. 10 Minuten lang
ohne Inhalt.

1 HINWEIS:
Leichte Rauch- und Geruchsentwicklung ist bei diesem
Vlorgang normal. Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung.

Hinweise fiir die Benutzung

Dieses Gerat dient zur Zubereitung von festen Nahrungs-
mitteln. Bereiten Sie keine Suppen oder andere fliissige
Nahrungsmittel darin zu.

Ein Sicherheitsschalter verhindert die Benutzung des Ge-
rates ohne Korb mit Fettauffangbehalter.

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, filllen Sie den
Korb maximal bis 1cm unter dem Rand. Uberfiillen Sie
niemals den Korb, damit die Nahrungsmittel das Heizele-
ment nicht berGhren.

Fiillen Sie in den Fettauffangbehélter niemals Ol oder
andere Fliissigkeiten. Um ein knuspriges Ergebnis zu
erzielen, kdnnen Sie die Nahrungsmittel mit etwas Ol
bepinseln.
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Bereiten Sie mit dem Gerét keine sehr fetthaltigen Nah-
rungsmittel zu (z.B. Wirste).

Im Geréat kdnnen alle Nahrungsmittel zubereitet werden,
die sich auch fir den Backofen eignen.

Beachten Sie beim Backen von Kuchen, Brot 0.A., dass
der Teig sich ausdehnt. Er darf nicht mit dem Heizelement
in Bertihrung kommen.

Nahrungsmittel die beim Garen (ibereinander liegen,
mussen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschuttelt
werden. Damit wird das Ergebnis optimiert und ein un-
gleichmaRiges Garen verhindert.

Die ideale Menge zur Zubereitung von knusprigen Pom-
mes betragt 700g.

Hausgemachte Kartoffelprodukte wassern Sie nach dem
Schneiden mindestens 30 Minuten, um die Kartoffelstarke
zu verringern. Anschlie3end trocknen Sie die Kartoffelsti-
cke mit Kiichenpapier gut ab.

Die Garzeit hangt von verschiedenen Faktoren ab: GroRe,
Beschaffenheit, Menge der Nahrungsmittel und eingestell-
te Temperatur. Richtwerte finden Sie unter ,Tabelle der
Garzeiten*.

Wenn Sie die HeiRluftfritteuse nicht vorheizen, addieren
Sie 3 Minuten zur Garzeit.

Braten Sie Steaks/grofRere Mengen Fleisch vorher in
einer Pfanne heil} an, bevor Sie es in der HeiBluftfritteuse
garen lassen. Zeit und Temperatur sind abhéngig von der
gewinschten Garstufe.

Mit dem Geréat kénnen Sie auch Nahrungsmittel aufwar-
men. Stellen Sie dafiir die Zeitschaltuhr auf 10 Minuten
und den Temperaturregler auf 150 °C ein.

Benutzung des Gerates

. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt
und ausgeschaltet ist (Die Kontrollleuchten sind aus).

. Ziehen Sie den Fettauffangbehalter mit dem Korb am Griff
aus dem Gerat.

. Befiillen Sie den Korb mit den gew(inschten Nahrungs-
mitteln.

. Schieben Sie den Fettauffangbehalter mit dem Korb
zuriick in das Gerét. Er muss einrasten.

. Schlielfen Sie das Gerét an eine vorschriftsmafig instal-
lierte Schutzkontakt-Steckdose an.

. Schalten Sie das Gerat mit der Zeitschaltuhr ein. Die
Kontrollleuchte O leuchtet. Wahlen Sie eine Garzeit.

. Stellen Sie mit dem Temperaturregler die gewlinschte
Temperatur ein. Die Kontrollleuchte B leuchtet.

1 HINWEIS:

+ Ist die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die
Kontrollleuchte 8.

+ Sie schaltet sich wahrend des Betriebs an und aus.
Dies ist normal und zeigt an, dass die Temperatur
thermostatisch kontrolliert und beibehalten wird.
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8. Schiitteln Sie ggf. nach der Halfte der Zubereitungszeit
die Nahrungsmittel. Ziehen Sie dafiir den Fettauffangbe-
halter mit dem Korb am Giriff heraus.

/N WARNUNG:

+ Heiler Dampf kann austreten!

+ Schiltteln Sie niemals den Korb, wenn dieser sich
im Fettauffangbehélter befindet, da dieser heiles Ol
enthalten kann.

9. Stellen Sie den Fettauffangbehalter mit dem Korb auf eine
hitzebestandige Flache.

10. Schieben Sie die Abdeckung der Entriegelungstaste in
Richtung Korb.

11. Driicken Sie die Entriegelungstaste, um den Korb zu
entnehmen. Schiitteln Sie den Inhalt des Korbes.

12. Setzen Sie den Korb wieder in den Fettauffangbehélter.
Dieser muss einrasten.

13. Schieben Sie den Fettauffangbehalter zuriick in das
Gerét.

Betrieb beenden

1. Ein Signal ertont, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist.

1 HINWEIS:
Sie konnen den Betrieb auch vorher beenden, indem
Sie den Ein-/Ausschalter auf ,0“ stellen.

2. Ziehen Sie den Fettauffangbehalter mit dem Korb am Griff
heraus.

3. Stellen Sie den Fettauffangbehalter mit dem Korb auf eine
hitzebestandige Flache.

4. Schieben Sie die Abdeckung der Entriegelungstaste in
Richtung Korb.

5. Drlicken Sie die Entriegelungstaste, um den Korb zu
entnehmen. Geben Sie die Nahrungsmittel in eine hitze-
bestandige Schiissel.

6. Schieben Sie den Fettauffangbehalter zurtick in das
Gerét.

Tabelle der Garzeiten

Ll Garzeit | Temperatur
Nahrungsmittel | ca. Menge | .. E
(9) (Minuten) c
Kartoffelprodukte
Diinne
tiefgekiihlte 12-30
Pommes frites
: : 300-1200 200
Dicke
tiefgekuihlte 12-35
Pommes frites
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<:5 Ll Garzeit | Temperatur Ll LES Garzeit | Temperatur
n Nahrungsmittel | ca. Menge . E Nahrungsmittel | ca. Menge . E
[ (Minuten) Cc (Minuten) c
2 (9) (9)
(=] Kartoffelprodukte Gebackenes
Hausgemachte Kuchen,
Pommes Frites 3001500 18-35 200 @ max. 15cm 400 20-30 160
Hausgemachte 18-30 Muffins 15-20 200
Kartoffelecken Quiche
' 600 20-25 180
Hausgemachte 180 @ max. 15¢cm
B 200-1000 | 12-30
Kartoffelwiirfel Imbiss
Rosti 100-400 15-25
: Gefrorene 100-700 | 6-15
Kartoffelgratin 200-800 18-30 200 Chicken Nuggets
Fleisch Gefrorene 6-15 200
Steak 8-20 Fischstabchen
Schweinekotlett 10-20 180 Friihlingsrollen 8-15
Hamburger 100-700 7-20 Gefilite 100-600 10-15
. : Gemiisesorten
Wirstchen im 180
Teigmantel 13-20 200 Gefrorene panierte 8-15
Gefliigel Kasesnacks
Hahnchen-
Unterschenkel 100-700 | % 180
Huhnerbrust 10-20

Reinigung

A\ WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und ziehen
Sie den Netzstecker. Warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

» Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem elek-
trischen Schlag oder Brand fuhren.

/\ ACHTUNG: Antihaftbeschichtung

o ; Aufbewahrung
* Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuern-

+ Reinigen Sie das Gerét wie beschrieben und lassen Sie

de Gegensténde. .
+Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini- es volistandig trocknen. s iy
gungsmittel. Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung auf-
S o zubewahren, wenn Sie es (ber einen ldngeren Zeitraum
* Den Korb und den Fettauffangbehélter kdnnen Sie in ei- nicht benutzen méchten.
nem warmen Spillbad reinigen. - » Lagemn Sie das Gerat immer auBerhalb der Reichweite
* Reinigen Sie das Gerét von innen und auften mit einem von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

leicht feuchten, nicht nassen Tuch.
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Hinweise:

Stérungsbehebung

Tritt ein Problem auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor Sie sich an unseren Service wenden, beachten Sie bitte folgende

Problem

Magliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne
Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerét.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Sie haben keine Garzeit eingestellt.

Waéhlen Sie eine gewlinschte Garzeit.

Der Fettauffangbehalter und der Korb sind
nicht richtig eingesetzt.

Kontrollieren Sie den richtigen Sitz.

Die Nahrungsmittel
sind noch nicht
fertig gegart.

Der Korb ist tberflillt.

Reduzieren Sie die Menge der Nahrungsmittel. Kleinere
Mengen werden gleichmaRiger gegart.

Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt.

Stellen Sie die Temperatur mit dem Temperaturregler
héher ein (siehe , Tabelle der Garzeiten®).

Die Garzeit ist zu niedrig eingestellt.

Stellen Sie die Zeit mit dem Ein-/Ausschalter hdher ein
(siehe ,Tabelle der Garzeiten®).

Die Nahrungsmitte!
sind ungleichmafig
gegart.

Wenn Nahrungsmittel ibereinander liegen,
ist keine ausreichende Luftzirkulation
gegeben.

Die Nahrungsmittel miissen nach der Halfte der Zuberei-
tungszeit geschttelt werden.

Die Nahrungsmittel
sind nicht knusprig.

Es wurden Nahrungsmittel verwendet,
die nur fiir eine herkdmmliche Fritteuse
geeignet ist.

Verwenden Sie ofenfertige Nahrungsmittel oder bestrei-
chen Sie sie mit etwas Ol.

Rauch tritt aus dem

Sie bereiten sehr fetthaltige Nahrungsmittel

Durch Fettspritzer im Inneren des Geréates kann es zur

Gerét. Zu. Rauchentwicklung kommen. Sorgen Sie fur ausreichende
Beluftung.
Im Fettauffangbehalter befinden sich noch | Reinigen Sie den Fettauffangbehélter nach jedem Ge-
Fettriickstande vom vorherigen Gebrauch. | brauch wie im Kapitel ,Reinigung" beschrieben.
Technische Daten Garantie
MOEIL: .o PC-FR 1115 H Garantiebedingungen
SpannuNgsversorgung:............coouuuee. 220-240V~,50/60Hz 1. Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Leistungsaufnahme:..............ccovviinnnnnnrrinniicins 1500W Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab
SCHULZKIASSE: ... I Kaufdatum.
NettogewiCht: ..o, ca. 4,80kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat
PC-FR 1115 H in Ubereinstimmung mit den folgenden
Anforderungen befindet;

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
+ EU-Richtlinie firr elektromagnetische Vertraglichkeit

2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG
*+  RoHS-Richtlinie 2011/65/EU
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Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer flir das Gerat eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerét — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegendiber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
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welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwer-
tigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemalier Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Geréts.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste
Méglichkeit der Reklamationsanmeldung tiber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail Gbermittelt. Zuséatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tbermittelt werden, kénnen Sie
den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung lhres gut verpackten Gerétes zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post/
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als
Garantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

10
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Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates

« FAQ's, die Innen Problemldsungen anbieten

+  Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate
gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektroge-
raten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort Ihre Elektrogeréate ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeréaten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

14.09.16
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er
veel plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen.............cccvueereunae

Algemene opmerkingen
Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat ..........
Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering
Het apparaat uitpakken
Opmerkingen voor het gebruik
LOCAHE ...ttt
Elektrische aansluiting ..........c.coeveveneeieeceresnene,
AANSIUWARIE ... e
Het apparaat in-/uitschakelen ...........c.ccccococvcvcvvcrnnnncne,
Alvorens ingebruikname.............cccvvrvererereireereessenneenns
GebruiksaanWijZINGEN ........c.ververrerireeereereieeereeeeeeeeens
Gebruik van het apparaat
Einde van de werking...........cccoovrnrnrninnenereneene.
Tabel met bereidingstijden ...,
Reiniging.......oocrerenennes
Opslaan.........cooeereerieenn.
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Verhelpen van storingen.... 15
Technische gegevens......... 16
Verwijdering......uesreseseens 16

Betekenis van het “vuilnisbak’-symbool ............c.cccocen.. 16

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u

Algemene opmerkingen

NEDERLANDS

de machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor
de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet ge-
schikt voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vioei-
stoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik het appa-
raat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden
apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.
Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, rei-
nigt of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruim-
te verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat
U vindt het volgende symbool met een waarschuwing aard op het

product:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Gevaar op brandwonden!
Tijdens en na gebruik kunnen delen van de buitenkant van het

apparaat erg heet worden.
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WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Gevaar op brandwonden!

* Pak het vetreservoir met het mandje bij het handvat. Gebruik
zonodig ovenhandschoenen.

* Tijdens het gebruik kan hete stoom vrijkomen uit de luchtuitiaat-
openingen. Houd voldoende afstand.

* Dek de luchtinlaat en de luchtuitlaatopeningen niet af om een goe-
de luchtcirculatie te garanderen.

* Houd voldoende afstand (15c¢m) van licht ontvlambare voorwerpen,
zoals meubels, gordijnen, enz.!

* Plaats het apparaat nooit onder keukenkastjes vanwege rijzende
hitte en dampen.

* Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk af-
standsbedieningsysteem.

» Verander niets aan de veiligheidsschakelaar.

» Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen jonger dan
8 jaar of personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
mentale vermogens of een gebrek aan ervaring of kennis, tenzij zij
onder toezicht staan of instructies hebben ontvangen met betrek-
king tot gebruik van het apparaat door iemand die verantwoorde-
lijk is voor hun veiligheid.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en bege-
leid worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

* Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Neem altijd contact op

met een erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet
12
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deze door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende perso-
nen vervangen worden om gevaar te vermijden.

« Dit apparaat mag niet in water ondergedompeld worden tijdens het
reinigen. Let op de voorschriften die we voor u hebben opgenomen

in het hoofdstuk “Reiniging’.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Luchtuitiaat opening

Indicatielampje verwarmen 8
Controlelampje O

Luchtinlaat openingen

Vetreservoir met intern mandje

Handvat van het mandje

Afdekplaatje voor de ontgrendelingsknop
Temperatuurregelaar
Aan/uit-schakelaar/timer

O oo ~NOo Ol WwWwhN —

Het apparaat uitpakken

1. Verwijder het apparaat uit de verpakking.
2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals folies, vulma-
terialen, kabelbinders en kartonverpakking.

3. Controleer de omvang van de leveringen op compleetheid.

4. Indien er sprake is van ontbrekende onderdelen of duide-
lijke schade, dient het apparaat niet te worden gebruikt.
Breng het apparaat onmiddellijk terug naar de verkoper.

i OPMERKING:

Er kan nog steeds stof of productieresten op het apparaat
aanwezig zijn. Wij raden u aan het apparaat schoon te
maken zoals beschreven onder “Reiniging”.

Opmerkingen voor het gebruik

Locatie

+ Zet het apparaat op een niet-gladde, vlakke en hittebe-
stendige ondergrond.

+ Zorg dat het apparaat en het netsnoer nooit op een heet
oppervlak of in de buurt van hittebronnen (fornuis, oven)
terecht komen.

Elektrische aansluiting

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, controleer of
de te gebruiken netspanning overeenkomt met die van het

apparaat. U vindt de benodigde informatie op het typeplaatje.

Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 1500 W
opnemen.
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/\ LET OP: Overbelasting!

Wanneer u verlengsnoeren gebruikt, moeten deze mini-
maal een diameter van 1,5mm? hebben.

Gebruik géén meervoudige contactdozen omdat dit
apparaat te veel vermogen heeft.

Het apparaat in-/ uitschakelen

Het apparaat is uit wanneer de aan/uit-schakelaar inde
“0“ stand staat.

Gebruik is alleen mogelijk als het vetreservoir wordt ge-
bruikt met het mandje op zijn plaats.

Om het apparaat te gebruiken, zet de aan/ uit-schakelaar
ten minste 10 minuten van te voren aan en zet de tempe-
ratuur op de gewenste stand.

1 OPMERKING:
Als de tijd verstreken is, hoort u een geluidssignaal. Het
apparaat wordt automatisch uitgeschakeld.

Alvorens ingebruikname

Het verwarmingselement heeft een beschermende laag. Zet
het apparaat ongeveer 10 minuten aan zonder voedsel om
dit te verwijderen.

i OPMERKING:
Lichte rook- en stankontwikkeling zijn bij deze procedure
normaal. Zorg voor voldoende ventilatie.

Gebruiksaanwijzingen

Dit apparaat wordt gebruikt voor het bereiden van vast
voedsel. Niet geschikt voor het bereiden van soepen of
vloeibare voedingswaren.

Een veiligheidsschakelaar voorkomt gebruik van het ap-
paraat zonder mandje in het vetreservair.

Voor een optimaal resultaat dient u het mandje te vullen
tot maximaal 1 cm onder de rand. Doe het mandje nooit te
vol zodat het voedsel niet het verwarmingselement raakt.
Doe nooit olie of andere vloeistoffen in het vetreservoir.
Om een knapperig resultaat te bereiken kunt u het voed-
sel insmeren met een beetje olie.

Gebruik het apparaat niet voor voedsel met veel vet

(bijv. worstjes).

Alle voedsel dat geschikt is voor bereiding in de oven kan
ook in dit apparaat bereid worden.
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+  Onthoud dat deeg uitzet tijdens het bakken van cake,
brood of iets dergelijks. Er mag niets in contact komen
met het verwarmingselement.

+ Als het voedsel op elkaar ligt, dient het halverwege de
bereidingstijd omgeschud te worden. Zo is het resultaat
optimaal en het voorkomt ongelijke garing.

+ De ideale hoeveelheid voor knapperige frietjes is 700g.

+ Laat zelfgemaakte aardappelproducten na het snijden
minimaal 30 minuten in water staan om het zetmeel te
verwijderen. Droog de stukjes aardappel dan met keu-
kenpapier af.

+ De gaartijd is afhankelijk van verschillende factoren:
Afmeting, staat, hoeveelheid etenswaar en ingestelde
temperatuur. Voor standaard waardes zie “Tabel met be-
reidingstijden”.

+ Als u de hetelucht friteuse niet voorverwarmt, voeg dan
3 minuten extra bereidingstijd toe.

+ Bak biefstuk/grotere hoeveelheden vlees in een pan aan
voor u ze in de hetelucht friteuse doet. Tijd en tempera-
tuur zijn afhankelijk van de gewenste gaarheid.

« U kunt ook voedsel opwarmen met dit apparaat. Stel de
temperatuur in op 150 °C en de timer op 10 minuten.

Gebruik van het apparaat

1. Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat
onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld (De
controlelampjes zijn uit).

2. Haal aan het handvat het vetreservoir met het mandie uit
het apparaat.

3. Vul het mandje met het gewenste voedsel.

4. Schuif het vetreservoir met het mandje terug in het
apparaat. Het moet vastklikken.

5. Sluit het apparaat aan op een correct geaard stopcontact.

6. Zet het apparaat aan met de schakelaar. Het lampje O
brandt. U kunt een bereidingstijd selecteren.

7. Zet de temperatuurregelaar op de gewenste temperatuur.
Het lampje B prandt.

1 OPMERKING:

+ Zodra het lampje 8 doott, is de ingestelde tempera-
tuur bereikt.

+ Het gaat tijdens gebruik aan en uit. Dit is normaal
en betekent dat de temperatuur via de thermostaat
gecontroleerd en constant gehouden wordt.

8. Schud indien nodig het voedsel halverwege de berei-
dingstijd. Haal het vetreservoir met het mandje aan het
handvat uit het apparaat.

/N WAARSCHUWING:

+ Erkan hete stoom vrijkomen!

+ Schud het mandje nooit als het nog in het vetreser-
voir zit, omdat hier nog hete olie in kan zitten.

9. Zet het vetreservoir met het mandje op een hittebestendig
opperviak.

14
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10. Schuif het afdekplaatje van de ontgrendelknop richting
het mandje.

11. Druk op de ontgrendelknop en verwijder het mandije.
Schud de inhoud van het mandje om.

12. Zet het mandje terug in het vetreservoir. Het moet
vastklikken.

13. Schuif het vetreservoir terug in het apparaat.

Einde van de werking
1. Erklinkt een piep als de ingestelde tijd verlopen is.

1 OPMERKING:
U kunt de bereiding stoppen door de aan/uit-schake-
laar op “0“ te zetten voordat de tijd verlopen is.

2. Pak het vetreservoir met het mandje bij het handvat uit
het apparaat.

3. Zet het vetreservoir met het mandje op een hittebestendig
opperviak.

4. Schuif het afdekplaatje van de ontgrendelknop richting
het mandje.

5. Druk op de ontgrendelknop en verwijder het mandje. Doe
het voedsel in een hittebestendige schaal.

6. Schuif het vetreservoir terug in het apparaat.

Tabel met bereidingstijden

MIN/MAX Berei- Tempera-
Voedsel Hoeveelh. (g) | dingstijd tuurp(°C)
bij benadering | (minuten)
Aardappelproducten
D
. J 300-1200 200
Dikke bevroren
. 12-35
frieten
fzrgigemaakte 18-35 | 200
300-1500
Zelfgemaakte
. 18-30
aardappelpartjes
zolfgemaakie | g0 1000 | 12-30 | 180
aardappelblokjes
Gebakken 100-400 | 15-25
aardappels
Aardappelgratin 200-800 18-30 200
Viees
Biefstuk 8-20
Karbonade 10-20 180
Hamburger 100-700 7-20
Worstjes in deeg 13-20 200
Gevogelte
Kippenpootje 18-25
100-7 1
Kipfilet 00-700 10-20 80
14.09.16
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/\ WAARSCHUWING:
« Schakel het apparaat voor de reiniging altijd uit en trek de netste-
ker uit de contactdoos. Wacht totdat het apparaat volledig is afge-

koeld.

MIN/MAX Berei- Tempera- MIN/MAX Berei- Tempera-
Voedsel Hoeveelh. (g) | dingstijd tuurp(°C) Voedsel Hoeveelh. (g) | dingstijd tuurp(°C)
bij benadering | (minuten) bij benadering | (minuten)
Gebakken Lichte hapjes
Cake, Bevroren
@ max. 15¢m 400 20-30 160 kipnuggets 100-700 6-15
Muffins 15-20 200 Bevroren 6-15 200
Quiche, vissticks
@ max. 15cm 600 20-25 180 Loempia's 8-15
Gevulde 100-600 | 10-15
groenten
Bevroren 180
gepaneerde 8-15
kaassnacks

Reiniging

 Dompel het apparaat niet onder in water! Het kan tot elektrische
schokken of brand leiden.

A LET OP: Anti-aanbaklaag

+  Gebruik geen draadborstel of andere schurende voor-

werpen.

+  Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

+ Het mandje en vetreservoir kunnen met een warm sopje

gereinigd worden.

+ Maak het apparaat van binnen en buiten met een vochtige,

maar niet natte doek schoon.

Verhelpen van storingen

Opslaan

Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.
Wij raden u aan het apparaat in de originele verpakking
te bewaren als het voor een langere periode niet wordt

gebruikt.

Bewaar het apparaat op een goed geventileerde en droge
plaats buiten het bereik van kinderen.

Als er een probleem optreedt is dit vaak niets ernstigs. Voor u contact opneemt met onze servicedienst, vragen wij u de onder-

staande informatie door te lezen:

Steek de stekker correct in het stopcontact.

Probleem Mogelijke oorzaak Maatregel
Het apparaat Het apparaat ontvangt geen voeding. Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
functioneert niet.

Controleer de hoofdcircuitbreker.

U hebt de bereidingstijd niet ingesteld.

Stel de gewenste bereidingstijd in.

juist geplaatst.

De vetopvangbak en het mandje zijn niet

Controleer de correcte plaatsing.
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Probleem Mogelijke oorzaak

Maatregel

Het voedsel is niet
overal geheel gaar.

Het mandje is te vol.

Verminder de hoeveelheid voedsel. Kleinere hoeveelhe-
den worden gelijkmatiger gaar.

De temperatuur is te laag ingesteld.

Zet de temperatuur hoger met de temperatuurregelaar
(zie de “Tabel met bereidingstijden”).

De bereidingstijd is te kort ingesteld.

Stel de timer langer in met de aan/uit-schakelaar
(zie de “Tabel met bereidingstijden”).

Niet alle voedsel is
ongelijkmatig gaar.

Als het voedsel bovenop elkaar ligt is er
onvoldoende luchtcirculatie.

Schud het voedsel halverwege de bereidingstijd.

Het voedsel is niet

Er is voedsel gebruikt dat alleen geschikt is

Gebruik oven-voedsel of besprenkel het met wat olie.

knapperig. voor een conventionele friteuse.
Er komt rook uit het | U bent erg vet voedsel aan het bereiden. Vetspetters in het apparaat kan de uitstoot van rook
apparaat. veroorzaken. Zorg voor een goede ventilatie.
In het vetreservoir zit nog vet van de vorige | Reinig het vetreservoir na elk gebruik zoals beschreven in
bereiding. het hoofdstuk “Reiniging”.
Technische gegevens Verwijdering
MO L ..o PC-FR 1115 H Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool
Spanningstoevoer:.........ccccceeicnnen. 220-240V~, 50/60Hz Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
Opgenomen VErMOGEN: ...........courrrvvessmmersssssssnnnnees 1500W apparaten niet weg bij het huishoudafval.
Beschermingsklasse: ...............ooervvveervviieeceeceec [ ; . i
NEHOGEWICHE ..o ong. 4.80kg Breng overbodige of defecte elektrische appara

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken
in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van
toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektro-
magnetische compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en
is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische
voorschriften.
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ten naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potenti€le milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorko-
men.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude
elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-
lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d’accident ou d’endommagement de
I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande..........cc.ceeuuu. 3
Notes générales.... 17
Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil ............. 17
Liste des différents éléments de commande/Livraison..19
Déballer I'appareil.. 19
Notes d’utilisation.. 19
Emplacement ... 19
Connexion électrique 19
Puissance électrique 19
Allumer/éteindre I'appareil..........ccocuererrevereneerennnn. 19
Avant premiére utilisation 19
Conseils d'utilisation.............cccceevreeiereieieieeseeeene, 19
Utiliser I'appareil......... 20
Fin de fonctionnement.........ccccoevevcveeiciccciccceeenne, 20
Tableau des durées de CUISSON ........cccevevevcrcireineennnns 20
Nettoyage.......c.oueruenns 21
Stockage .....couuuernersennne 21
En cas de dysfonctionnements 22
Données techniques.. 22

T LT F— : 22
Signification du symbole « Elimination » ............cccceee. 22

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiére fois. Conservez le
mode d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de
caisse et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant
al'intérieur. Si vous remettez |‘appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d‘emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n’est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

*+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants. N'uti-
lisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il arrive
que de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil, débran-
chez aussit6t le cable d’alimentation.

+ Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable d'ali-
mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas l'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter 'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ llyalieu dinspecter l'appareil et le bloc d’alimentation
régulierement en vue d'éventuels signes d'endommage-
ments. Lorsqu’'un endommagement est détecté, I'appareil
ne doit plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene)
aleur portée.

/\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il'y
arisque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil
Vous trouverez le symbole suivant accompagné d’'un avertissement

sur le produit

AVERTISSEMENT : Surface chaude !

Danger de bralure !

Pendant et apres le fonctionnement, la température des surfaces

accessibles sera tres élevée.
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AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Danger de brdlure !
* Tenez le réservoir de graisse avec le panier inséré par la poignée.
Si nécessaire, utilisez des maniques.
* Pendant le fonctionnement de 'appareil, de la vapeur chaude peut
s'échapper par l'ouverture de sortie d'air. Gardez vos distances.

Ne couvrez pas les ouvertures d’entrée et de sortie dair, afin d'as-

surer une circulation d'air suffisante.

» Eloignez 'appareil d’au moins 15cm des objets facilement inflam-
mables tels que les meubles, les rideaux, etc. !

* En raison de la montée de la chaleur et des vapeurs, ne placez pas
I'appareil sous les placards muraux.

* Nutilisez pas I'appareil avec un minuteur externe ou un systéme de
commande a distance sépare.

* Ne modifiez pas l'interrupteur de sécurité.

* Cet appareil peut étre utilisé par les enfants agés de 8 ans et plus
et par les personnes a capacité physique, sensorielle ou mentale
reduite ou qui manquent d’expérience et de connaissance, tant
qu’elles sont supervisées ou qu'elles ont regues des instructions sur
I'utilisation de I'appareil en sécurité et qu'elles comprennent les
dangers inhérents.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne peuvent pas étre ef-
fectués par les enfants a moins qu'ils soient agés de plus de 8 ans
et supervisés.

* Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

* N'essayez pas de réparer I'appareil vous-méme. Contactez tou-

jours un technicien agrée. Si le cordon d'alimentation est endom-
18
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mageé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou
des personnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

« Cet appareil n'est pas congu pour étre immergé dans l'eau pendant
le nettoyage. Veuillez observer les instructions figurant dans le

« Nettoyage ».

Liste des différents éléments de
commande/Livraison

Ouverture de sortie d'air

Témoin de chauffage 8

Témoin de fonctionnement &

Ouvertures d’entrée d’air

Réservoir de graisse avec panier interne
Poignée du panier

Bouton pour débloquer le couvercle inférieur
Molette de réglage de la température
Interrupteur marche/arrét/ minuteur

O oo ~NOo Ol WwWwhN —

Déballer I'appareil

1. Retirez l'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d’emballage comme le film
plastique, le rembourrage, les attache-cables et la boite.

3. Veérifiez que tout vous a bien été livré.

4. En cas de piéces manquantes ou de dégats visibles,
n'utilisez pas I'appareil. Renvoyez-le immédiatement a
votre détaillant.

i NOTE:

Il se peut de la poussiére ou des résidus de fabrication
demeurent dans 'appareil. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme il est décrit dans le chapitre
« Nettoyage ».

Notes d’utilisation

Emplacement

+ Posez I'appareil sur une surface antidérapante, plate et
qui résiste a la chaleur.

+ Assurez-vous que l'appareil et le cable d’alimentation
ne soient jamais placés sur des surfaces chaudes ou a
proximité de sources de chaleur (p.ex., cuisiniére, plaque
chauffante).

Connexion électrique

Avant de brancher la prise dans la fiche, vérifiez que la
tension du secteur que vous utilisez correspond a la tension
de I'appareil. Vous trouverez I'information nécessaire sur la
plaque d'identification.

Downloaded |from www.Manual slibgopa syl s search engine

Puissance électrique
Au total, l'appareil peut absorber une puissance de 1500 W.

/\ ATTENTION : Surcharge !

+ Lorsque vous utilisez des cables de rallonge, cellesci
doivent avoir une section de cable de 1,5mm? au mini-
mum.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil est trop puissant.

FRANGAIS

Allumer/éteindre I'appareil

« Lalimentation est coupée quand l'interrupteur marche/ar-
rét est en position « 0 ».

« Lappareil peut seulement fonctionner quand le réservoir
de graisse est utilisé avec le panier dans I'appareil.

+ Pour utiliser 'appareil, réglez I'interrupteur marche/arrét
sur au moins 10 minutes et la molette de réglage de tem-
pérature a la température voulue.

1 NOTE:
Une fois le temps écoulé, une sonnerie retentira. L'appareil
s'éteindra automatiquement.

Avant premiére utilisation

Une couche de protection se situe sur I'élément chauffant.
Pour 'enlever, faites fonctionner 'appareil pendant environ
10 minutes, vide.

i NOTE:
L’émanation légére de fumée et d'odeurs est alors normale.
Veillez a une aération suffisante.

Conseils d’utilisation

+ Cet appareil sert a préparer des aliments solides. N'y pré-
parez pas de soupe ou d'aliments liquides.

* Uninterrupteur de sécurité empéche l'utilisation de l'appa-
reil sans un panier dans le réservoir de graisse.

+Pour obtenir un résultat optimal, il faut remplir le panier
jusqu’a un maximum de 1.cm en-dega du rebord. Ne rem-
plissez jamais excessivement le panier, afin d'éviter que
les aliments ne touchent I'élément chauffant.

*Ne mettez jamais d'huile ni d'autre liquide dans le réser-
voir de graisse. Pour obtenir des résultats croustillants,
vous pouvez badigeonner les aliments avec un peu
d’huile.
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Ne préparez pas d’aliments trés gras tels que des saucis-
ses dans l'appareil.

Tous les aliments convenant a un four peuvent également
étre préparés dans l'appareil.

Sachez qu'une péte gateau, pain, etc. gonfle pendant la
cuisson. Rien ne doit entrer en contact avec 'élément
chauffant.

Les aliments qui sont cuits I'un sur un autre doivent étre
remués a mi-cuisson. Cela améliorera le résultat et rendra
la cuisson plus uniforme.

La quantité idéale pour la préparation de frites est de 700g.
Versez de I'eau sur des préparations maison a base de
pommes de terre aprés découpe au moins 30 minutes
afin de réduire 'amidon des pommes de terre. Ensuite,
séchez les morceaux de pomme de terre avec du papier.
Le temps de cuisson dépend de plusieurs facteurs : Taille,
état, quantité d'aliment et température de consigne. Pour
des valeurs standards, voir le « Tableau des durées de
cuisson ».

Si vous ne préchauffez pas la friteuse a chaleur tour-
nante, ajoutez 3 minutes a la durée de cuisson.

Faire frire les steaks/de plus grandes quantités de viande
dans une poéle précédemment avant de faire cuire dans
la friteuse a chaleur tournante. La durée et la température
dépendent du degré de cuisson désiré.

Cet appareil permet également de réchauffer des ali-
ments. Réglez le minuteur sur 10 minutes et la tempéra-
ture sur 150 °C.

Utiliser I'appareil

. Assurez-vous que l'appareil est arrété et débranché (Les

témoins lumineux sont éteints).

. En utilisant la poignée, tirez le réservoir de graisse avec le

panier hors de l'appareil.

Remplissez le panier avec les aliments voulus.

Glissez a nouveau le réservoir de graisse avec le panier
dans la machine. Il doit s’enclencher.

Branchez 'appareil a une prise correctement mise a la
terre.

Mettez I'appareil en marche avec l'interrupteur marche-ar-
rét. L'indicateur lumineux O s'allume. Vous pouvez
sélectionner une durée de cuisson.

Réglez le thermostat sur la température voulue. Le témoin
d'avertissement 8 s'allume.

1 NOTE:

« Lindicateur lumineux 8 s'éteint dés que la tempéra-
ture de consigne est atteinte.

+ Il s’allume et s'éteint lors du fonctionnement de
I'appareil. Ceci est normale et indique que la tem-
pérature est controlée et maintenue par régulation
thermostatique.
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8. Sinécessaire, remuez les aliments a mi-cuisson.
Sortez-les du réservoir de graisse avec le panier sur la
poignée.

/N AVERTISSEMENT :

+ De la vapeur brdlante peut s'échapper !

+ Ne remuez jamais le panier quand il est dans le
réservoir de graisse, car il peut contenir de 'huile
brilante.

9. Placez le réservoir de graisse avec le panier sur une
surface résistante a la chaleur.

10. Glissez le couvercle sur le bouton de déblocage vers le
panier.

11. Appuyez sur le bouton de déblocage pour enlever le
panier. Veérifiez le contenu du panier.

12.Remettez le panier dans le réservoir de graisse. Il doit
s'enclencher.

13. Glissez a nouveau le réservoir de graisse dans la
machine.

Fin de fonctionnement
1. Un bip indiquera quand la durée réglée se sera écoulée.

i NOTE:

Vlous pouvez arréter le fonctionnement en mettant
linterrupteur marche/arrét sur « 0 » avant que la durée
ne soit écoulée.

2. Sortez le réservoir de graisse avec le panier avec la
poignée.

3. Placez le réservoir de graisse avec le panier sur une
surface résistante a la chaleur.

4. Glissez le couvercle sur le bouton de déblocage vers le
panier.

5. Appuyez sur le bouton de déblocage pour enlever le
panier. Mettez les aliments dans un récipient résistant a
la chaleur.

6. Glissez a nouveau le réservoir de graisse dans la
machine.

Tableau des durées de cuisson

MIN/MAX | Durée de ;
. oo s . Tempéra-
Aliment quantité | cuisson o
) . ture (°C)
environ (g) | (minutes)
Produits a base de pomme de terre
Err]tzs congelées 19-30
Frit ? 300-1200 200
Frites congelees 1935
épaisses
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MIN/MAX | Durée de ) MIN/MAX | Durée de )
. . . Tempéra- . .z . Tempéra-
Aliment quantité | cuisson o Aliment quantité | cuisson o
. . ture (°C) ) . ture (°C)
environ (g) | (minutes) environ (g) | (minutes)
Produits a base de pomme de terre Cuisson au four
Frites maison 18-35 200 Géteau, 20-30 160
Quartiers de pomme | 300-1500 18-30 @ max. 15¢cm 400
de terre maison Muffins 15-20 200
Desdepommede | 00 1000 | 12-30 | 180 Quiche, 600 20-25 | 180
terre maison @ max. 15¢cm
rFi’SoSn;E;:: de terre 100-400 15-25 - Repas légers -
Gratin de pomme orﬁ?eliectct)is gleées 100-700 | 6-15 Z_i
o tore P 200-800 | 18-30 | 200 g % =
. atonnets de 6-15 | 200 | o
Viande poisson congelés L
Steak 8-20 Rouleaux de 8-15
Cotelette de porc 10-20 180 printemps
- 100-600
Hamburger 100-700 7-20 Légumes farcis 10-15
Saucisses en pate 13-20 200 Collations au 180
Volaille gg?i?:spa”ées 8-15
Cuisse de poulet 100-700 18-25 180 g
Blanc de poulet 10-20

Nettoyage

AVERTISSEMENT :

* Toujours arréter 'appareil avant le nettoyage et débrancher la
fiche. Patientez que I'appareil refroidisse.
* Ne plongez pas I'appareil dans 'eau ! Sinon, cela peut causer un

choc électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION : Revétement anti-adhésif
+ Nutilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile
abrasif.
+ Nutilisez jamais de détergent abrasif.
+ Le panier et le réservoir de graisse ne peuvent étre net-
toyés par ringage chaud.
+ Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de 'appareil avec un chif-
fon légerement humide, mais pas mouillé.

Downloaded |from www.Manual slibgopa syl s search engine

Stockage

Nettoyez I'appareil comme il est décrit. Laissez compléte-
ment sécher les accessoires.

Nous vous recommandons de conserver I'appareil dans
son emballage d’origine s'il ne doit pas étre utilisé pen-
dant de longues périodes.

Conservez toujours I'appareil hors de portée des enfants
et dans un endroit sec et bien aéré.
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En cas de dysfonctionnements
S'ily a un probléme, ce n'est souvent pas grave. Avant de contacter notre service aprés-vente, veuillez vérifier ce qui suit :

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne
fonctionne pas.

L'appareil ne regoit pas d’alimentation
électrique.

Vérifiez la prise avec un autre appareil.

Branchez correctement la fiche secteur.

Vérifiez le disjoncteur principal.

Vous n'avez pas réglé la durée de cuisson.

Sélectionnez la durée de cuisson voulue.

Le bac de collecte de graisse et le panier
sont mal installés.

Vérifiez que la position est correcte.

Les aliments n'ont
pas fini de cuire.

FRANCAIS

Le panier est trop plein.

Réduisez la quantité d'aliments. Des quantités plus petites
cuisent uniformément.

La température réglée est trop basse.

Réglez la température grace a la molette de réglage de la
température (voir « Tableau des durées de cuisson »).

La durée de cuisson est réglée trop basse.

Augmentez le réglage de durée grace a l'interrupteur
marche/arrét (voir « Tableau des durées de cuisson »).

Les aliments ne
sont pas cuits
uniformément.

Quand les aliments sont placés les uns sur
les autres, il y a un flux d'air inadéquat.

Il faut remuer les aliments a mi-cuisson.

Les aliments ne
sont pas croustil-

Les aliments utilisés conviennent unique-
ment pour une friteuse conventionnelle.

Utilisez des aliments préts a cuire au four ou arrosez-les
d'un peu d'huile.

lants.
De lafumée sort | Vous préparez les aliments trés gras. De I'huile qui gicle dans I'appareil peut causer une émis-
de l'appareil. sion de fumée. Fournissez une ventilation adaptée.
Dans le réservoir de graisse, il reste des Nettoyez le réservoir de graisse aprés chaque utilisation
résidus de graisse d'utilisations antérieures. | comme décrit dans le chapitre « Nettoyage ».
Données techniques Elimination
MOGEIE : ... PC-FR 1115 H Signification du symbole « Elimination »
AIimentation.: ....................................... 220-240V~, 50/60Hz Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter
CONSOMMALION ... 1500W des appareils électriques avec les ordures
Classe de protection :..........cocvevereererinrneeiese s I ménagéres.
POIAS NBL & .o environ 4,80 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des réglemen-
tations techniques de sécurité les plus récentes.

22
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Porter les appareils électriques obsoletes ou
défectueux dans les centres de récupération
municipaux.

Aider & éviter les impacts potentiels sur I'environnement et la
santé en luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de
réutilisation des appareils électriques usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires
sur les centres de collecte.

14.09.16
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Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y
esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente,
para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

indice
Indicacién de los elementos de manegjo ............cccvverennee 3
Notas generales..... 23

Consejos de seguridad especiales para este aparato ... 23
Indicacion de los elementos de manejo/

Contenido en la entrega 25
Desembalaje del aparato 25
Notas de uso ......... 25
UDBICACION ...t essnen 25
Conexion eléctrica 25
Consumo nominal 25
Cambiar el aparato de encendido/apagado................... 25
Antes del Primer USO ........c.oveveeerenenseeeeeseessesseeens 25
Indicaciones para €l USO ...........ocrrererrrereernerneereeeineenes 25
Uso del aparato......... 26
Término del funcionamiento...........ccc.ovveerirrereereineennene. 26
Tabla de tiempos de COCCION........ccccvverercicieieiseiaens 26
Limpieza.......coorenmessesnenns 27
Almacenamiento........ 27
Reparacion de fallos. 27

Datos técnicos ............... 28
Eliminacién
Significado del simbolo “cubo de basura” ..................... 28

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea dete-
nidamente el manual de instrucciones y guarde éste bien
incluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el cartén de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la en-
trada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningln
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos humedas. En caso de
que el aparato esté himedo 0 mojado retire de momento
la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del ca-
ble), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o
en caso de limpieza o defectos.

+No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavi-
ja de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de em-
balaje (Bolsas de plastico, cartén, poliestireno etc.) a su
alcance.

A\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con la ldmina. jExiste peligro
de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato
En el producto encontrara el siguiente simbolo con caracter de aviso:
AVISO: jSuperficie caliente!
iRiesgo de quemaduras!

Durante el funcionamiento y después del mismo la temperatura de
las superficies accesibles sera muy elevada.
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AVISO: jSuperficie caliente!
iRiesgo de quemaduras!

« Sujete el deposito para grasa con el cesto introducido por el asa.
En caso necesario, use mitones para horno.

« Durante el funcionamiento puede salir vapor caliente de la apertu-
ra de salida de aire. Mantenga una distancia suficiente.

* No cubra las aperturas de entrada y salida de aire para garantizar
una circulacion suficiente.

* iMantenga la distancia suficiente (15cm) con respecto a objetos
inflamables como muebles, cortinas, etc.!

* Debido al aumento de calor y a los vapores, no coloque el aparato
debajo de armarios de cocina.

* No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.

* No manipule el interruptor de seguridad.

* Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 afios de
edad y por personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 menta-
les reducidas, o falta de experiencia o conocimientos, siempre que
lo hagan con supervision o hayan recibido instrucciones sobre el
uso seguro del aparato y comprendan los riesgos que implica.

* Los nifos no deben jugar con el aparato.

» Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por niflos menores de 8 afos, y en este caso con supervision.

 Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores
de 8 afios.

* No intente reparar el aparato. Pongase en contacto con un técnico
autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado, corresponde
al fabricante, a su representante o persona de cualificacidn similar

su reemplazo para evitar peligros.
24
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» Este aparato no esta destinado para ser sumergido en agua du-
rante su limpieza. Siga las instrucciones que hemos incluido en el

capitulo “Limpieza”.

Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega

Apertura de salida de aire

Testigo de calentamiento 8

Testigo de funcionamiento &

Aperturas de entrada de aire

Recipiente para grasa con cesto interno

Mango del cesto

Cubierta del boton de liberacion inferior
Controlador de temperatura

Interruptor de encendido/apagado/temporizador

O oo N Ol WwWwhN —

Desembalaje del aparato

1. Extraiga el dispositivo de su embalaje.

2. Retire todos los materiales de embalaje, como papel de
aluminio, sujeta cables y envolturas de carton.

3. Compruebe que todas las piezas estén presentes.

4. Sihay piezas faltantes o dafios evidentes, no utilice el
dispositivo. Devuélvalo inmediatamente al vendedor.

i NOTA:

Puede que el aparato todavia tenga algo de polvo o
residuos del proceso de fabricaciéon. Recomendamos que
limpie el aparato tal y como se describe en el apartado de
‘Limpieza”.

Notas de uso
Ubicacién
+ Coloque el aparato sobre una superficie antideslizante,
planay resistente al calor.
+ Preste atencion de que ni el aparato ni el cable de co-
rriente estén sobre superficies calientes o cercanas a
fuentes de calor (p.ej.: fogones).

Conexion eléctrica

Antes de introducir el enchufe en la toma de corriente,
compruebe que la tensidn de la red de suministro que se va
a utilizar coincide con la del aparato. Encontrara la informa-
cién necesaria en la placa de identificacion.

Consumo nominal
El equipo puede asumir una potencia de 1500 W en total.

/\ ATENCION: jSobrecarga!

+ Siutiliza cables alargadores, deberian tener un diame-
tro de al menos 1,5mm2

+No utilice enchufes mdltiples, como este equipo es de-
masiado potente.
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Cambiar el aparato de encendido/apagado

« El dispositivo esta apagado cuando el interruptor de en-
cendido/apagado esté en posicion “0%.

+ Solamente puede funcionar si el depdsito para grasa se
usa con el cesto dentro de la unidad.

+ Para usar la unidad, ponga el interruptor de encendido/
apagado en encendido al menos 10 minutos y el controla-
dor de temperatura en la temperatura deseada.

1 NOTA:
Cuando el tiempo se haya acabado, sonara una campana.
El dispositivo se desconectara automaticamente.

Antes del primer uso

El elemento calefactor esta cubierto por una capa protectora.
Para quitarla, haga funcionar el aparato durante unos
10 minutos sin contenido.

i NOTA:
La leve generacion de humo y de olor es en este proceso
normal. Deberia preocuparse de tener suficiente aireacion.

Indicaciones para el uso

+ Este dispositivo se utiliza para preparar alimentos sélidos.
No prepare sopas ni alimentos liquidos en la unidad.

+ Un interruptor de seguridad evita que se use el dispositivo
sin cesto en el deposito para grasa.

+ Para obtener un resultado 6ptimo debe llenar el cesto
hasta un maximo de 1.cm por debajo del borde. No llene
nunca en exceso el cesto para evitar que los alimentos
entren en contacto con el elemento calentador.

+ No ponga nunca aceite ni otros liquidos en el depdsito
para grasa. Para obtener un resultado crujiente puede
untar los alimentos con un poco de aceite.

+ No prepare el dispositivo para alimentos con mucha gra-
sa (como salchichas).

+ Puede preparar todo tipo de alimentos adecuados para
horno en el dispositivo.

+ Tenga en cuenta que la masa se expande durante la
coccién de pasteles, pan o similares. Nunca debe entrar
nada en contacto con el elemento calentador.

+ Los alimentos que se cocinen apilados deben agitarse a
mitad del tiempo de coccidn. Asi se optimiza el resultado
y se evita una coccion desigual.

+ Lacantidad ideal para preparar patatas fritas es de 700g.

+ Limpie con agua los productos caseros de patata tras cor-
tarlos durante al menos 30 minutos para reducir el almi-
dén. Seque los trozos de patata con papel.

+ Eltiempo de coccion depende de diferentes factores: Ta-
mafio, condicion y calidad de los alimentos y temperatura
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establecida. Para los valores estandar, consulte “Tabla de
tiempos de coccion”.

+ Sino precalienta la freidora por aire caliente, afiada 3 mi-
nutos al tiempo de coccion.

+ Fria los bistecs/cantidades importantes de carne en una
sartén antes de dejarlos cocer en la freidora por aire ca-
liente. El tiempo y la temperatura dependen del grado de
coccion deseado.

+ Con este dispositivo también puede recalentar alimentos.
Establezca el temporizador en 10 minutos y el control de
temperatura en 150°C.

Uso del aparato

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la
red y apagado (Las lamparas de control estan apagadas).

2. Usando el asa, saque el depdsito de grasa con el cesto
del dispositivo.

3. Llene el cesto con los alimentos deseados.

4. Ponga el depésito para grasa con el cesto dentro del
aparato. Debe encajar.

5. Conecte el dispositivo a una toma de corriente con toma
de tierra correctamente instalada.

6. Encienda el dispositivo con el interruptor. Se encenderé el
testigo . Puede elegir un tiempo de coccion.

7. Ponga el controlador de temperatura a la temperatura
deseada. Se encenderd el testigo 8.

1 NOTA:

+ Eltestigo Bse apagara en cuanto se alcance la
temperatura establecida.

+ Se enciende y apaga durante el uso. Esto es normal
y muestra que la temperatura se mantiene y esta
controlada de forma termostatica.

8. En caso necesario, sacuda los alimentos pasada la mitad
del tiempo de coccion. Saquelos del depésito para grasa
con el cesto por el asa.

I\ AVISO:

+ Puede salir vapor caliente.

+ No agite nunca el cesto cuando esté en el deposito
para grasa, puede contener aceite caliente.

9. Ponga el depdsito para grasa con el cesto sobre una
superficie resistente al calor.

10. Deslice la cubierta del boton de liberacion en direccion
al cesto.

11. Pulse el boton de liberacion para sacar el cesto. Sacuda
el contenido del cesto.

12.Vuelva a poner el cesto en el deposito para grasa. Debe
encajar.

13.Vuelva a colocar el depdsito para grasa en el aparato.

Término del funcionamiento

1. Se emitira un pitido cuando transcurra el tiempo esta-
blecido.
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i NOTA:
Puede detener el funcionamiento poniendo el interrup-
tor de encendido/apagado en “0“ antes de tiempo.

2. Saque el depdsito para grasa con el cesto por el asa.

3. Ponga el deposito para grasa con el cesto sobre una
superficie resistente al calor.

4. Deslice la cubierta del botdn de liberacién en direccion
al cesto.

5. Pulse el botdn de liberacion para sacar el cesto. Ponga
los alimentos en un recipiente resistente al calor.

6. Vuelva a colocar el deposito para grasa en el aparato.

Tabla de tiempos de coccion
Cantidqd Tiempo de Tempera-
Alimentos aprox. MIN/ | coccion turap("C)
MAX (g) | (minutos)
Productos de patata
Patatas
fritas congeladas 12-30
delgadas 300-1200 200
Patatas fritas con- 12-35
geladas gruesas
Gaios do patat 300-1500
ajos de patata 18-30

caseros
Dadosdepatata | 540 1000 | 1230 | 180
caseros
Croquetas de 100-400 15-95
patata
Patata paja 200-800 18-30 200

Carne
Bistec 8-20
Costilla de cerdo 10-20 180
Hamburguesa 100-700 7-20
Salchichas en 13-20 200
salsa

Aves
Muslo bajo de

18-2
pollo 100-700 825 180
Pechuga de pollo 10-20
Horneado

Pastel,
@ méax. 15¢m 400 20-%0 160
Magdalenas 15-20 200
Quiche,
& max. 15¢m 400 20-25 180
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Cantidad | Tiempode | .
Alimentos aprox. MIN/ | coccion turap("C)
MAX (g) | (minutos)
Aperitivos
Nuggets de pollo 100-700 6-15
congelados
Palitos de pesca- 6-15 200
do congelados
Rollitos de
primavera 100-600 815
Verdura rellena 10-15
Queso rebozado 180
8-15
congelado

Limpieza

A AVISO:

* Antes de que limpie el equipo siempre lo apague y desconecte el
enchufe. Espere hasta que el equipo se haya enfriado.

* No sumerja el aparato en agua. Hacerlo puede provocar electro-

cucion o

incendio.

A ATENCION: Revestimiento antiadherente

+No utilice ningun
rayen el aparato.

cepillo metalico u otros objetos que

*No utilice detergentes agresivos o que rayen.

+ Elcestoy el deposito para grasa pueden limpiarse con

agua caliente.

+ Limpie el interior y el exterior del aparato con una gamuza .
ligeramente humedecida.

Almacenamiento

Limpie el aparato tal y como se describe. Deje que los
accesorios de sequen completamente.

Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original cuando no vaya a utilizarlo durante un periodo de
tiempo largo.

Guarde el aparato siempre en un lugar seco y con buena
ventilacion, fuera del alcance de los nifios.

Reparacion de fallos
Si se produce un problema, a menudo sera menor. Antes de contactar con nuestro servicio, consulte la informacion siguiente:

Problema

Causa probable

Remedio

El aparato no tiene
funcion.

El aparato no recibe suministro eléctrico.

Compruebe la toma con otro aparato.

Enchufe el cable correctamente.

Compruebe el disruptor de circuito principal.

No ha establecido el tiempo de coccidn.

Seleccione el tiempo de coccidn deseado.

El recipiente de drenaje de grasa y el cesto
no estén correctamente introducidos.

Compruebe la posicion.
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Problema Causa probable

Remedio

Los alimentos no | Cesto demasiado lleno.
se cuecen por

Reduzca la cantidad de alimentos. Las cantidades méas
pequefias se cuecen de forma mas homogénea.

completo. La temperatura es demasiado baja.

Ponga una temperatura superior con el controlador de
temperatura (consulte la “Tabla de tiempos de coccién”).

El tiempo de coccién es demasiado corto.

Ponga un tiempo superior con el interruptor de encendido/
apagado (consulte la “Tabla de tiempos de coccion”).

Los alimentos no | Cuando se apilan alimentos el flujo de aire
se cuecen homo- | es inadecuado.
géneamente.

Debe sacudir los alimentos pasada la mitad del tiempo
de coccidn.

Los alimentos no | Usa alimentos solamente adecuados para
estan crujientes. una freidora convencional.

Use alimentos adecuados para horno o Untelos con un
poco de aceite.

Las salpicaduras de grasa dentro de la unidad puede
provocar la emision de humos. Proporcione una ventila-
cién adecuada.

Limpie el depdsito para grasa tras cada uso como se
describe en el capitulo “Limpieza”.

Sale humo del Prepara alimentos con mucha grasa.
dispositivo.
- En el depdsito para grasa quedan restos de
,cz> grasa de un uso anterior.
E
(7] L
w Datos técnicos
MOGEIO: ...vvoveriieee s PC-FR 1115 H
Suministro de tension: ..., 220-240V~, 50/60Hz
ConsUMO de ENEIGIa: .....vvuvvrerereririerieresiesies s 1500W
Clase de proteCCion: ........ccccueveververnersiere s I
PESO NELO: ..o, aprox. 4,80kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en
el curso del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension y
se ha construido segun las mas nuevas especificaciones en
razon de la seguridad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos

o defectuosos en los puntos de recoleccién
municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en
la salud por una eliminacién de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos
eléctricos y electrénicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacién sobre los
puntos de recoleccién.
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Istruzioni per I'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per 'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati

appropriatamente. Osservare assolutamente queste indica-
zioni, per evitare incidenti e danni allapparecchio:

/N AWISO:

Smaltimento ................ 34
Significato del simbolo “Eliminazione” ..........ccccccoveeneen. 34

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se
possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna. Se
passate |‘apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni

Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice
Elementi di comando

3

Note generali .........
Avvertenze speciali di sicurezza
per questo apparecchio
Elementi di comando/Nella fornitura...........c.ccoenieiennenns
Disimballaggio dell’apparecchio
Note per I uso .......
UDICAZIONE.......o vt
Collegamento €IEtrCO .......oveurvrrerrereereneereireeneereeeieeene
Potenza allacciata .........c.cocveereeienceneisinereneees
Accensione/spegnimento del dispositivo..............c.cc.....
Al PHMO ULZZO ..o
Avvertenze per Utente.........ccoevevrvreieienesesseees
Utilizzo del dispositivo
FiNe OPErazione.........ccooeeuverisvereeeesessssesse e
Tabella dei tempi di COttUTa ........ocorvvvvrereriirecne,
Pulizia.....coconerirnnennes
Conservazione ......
Rimozione guasti..
Dati tecnici.............
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per l'uso.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Que-
sto prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando il
cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si ap-
plicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

Non mettere in funzione 'apparecchio senza sorveglian-
za. Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire
dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso I‘appa-
recchio non deve piu essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWVISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sul prodotto sono riportati i seguenti simbolo con avvertenze:
AWISO: Superficie calda!
Pericolo di ustioni!
Durante e dopo il funzionamento, la temperature delle superfici

accessibili sara molto alta.

Downloaded |from www.Manual slibgopa syl s search engine

29

14.09.16

ITALIANO


http://www.manualslib.com/

AWISO: Superficie calda!
Pericolo di ustioni!

« Afferrare per la maniglia il serbatoio del grasso con il cestello inse-
rito. Se necessario, usare guanti da forno.

* Durante l'utilizzo, potrebbe uscire vapore bollente dall'apertura per
luscita dell'aria. Mantenere una distanza sufficiente.

» Non coprire le aperture per lingresso e l'uscita dell'aria, per assicu-
rare una ventilazione sufficiente.

* Mantieni una distanza sufficiente (15cm) per oggetti altamente in-
flammabili quali mobili, tende ecc.!

* A causa della formazione di calore e vapori, non collocare I'appa-
recchio sotto credenze e scaffali a parete.

* Non far funzionare I'apparecchio con un timer esterno o un teleco-
mando separato.

» Non manomettere gli interruttori di sicurezza.

* Questo dispositivo non puo essere usato da bambini dagli 8 anni
in su e da persone (comprese bambini) con capacita fisiche, senso-
riali 0 mentali ridotte, 0 con poca esperienza e conoscenza, a meno
che non sono controllate durante I'utilizzo del dispositivo da una
persona responsabile della loro sicurezza.

* |l bambini non devono giocare con 'apparecchio.

» La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti
da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni € non siano
controllati.

* Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

« Non tentare di riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre un
tecnico autorizzato. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, farlo

ITALIANO
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sostituire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure
da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

Questo dispositivo non € deve essere immerso in acqua durante la

pulizia. Osservare le istruzioni incluse nel capitolo “Pulizia”.

Elementi di comando/Nella fornitura

Apertura per uscita dell'aria

Spia indicatrice di riscaldamento 8

Spia indicatrice di funzionamento ©

Aperture per l'ingresso dell’aria

Serbatoio per il grasso con cestello interno
Maniglia del cestello

Coperchio per il pulsante di rilascio sottostante
Controllo di temperatura

Interruttore acceso/spento/timer

O oo N Ol Wi —

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Estrarre I'apparecchio dallimballaggio.

2. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come pellicole,
materiali di riempimento, supporti cavi e cartone.

3. Controllare che siano presenti tutte le parti.

4. In caso di parti mancanti o danni, on utilizzare 'apparec-
chio. Restituirlo immediatamente al rivenditore.

i NOTA:

Possono essere presenti polvere o residui di lavorazione
sull'apparecchio. Pulire I'apparecchio come descritto nella
sezione “Pulizia“.

Note per l'uso

Ubicazione

* Regolare 'apparecchio su una superficie antisdrucciole-
vole, livellata e termoresistente.

+ Assicurarsi che il dispositivo e i cavi principali non sia-
no disposti su superfici calde o vicino fonti di calore (per
esempio. fornelli, piastre elettriche).

Collegamento elettrico
Prima di inserire la spina nella presa, controllare che la ten-

sione nominale corrisponda alla tensione dell'apparecchio. Le

informazioni sono riportate sulla targhetta dell'apparecchio.

Potenza allacciata
L'apparecchio ha una capacita totale di 1500 W.

/\ ATTENZIONE: Sovraccarico!

+ Se si usano prolunghe, queste devono avere una sezio-

ne trasversale di minimo 1,5mm?,
+ Non utilizzare prese multiple perché questo apparec-
chio € troppo potente.
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Accensione/spegnimento del dispositivo

+ Lalimentazione & spenta quando l'interruttore acceso/
spento ¢ nella posizione “0*.

+ Lutilizzo & possibile solo se il serbatoio del grasso & usato
assieme al cestello nellunita.

+ Per usare I'unita, impostare l'interruttore acceso/spento
su on per almeno 10 minuti e il controllo di temperatura a
quella desiderata.

i NOTA:
Allo scadere del tempo, suona una campana. Il dispositivo
si spegnera automaticamente.

Al primo utilizzo

C'é uno strato protettivo sull'elemento termico. Per rimuover-
lo, metti in funzione I'apparecchio per circa 10 minuti senza
alcun contenuto.

i NOTA:
Facendo questo & possibile che si formi un leggero fumo e
odore. Arieggiare sufficientemente.

Avvertenze per l'utente

+ Questo dispositivo & usato per la preparazione di cibi soli-
di. Non preparare alcuna zuppa o cibo liquido.

+ Un interruttore di sicurezza impedisce I'uso del dispositivo
senza il cestello nel serbatoio del grasso.

« Per ottenere un risultato ottimale, riempire il cestello fino
ad un massimo di 1.cm sotto il bordo. Non riempire mai in
eccesso il cestello, in modo che il cibo non tocchi l'ele-
mento di riscaldamento.

+Non mettere mai olio o altri liquidi nel serbatoio del gras-
s0. Per ottenere un risultato croccante, si possono bagna-
re i cibi con poco olio.

+ Non preparar il dispositivo per cibi ad alto contenuto di
grasso (per esempio, salsicce).

+ Tutti i cibi adatti alla cottura in forno possono essere pre-
parati nel dispositivo.

+Notare che Iimpasto si espande durante la cottura di
torte, pane o simili. Niente deve entrare in contatto con
I'elemento riscaldante.

+ | cibi che sono cotti I'uno sopra I'altro, devono essere
mossi a meta cottura. Cosi il risultato & ottimizzato e si
evitano cotture non uniformi.

+ Laquantita ideale per la preparazione di patatine fritte
croccanti & di 700g.
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+ Versare 'acqua sulle patate tagliate a mano per aimeno
30 minuti per ridurre 'amido delle patate. Quindi asciugar-
le con la carta.

+ Il tempo di cottura dipende da diversi fattori: Dimensioni,
condizioni, quantita di cibo e temperatura impostata. Per i
valori standard, vedere la “Tabella dei tempi di cottura”.

+ Se non si pre-riscalda la friggitrice ad aria calda, aggiun-
gere 3 minuti al tempo di cottura.

*  Friggere la carne/grandi quantita di carne in una padel-
la prima di lasciar cuocere nella friggitrice ad aria calda.
Tempo di cottura e temperatura dipendono dal grado di
cottura desiderato.

+ Con il dispositivo & inoltre possibile riscaldare il cibo.
Impostare il timer a 10 minuti e il controllo di temperatura
a 150°C.

Utilizzo del dispositivo

1. Accertarsi che la spina sia staccata e 'apparecchio
spento (Le spie di controllo sono spente).

2. Usando la maniglia, inserire il serbatoio del grasso con il
cestello dal dispositivo.

3. Riempire il cestello col cibo desiderato.

4. Far scorrere di nuovo il serbatoio con il cestello nella
macchina. Deve agganciarsi.

5. Collegare 'apparecchio ad una presa correttamente
installata a terra.

6. Accendere il dispositivo con I'interruttore. La spia O si
illumina. Si puo selezionare il tempo di cottura.

7. Regolare il controllo della temperatura alla temperatura
desiderata. La spia 8 si illumina.

1 NOTA:

+ La spia 8 si spegne non appena la temperatura im-
postata ¢ stata raggiunta.

+ Siaccende e si spegne durante il funzionamento.
E normale ed & il segnale che la temperatura viene
controllata € mantenuta mediante il termostato.

8. Se necessario, mescolare il cibo dopo meta del tempo di
cottura. Estrarrlo dal serbatoio del grasso con il cestello
sulla maniglia.

I\ AWISO:

« Puo uscire vapore bollente!

+ Non scuotere il cestello mentre € nel serbatoio del
grasso, perché quest'ultimo potrebbbe contenere
olio bollente.

9. Posizionare il serbatoio del grasso col cestello in una
superficie resistente al calore.

10. Far scorrere il coperchio del tasto di rilascio verso il
cestello.

11. Premere il tasto di rilascio per rimuovere il cestello.
Scuotere il contenuto del cestello.

12.Riposizionare il cestello nel serbatoio del grasso. Si deve
innestare.
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13. Far scorrere di nuovo il serbatoio del grasso nella
macchina.

Fine operazione
1. Si sente un bip quando il tempo & scaduto.

1 NOTA:
Si pud interrompere I'utilizzo in anticipo posizionando
linterruttore acceso/spento su “0".

2. Estrarre per la maniglia il serbatoio del grasso col cestello.

3. Posizionare il serbatoio del grasso col cestello in una
superficie resistente al calore.

4. Far scorrere il coperchio del tasto di rilascio verso il
cestello.

5. Premere il tasto di rilascio per rimuovere il cestello.
Mettere il cibo in una ciotola a prova di calore.

6. Far scorrere di nuovo il serbatoio del grasso nella
macchina.

Tabella dei tempi di cottura

Quantita ap- | Tempo di Tempera-
Alimenti prossimativa | coftura turap(°C)
MIN/MAX (g) | (minuti)
Prodotti a base di patate
E;ttﬁitme fritte 12-30
Patatine frt 300-1200 200
atatine fritte 1935
spesse
- 300-1500
Spicchi di patate
C 18-30
fatti in casa
Cupgtu di patate 200-1000 19-30 180
fatti in casa
Frittelle di patate 100-400 15-25
Gratin di patate 200-800 18-30 200
Carne
Bistecca 8-20
Coetad 10-20 | 180
100-700
Hamburger 7-20
Salsicce in 13-20 200
pastella
Pollame
Sottocoscia di
18-25
pollo 100-700 180
Petto di pollo 10-20
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Quantita ap- | Tempo di Tempera- Quantita ap- | Tempo di Tempera-
Alimenti prossimativa | cottura turap(°C) Alimenti prossimativa | cottura turap(°C)
MIN/MAX (g) | (minuti) MIN/MAX (g) | (minuti)
Cotti in forno Stuzzichini
Torta, Bocconcini di
@ max. 15cm 400 20-30 160 pollo surgelati 100-700 6-15
Mufﬂrr]\ 15-20 200 Eg”séo:lj::gle gti 6-15 200
Quiche, 600 20-25 | 180 -
@ max. 15¢cm Involtini 8-15
primavera
100-600
Verdure ripiene 10-15
Snaclg a] for- . 180
maggio impanati 8-15
surgelati

Pulizia
A\ AWVISO:
* Spegnere sempre |'apparecchio prima della pulizia e staccare la
spina. Attendere finché I'apparecchio e raffreddato.

* Non immergere I'apparecchio in acqua! Cosi facendo si pud in-
correre in shock elettrico o incendio.

A ATTENZIONE: Rivestimento anti-aderente
+Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.
+Non usare detergenti forti 0 abrasivi.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come indicato. Lasciar asciugare
completamente gli accessori.

ITALIANO

+ Il cestello e il serbatoio del grasso possono essere lavati « S consiglia di conservare 'apparecchio nellimballaggio
inacqua tiepida. originale quando non lo si utilizza per periodi prolungati.
« Pulire I’apparecghlo allinterno e all'esterno con un panno «  Rimessare sempre apparecchio in un luogo asciutto e
leggermente umido e non bagnato. ben ventilato al di fuori della portata dei bambini.
Rimozione guasti
Se si verifica un problema, di solito & un piccolo inconveniente. Prima di contattare il nostro servizio, tenere conto delle seguenti
informazioni:
Problema Possibile causa Rimedio
L'apparecchio & L'apparecchio non viene alimentato. Controllare la presa con un‘altro apparecchio.
senza funzione. Inserire la spina correttamente.
Controllare I'interruttore di circuito principale.
Non si & impostato il tempo di cottura. Selezionare il tempo di cottura desiderato.
Il contenitore di drenaggio del grasso € il Controllare la posizione corretta.
cestello non sono inseriti correttamente.

33
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Problema Possibile causa Rimedio
Il cibo non & cotto | Il cestello & troppo pieno. Ridurre la quantita di cibo. Quantita piti piccole vengono
alla fine. cotte uniformemente.
La temperatura € impostata troppo bassa. | Impostare la temperatura pit alta con il controllo della
temperatura (vedere la “Tabella dei tempi di cottura”).
Il tempo di cottura impostato € troppo Impostare l'orario pit alto usando l'interruttore acceso/
basso. spento (vedere la “Tabella dei tempi di cottura”).
Il cibo € cotto Quando il cibo si sovrappone al resto, I Il cibo deve essere smosso dopo meta cottura.
in modo non flusso dell'aria & inadeguato.
uniforme.
Il cibo non & | cibi usati devono essere adatti alla friggitri- | Usare cibo pronto per il forno e spargere un filo d'olio.
croccante. ce convenzionale.
Esce fumo dal Si stanno cuocendo cibi molto grassi. Il grasso che schizza dentro I'unita potrebbe far emettere
dispositivo. fumi. Fornire una ventilazione adeguata.
Nel serbatoio del grasso ci sono ancora Pulire il serbatoio del grasso dopo ogni uso come descritto
residui di grassi dall'utilizzo precedente. nel capitolo “Pulizia”.
Dati tecnici Smaltimento
MOAElIO: ..o PC-FR 1115 H Significato del simbolo “Eliminazione”
Alimentazione rete: ... 220-240V~, 50/60Hz Rispettare ambiente, non smaltire dispositivi
L e 1500W elettrici nei rifiuti domestici.
Pasa e e kg Lo smalierto didispoiii obsoeio ietos

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio e stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pi moderne.
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deve avvenire tramite consegna presso punti di

I 00t ocali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per I'ambiente € la nostra
salute tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di disposi-
tivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui punti
di raccolta.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

i NOTE: This highlights tips and information.

Contents
Overview of the Components 3
General Notes........ 35
Special Safety Precautions for this Appliance................ 35
Overview of the Components/ Delivery Scope............... 37
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Connected Wattage...........ccveuvevrerereieeesesseseneines 37
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Table of CoOKING TIMES.......ccvvreereeririreeeeeeeerereeeeeens 38
Cleaning......c.ccoeeereensennes 39
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Troubleshooting.........cecuu.. 39
Technical Data........c..onuevnees 39
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Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol ............cccccuevnennne. 40

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this device to other people,
please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not it for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,
direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always turn the device off. Re-
move the plug from the socket.

+ The device and the mains lead have to be checked reg-
ularly for signs of damage. If damage is found the device
must not be used.

+Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/N\ WARNING:
Do not allow small children to play with the foil as there
is a danger of suffocation!

ENGLISH

Special Safety Precautions for this Appliance
You will find the following symbol with warning character on the

appliance:

WARNING: Hot surface!

Danger of burns!

During operation and afterwards, the temperature of the accessible

surfaces will be very high.
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WARNING: Hot surface!
Danger of burns!

« Grasp the fat tank with inserted basket by the handle. If neces-

sary, use oven gloves.

« During operation, hot steam may escape from the air outlet open-

36

ing. Keep a sufficient distance.

Do not cover the air inlet and air outlet openings, in order to ensure
sufficient air circulation.

Keep sufficient distance (15cm) to highly flammable objects such
as furniture, curtains, etc.!

Due to rising heat and vapors do not place the appliance under wall
cupboards.

Do not operate the appliance with an external timer or separate re-
mote control system.

Do not tamper with the safety switch.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older 8 years and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.

Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an
authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.
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This appliance is not intended to be immersed in water during

cleaning. Please observe the instructions that we have included for

you in the chapter “Cleaning’.

Overview of the Components/
Delivery Scope

Air outlet opening

Heating indicator light 8

Operation indicator light &

Air inlet openings

Fat tank with internal basket

Handle of the basket

Cover for the underlying release button
Temperature controller

On/ off switch /timer

O oo ~NOo Ol WwWwhN —

Unpacking the Appliance

1. Remove the device from its packaging.

2. Remove all packaging materials like foils, filling materials,
cable holders, and carton packaging.

3. Check the scope of deliveries for completeness.

4. If there are missing parts or obvious damage, do not use
the device. Return it to your retailer immediately.

i NOTE:

There may still be dust or production remains on the
device. We recommend that you clean the device as
described under “Cleaning’.

Notes on Use

Location

+ Set the appliance onto a non-slip, level, and heat-resist-
ant surface.

+ Take care that the appliance and the mains cable never
are placed onto hot surfaces or near heat sources (e.g.
range, hob).

Electric Connection

Before inserting the power plug into the outlet, check that the
mains voltage to be used matches that of the device. You can
find the required information on the nameplate.

Connected Wattage

The total power consumption of this device can be up to
1500 W.

/\ CAUTION: Overload!

+ If you use extension leads, these should have a cable
cross-section of at least 1.5mm?.

+ Do not use any multiple sockets, as this device is too
powerful.
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Switching the Appliance On/Off

+ The power is off when the on/off switch is in the “0* po-
sition.

+ Operation is only possible if the fat tank is used with the
basket in the unit.

+ To use the unit, set the on/off switch on at least 10 minutes
and the temperature controller to a desired temperature.

i NOTE:
Once the time is up, a bell will sound. The device will switch
off automatically.

Before Initial Use

There is a protective layer on the heating element. To remove
this, operate the appliance for about 10 minutes without any
contents.

1 NOTE:
Any smoke or smells produced during this procedure are
normal. Please ensure sufficient ventilation.

Useful Hints for Use

« This device is used for the preparation of solid foods. Do
not prepare any soups or liquid foodstuffs in it.

+ Asafety switch prevents the use of the device without a
basket with the fat tank.

+ To achieve an optimum result, you must fill the basket
up to a maximum of 1¢m below the rim. Never overfill
the basket, so that the food does not touch the heating
element.

*Never put oil or other liquids in the fat tank. In order to
achieve crispy results, you can baste the food with a little
oil.

+ Do not prepare the device for high-fat foods (e.g. sausages).

+ Allfoods can be prepared in the device, which are also
suitable for the oven.

+ Note that the dough expands during baking of cakes,
bread or similar. Nothing must come into contact with the
heating element.

+ Foods that are cooked over one another, must be shaken
after half way through the cooking time. Thus the result is
optimized and prevents uneven cooking.

+ The ideal amount for the preparation of crispy French fries
is 700g.

+ Pour water on homemade potato products after cutting at
least 30 minutes to reduce the potato starch. Then dry the
potato pieces with paper.

« The cooking time depends on several factors: Size, con-
dition, quantity of food and set temperature. For standard
values, see “Table of cooking times”.

ENGLISH
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+ If you do not preheat the hot air fryer, add 3 minutes to the
cooking time.

+  Fry steaks/larger quantities of meat in a pan previously
before leaving to cook in the hot air fryer. Time and temper-
ature are dependent on the desired degree of doneness.

+  With the device, you can also reheat food. Set the timer to
10 minutes and the temperature control to 150 °C.

Using the Appliance

1. Make sure that the appliance is unplugged and switched
off (The control lamps are off).

2. Using the handle, pull the fat tank with the basket from
the device.

3. Fill the basket with the desired food.

4. Slide the fat tank with the basket back into the machine.
It must engage.

5. Connect the device to a properly installed earthed socket.

6. Turn on the device with the switch. The indicator light O
shines. You can select a cooking time.

7. Turn the temperature controller to the desired tempera-
ture. The indicator light B shines.

1 NOTE:

+ The indicator light 8 goes out as soon as the set
temperature has been reached.

« It switches on and off during operation. This is nor-
mal and it indicates that the temperature is con-
trolled by the thermostat and is being maintained.

8. If necessary, shake the food after half the cooking time.
Pull it out of the fat tank with the basket on the handle.

/N\ WARNING:

* Hot steam can escape!

« Never shake the basket when it is in the fat tank,
because this may contain hot oil.

9. Place the fat tank with basket on a heat-resistant surface.

10. Slide the cover of the release button towards the basket.

11. Press the release button to remove the basket. Shake the
contents of the basket.

12. Put the basket back in the fat tank. This must engage.

13. Slide the fat tank back into the machine.

End of Operation
1. Abeep sounds when the set time has expired.

1 NOTE:
You can stop operation by setting the on/off switch to “0*
even earlier.

Pull out the fat tank with the basket by the handle.

Place the fat tank with basket on a heat-resistant surface.
Slide the cover of the release button towards the basket.
Press the release button to remove the basket. Put the
food in a heatproof bowl.

6. Slide the fat tank back into the machine.

o~
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Table of Cooking Times
MIN/MAX o
Foodstuffs approx. Cool.(lng e Te'“p‘i’a'
. (minutes) | ture (°C)
quantity (g)
Potato products
Frrch e 12-30
; 300-1200 200
Thick frozen 19-35
French fries
:i‘;’:emade 18-35 200
300-1500
Homemade
18-30
potato wedges
Homemade 200-1000 12-30 180
potato cubes
Hash browns 100-400 15-25
Potato gratin 200-800 18-30 200
Meat
Steak 8-20
Pork cutlet 10-20 180
Hamburger 100-700 7-20
Sausages in 13-20 200
batter
Poultry
Chicken lower
18-25
leg 100-700 180
Chicken breast 10-20
Baked
Cake,
@ max. 15cm 400 20-30 160
Muffins 15-20 200
Quiche,
@ max. 15¢m 600 20-25 180
Light Refreshments
Frozen chicken 100-700 6-15
nuggets
Erozen fish 6-15 200
fingers
Spring rolls 8-15
Stuffed 100-600 | .
vegetables
180
Frozen breaded
8-15
cheese snacks
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/A WARNING:

Cleaning

« Always turn the device off before cleaning it and remove the
mains plug. Wait until the device has cooled down.
* Do not immerse the appliance in water! Doing so may result in an

electric shock or fire.
/\ CAUTION: Non-stick coating Storage
+ Do not use any wire brush or other abrasive objects. ) i )
+ Do not use any acidic or abrasive detergents. ) gg?;é?jydewce as described. Let the accessories dry
* The basket and fat tank can be cleaned in a warm rinse. + We recommend that you store the device in its original
+ Clean the appliance inside and outside with a slightly packaging when it is not to be used for a longer period.

moist, not wet cloth.

+ Always store the device at a well ventilated and dry place
outside the reach of children.

Troubleshooting
If a problem occurs, it is often only a small thing. Before you contact our service, please note the following information:
Problem Possible Cause Remedy
The device isnot | The device has no power supply. Check the socket with another appliance.
working. Plug in the mains plug correctly.
Check the main circuit breaker. 3::
You have not set the cooking time. Select a desired cooking time. g
The grease drainage container and the Check the correct position. =
basket are not properly inserted.
The food is not The basket is too full. Reduce the amount of food. Smaller quantities are cooked
cooked to the end. evenly.
The temperature is set too low. Set the temperature higher with the temperature controller
(see “Table of cooking times”).
The cooking time is set too low. Set the time higher with the on/off switch (see “Table of
cooking times”).
The food is cooked | When foods are placed on top of each The food must be shaken after half the cooking time.
unevenly. other, there is inadequate airflow.
The food is not Foods are used, which is only suitable for a | Use oven-ready food or sprinkle it with a little oil.
crisp. conventional fryer.
Smoke comes out | You are preparing very fatty foods. Fat splashes inside the unit may cause the emission of
of the device. fumes. Provide adequate ventilation.

In the fat tank there are still fat residues Clean the fat tank after each use as described in the
from previous use.

chapter “Cleaning”.

Technical Data

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance

NEt WEIGHL: «...cvveeoeeeeeeessieeeseseessessseessessee approx. 4.80kg  With the latest regulations.
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Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol
Take care of our environment; do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-

ances via municipal collection points.
Please help to avoid potential environmental and

health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old
electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collect-
ing points.

40
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Paristwu rado$¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg,
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazé-
wek, aby unikng¢ wypadkow i uszkodzenia urzadzenia.

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na potencjaine zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci

Przeglad elementéw obstugi 3
Ogdlne uwagi .......... 41
Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczng

obstuga tego urzadzenia 42
Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy................ 43
Wypakowanie urzadzenia 43
Wskazowki dotyczace uzytkowania ..........coueesnesnesnenns 43

Lokalizacja
Potaczenie elekiryCzne ........ccvvvvvivincnerenereeeene
MOC PrzytaCzeniowa...........oveevreeneereireeeneereieerneeseeeeenees
Wiaczanie / wytaczanie urzadzenia...
Przed pierwszym UZYCIEM ...........cocvrereneereeneeneereieeenees
Uwagi dotyczace eksploatacji.......c..ccceevererreeriernnnnn.
Korzystanie z urzadzenia

Zakonczenie dziatania............c.ccooeeieieeeneseesees 44
Tabeli CZasOW PIECZENIA..........ceerrerreerereiere s 44
Czyszczenie............. 45
Przechowywanie...... 45
Eliminowanie usterek i zaktécen 46
Dane techniczne.. 46
Warunki gwarancji 46
Usuwanie ........cceeeue. 47
Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci® ..................... 47
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Ogolne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytaé instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z
kartg gwarancyjng, paragonem i w miare mozliwosci rowniez
kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urza-
dzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatne-
go celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalno$ci gospodarczej.
Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnafrz. Prosze
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypad-
ku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi
diorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagnaC wtyczke.
Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chce-
cie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wy-
czyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen,
prosze zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjaC wtyczke z
gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylgczac i wyciggac wtyczke sieciowg z
gniazda (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewod).
Nalezy regularnie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzystaC z urzadzenia.
Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.
Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE:

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpieczen-

stwo uduszenia!

JEZYK POLSKI
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Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczng
obstuga tego urzadzenia
Na produkcie znajdujg sie ponizsze symbol ostrzegawcze:

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!
Ryzyko poparzen!
Podczas i po zakonczeniu operacji, temperatura dostepnych po-
wierzchni bedzie bardzo wysoka.
* Chwyci¢ zbiornik tluszczu z wstawionym koszem za uchwyt. W
razie koniecznosci uzy¢ rekawic do piekarnika.
« W trakcie pracy gorgca para moze uciec przez wylot otworu odpo-
wietrzenia. Zachowac bezpieczng odlegtosc.

* Nie zakrywac wlotu powietrza i otworow wylotowych powietrza w
celu zapewnienia odpowiedniej cyrkulacji powietrza.

* Utrzymac odpowiednig odlegtos¢ (15cm) od tatwopalnych obiektow
takich jak meble, zastony, itp.!

* Ze wzgledu na unoszace sie ciepto i pare nie nalezy ustawia¢ urza-
dzenia pod szafkami Sciennymi.

* Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego regu-
latora czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

* Nie manipulowac przy wytaczniku bezpieczenstwa.

» Z urzadzenia mogg korzystac dzieci od 8 roku zycia oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub psy-
chicznymi albo brakiem doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg one
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje, jak korzystac bezpiecznie z
urzadzenia | rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

* Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

* Dzieci nie mogag zajmowac si¢ czyszczeniem ani konserwacja
urzadzenia, chyba, ze ukonczyty 8 lat i sg nadzorowane.

JEZYK POLSKI
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* Trzymac urzadzenie i jego przewod z dala od dzieci ponizej 8 roku

zycia.

* Nie probowac naprawiac urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac
sie z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasi-
lania jest uszkodzony, nalezy go wymieniC u producenta, przedsta-
wiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikngé¢

zagrozenia.

* Urzadzenia nie nalezy zanurza¢ w wodzie podczas czyszczenia.
Przestrzegac instrukcji zataczonej w rozdziale ,Czyszczenie”.

Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy

Otwér wylotowy powietrza

Kontrolka ogrzewania 8

Kontrolka pracy O

Otwory wlotowe powietrza

Zbiornik na tluszcz z koszem wewnetrznym
Uchwyt kosza

Pokrywka przycisku zwalniania

Sterownik temperatury

Wytacznik/timer

O oo ~NOo Ol WwhN —

Wypakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak folia,
materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i karton.

3. Sprawdz, czy w dostarczonym opakowaniu znajdowaty
sie wszystkie elementy.

4. Jesli brakuje czesci lub widoczne sg uszkodzenia, nie
wolno uzywa¢ urzadzenia. Natychmiast zwrdci¢ je do
sprzedawcy.

1 WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze wystepowac osad produkcyjny lub
kurz. Zalecane jest wyczyszczenie urzadzenia zgodnie z
rozdziatem ,Czyszczenie”.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ na przeciwposlizgowej, réwnej,
odpornej na ciepto powierzchni.

+ Nalezy pamietaé, aby urzadzenie wraz z przewodem
zasilania nigdy nie umieszczaé na goracych powierzch-
niach czy w poblizu zrédet ciepta (np. palenisko kuchen-
ne, piekarnik).
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Potaczenie elektryczne

Przed podigczeniem wtyczki zasilajacej do gniazdka
sprawdz, czy napiecie sieci jest zgodne z napieciem urza-
dzenia. Wymagane informacje mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej.

Moc przytaczeniowa
Urzadzenie moze pobiera¢ catkowitg moc 1500 W.

/\, UWAGA: Przeciazenie!

+  Uzywane przedtuzacze powinny mie¢ przewody 0 prze-
kroju nie mniejszym niz 1,5mm?.

+ Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duzg moc
urzgdzenia.

Wiaczanie/ wytaczanie urzadzenia

+ Zasilanie jest wytaczone, gdy wytacznik jest w potozeniu
,0%

+ Praca urzadzenia jest mozliwa tylko wtedy, gdy zbiornik
na tluszcz wraz z koszem znajduje sie w urzadzeniu.

+ Aby uzytkowac urzadzenie, wiaczy¢ wytacznik zasilania
na co najmniej 10 minut, a sterownik ustawi¢ na zadang,
temperature.

1 WSKAZOWKA:
Po uptywie czasu zadzwoni dzwonek. Urzadzenie wytacza
sie automatycznie.

Przed pierwszym uzyciem

Na elemencie grzewczym znajduje sie warstwa ochronna.
Aby ja usunag, nalezy wiaczy¢ urzadzenie na okoto 10 minut
bez jakiejkolwiek zawartoSci.

1 WSKAZOWKA:

Odczuwalny podczas tego procesu delikatny zapach
spalenizny jest rzeczg normalng. Prosze pamietaé o
odpowiedniej wentylacji.
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Uwagi dotyczace eksploatacii

+ To urzadzenie stuzy do przygotowywania potraw statych.
Nie wolno przygotowywac¢ w nim zadnych zup ani ptyn-
nych artykutéw spozywczych.

+  Wylacznik bezpieczenstwa zapobiega pracy urzadzenia
bez wstawionego kosza do zbiornika na ttuszcz.

+  Aby osiagna¢ optymalny efekt, nalezy napetni¢ kosz
maksymalnie do 1cm ponizej obreczy kosza. Nie napet-
nia¢ nadmiernie kosza, dzieki czemu zywno$¢ nie dotyka
elementu grzejnego.

+Nigdy nie wlewa¢ oleju ani innych cieczy do zbiornika na
tiuszcz. W celu osiagniecia efektu chrupiacej potrawy,
mozna potrawe pola¢ z odrobing oleju.

+ Nie przygotowywac w urzadzeniu zywnosci o wysokiej
zawartosci thuszczu (np. kietbas).

« W urzadzeniu mozna sporzadzac¢ wszystkie potrawy, kto-
re sg odpowiednie do obrdbki cieplnej w piekarniku.

+ Nalezy pamietac, ze ciasto rosnie podczas pieczenia
ciast, chleba itp. Nic nie moze mie¢ kontaktu z elementem
grzejnym.

+ Potrawy pieczone jedna nad drugg musza by¢ wstrzasa-
ne w potowie czasu pieczenia. W ten sposob wynik be-
dzie optymalny i zapobiegnie to nieréwnemu upieczeniu.

+ Idealne ilo$¢ pieczonych chrupiacych frytek wynosi 700g.

+  Wlac¢ wode na pokrojone produkty ziemniaczane i pozo-
stawiC zalane na co najmniej 30 minut w celu zmniejsze-
nia zawartosci wolnej skrobi ziemniaczanej. Nastepnie
wysuszy¢ pokrojone ziemniaki papierem.

+ Czas pieczenia zalezy od kilku czynnikéw: rozmiaru, sta-
nu, ilosci produktu i ustawionej temperatury. Standardowe
wartosci podano w , Tabeli czasow pieczenia”.

« Jedli frytownica nie byta wstepnie podgrzewana, do czasu
pieczenia nalezy dodac jeszcze 3 minuty.

«  Steki/wieksze ilosci miesa nalezy wstepnie podsmazy¢
na patelni przed poddaniem ich pieczeniu we frytownicy
do pieczenia goracym powietrzem. Czas i temperatura sg
zalezne od pozadanego stopnia dopieczenia.

* Urzadzenie nadaje sie takze do odgrzewania potraw.
Ustawi¢ timer na 10 minut oraz regulator temperatury na
150°C.

Korzystanie z urzadzenia

1. Prosze sig upewni¢, ze urzadzenie jest wylgczone i
odtaczone od sieci (Lampki kontrolne sg zgaszone).

2. Trzymajac za uchwyt, wyjaé z urzadzenia zbiornik na
ttuszcz wraz z koszem.

3. Napetni¢ kosz z zadang zywnoscia.

4. Zbiornik na tuszcz wraz z koszem wsung¢ z powrotem do
urzadzenia. Zbiornik musi wskoczyC na swoje miejsce.

5. Podigczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego
uziemionego gniazdka sieciowego.

6. Wiacz urzadzenie za pomoca wylacznika. Zadwieci sie
kontrolka . Mozna wybrac czas pieczenia.

7. Nastawi¢ regulator temperatury na zagdang temperature.
Zaéwieci sie kontrolka .
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1 WSKAZOWKA:
+ Kontrolka zgasnie jak tylko urzadzenie osiggnie za-
dana temperature B.
+ Wigcza sie i wytacza podczas pracy. Jest to normal-
ne i wskazuje na prace termostatu kontrolujgcego i
utrzymujacego temperature.
8. W razie potrzeby wstrzasna¢ pieczong zywnoscig po
uptywie potowy czasu pieczenia. Zywno$¢ wyciagaé ze
zbiornika na ttuszcz, chwytajac za raczke kosza.

/\ OSTRZEZENIE:

* Moze uchodzi¢ goraca para!

+ Nigdy nie potrzasa¢ koszem. Gdy jest on w zbiorni-
ku na ttuszcz, gdyz moze on zawiera¢ goracy olej.

9. Zbiornik na tluszcz wraz z koszem stawia¢ na powierzchni
odpornej na ciepto.

10.Zsuna¢ pokrywke przycisku zwalniania w kierunku kosza.

11. Nacisna¢ przycisk zwalniania w celu wyjecia kosza.
Wstrzasna¢ zawartoscig kosza.

12. Umiescic kosz z powrotem w zbiorniku na ttuszcz. Musi
wskoczy¢ na swoje miejsce.

13. Zbiomik na tluszcz wsuna¢ z powrotem do urzadzenia.

Zakonczenie dziatania
1. Wiaczy sie sygnat dzwigkowy po uptywie zadanego czasu.

1 WSKAZOWKA:
Mozna wczesniej zatrzymac prace urzadzenia poprzez
ustawienie wytgcznika na 0.

2. Zywno$¢ zbiornik na tluszcz, chwytajac za raczke kosza.

3. Zbiornik na tluszcz wraz z koszem stawiac na powierzchni
odpornej na ciepto.

4. Zsuna¢ pokrywke przycisku zwalniania w kierunku kosza.

5. Nacisna¢ przycisk zwalniania w celu wyjecia kosza.
Upieczong zywno$¢ wiozy¢ do miski zaroodpornej.

6. Zbiornik na tluszcz wsuna¢ z powrotem do urzadzenia.

Tabeli czasow pieczenia

MIN/MAX .
Zywnosé ilosci przy- C‘zas piecze- Tempeora.
blizone (g) nia (minuty) | tura (°C)
Produkty ziemniaczane
—"
Grube frvtki 300-1200 200
s - 12-35
mrozone
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MIN/MAX . MIN/MAX .
Zywnosé ilosci przy- GED[pEE Te'“"?;"ca' Zywnosé ilosci przy- GEG[pReE Tempeorca-
blizone (g) nia (minuty) | tura (°C) biizone (g) nia (minuty) | tura (°C)
Produkty ziemniaczane Drob
Domowe tarte Dolne udka
Ziemniaki 18-35 200 kurczaka 100-700 18-25 180
, 300-1500 .
Domowe krojo- 18-30 Pier$ kurczaka 10-20
ne ziemniaki Ciasta
Domowe kostki i i Ciasto,
Ziemniaczane 200-1000 12-30 180 & maks. 15.¢m 400 20-30 160
lemaczane 100-400 15-25 Mufinki 15-20 200
Biszkopt
: ' 600 20-25 180
Zapiekanka 200-800 | 18-30 | 200 @ maks. 15¢m
ziemniaczana Lekkie przekaski
Mieso :
Mrozone skrzy-
Stek 8-20 defka kurczaka | 100-700 6-15
KOtlet 10-20 180 MI’OiOﬂ? 6-15 200
wieprzowy 100-700 paluszki rybne
Hamburger 7-20 Sajgonki 8-15
Kietbaski w Warzywa
" 13-20 200 yw -
ciescie nadziewane 100-600 10-15
Mro?one 180
panierowane 8-15
przekaski
serowe
Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem wylgczaj zawsze urzadzenie i wyciagaj
wtyczke sieciowg. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

JEZYK POLSKI

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to doprowadzi¢ do po-

razenia pradem lub pozaru.

/\ UWAGA: Nieprzywierajaca powloka

+ Prosze nie stosowac¢ drucianej szczotki lub innych
przedmiotéw szorujacych.

+  Prosze nie uzywac ostrych lub szorujacych srodkow
czyszczacych.

+ Kosz i zbiornik na ttuszcz mozna my¢ i ptuka¢ w cieplej
wodzie.

+ Czys$¢ urzadzenie wewnatrz i na zewnarz nieco zwilzong,
lecz nie mokra Scierka.

Downloaded |from www.Manual slibgopa syl s search engine

Przechowywanie

Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem. Akceso-
ria nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

W przypadku dtuzszych okresow nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac¢ w odpowiednio
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci.
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Eliminowanie usterek i zaktécen
Jesli wystapi problem, czesto jest to tylko mata rzecz. Przed skontaktowaniem sie z naszym serwisem nalezy sprawdzi¢ naste-

pujace informacje:

Ustawiono zbyt niska temperature.

Problem Mozliwa przyczyna Co robi¢
Urzadzenie nie Urzadzenie nie ma doptywu zasilania. Sprawdzi¢ gniazdko za pomocg innego urzadzenia.
funkcjonuie. Prawidtowo podtaczy¢ wtyczke sieciowa.
Sprawdzi¢ gtéwne urzadzenie odtgczajace zasilanie w
sieci.
Brak nastawionego czasu pieczenia. Wybra¢ zadany czas pieczenia.
Zbiornik na tluszcz oraz kosz nie sg prawi- | Sprawdzi¢ ich prawidtowe potozenie.
dtowo wsunigte.
Potrawa jest Kosz jest nadmiernie napetniony. Zmniejszy¢ ilos¢ zywnosci. Mniejsze ilosci pieka sie
dopieczona do bardziej rownomiernie.
konca.

NastawiC wyzsza temperature na regulatorze temperatury
(patrz ,Tabela czaséw pieczenia”).

Ustawiono zbyt maty czas pieczenia.

Wytacznikiem nastawi¢ wigkszy czas (patrz ,Tabela
czasOw pieczenia”).

Zywno$c¢ piecze sie | Kiedy zywno$é jest umieszczona jedna na

Zywno$¢ nalezy wstrzasnaé po uptywie potowy nastawio-

nieréwno. drugiej, niewystarczajacy jest przedmuch | nego czasu.
powietrza.
Upieczona Zywnos$¢ , ktora nadaje sie do obrobki Stosowac zywnos$¢ gotowg do pieczenia w piekarniku lub
zywno$¢ nie jest | tradycyjnq frytownica, takze mozna piec za | zrosi¢ jg nieco olejem.
chrupka. pomoca tego urzadzenia.
Dym wydostaje si¢ | Pieczona jest bardzo tlusta zywno$¢. Rozbryzgi tuszczu wewnatrz urzadzenia moze byé
z urzadzenia. przyczyng emisji dyméw. Nalezy zapewni¢ odpowiednig
wentylacje.
W zbiorniku na tluszcz sq jeszcze resztki Po uzyciu zawsze wyczy$¢ urzadzenie zgodnie z opisem
thuszczu z poprzedniego uzytkowania. w rozdziale ,Czyszczenie”.
Dane techniczne Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do
MOd.el", """"" .'l"'. """" rmmmmmm—— 2 20240P\?~F§01/25105HH sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
Paglgme za§| BACE: o ) ’ 1 500V§ lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
S;;;?(c)ﬁ}&ﬁ} """""""""""""""""""""""""""""""""" I niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
Masa netto: .. ok. 4,80kg ryzyko uszkodzenia sprzgtu podczas transportu do i z

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilno$ci elektromagnetyczne;.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.
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miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana na-
piecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

*  sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
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wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

*  roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majq nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-
telna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sg wymieniane kofczy sie, wraz z
koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, Ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

ul. Opolska 1 a karczéw

49 - 120 Dabrowa

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*
Nalezy zadbac o $rodowisko i nie wyrzuca¢
urzadzen elektrycznych razem z odpadami
gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
B ;)c;y odstawic do migjskich punktow zbiorki.
Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodo-
wiska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpadéw.
Przyczyniasz si¢ do recyklingu i innych form utylizacji zuzy-
tych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktéw zbidrki znajdujq sie na terenie
danego miasta.
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Hasznalati utasitas Hiyaelh_érités ................ 52
Kdszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik, ﬁ:ﬁ::::(::::?éks gg
elégedetten hasznalja majd a késziiléket. A Kuka" KOG Elomam 5

MAGYARUL

A hasznalati utmutatoban talalhato szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkoz utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjlik, mindenképpen tgyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkertilie a baleseteket és a
készulék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készllékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informéaciokat emel ki.

Tartalom
A kezel6elemek attekintése

3

Altalanos megjegyzések
Specialis biztonsagi eléirasok a
késziilékre vonatkozo6an
A kezel6elemek attekintése/Szallitott elemek ................
A késziilék kicsomagolasa
Megjegyzések hasznalatra
A kEszilek elnelyezese...........covvuvevrererereieireiresiienans
Elekiromos csatlakozas ...,
Csatlakoztatasi €rték...........ccooevrererierieirerereseeeenes
A készlilék be-/kikapcsolasa
Els6 hasznalat el6tt............cccccveveieieieiccceeeeeee
Hasznalati Gtmutatd ........cc.cceevveveecccccseeee
A késziilék hasznalata
Ahasznalat befejez€Se ...
FOz€&si id6 tAblazat ............coovvveeeeeerceeees
Tisztitas .....oocrerercennne
Tarolas
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Altalanos megjegyzések

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznalati utasitést, és érizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban lévé bélésanyaggal egyiitt! Amenynyiben a kész(iléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati utmutatot is

adja a készilékhez.

Kizarolag személyi célra hasznélja a készliléket, és csu-
pan arra, amire vald! A késziilék nem ipari jellegli hasz-
nalatra kész(ilt.

Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erés héhatasnak,
kdzvetlen napsugérzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és 6vja az éles szélektél!
Ne hasznalja a készUléket vizes kézzel! Ha a készlilék
vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbdl.
Kapcsolja ki a késziléket és mindig huizza ki a csatlako-
z6t a dugaszolo aljzatbdl (a csatlakozot, ne pedig a veze-
téket hiizza), ha nem hasznélja a késziiléket, tartozékokat
szerel fel ra, tisztitjia vagy zavart észlel.

Ne miikddtesse a késziiléket feligyelet nélkil! Mindig
kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza
ki a csatlakozot a dugaszolo aljzatbdl.

A késziiléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sértilés jele. Ha sértilést 1t rajta, a
kész(iléket nem szabad hasznéini.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk el-
érhet6 helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacskd,
karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi eldirasok a készulékre vonatkozoan
A kovetkez0 figyelmeztetd szimbdlumokat vagy tajékoztato jelzéseket

talalja a terméken:

FIGYELMEZTETES: Forré feliilet!
Egési sériilések veszélye!
Mukodés kozben és utan az elérhet6 fellletek hémérséeklete nagyon

magas lesz.
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FIGYELMEZTETES: Forré feliilet!
Egési sériilések veszélye!
« Afogantyunal fogva fogja meg a zsiradéktartalyt a behelyezett
kosarral. Ha szikséges, hasznaljon sutokeszty(it.
« Amikodés soran forrd g6z aramolhat ki a levegékimeneti nyilas-
bol. Tartson megfeleld tavolsagot.

* Ne takarja le a levegObemeneti és -kimeneti nyilasokat, hogy bizto-
sitsa a szukséges levegOkeringetést.

* Hagyjon megfelel6 tavolsagot (15cm) a gyulékony anyagoktdl, mint
példaul butorok, figgonyok, stb.!

« Afelfelé szallo h6 és gbzok miatt ne helyezze a készuléket fali
szekrények ala.

* Ne mukodtesse a készuléket kulso idozitovel vagy kulonallo tavira-
nyitd rendszerrel.

* Ne iktassa ki €és ne modositsa a biztonsagi kapcsolot.

* Akészuléket csak 8 évesnél idosebb gyerekek hasznalhatjak,
csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi képessegekkel rendelke-
z0 vagy a kell6 tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkezo
szemelyek pedig csak felligyelet alatt vagy akkor, ha megtanitottak
Oket a készulék hasznalatara és tisztaban vannak a veszeélyekkel.

* Gyerekek ne jatsszanak a késztlekkel.

o Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha
mar 8 évesnél iddsebbek és a mivelet kozben felligyelik ket.

« Tartsa a készUléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl
tavol.

* Ne probalja sajat kezlileg megjavitani a készuléket. Mindig Iépjen
kapcsolatba szakképzett szerelovel. Ha a villanyvezeték megsérill,

a gyartonak, a szerviz tgynokségnek vagy mas, hasonloan kepzett
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személynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkerulése érdeke-

ben.

« Akészuléket tilos vizbe meriteni a tisztitashoz. Tartsa be a
,lisztitas” részben megadott utasitasokat.

A kezel6elemek attekintése/ Szallitott elemek

Leveg8kimenet nyilésa
Hevités jelz6lampa 8
Mikddeés jelz6lampa O
Leveg8bemeneti nyilasok
Zsiradéktartaly bels6 kosarral
Kosér fogantyuja

Fedél az als¢ kioldégombhoz
Hémérséklet-szabalyozo
Be/ki kapcsold /id6zité

O oo ~NOo Ol WwWwhN —

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasbol.

2. Tavolitson el minden csomagol6-anyagot, mint a félia,
toltéanyagok, kabeltartok és kartoncsomagolas.

3. Ellendrizze, hogy minden alkatrész megvan-e.

4. Ha valamelyik alkatrész hianyzik vagy nyilvanvaléan
kérosodott, ne hasznélja a készilléket. Azonnal vigye
vissza a kereskeddnek.

i MEGJEGYZES:

A készliléken maradhatott por vagy a gyartasbdl szarmazo
szennyezddeés. Az elsé hasznalat elétt tisztitsa meg a
késziléket a , Tisztitas” fejezetben leirtak szerint.

Megjegyzések hasznalatra

A késziilék elhelyezése

+ Helyezze a kész(iléket csuszasmentes, vizszintes és
héallé munkafellletre.

+ Ugyelien ra, hogy a késziilék és a halézati kabel ne le-
gyen forro fellletekre vagy héforrasok kdzelébe helyezve
(pl. tlizhely, f6zblap).

Elektromos csatlakozas

Miel6tt bedugna a csatlakozét a konnektorba, ellendrizze,
hogy a haldzati fesziiltség megegyezik-e a késziilék feszilt-
ségével. A keresett informaciot a névtablan talalja.

Csatlakoztatasi érték
Akészlilék 1500 W osszteljesitmény felvételére képes.

/\ VIGYAZAT: Tulterhelés!

+ Ha hosszabbitét hasznal, ennek legalabb 1,5mm? veze-
tékatmérdje legyen.

+ Ne hasznaljon elosztdt, mivel ez a késziilek nagyon
erds teljesitményd.
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A késziilék be-/kikapcsolasa

« Az dramellatas ki van kapcsolva, ha a be/ki kapcsolo ,0¢
allasban van.

+ Ahasznélat csak akkor lehetséges, ha a zsiradéktartaly a
kosérral be van helyezve a késziilékbe.

+ Akészillék hasznalatahoz legalabb 10 percre kapcsolja
be allasba a be/ki kapcsoldt, és a hémérséklet-szabalyo-
z6t dllitsa a kivant hdmérsékletre.

1 MEGJEGYZES:
Ha lejart a beallitott id8, a kész(ilék hangjelzést ad és
automatikusan kikapcsol.

Els6 hasznalat el6tt

Egy véddréteg van a fiitéelemen. Ennek eltavolitdsahoz
mUkodtesse a készilléket kortlbelll 10 percig barmilyen
dsszetevd nélkul.

1 MEGJEGYZES:
Ennél a folyamatnal az enyhe flist- és szagképz6dés
természetes. Gondoskodjék megfeleld szell6zésrol!

Hasznalati utmutaté

«  Akészilék szilard ételek elkészitésére hasznalhat6. Ne
készitsen vele leveseket vagy folyékony ételeket.

+ Egy biztonsagi kapcsoléd megakadalyozza a készilék
hasznalatat, ha nincs behelyezve a kosar a zsiradéktar-
talyba.

Az optimalis eredmény eléréséhez a kosarat a pereme
alatt maximum 1.cm-ig kell feltdltenie. Ne toltse tll a kosa-
rat, igy az étel nem érintkezik a fiitdelemmel.

+ Ne tegyen olajat vagy mas folyadékot a zsiradéktartalyba.
Ropogosabb eredmény eléréséhez megdntozheti az ételt
némi olajjal.

+ Ne készitsen a kész(ilékkel magas zsirtartalmu ételeket
(pl. kolbasz).

+ Barmilyen étel készithetd a készilékkel, amely elkészit-
hetdk a sutében is.

+ Ne feledje, hogy a tészta, stitemény, kenyér és mas
hasonlo siitésekor megdagad. Semmi nem érintkezhet a
flitéelemmel.

+ Az egymas felett készitett ételek esetében a f6zési id6
felénél fel kell razni az ételt. Ezzel biztosithat6 az optima-
lizalt eredmény, és elkeriilhetd a nem egyenletes elké-
szités.

+ Aropogds hasabburgonya ideélis elkészitési mennyisége
700g.
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+ Az dsszevagas utan legalabb 30 percre 6ntson vizet az
otthon készitett burgonyara, hogy elkeriilje a burgonya
megkeményedését. Ezutan papirtérlével szaritsa meg a
burgonyahasabokat.

+ Az elkészitési idd tobb tényez6tél fligg: Méret, allag, étel
mennyisége és a beallitott hémérséklet. A standard érté-
kekhez lasd a ,F6zési idd tablazat” c. részt.

+ Ha nem melegiti el6 a forro levegds siitét, adjon tovabbi
3 percet az elkészitési id6hoz.

+ Asteaket/nagyobb mennyiség( hust egy serpeny6ben
slisse eld, mieldtt behelyezné siitésre a forrd levegds
stt6be. Az id8 és a hémérséklet a kivant mértéki készilt-
ség fluggvénye.

« Akészilékkel az ételeket Ujra is tudja melegiteni. Az
id6zitét allitsa 10 percre, a hdmérséklet-szabalyozot pe-
dig 150°C-ra.

A késziilék hasznalata

1. Gyézbdjék meg réla, hogy a készUlék ki van-e kapcsolva,
és ki van-e htizva a konnektorbol (Az ellenérzd lampak
nem égnek).

2. Afogantylval emele ki a zsiradéktartalyt a kosarral a
készulékbdl.

3. Toltse meg a kosarat a kivant étellel.

4. Azsiradéktartalyt a kosarral egyiitt helyezze vissza a
kész(ilékbe. Rogziilnie kell.

5. Csatlakoztassa a készliléket egy megfeleléen felszerelt
foldelt aljzathoz.

6. Kapcsolja be a késziiléket a kapcsoloval. A® jelzélampa
kigyullad. Kivalaszthat egy elkészitési idét.

7. Allitsa a hémérséklet-szabalyozot a kivant hémérsékletre.
AB jelzélampa kigyullad.

1 MEGJEGYZES:

«  AB jelz6lampa kialszik, amint a késziilék elérte a
beallitott hdmérsékletet.

+ Hasznélat soran ki- és bekapcsol. Ez normalis jelen-
ség, és azt jelzi, hogy a hémérséklet termosztatikus
ellendrzés alatt all, és azonos marad.

8. Ha sziikséges, az elkészitési idé felénél razza fel az ételt.
Emelje ki a zsiradéktartalyt a kosérral a fogantyinal fogva.

/\ FIGYELMEZTETES:

+ Forr6 g6z aramolhat ki

+ Ne rézza fel a kosarat a zsiradéktartalyban, mert
forrd olajat tartalmazhat.

9. Helyezze a zsiradéktartalyt a kosarral hdallo fellletre.

10. CsUsztassa a kiolddgomb fedelét a kosar iranyaba.

11. Nyomja be a kioldogombot a kosér eltavolitasahoz. Razza
fel a kosar tartalmét.

12. Helyezze vissza a kosarat a zsiradéktartalyba. Régztilnie
kell.

13. CsUisztassa vissza a zsiradéktartalyt a kész(ilékbe.
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A hasznalat befejezése

1. Egy sipold hang jelzi, ha a beallitott idd letelt.

1 MEGJEGYZES:
Barmikor korabban leallithatja a késziilék miikodését a
be/ki kapcsold ,0“ allasba kapcsolasaval.

2. Afogantyunal fogva emelje ki a zsiradéktartalyt a behe-
lyezett kosérral.

3. CsUsztassa a kioldogomb fedelét a kosar iranyaba.

4. Nyomja be a kioldogombot a kosar eltavolitasahoz. Razza
fel a kosar tartalmat.

5. Helyezze vissza a kosarat a zsiradéktartalyba. Helyezze
az ételt héallo edénybe.

6. CsUsztassa vissza a zsiradéktartalyt a készilékbe.

Fdzési ido tablazat

14.09.16

Elelmiszer MIN./MAX. kb. | Fozési | Homérsék-
mennyiség (g) | ido6 (perc) | let (°C)
Burgonya termékek
Vékony
fagyasztott 12-30
hasabburgonya 300-1200 200
Vastag
fagyasztott 12-35
hasabburgonya
Héazi burgonya 18-35 200
Hazi burgonya- | - 300-1500 18-30
hasabok
Hazi purgonya- 200-1000 12-30 180
kockak
Roszti 100-400 15-25
Burgonya 200-800 | 18-30 200
gratin
Hus
Steak 8-20
Tarja 10-20 180
Hamburger 100-700 7-20
Kolbasz 13-20 | 200
tésztaban
Szarnyas
Csirke
. 18-2
alsécomb 100-700 825 180
Csirkemell 10-20
Siitott
Stitemeny, 20-30 | 160
@ max. 15¢cm 400
Muffin 15-20 200
Lepény,
@ max. 15¢m 600 20-25 180
51

MAGYARUL


http://www.manualslib.com/

MAGYARUL

Al MIN./MAX. kb. | Fézési | Homérsék-
mennyiség (g) | idé (perc) | let (°C)
Konnyii frissitok

Fagyasztott

csirkefalatkak | 100-700 6-15

Fagyasztott 200

halrudak 6-15

Tavaszi tekercs 8-15

Tolot 100-600 | 10-15

z0ldségek

Fagyasztott 180

rantott 8-15

sajtszeletek

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas elott mindig kapcsolja ki a keszuléket, és huzza ki a halo-
zati csatlakozot. Varja meg, amig a készulék lehdil.
* Ne meritse vizbe a késztleket! Ez aramutést vagy tuzet okozhat.

/\ VIGYAZAT: Tapadasmentes bevonat
+ Ne hasznéljon drotkefét vagy egyéb surold eszkozt.
* Ne hasznaljon maro vagy karcold hatasu tisztitoszert.

+ Akosar és a zsiradéktartaly meleg vizben valo 6blitéssel
tisztithato.

«  Akészilék belsejét és kiilsejét enyhén nedves, de nem
vizes ruhdval tisztitsa.

Tarolas
Tisztitsa meg a készilléket a leirtak alapjan. Hagyja, hogy
a tartozékok teliesen megszéradjanak.
Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagolasaban
tarolja, ha hosszabb ideig hasznalaton kiviilre helyezi.
Mindig jol szell6z6, szaraz helységben, gyermekektd| ta-
vol tarolja a készilléket.

Hibaelharitas
Ha probléma merill fel, az altalaban csak kis dolog. Miel6tt kapcsolatba lépne a szervizzel, tekintse at az alabbi informéacidkat:

teljesen atsiitve.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akésziilék nem Akészilléknek nincs aramellatasa. Ellendrizze az aljzatot egy masik készulékkel.
miikodik. Dugja be megfeleléen a csatlakozodugaszt.
Ellenérizze az aramkor-megszakitot.
Nem allitott be fézési idét. Allitsa be a kivant f6zési idét.
A zsiradék-leereszt0 tartaly és a kosar nem | Ellen6rizze a megfelelé helyzetet.
megfelelden van behelyezve.
Az étel nincs Akosar tulségosan tele van. Csokkentse az étel mennyiségét. Kisebb mennyiségek

egyenletesebben készlilnek el.

A bedllitott hdmérséklet tul alacsony.

Allitson be magasabb hémérsékletet a hémérséklet-sza-
balyozéval (lasd ,F6zési idd tablazat”).

A slitési ido tul kevésre van allitva.

Allitson be tobb idét a be/ki kapcsoléval (lasd: ,Fézési idd
tablazat’).

Az étel egyenetle-

nil készillt el. akkor nem megfelel6 a légaramlas.

Ha az ételek egymasra vannak helyezve,

Az elkészitési id6 felénél razza fel az ételt.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
Az étel nem Csak a hagyomanyos siitéhéz megfeleld Hasznaljon konyhakész ételeket vagy permetezze némi
ropogos. ételeket hasznalatosak. olajjal.

aramolhat ki.

Akészulékbdl fist | Nagyon zsiros ételt készit.

Akészilék belsejébe frocskold zsir fistkibocsatast okoz-
hat. Biztositson megfelel6 szellézést.

A zsiradéktartalyban az el6z6 stitéshél
fennmaradt zsirmaradék talalhato.

A Tisztitas” részben leirtak szerint minden hasznalat utan
tisztitsa meg a zsiradéktartalyt.

Miszaki adatok

NEHO SUIY: oo kb. 4,80kg

A miszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos

termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készliléket az Eurépa Tanacs minden vonatkozo
aktualis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld
képesség vagy kisfeszliltség-elviselé képesség) ellendriztilk,
és a legujabb biztonsagtechnikai eldirasok szerint készilt.
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Hulladékkezelés

A ,kuka“ piktogram jelentése
Ovja a kdmyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos készlilékeket.

Afélsleges vagy hibas elektromos készilékeket
a helyi gy(jtépontokban adja le.

Segitsen elkerlini a helytelen hulladékkezeléshél
eredd kornyezeti és egészségligyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus késztilékek
Ujrahasznositasahoz vagy mas médon valé hasznositasahoz.

A gy(ijtépontokrol a helyi hatosagok adhatnak felvilagositast.
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PYCCKUKH

PYKOBO,EICTBO no aKkcnnyaTtauuu

Cnacum6o 3a BbIbOp Hallero npoaykTa. Hageemcs, oH Bam
MOHpaBUTCS.

CuvMBONbI NpUMeHsieMble B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens

BaxHble pekomeHaaummn ans obecneyeHus Baei 6eonac-
HOCTM 0603HaueHbI N0 0cobeHHomy. Obs3aTenbHO creayiiTe
3TUM pexomMeHaaLmsM, YToObl NPeoTBPaTUTL HECHACTHBIN
cryyai Unm NonoMKy M3Lenus:

/N NMPEOYNPEXOEHUE:
lMpepynpexaaet 06 onacHOCTM Ans 3[0POBbS 1 BO3MOX-
HOM pUCKe MOoJy4eHUA TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
Yka3blBaeT Ha BO3MOXHYHO OMacHOCTb ANs U3enus u
OPYrMX OKpyXarLLnX npegmeToB.

1 MPUMEYAHUS: [laeT coBeTbI 1 MHOPMALWIO.

CopepxaHue
00630p getanen npudopa 3
06wue 3amevaHus 54
Ocobble yka3aHus no TexHUKe 6e30macHOCTy
[AnsA JaHHOro YCTPOMCTBA 54
00630p Aetanen npudopa/ KOMNNEKT NOCTABKY ............. 55
PacnakoBka ycTpoicTBa 56
MpumeyaHusa no ucnonb3oBaHUsA 56
PaCMOMOMKEHME. ..o 56
TTOAKIOUEHME ... 56
MoTpebnsiemast MOLWHOCTb )
BkntoueHme / BLIKMHOYEHIE NPUOOPA.........cocvevreieraen. 56
[Nepen NepBbIM UCMOMB30BAHNEM ..........c.cvreveereerreneene 56
YKa3aHUS N0 BKCTYATALUMM......ccevrrerererrrierererrerieeeennes 56
Wcnonb3oBaHue ycTponcTea 57
KOHEL| PABOTBI......ovorveeeriieeieisiiesie s ssses 57
Tabnumua BpeMeH! NPUMOTOBIEHMS ............cvvcvrcvrereennenss 57
by 7111 1 TR 58

XPAHEHMUE .....covrrrrersessesresnnnss 58

YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN 59

TexHuuyeckue AaHHbIE ........ 59
O6wume 3ameyaHuns

Mepep Hayanom akcnmyatayuu npubopa BHUMATENBHO
npoynTaNTe NpUIaraemyto MHCTPYKLMIO MO 3KCITyaTaLmm n
COXpaHuUTe ee B HAAEXXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUIHbIM
TasIOHOM, KacCOBbIM YEKOM W, NO BO3MOXKHOCTH, KAPTOHHOM
KOpoGKoI C ynakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecriv faete
komy-nnbo nononb3oBaTbCs NpubopoM, 0bsizaTensHo aaite
BrpugaYy AaHHYH MHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaLmm.

*  [Monb3yiTech NPUBOPOM TOMBKO YaCTHbIM 06pa3oM v Mo
HasHaueHmio. [prbop He npeaHasHaueH Ans KoMMepye-
CKOrO MCMOMb30BaHMS.

* He nonbayitech NpubopoM nog OTKPbITbIM HEBOM.
MpenoxpaHsiiTe Npubop OT Xapbl, NPSMbIX COMHEYHbIX
nyJeit, BNaxkHOCTY (H1 B KOEM Crly4ae He NorpyxanTe ero
B BOAY) W yaapos 06 ocTpble yrbl. He npukacainTecs K
npubopy BRaxHsIMK pykamu. Ecnv npubop yBnaxHuncs
VNN HaMOK, TYT Xe BbIHbTE BUMKY 13 PO3ETKN.

+ [locne akcnnyaTtauuy, MOHTaXe NPUHAANEeXHOCTEN, YACT-
Ke unu nonomke Npubopa BCeraa BblHMMaNTe BUMKY 13
PO3eTKV (TAHUTE 3a BUIKY, a He 3a kaberb).

+ He octaBnsitTe BKMOYEHHbIE nekTponpubopsl 6e3 npu-
cmoTpa. Bbixoas 13 nomelLieHns BCerga BbIKIYanTe
npubop. BbIHbTe LWTeKep 13 po3eTKM.

+  [lpubop 1 kabenb CETEBOroO NUTaHNS HEOBXOAMMO pery-
nspHo obcrnenoBaTh Ha HanM4Me CresoB NOBPEXAEHMS.
Mpu 0BHApYEeHUM NOBPEXAEHUS NONb30BaTLCS NPUBO-
pOM 3anpeLlseTcs.

*  Vlcnonb3yiiTe TOMbKO OpUrMHanbHbIe 3anyacTu.

* 113 coobpaxeHuit besonacHOCTI Ans feTelt He 0CTaBnsit-
T€ Nexartb YMakoBKy (MNacTUKOBbIE MELLKM, KapTOH, NEHO-
nnact u 1.4.) 6e3 npucmotpa.

/\ NPEOYNPEXOEHME:
He no3BonsiiTe AeTAM UrpaTh C NOMUSTUNEHOBOM
nnexkon. OnacHocTb yaybs!

Ocobble ykazaHus N0 TeEXHUKE 6e30MacHOCTU
ANA AaHHOro YCTPOMUCTBA
Ha n3genuv umetotca criegytoLLme npeaynpexaatoLLme cUMBOr:

MPEOYNPEXOEHUE: MNopayas noBepXHOCTD!

OnacHocTtb oxora!

Bo Bpems 1 nocne 1cnonb3oBaHKs YanHuka Temneparypa AocTyn-
HbIX MOBEPXHOCTEN OyaeT O4EHb BbICOKOW.
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MPEOQYNPEXOEHUE: Nopayaa noBepXHOCTD!
OnacHocTb oxora!

* BepwuTe yYaLly ans xvpa co BCTABMNEHHO! KOP3MHOM TONbKO 3a
PYuKy. Mpn HEOOXOAMMOCTY UCTIOMb3YATE NPUXBATKM.

* Bo Bpemst paboTb! 113 BO3yXOBbIMYCKHOrO OTBEPCTISI MOXET Bbl-
XOOWTb ropsYni nap. [eputech Ha OCTAaTOYHOM PaCcCTOSHUM.

[Ins 3dhdheKTUBHOM LMPKYNSALMM BO3OYXa HE 3aKpblBalTe BO3MYXO-

BMYCKHbIE 11 BO3[YXOBbIMYCKHblE OTBEPCTUS.

* [loanepxmBanTe JOCTaTOMHOE paccTosiHue (15c¢m) 4o nerkoeoc-
NNaMeHsILLMXCA NpeaMeToB: mebenu, wrop u ap.!

* 113-3a nogHMMatoLLIErocs xapa v UcrapeHun He CTaBbTe YCTPOit-
CTBO MOZ CTEHHbIM LLKad)OM.

* He ynpaBnsauTe yCTPONCTBOM C NMOMOLLLHO BHELLHETO Tanmepa 1nu
OTAENbHOW CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO YrpaBreHus.

* He BMeLLMBanTeCh B paboTy NpeaoXpaHUTENBHOMO BbIKIKOYaTENs.

* [laHHOE YCTPOWCTBO MOXET MCMONb30BaTLCA A€TbMM, HauMHas C
8 net, v NAbMU C OrpaHNYEHHLIMM PU3NYECKUMI, CEHCOPHBLIMU
I YMCTBEHHBLIMW CMOCOBHOCTAMM MK UMEIOLLMM HEIOCTATOK
OMbITa WUIK 3HAHWIA, NPV YCIIOBUK, YTO OHW MOMNb3YHTCS YCTPOW-
CTBOM 110 NPUCMOTPOM UK BbIM NPOUHCTPYKTUPOBAHbI Kak ero
6e3onacHo MCMONbL30BaTh, V1 NOHUMALOT BO3MOXHbIE PUCKN.

* [letaM He paspeLLaeTcs urpatb C yCTPOMUCTBOM.

* Yuctka n obecnyxmBaHne He JOMKHO BbINOMHATLCA AETbMU, 38
UCKITIOYEHVEM AeTen cTapLue 8 neT 1 nod HabnaeHeM B3poc-
NbIX.

* Pacnonara#nTte neyb 1 CETEBOM LUHYP BHE AOCAraeMOCTM JeTEN
MnagLe 8 ner.

* He nbiTante OTPEMOHTUPOBATL YCTPOMCTBO CAMOCTOATESTBHO.

Obsi3aTenbHO CBSKUTECH C aBTOPU3OBAHHLIM MacTepoM. [1pu no-
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BPEXAEHMM CETEBOTO LLHYPa, BO U30EXaHNe ONacHOCTYU NOPaEHMS]
ANEKTPUYECKAM TOKOM, LLHYP CrieayeT 3aMEHUTb Y U3rOTOBUTENS,
CEPBMCHOTO NPeACTaBUTENS UMK APYrX KBANNMULMPOBAHHBIX JTHALL.
* Bo Bpemst uncTkm npnbop Henb3s norpyxats B Boay. Heobxoammo
cobntofaTb UHCTPYKLMK, NPUBEOEHHbIE B pasdene ““uctka’.

0030p pgetanew npubopa/
KomnnekT nocraBku

BosayxoBbinyckHoe 0TBEpCTUE

ViHavkaTopHas namnouka Harpesa 8
WHaukaTopHas namnodka pabotsl O
BosnyxoBnyckHble 0TBEpCTUS

Yalua Ans xvpa ¢ BHyTPEHHeN KOp3nHoM

Pyuka kopauHbl

KpblLLka pacrnonoxeHHOM BHIU3Y KHOMKK chukcaTopa
Perynatop Temnepartypbl

Mepekntovatens Bkn./Otkn./ Tanmep

O oo N Ol Wi —

PacnakoBka ycTpoicTBa

1. W3BnekuTe yCTPOMCTBO 13 €r0 YNaKoBKM.

2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuanbl, Takie Kak
MONM3TUNEHOBAS NMNEHKA, MaTepUan HanomHUTENs,
kabenbHble CTSXKM 1 KOPOOKM.

3. Ybeautech, YTO B KOPOOKE ECTb BECH KOMMIEKT MOCTABKM.

4. Ecnu Bbl 06Hapyxunu oTCyTCTBUE KOMMOHEHTOB UK
MoBpexaeHns Npubopa, He BKIIYaNTEe COKOBBIKMMATKY.
BepHrute nokynky npogasLly.

1 NMPUMEYAHMS:

Ha ycTpoicTBe Bce elLe MOryT ocTaBaTbCs Meskve
YacCTuLbl U Nblnb, OCTaBLUMECA nocne NPou3BoACTBEHHOIo
npoLecca. PekoMeHayeTcs NOYMCTUTL YCTPOWCTBO, Kak
onucaHo B pasgerne ““uctka’.

ﬂpumeqal-wm Mo ncnosib3oBaHus

Pacnonoxenue

+ [locTaBbTe Cy-BIA HA POBHYH), BOLOHENPOHULIAEMYIO U
KapOMPOYHYH MOBEPXHOCT.

+YbeouTech, 4YTO Cy-BUA M CETEBOV Kaberb He KacatoTest
packaneHHbIX MOBEPXHOCTEN 1 He pacronoXeHb! psgom
C UCTOYHMKaM Tenna (Hanpumep, KyXOHHO! NIUTOi Niu
BapOYHON MOBEPXHOCTBI).

o

PYCCKUKH

MopknioueHne

Mepeq TeMm, kak BCTaBNSATh LUTENCENb B PO3eTKy, yoeauTecs,
4TO HanpsPKEHWe CeTM COOTBETCTBYET CreLmduKkaLm
ycTpoiicTea. Tpebyemyto MHopMaLK MOXHO HalUTX Ha
Tabnumuke.
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MoTpebnsiemas MOLHOCTb

O6Lwee notpebneHre MOLLHOCTY Npubopa MOXET AOCTUraTh
1500 BarT.

/\ BHUMAHME: Neperpyskal

*  [Mpu nonb3oBaHUW YANMHUTENBHBIMI KABENSMM Crieau-
Te 3a TeM, 4ToObI MoNepeyHoe ceveHre kabens bbino
MUHAMYM 1,5 MM2,

* He nonb3yiTeck pa3BeTBUTENbHBLIMY LUTENCENBHBIMM
PO3ETKaMM, Tak kak 3TOT NPUBOP MMEET CMIMLLKOM Bbl-
COKYH0 MOLLHOCTb.

BknroyeHue/ BbIknoueHue npubopa

« [luTaHue OTKIIOYEHO, Korfa nepekmniodatens Bkn./OTkn.
HaxoauTCs B nonoxeHum “0°.

+ Pabota npubopa Bo3mMOXHa TONbKO TOrAa, KOraa B HEM
HaXOAUTCS YaLla [151 Xupa C KOP3MHOM.

« [ins vcnonb3oBaHus npubopa ycTaHoBIUTE Nepeksiioya-
Tenb Bkn./OTKN. MuHUMYM Ha 10 MUHYT 1 HacTponTe
perynsiTop Temnepatypbl Ha HyXHOe 3Ha4eHwe.

1 NPUMEYAHMS:
Mo ucTeyeHnn BpeMeHI Mpo3ByumT curHan. Mpnbop
OTKITHYUTCA aBTOMaTUYECKU.

lMepen nepBbIM MCNOMNBb30BaHUEM

Ha HarpeBaTensHOM aneMeHTe UMEeeTCs 3aLLMTHBIN CIION.
[ins ynaneHus sawwmtHoro cnos aaiite npubopy nopaboTarth
B TeueHue 10 MuHyT Ge3 cogepkumoro.

1 NPUMEYAHMS:

MosiBNeHue Nerkoro AbiMa 1 NOCTOPOHHETO 3anaxa npu
3TOM NpuLeaype sBneHne HopmanbHoe. ObecneybTe
[0CTaTOYHYt0 BEHTUNISILIMIO NOMELLEHMS!.

Yka3aHus no akcnnyarauum

+  [laHHOE YCTPOICTBO MCNONbL3YETCS 1S IPUrOTOBMEHNS!
TBEPAOM NMULLY. 3anpeLLeHO roTOBUTL CyMbl U APYryHO
KATKYIO MALLYY.

*  [penoxpaHUTenbHbIN BbIKIOYATENb NPeAOTBpaLLaeT
1CNOMnb30BaHMe YCTPOICTBa 63 KOp3uHbI C Yalleil Ans
xupa.

+  [Ins BOCTXEHMS ONTUMAnbHbIX Pe3ynbTaToB Heobxoau-
MO 3anorHUTb KOP3WHY 40 YPOBHS He Bhille, Yem 1cM o
kpasi. Hukorga He nepenonHsiiATe KopauHy, YToBbl nuLa
He Kacanacb HarpeBaTenbHoro SreMeHTa.
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Hukoraa He 3anvBaiTe B Yally Ans Xupa Macro uiv
Apyrue XuakocTu. Y1obbl OBUTHCS XPYCTALLEN KOPOUKH,
MOHO MOMUTL MUy HeBGOMbLUMM KOMMYECTBOM Macra.
He rotoBbTE B YCTPOMCTBE NULLEBBIE NPOAYKTbI C BbICO-
KM CoflepXaHneMm xupa (Hanpumep, Cocucki).

B ycTpoiCTBE MOXHO FOTOBUTH BCE NPOAYKTHI, KOTOPbIE
TakKe NOAXOAST ANs LyXOBKY.

CrepyeT y4ecTb, YTO BO BPEMSI NPUTOTOBIEHWS! KEKCOB,
xneba 1 T.n. TECTO paclumpsieTcs. HUYTO He JOIMKHO Ka-
CaTbCs HAarpeBaTenbHOTO 3MIEMEHT.

MpomyKTbI, KOTOPbIE FOTOBATCS OAUH Ha APYruM, Heob-
XOAMMO BCTPSIXMBATb NO UCTEYEHU NONOBUHbI BPEMEHM
MPUrOTOBNEHMS. ITO NO3BOMNT MOMYYUTb OMTUMATBHbIIA
pesynbTaT U NpeoTBPaTUTL HEPABHOMEPHOE NMPUrOTOB-
neHve.

VneanbHoe Konn4ecTBO A4S MPUTOTOBIEHUS XPYCTALLErO
kapTodens-gpu - 500 rpamm.

[insi cHKeHNst coaepkaHns kapTogenbHOro kpaxmara
3aneuTe BOAOW kapTodenb JOMaLLHEro NpUroTOBREHNS He
MeHee YeM Ha 30 MUHYT, NpefBapUTENBHO Er0 Hape3as.
Mocre 3T0r0 NPOCYLLMTE IOMTUKM KapTodhens C MOMOLLbHO
Bymaru.

Bpemsi npuroToBEHs! 3aBUCHT OT HECKOMBKUX (haKTo-
POB: OT pa3Mepa, COCTOSIHUS, KONMYECTBA NPOLYKTOB U OT
3afjaHHoi Temnepatypbl. CTaHAAPTHbIE 3HAYEHMS yKasa-
Hbl B “Tabnuue BpeMeH NpUroToBneHus”,

Ecnu Bbl npeBapuTENbHO HE HAarpenu BO3ayLLHYO
tbpuTiopHMLYY, f0BaBbTE K BDEMEHM MPUTOTOBNEHNS

3 MUHYTBI.

lMepen TeMm, kak roToBUTb CTEMKW/ 60NbLIOE KONYECTBO
MsiCa B BO3AYLLHOV (hpuTIOPHULIE, 06KapbTe WX Ha CKOBO-
poge. Bpems n Temnepatypa 3aBuCAT OT HEOOX0AUMON
CTeneHu NpoxapKi.

C NOMOLLbHO 3TOrO YCTPOCTBA TakKe MOXHO MOAOrpe-
BaTb nuLLy. YcTaHoBUTe TariMep Ha 10 MuHYT, a peryns-
TOp TemnepaTtypsbl - Ha 150 °C.

WUcnonb3oBaHWe ycTpoWUCTBa

. YBeauTech B TOM, 4TO Nprbop OTKMKOYEH OT CeTU 1
BbIKIoYeH (KOHTpOsbHbIE NamMnoYkv He CBETATCS).

. C NOMOLLIbKO PyYKW U3BMEKMTE U3 YCTPOMCTBA YalLly Ans
Xupa C KOP3VHOM.

. 3anonHuTe KopauHy HeobXoanMbIMW NPOAYKTaMK.

. 3apBuHbTE 06PaTHO B MALLMHY YaLly s X1pa C Kopau-
Ho. OHa JOMKHa BOMTY B 3aLienneHue.

. MopakntoumnTe YCTPONCTBO K MPaBUITbHO YCTAHOBIIEHHOM
3a3eMIIEHHON pO3eTKe.

. BkriounTe yCTPOMCTBO C NOMOLLBIO NepekmntoyaTents.
3aropurcs uHankatopHas namnodka O. MoxHo BoiGpaTh
BpeMsl MPUrOTOBMEHMS.

. YcTaHoBUTE perynsrop TeMnepatypbl Ha HyXHOe 3Haye-
Hve. 3aropuTcs uHavkaTopHas namnodka 8.
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MPUMEYAHUA:

Korna 3apaHHas Temnepatypa GyaeT AoCTUrHyTa,

nHankatopHas namnodka § noracker.

+ OHa BKMKYaEeTCs 1 BbIKIKYAETCs BO BpeMs: pado-
Tbl. OTO HOpMarbHOe SBNIEHNE U CUTHAMNN3MPYET O
TOM, YTO TEMMEPATypPa KOHTPONMPYETCS W NOAAEP-
KVBaETCH TepMOCTATOM.

8. Tlpn Heobx0AMMOCTM N0 NPOLLECTBIM NOMOBMHbI Bpe-
MEHM NPUrOTOBNEHMS BCTPSXHUTE NULLY. BbiTAruBaiite
yaLly s Xupa ¢ KOP3UHOI 3a PyUKy.

/N MPEOYNPEXOEHME:

*  MoxeT BbIXoAuTb ropsumii nap!

*  HuKorga He BCTpsiXMBaIiTe KOP3WHY, KOrza oHa Ha-
XOLMTCA B YaLLe Ans X1pa, MOCKONbKY B HEW MOXeET
CoLepXaTbCsl ropsiyee Macro.

9. TocTaBbTe YaLLy Ans Xupa ¢ KOP3VMHON Ha XapOMPOUHyHO
MOBEPXHOCTb.

10. CABMHbBTE KPbILLKY KHOMKW oMKCaTopa B HanpaBneHui
KOP3WHBI.

11. [In9 CHATMS KOP3WHBI HAXMUTE KHOMKY hmkcaTopa.
BCTpsixHuTE COAEPKMMOE KOP3UHBI.

12. BepHuTe kop3uHy B Yally ans xupa. OHa QomKkHa BONTH
B 3aLlenneHve.

13. 3aaBrHbLTE 06paTHO B MALLMHY Yallly Ans Xupa.

KoHew paboTbl
1. Korpa 3agaHHoe Bpems UCTeYeT, pa3aacTest ryaok.

1 NPUMEYAHMS:
MozHo ocTaHOBUTbL paboTy paHbLUE BpEMEHH, NEpeBe-
A nepekntovatens Bkn./OTkn. B nonoxeHue “0°.

2. BbITAHUTE Yally Ans xupa ¢ KOP3UHOM 3a PYUKY.

3. TocTaBbTe YaLly Ans Xupa ¢ KOP3MHON Ha XapOmpOUHyHO
MOBEPXHOCTb.

4. CpBuHbTE KpbILLKY KHOMKW (huKcaTopa B HanpaeneHum
KOP3WHbI.

5. [N CHATUS KOP3WHbBI HAXXMUTE KHOMKY dovkcaTopa.
Bbinoxute nuLLy B XaponpouHyLo nocyay.

6. 3agBuHbTE 06pATHO B MALLMHY YaLly 1S Xupa.

Tabnumua BpeMeHU NPUroTOBNEHMS

MpumepHoe | Bpems
MpoaykTbI MUWH./MAKC. | npwuro- | Temnepa-
nuTaHus KonuyecTBo | ToBneHus | Typa (°C)
(rpamm) (MmHYT)
MpoaykTbl U3 kapTodens
ToHkui
3aMOPOXEHHbI 12-30
kapTOdent- b1 | 4401200 200
Tonctbin
3aMOPOXEHHDII 12-35
kapToenb-pu
57
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MpumepHoe | Bpems MpumepHoe | Bpems
MpoaykTbl MUWH./MAKC. | npwuro- | Temnepa- MpoaykTbI MUWH./MAKC. | npwuro- | Temnepa-
nuTaHus KonuyectBo | ToBneHus | Typa (°C) nuTaHus KonuyectBo | ToBneHus | Typa (°C)
(rpamm) (MmnRyT) (rpamm) (MmnRyT)
MpoaykTbl U3 kapTodens Kypuua
KapTodens-pu KypuHble ronexm 18-25
100-7 1

[JOMaLlHero 18-35 200 KprHb|e rpyaKM 00-700 10-20 80
MPUroTOBNEHNS AT
KaptodhenbHble 300-1500
LBk Kexc, makc. 20-30 160
[iOMaLLHero 18-30 GALLL 400
DUTOTOBMEHMS MwHK-KeKcbI 15-20 200
Kaproderhbie 80 s vaic, 600 20-25 | 180
Kyou 200-1000 12-30 TNerkue 3akycku
[IOMaLLIHero y
MPUrOTOBNEHNS! 3amopoxeHHble
KapTodenbHble KypUHble 100-700 6-15
onabi 100-400 15-25 -
KapToenbHbii 3amMOpOXeHHbIe ) 200
rpatex 200-800 18-30 200 PbIOHbIE NANoYKK 6-15

Msico ®apLunpoBaHHble 8-15
Creiik 8-20 OnH A 100-600
CsuHas koTneta 100-700 10-20 180 ?:é)UJ:pOBaHHbIe ) 10-15
ambyprep 7-20 .

3aMOpOXKEHHbIE 180
Cocucku B TecTe 13-20 200 ChIpHbIE 3aKyCH 8-15
B CyXapsix

Yucrtka

/\ NPEQYNPEXOEHMUE:

* [lepep uncTKOM BCErda BbIKMoYanTe Nprubop 1 BbIHUMATE CeTe-
BOW LLITEKEPHbIN pasbeM. [logoxanTe, noka nprubop He OCTLIHET.

* He norpyxaute npubop B Boay! ocne 3Toro BOHUKAET PUCK
BO3ropaHus Unu yaapa aeKTPUYECKMM TOKOM.

/\, BHUMAHME: AHTMNpUrapHoe NoKpbITHe

¢ He npumeHsiiTe MPOBOOYHbIE LLUETKM UMW NPEAMETHI C
abpasnBHbIM MOKPBLITUEM.

* He npumeHsiiTe cunbHble Uk abpasvBHble MOKLLME
cpeacTea.

o

PYCCKWUKX

+ KopauHy 1 YaLuy Ans xupa MOXHO 04uLLaTh NyTeM npo-
MbIBKI B TEMION BOZE.

¢ OumwanTe Npubop 13HYTPK U CHapYXKW Crierka yBnax-
HEHHOM, HO HE MOKPOM TPSINOYKOM.

58
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TENbHOE BPEMS.

XpaHeHue

MouncTuTe YCTPONCTBO B COOTBETCTBUM C OMMCAHUEM.
[laitTe akceccyapam MofHOCTbIO BbICOXHYTh.
PekomeHayeTcs xpaHuTb YCTPONCTBO B €ro OpUriHarb-

HOW1 yNaKkoBKe, ecri OHO He ByAeT 1cronb3oBaTbCs An-

Bcera xpaHuTe YCTPOCTBO B CyXOM, XOPOLLIO MPOBETPU-
BaeMOM MECTe, He[JOCTYMHOM [isi AeTei.
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YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN
BosHukaroLme npobreMbl 4acTo He SBNATCS cepbeHbiMu. Mepen obpallieHreM B Hall CEPBICHBIN LIEHTP MPOCKUM NPOYMTaTh

CrefiytoLLyto MHdopMaLmio:

Mpobnema Bo3moxHas npuumHa Momowb
Mpunbop He HeT anekTponuTaHms. MpoBepbTe PO3eTKY C MOMOLLBI0 APYTOro YCTPOACTBA.
(pyHKLOHMPYET. [MpaBunbHO BCTaBbTE LUTENCENb B PO3ETKY.

[NpoBepbTe BhIKMHOYATESb.

Bbl He 3apanu BPEMA NPUroTOBMEHNA.

BbiGepuTe Hy)XHOe Bpemst NpUroTOBNEHMS.

Henpanu'leo BCTaBlieHa eMKOCTb Ans
CINnBa Xupa 1 Kop3nHa.

MpoBepbTe NpaBUNbHOE NONOXEHNE.

[Mnwa He npuro-
TOBMEHA [0 KOHLa.

KopauHa nepenonHena.

YMeHbLLNTE KONUYECTBO NPOAYKTOB. MeHbLuve konunye-
CTBa NpPoAyKTOB Gonee PaBHOMEPHO roToBATCA.

3afaHa CrvLKoM Hu3kasi Temneparypa.

3apaiTe Gonee BbICOKYO TEMMepaTypy C MOMOLLbH
perynstopa Temnepartypbl (cM. “Tabnuue BpemeHn
npuUroToBMeHns”).

3aaaHo CrmMLWKoM mManoe Bpems npuro-
TOBNEHWS.

3apaiite Gonbluee Bpemsi C NOMOLLbK NepekroyaTens
Bkn./Otkn. (cm. “Tabrvue BpeMeHn NpuroToBreHns”).

Mnwa roTosuTCA
HEepaBHOMEPHO.
Hbl BO3MYLLHbIN MOTOK.

Korna npomyKTbl pacnonaratotcs apyr Ha
ApYre, MEXy HAMW OTCYTCTBYeT [JOCTATOY-

Mo NpoLLECTBIM NONOBWHbLI BPEMEHM MPUTOTOBNEHNS!
HeobX0aMMO BCTPSIXHYTb MPOAYKTHI.

Muwa rotoBuTcst | Mcnonb3yoTest MpoayKTbl, NoAXoasime

Mcnonb3oBath NULLY, NOAXOASLLYIO 1151 BbiNEkaHus B

6e3 xpycTaLei TOMNbKO NS TPAANLIMOHHOM (DPUTIOPHMLIBL. | [yXOBKe, AN COPbI3HYTH €€ HEBOSBLIMM KONNYECTBOM
KOPOUKM. macna.

W3 ycTpoitcTea Bbl rOTOBYTE CIIMLLKOM XVPHbIE NPOAYKTHI. | Pa3bpblariBaHme xupa BHYTPW YCTPOACTBA MOXET Bbi-
BbIXOZWT AbIM. 3BaTb NosBNEHME AbIMa. peaycMoTpUTE JOCTAaTOUHYIO

BEHTUNALNIO.

B vawwe gns Xnpa octanca xup nocrne
npenpigyLero nCnonb3oBaHnA.

OunwyanTe Yally Ans xupa nocne Kaxaoro 1Cronb3oBa-
HIS, KaK onmcaHo B rnase “YucTka“.

TexHMYecKkue AaHHble

MOAEIIB: ..t PC-FR 1115 H
OneKTponuTaHue: 220-240B~,50/60T

[MOTPEBNAEMAS MOLIHOCTB: ....vvvvveveverireeirsesiane 1500 BatT
KNMACC BALUMTBI: cooeeeeercieeeeseesetseesess s ssssssessnssnes I
BEC HETTO: ... npumepHo 4,80 kr

CoxpaHeHO NPaBo Ha TEXHIYECKNE U KOHCTPYKLIMOHHbIE
M3MEHEHIs! B pamKkax NpoposmKaroLLericst paspaboTku
npomykTa.

370 m3genve NpoLLo Bce HeobXoauMbIE W aKTyanbHble
npoBepKM, NpeanmucaHHble aupekTusoi CE, k npum. Ha
3MEKTPOMArHUTHY0 COBMECTUMOCTb W1 COOTBETCTBIE
TpebOBaHNAM K HU3KOBOMNbTHOW TEXHUKE, OHO ObINo Takke
CKOHCTPYWPOBAHO 1 MOCTPOEHO C Y4ETOM MocresHuX Tpebo-
BaHMI1 MO TEXHUKe He30macHoCTH.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartado de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna - zarucni list « kartica jamstva - carte de
garantie - lapaHUMoOHHa KapTa ¢ zarucny list « garancijski list «
garanciajegy - rapaHTiiiHunpopmynap « lapaHTUIAHbIN TaNoH «
Olana Al

PC-FR1115H

24 Monate Garantie gemaR Garantieerklarung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésicl podle prohlaseni o zaruce + 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 mecela rapaHuMA B CbOTBETCTBME C rapaHLMOHHaTa feknapauua - 24-mesacnd
zaruka podla vyhlasenia o zéruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapawtia Ha 24 micaui
BiNOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « lapaHTVA 24 MecAua COrNacHO 3aABIEHHbIM
rapaHTUNHBIM MPABINAM « Cleall chal i 15t 24 53d Slacn

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift « date of purchase, dealer stamp, signature « aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature - data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura  kjigpsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis «
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis « datum kupovine, Zig trgovca, potpis « data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura « [lata Ha nokynkarta, Meuar Ha Mpopasaua, Mognuc « datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vasarlas datuma, kereskedd bélyegzéje,
aldirds « pata NpuabaHHA, Nevyatka npogasLa, nignuc - [lata npuobpetenus, LWtamn npoaasua, Moanuck «
sl VS i 520 s
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